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ADVERTENCIA.

En el cuadro estadistico de los productos del ma-
guey correspondiente al afio de 1899, encontrard el
lector que en los Estados de Chiapas, Querétaro y
Sinaloa se produce el henequén y en los de Nuevo
Leén y Veracruz el pulque, no apareciendo Campe-
che como productor de henequén.

Nuestras investigaciones sobre el particular nos
ensefia que Yucatdn es el principal Estado de pro-
duccién de nuestra valiosa fibra, viene en seguida
el de Campeche y poco se produce en Oaxacay Chia-
pas; pero dudamos absolutamente se encuentre cul-
tivado 6 silvestre en Querétaro y Sinaloa, aseguran-
do que no son lugares de produccién del pulque los
Estados de Veracruz y Nuevo Leédn.

No creyéndonos autorizados para truncar el cuae
dro estadfstico publicado por la oficina respectiva de
la Secretarfa de Fomento al reproducirlo en esta
obra, por ser un documento oficial, lo transcribimos
integro haciendo la presente advertencia.



ESTA OBRA ES PROPIEDAD DEL AUTOR.
Conforme a la Ley se reserva los derechos de reproduccién en todo 6 en parte

y los de traduccién.
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INTRODUCCION.
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A planta que nos ocupa abarca en el Continen-

te americano una zona inmensa. Se encuentra
desde los 342 de latitud Norte, al 6% de latitud
Sur.

Hace cerca de cien afios que el ilustre barén de
Humboldt crefa que el desarrollo de la vid tomaria
proporciones colosales luego que el sistema anti-eco-
némico de la Metrépoli para con esta su colonia, de-
sapareciera, y que se sustituirfa ventajosamente al
maguey; pero los hechos actuales prueban lo con-
trario. '

Ahora que se ha generalizado el uso del pulqueen
casi todas nuestras clases sociales, el consumo es
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mayor que en los siglos pasados, y el fisco percibe
mayores sumas que antes.

Los productos que las rentas piblicas han perci-
bido del pulque desde la Conquista hasta el afio de
1864 son como siguen: *

Productos del pulque mientras estuvo

arrendado, durante el Gobierno espa-

ol ..o $ 4.266,500
Idem idem desde 1763 en que fué admi-

nistrado por la Corona, hasta 1809,

época de la insurreccién............ 31.974,416 -
Idem idem durante la guerra de Inde- '

pendencia hasta 1822............... 4.379,652
Idem idem durante la época de la Fe- '

deracién, de 1825 4 1830...... e 639,631
Idem idem desde el restablecimiento de

las alcabalas hasta 1857............ 869,956

Idem idem desde la época de la guerra
civil, llamada de Reforma, desde 1858
41864.................. e eereaes 998,003

Total............... $ 43.128.068

No me ha sido posible adquirir datos desde de 1864
hasta 1878; pero desde 1879 4 1889, ha causado por

* Memoria sobre el maguey mexicano y sus di-
versos productos, por Manuel Payno.—México, 1864 ;
pag. 95.
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derechos la cantidad de $5.467,049,72, s6lo en la
Capital.

Por lo expuesto se ve que como planta sacarina y
s6lo limitado su producto al consumo de la Capital,
en donde hay méds de 822 pulquerias, éste es cuan-
tioso, més aun si se considera que Tlaxcala, Queré-
taro y Puebla consumen grandes cantidades de pul-
que y que en los estados de Guanajuato, San Luis,
Oaxaca, Michoacdn, México, Jalisco, etc., la pro-
duccién de pulque, aunque limitada con relacién 4
la de los llanos de Apam, sobrepasa su conjunto al
que se consume en la Capital. '

La ptoduccién del pulque fino en la Repiublica en
el afio de 1899, lleg6 4 la cantidad de 3.095,357 hec-
télitros cuyo valor representa la cantidad de 6.196,703
pesos; ‘siendo la de tlachique de 3.454,847 por valor
de 9.292,353 pesos como se ve en el cuadro adjunto.



ESTADISTICA DE LOS PRODUCTOS

| HENEQUEN AGUAR
ESTADOS | DALY
KILOGS. VALOR HEOTS.
Aguascalientes .
B. California... .
Campeche ....... .
Coahuila .
Colima .
Chiapas .......... 142.000(+  28.089) 16
Chihuahua.... ..
Durango ........
o "1.958
o o
L .
axaca 1 574
60. 1.269
%0.000
"17.500
Sumas.. 33.227.203 21.501




DEL MAGUEY EN EL ANO DE 1899

MEZOAL O TBQUILA

VALOR HNOTS. | VALOR

i1.480{
7,614

an

170.4541

155.

|
0%.8571 6.1%.703, 8.4564.847




Si comparamos nuestra produccién de pulque con
lo que nuestros Estados del norte produjeron de vi-
no en el mismo afio, se tendrd una diferencia enor-
me, no obstante el empefio y proteccién que el Gral.
Pacheco, le imparti6 en el espacio de 9 afios que es-
tuvo 4 su cargo la Secretaria de Fomento. -

Pulque y tlachique producidos en
la Republica en 1899...........  6.5560,204 hects.
Vino producido en id. id. id...... 9,662 ,,

Esto prueba lo que asentamos en el prélogo de la
presente obra.

Como planta textil, la exportacién del henequén,
ixtle y lechuguilla, acusa en el afio de 1899, la res-
petable cantidad de $34.035,824; mds si tenemos en
cuenta el valor del consumo interior, indudablemente
tendremos que convenir que el maguey es una de
nuestras plantas agricolas de las més productivas.

Los Estados de Oaxaca, San Luis, Jalisco, Ta-
maulipas, Michoacén, Morelos y otros, hacen un gran
comercio con el aguardiente que se obtiene de su
mesontete y hojas tatemadas, que ya comienza 4 ser
un articulo de exportacién de alguna importancia,
habiéndose fabricado en el afio de 1899 la cantidad
de 177,057 hectélitros representando un valor de
$4.075,379. Hasta ahora se cuentan 125 especies de
magueyes clasificadas propias de nuestro pais, de las
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cuales cuatro 6 cinco se explotan por su filamento,
unas siete i ocho por el pulque y unas cinco 6 seis
para el aguardiente mezcal.

El producto de ls lechuguilla en el Estado de Hi-
dalgo serfa una fuente de riqueza, si su explotacién
no se hiciera por la clase indigena, que limita su co-
mercio por carecer de medios econémicos para la
preparacién de la fibra.

Pero si como planta sacarina e} maguey que lla-
man manso es lucrativo, por sb cultivaeconémico,
como planta fibrosa serfa su explotacién bien remu-
neradora, toda vez que como planta sacarina y fi-
brosa puede explotarse 4 la vez.

En los Estados de Hidalgo, Tamaulipas, Chihua-
hua, Nuevo Ledn, etc., se explota ventajosamente el
ixtle, alcanzando la fibra que se export6 en el afio de
1899, el valor de $808,621.

Para dar el impulso debido al beneficio de la fibra
del maguey, sélo se necesita el empleo de mdquinas
raspadoras que vengan 4 economizar los brazos y
hacer la produccién abundante y barata.

Los mecédnicos nacionales y extranjeros se han fi-
jado en el asunto y estudiado el sistema de una m4-
quina para extraer el ixtle, y podemos asegurar que
hay muchas que como las de Smith y los hermanos
Prieto, llenan todas las condiciones para el objeto.

Respecto al pulque, no obstante ser una bebida de
gran consumo, su elaboracién deja mucho que de-
sear, parece que el tinacalero, al preparar el pulque,
lleva como principio esencial determinar la fermen-
tacién acética con detrimento de la alcohélica, y si

2
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bien es cierto, por observaciones que me son perso-
nales, que el pulque adquiere mejor gusto cuando el
bacterium aceti que determina la fermentacién acé-
tica se encuentra en proporciones casiiguales al sac-
caromises que determina la fermentacién alcohdlica
y que el Dr. Barragdn denominé micrococus del pul-
que, hay que notar que desde el momento en que
sobrepasa 4 este 1ltimo, se agria el pulque.

Hasta ahora, la exportacién del pulque es mezqui-
na, no obstante que el Sr. D. Manuel Terreros hizo
. esfuerzos para introducirlo en Europa como un t6-
nico para los convalecientes, y haberse exhibido en
la Exposicién de Nueva Orleans 15 magueyes delos
Llanos de Apam, que en completa sazén fueron lle-
vados 4 aquel puerto por la Comisién mexicana y
bajo mi direccién, los cuales se castraron y raspa-
ron, y tanto los expositores extranjeros como los ha-
bitantes de Nueva Orleans, pudieron saborear en to-
do el invierno de 1884 4 1885, un exquisito pulque
elaborado bajo el mismo sistema que aqui; no obs-
tante esto, repito, la exportacién ha sido insignifi-
cante, ascendiendo el valor del pulque exportado en
el afio fiscal de 1899 4 la cantidad de $160.

Otro de los productos de la mayor importancia es
el mezcal, aguardiente que se extrae, de la cepa del
maguey. Su consumo, en estos ultimos afios, ha to-
mado gran incremento, y aun cuando figura en la
balanza de exportacién del afio fiscal de 1899 con un
valor de $3,062, el consumo interior en casi todos
los Estados, es importante.

El maguey, cuya variedad de productos puede dar
al especulador pingiies ganancias, ya sea conside-
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rado como planta sacarina 6 filamentosa, ha bcupa-
do la atencién de los curiosos y de los sabios desde
la época de la Conquista hasta nuestros dfas. Her-
néndez, en su‘‘Historia plantarum Nove Hispanis,’’
consigné once clases de agaves, con el nombre me-
xicano; el modesto mexicano D. Ignacio Bldzquez,
de Puebla, en 18687 propuso una clasificacién bot4-
nica empirica, la cual no fué aceptada por carecer
de bases cientificas. El sabio naturalista Sr. Jaco-
bi, en su ‘“‘Ensaya de un orden sistemadtico de los
agaves,’’ cuyo sistema de clasifioacién fué publica-
do en el cuaderno correspondiente 4 Enero de 1864
de la ‘“‘Gaceta de Jardineria y de Flores,” de Ham-
burgo, pdgina 498 4 la 503, y sus rectificaciones en
los cuadernos correspondientes 4 los afios de 1867,
1868 4 1869, y de 1869 4 1872 de los ‘‘Anales de la
Sociedad de Ciencias’’ de Silesia, no satisface las
necesidades de la ciencia por lo que no ha recibido
de los sabios una aceptacién completa por encon-
trarse dicha monografia deficiente.

Respecto de su cultivo, algunos autores antiguos lo
han tratado de un modo superficial ; otros, como D.
Mariano Sdnchez y Mora,que con el seud6nimo de Jo-
sé Ramo Zeschan Noamira, escribié un opisculo pu-
blicado en 1837, ha hecho mds que sus antecesores,
pues nos dié 4 conocer una sinonimia, el dibujo de
las pencas de los magueyes que se cultivan en los
Llanos de Apam, y las reglas empiricas de su culti-
vo, con muy juiciosas observaciones. Posteriormen-
te 4 esa Memoria, el Sr. D. Manuel Payno escribié
otra notable bajo el punto de vista histérico y eco-
ndémico, pero en la cual se nota un gran vacio res-
pecto de la clasificacién botdnica y sistema de culti~
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m o-Bintwe los auteres quahan.irafade, del. nulhxo
del maguey, &l 8r, D, Ignagio Blizgques 8e- ha gcu-
pade conmas.extansion. de eate, ;asunto. e, unsMer
mqria, que e, publisg en el ‘' Diccionario de agrienlr
tura y.econemiarural,’’ editado pop.D. Narcigo Bas-
sols, Puebla;. 1870, ymstqmwm@ntﬁ mmmun&pdlr
cmnpqr separade en I89T. . g Ti st it

" 1881} él' §i DY D o8t Ramoé -on'sl! lm‘nino-
B4 tésis Sobre ta’ dogéneracién graboha del highdo'y
én 1884, el St. D D. José'G. Lobato en su Kbt -
dio quimico- mduétmal de log varios productoé del
maguey,” han tratado ‘de ésta amarilfdea bajo el
punto de v1sta médico ¢ industria.l

El Sr. Pemche, alumno de la Escuela de Agmcul-
tura,, hizo un estudio sobre el henequén, y m4ds an-
tes que él, el Sr. D. José Dolores Espinosa, de Yu-
catén, di6 un Informe 4 la Secretarfa de Fomento
sobre el cultivo de esa planta

De los Sres. Sanchez y Blazquez tomé todos e80s
elementos para eseribir mi Memoria sobre el maguey,
que por encargo de la- Comisién mexicana para la
Exposicién de Nueva Orleans, publiqué en 1884.%

. .*,. Resefia sobre ] cultivo de algunas plantas in-
dustriates que-se: explotan 6 son susceptibles de. ex -
plotarse.en.laiRepiiblica, formada por:José C. Segu-
ra'y Manuse}l.P. Cardero, porenpargo.de-1¥ comisién
mexiocana para:la. Baposicién, de. Nueva, Ozleang.+—
Oﬁcma tlpog!'afloa derla Senrebama dea -Famento.—
L884 it deie o wnbafilent T ians e nl el e
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,,nmmdlww hag aparerido después, de, aquella
wbligacidns .Ung;en. el afio,de 1887, compiderabler
went@ \PUIPDEAGA, PUER. extendl; mi.gsiudio al. mez-

5oy, 108 agaves toxtiles.,  La,atra en 18914 gon:
secuencia de haberse a.gotado la anterior,y, sxpndp

muy solicitada en el extranjero, el Sr. D. Manuel
Ferndhded’ Leal'” ritohcés encargado d6'1a Yecheta-
4 44" Foténto, dispido su- r&mpresidﬁ ‘dosteando
165 éa'sbdd 14 méncwnhda 'Qecretary, ‘E‘n ésta” que
Tati& 14 tércdih adicion, 16 hive algiinos “aumnfentos,
Trats @6 16 Goe habfa visto en las haciendas dedicd-
das al cultivo de los magueyes y de las observacio-
Tes con: que se digharon favorecerme algunas per-
sonas praoticas en estos cultivos.

.Agotada también.en poco tiempo la tercera edi-
eién, gue en su mayor parte fué.vendida en Francia,
-y-la-demsds distribuida al cuerpo diplomadtico de to-
das‘las:naciones con quienes entonees México man-
tenia relaciones, me proponia dos afos después ha~-
cer una edicién en franoés. .que se me pedia de Bél-
gica. Por razones de ocupacidn y financieras y con
la mu‘a de obtene;‘ nuevos datos para completar mi
obra, se ha Paeado ‘el t;empo hasta que la Sociedad
Agmcola, Mexlcana en vista de las solicitudes 'y pe-
'dxdoé _que s le hagfan. de la. Obl'd. acordd, en sesién
del dfa 8 de Mayo del presente afiq, se me sohut;ara
4 dar mi consentimiento para que ella porsu cuenta
hiciera una nueva edicidn..: Can.gusto he .cedido 4
dar mi autorizacién y 4 aumentar mi trabajo con
los im¢eresantes estudios bacterioldgicos dal Dr.
Carbajal, que son la base para la fabricacién in-
dustrial de una bebida sana y nutritiva de nuestro
vino nacional. Como poco sabemos, aparte de la
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clasificacién de los agaves que trae la ‘‘Biologfia
Central Americana,’”” y con el fin de facilitar este
estudio 4 nuestros jévenes naturalistas que quieran
dedicarse 4 él, inserto la clasificacién de Baker tra-
ducida del inglés.

Siendo de actualidad las cuestiones higiénicas y
de criminalidad del pulque, también doy mi opinion
sobre el particular. Por iltimo, le he agregado las
descripciones de mdquinas que no habia hecho en
la edicién anterior y el de las nuevas inventadasre-
cientemente.

Otro motivo que me obliga 4 hacer la presente
edicién, es la de dar satisfaccién 4 un sentimiento
de afecto y gratitud dedicdndola 4 los Sres. Fernan-
dez Leal y Baranda que siempre me han honrado
con su amistad y proteccidn, inicas que he tenido
en mi vida profesional y para quienes hoy me com-
plazco en hacer piblico mi agradecimiento que no
podrd tomarse como una esglipida adulacién.

Mis agradecimientos 4 la ‘‘Sociedad Agricola
Mexicana’’ por haber honrado mi obra con su elec-
cién y que si ellaes de utilidad pueda la presente
edicion testificar elinterés que tiene dicha Corpora-

"cién para difundir los conocimientos agricolas entre
nuestros cultivadores.

México, Junio 19 de 1901.

José C. Segura.
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HISTORIA.
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L metl 6 maguey es, sin disputa, originario de
la América, y 86lo en la Mesa Central de 1u Re-
publica se cultiva desde la méds remota antigiiedad,
para la fabricacién del pulque.

Nuestra Historia patria registra datos en las épo-
cas anteriores 4 la Conquista sobre esta amarilidea,
que prueban la utilidad que de ella sacaban nuestros
antepasados.

Herndn Cortés, en la segunda de sus cartas al em-
perador Carlos V, hablando de lo que vi6 en el mer-
cado de Tlaltelolco, dice: “’Venden miel de abeja y
cera y miel de cafias de mafz, que son tan melosas
y dulces como las de aztcar; y miel de unas plantas
que llaman en las otras y éstas, maguey, que esmu-
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cho mejor que arrope; y de estas plantas facen azi-
car y vino, y que asimismo venden.”’

En la relacién de un gentil-hombre de la comitiva
de Herndn Cortés, hablando de los productos del
maguey, se expresa de la siguiente manera: ‘“Tam-
bién sirve para hacer vestidos de los hombres y mu-
jeres, zapatos, cuerdas, y sirve también para techar
las casas.”

El sabio historiador Orozco y Berra, citando como
autoridades 4 Torquemada, Sahagun y al Padre
Durdn, dice en su ‘‘Historia antigua y de la Con-
quista de México:”’ ‘‘En la fiesta, Panquetzalistli,
bebian el ‘“motlaloctli’’ d octli azul, porque lo tefifan
de este color; en la fiesta de Atemoztli, daban el vi-
no 4 las mujeres, como si fuera prevenido por el ri-
tual; en la fiesta de Izcalli, al licor tomado le daban
el nombre particular de “‘texcalcehuilo.” Ninguna
olla de vino nuevo se comenzaba, sin ofrecer un tan-
to en sacrificio 4 Ixtliton. Ometochtli era dios del
vino y del juego; cuando echaban el ‘‘ocpatli’’ al
aguamiel y ésta empezando 4 fermentar, hacfa es-
puma, encendian braseros. les ponfan copal y zahu-
maban el “‘octli’’ en honra del dios. Componfan el
pulque con miel 6 chilli, frutas, yerbas y otros in-
gredientes, segin el gusto 6 la sazén;’’ y mds ade-
lante: ‘‘Las puas terminales de las hojas servian
en las penitencias religiosas; se les empleaba como
punzones, de clavos en las paredes y maderas; de
alfileres para retener lienzos gruesos; en algunas
especies se arrancan unidas 4 las fibras de la plan-
ta, y entonces servian de aguja é hilo 4 la vez. Las
. hojas y pencas frescas servian 4 las molenderas pa-
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ra recibir la masa, & los albaililes para arrancar el
barro.”’

Segiin Motolinfa, 1as pencas hechas pedazos ser-
vian 4 los artifices, llamados ‘‘amantecatl,”” para
hacer sobre ellas sus preciosos mosaicos de plumay
oro.

Este arbol de las maravillas, como le llama Acos-
ta, se empleaba tanto en las artes y en la economia
doméstica, como para los sacrificios 4 las sangrien-
tas deidades mexicanas.

Nada se sabe con certeza sobre la época en que
los mexicanos descubrieron extraer el aguamiel 6 el
filamento del maguey. Su origen estd envuelto en
la fdbula.

Los mexicanos, 4 semejanza de los pueblos primi-
tivos, crearon sus divinidades, déificando ya al sol,
ya 4 la luna, ya 4 Venus, y en la fantdstica imagi-
nacién de un pueblo nifio forjaron sus dioses, que
suponian presidian los diversos actos de su vida. No
podian, pues, faltar los dioses del vino, que llama-
ron Toltecatl, Omextli, Ometochtli, Texcatzoncatl,
Tequechmecaniani y Teathahuiani.

La primera mencién que se hace, segtin Sahagun,
se refiere 4 los Olmecahuixtoli. ‘‘Estos mismos, di-
ce, inventaron el modo de hacer el vino de la tierra;
era mujer la que comenzé y supo primero agujerar
los magueyes para sacar la miel de que se hace el
vino, y llamébase Maiaoel, y el que hallé primero las
raices que echaban en la miel,se llamaba Pantecatl.
Los autores del arte de saber hacer el pulcre, asf co-
mo se hace ahora, se decfan Tepuztecatl, Quatla-

3
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panqui, Tliloa, Papatztactzocaca, todos los cuales
inventaron la manera de hacer el pulcre, en el mon-
te llamado Chichinahuia, y porque el dicho vino ha-
ce espuma, también llamaron al monte Popocanal-
tepetl, que quiere decir monte espumoso.’”” *

Segiin el caballero Boturini, el dios Izquitecatl in-
venté extraer el aguamiel del maguey.

La.'poética leyenda de Xochitl nada prueba en su
favor como descubridora del pulque.

El presente hecho por ella 4 Tepancaltzin, monar-
ca tolteca, no fué un jarro de pulque, como escribe
D. Carlos Marfa de Bustamante adulterando el texto
de la obra del P. Sahagun, sino como dice Veytia en
el tomo I, pag. 263: ‘“Llevaba en las manos un aza-
fate, y en él algunos regalos, comestibles, siendo el
principal un jarro.de miel de maguey.”

Creo, sin embargo de estas poéticas leyendas, que
el descubrimiento del pulque se debe 4 un hecho de
observacién, y que los mexicanos, fanéticos en sus
creencias y una vez perdido el origen del descubri-
miento, lo atribuyeron 4 la ensefianza de sus sangui-
narios dioses. Con todas las reservas debidasaven-
turo una hipé6tesis que en mi concepto tiene algunas
probabilidades de certidumbre, y es que acaso nues-
tro vino nacional tenga por origen la ubservacién de
alguno sobre las costumbres de un roedor del géne-
ro ‘‘arbicola,’” conocido entre nosotros con el nom-
bre de metoro.

* Sahagun, tomo III, pdgina 142.
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Bien sabido es de las gentes del campo que este
roedor que tanto.abunda en los magueyales, tiene la
costumbre de agujerar los magueyes en sazén pata
beberse el aguamiel, del cual gusta mucho. Sabido
es también que este liquido entra prontamente en
fermentacién y se trasforma en un liquido alcohéli-
co y blanquecino que conocemos con el nombre de
pulque. ¢No seria probable que alguna vez este roe-
dor hubiese sido observado en su costumbre de per-
forar el meyolote del maguey, y alguno gustando del
liquido fermentado y encontrdndolo agradable y no
perjudicial, hubieran partido de esta observacién
para descubrir su fabricacién? Esto explica mejor
su origen que el cardcter divino 6 la leyenda poética
de Xochitl que le atribuye la mitologia 6 la tradicién
de nuestro pafs.

Los aztecas, en sus costumbres austeras, tenian en
su legislacién penas severas contra la embriaguez.
Sélo se permitia que tomaran pulque los enfermos,
los ancianos de m4s de 50 afios, las mujeres en los
primeros dfas de su alumbramiento, los hombres que
tenfan que soportar grandes fatigas, en ciertas fes-
tividades y en las bodas, y eso en cantidades deter-
minadas.

Castigaban el vicio de la embriaguez trasquilando
al borracho y demoliendo su casa. Después de la
Conquista se viciaron las costumbres porque no es-
tando ya la autoridad en manos de aquellos indios,
celosos del cumplimiento de sus deberes, el pueblo
se dié 4 este repugnante vicio.

La palabra maguey con que designaron los espa-
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fioles la planta que nos ocupa, no es de origen azte-
ca; llamdbasele ‘‘metl.”’

La bebida alcohélica que con su jugo se prepara,
le llamaban “‘octli,”’ sustituyéndola los conquistado-
res con la palabra ‘‘pulcre’’ y después ‘‘pulque.’”’
Segiin los estudios lingiifsticos de nuestro malogra-
do amigo el Sr. Niuiiez Ortega, la voz pulque se de-
riva de la voz nahuatl ‘‘politihqui uctli’’ pulque co-
rrompido. En la erudita disertacién en que nos pro-
b6 y convencié que la palabra pulque no es de ori-
gen araucano como habiamos dicho, funddndonos
en nuestro historiador Clavijero, termina como si-
gue: ‘‘A primer examen * creimos que la voz pul-
que resultaba de una metonimia directa, es decir,
que el poliithqui (vino descompuesto) pasé 4 ser de-
signado por el participio que le daba su calidad de-
terminante, y que el sentida meramente abstracto
de la palabra politihqui habfa tomado despuésel ca-
rdcter de nombre con sentido correcto como en el ca-
so de la voz huiztli (punzante), que por sf sola sig-
nifica octli nuevo. ** Pero en la segunda considera-
cién y 4 causa de la ‘‘letra r’’ introducida en el bar-
barismo pulcre hemos venido 4 juzgar que el uso de
aglutinacién tan complicada como polithquiuctli,
por més que no fuese extraordinaria en la lengua
nahuatl, debié originar desde el principio un apéco-

* Véase el ‘“Correo de Sotavento,”’ 15 de Octubre
de 1885. A

** Sahagun, lib. IV, cap. X.
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pe en el participio politihqui, convirtiendo la diccién
en politth (—qui) uctli con pulidhuitli y sucesivamen-
te politihtli, conservando todavfa en 1520 su natural
epitasis. Es probable que la voz poliihtli fuese de
dificil expresién para los conquistadores, quienes
siendo en su mayor parte extremefios y andaluces,
cambiaron la ““tI’’ en “r’”’ * de la cual con el tiempo
resultaron poliucre y pulere. Los indigenas no te-
nian la ‘‘letra r,”’ 4 su vez comenzaron 4 decir pul-
que cuando hablaban con espafioles y la voz quedé
asf formada y acentuada en su primera silaba.

Las diversas especies del maguey son objeto de
peculiares explotaciones, segtin los lugares en don-
de crecen, ya sean expontdneas 6 ya sean cultiva-
das. En losclimas templados y calientes, como son
muchos lugares de Tamaulipas, Veracruz, Guerre-
ro, Morelos, Hidalgo, Yucatdn y Oaxaca, se les uti-
liza como planta filamentosa. En otras partes, de
temperatura templada, como varios puntos de los
Estados de Jalisco, Oaxaca y Michoacdn, para la
elaboracién del aguardiente mezcal y de pulque de
mala calidad, llamado tlachique.

En los climas frios exclusivamente se le cultiva
para el pulque, obteniéndose el de buena calidad en
ina zona que presenta caracteres meteorolégicos y
geoldgicos especiales, y cuya extension puede cal-

* Son ejemplos de esa clase de alteraciones de pa-
labras: Maltrata (Matlatlan), Atrisco (Atlixco),
Aurizaba (Aulizapa), Churula (Chollolan).



cularse en m4s de seiscientas leguas cuadradas, com-
prendidas en un cuadrildtero que tiene por vértice:
al Norte, Pachuca, capital del Estado de Hidalgo;
al Sur, Texcoco, en el Estado de México; al Oeste,
Zumpango, en el mismo Estado; al Oriente, Tlaxca-
la, capital del Estado de su nombre, conocida esta
regién con el nombre de los Llanos de Apam, en la
cual hay 278 haciendas y ranchos dedicados 4 este
ramo, distribuidos de la manera siguiente: 70 que
pertenecen al Estado de México, 96 al de Hidalgo y
el resto al de Tlaxcala. .

Se le cultiva también con este objeto en los Va-
lles de México, Puebla, Toluca y San Martin Tex-
melican, en algunos Distritos de Oaxaca, Michoa-
cén, Querétaro é Hidalgo y varios lugares de los
partidos de Guanajuato, San Luis Potosi y Tamau-
lipas, dando el pulque tlachique.

Después de la Conquista se introdujo el maguey
en el extranjero. Se le encuentra en las Antillas y
en California. Ya hemos indicado cual es la zona
que abarca en la Reptiblica. Al otro lada del Golfo
Mexicano se extiende 4 Cuba, Jamaica y Santo Do-
mingo. Al Norte 4 la Florida, Georgia y Carolina
del Sur.

Se encuentra el maguey en la Provincia de Cara-
cas, en Venezuela, en Cumand y en el Orinoco, en
el Perd y en Chile.

Se encuentra en muchos puntos de Italia como en
el.lago de Como, sobre el lago Mayor en Luzano, en
muchos jardines del Tirol, Trieste, Toscana, en Pi-
sa, Luca, Florencia, Siena, Arezo, Padua, Bolonia,
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Venecia, Perrugia, y hemos admirado algunas va-
riedades en los jardines del Monte Palatino en Ro-
ma; en Calabria, en Ndpoles hasta cerca del Vesu-
bio, en Sicilia, se encuentra al pié del Etna, etc.,
ete.

Es muy comin en todo el litoral de la Dalmacia y
en los departamentos meridionales de la Francia.
En Paris sirve de ornato en la casa de Francisco I.
En el Languedoc, Provenza, Narbona, Montpellier,
Avignon, Marsella, Hyares, Cannes Roussillon,
Brest, etc.

.

En Espafia se le encuentra en Cataluiia, las Ba-
leares, Granada, Valencia en la parte de Andalucia,
situada al Sur del Guadalquivir, en Extremadura y
Placencia.

En Portugal sobre el lado del Atldntico hasta la
altura de Coimbra. '

En Grecia en la parte del Peloponeso, en los jar-
dines de Smirna y de Mesina cerca de Kalamate y
de Creta.

En furquia. en los jardines de Constantinopla. En
Servia y Bosnia se le cultiva como planta.ornamen-
tal en Czernagora y Montenegro.

En Rusia prospera en Suchum sobre el Mar Ne-
gro. Se encuentra en Africa en las Islas Canarias,
en las Asores, en la de Madera, en la de Borbén,
Mauricioy en los cabos Verde y de Buena Esperan-
za, siendo muy comin en Argelia.

En Asia se produce particularmente en la India
Oriental. Segiin Ch. Martins, el maguey en Euro-
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tal, son $500,000. Las mejores mdquinas raspado-
ras producen 10 quintales diarios, con los gastos si-
guientes:

12 peones 4 3 reales..,........ $ 4.50
1 mayordomo ................ 2.00
1 fogonero.... ............... 0.50

Empaque, lefia, agua, etc...... 3.00

Suma.................. $ 10.00

De modo que cada maquina en explotacién deja
una utilidad de 25 4 30 pesos diarios, con la ventaja
de que poniendo dos 6 mds maquinas juntas se re-
ducen los gastos en un 10 por 100. *

Un sitio en buenas condiciones puede explotarse
en un afio con cuatro maquinas.

La exportacién de la lechuguilla en el afio de 1900
alcanzé la suma de 1.622,387 pesos.

Las municipalidades del 4 & Distrito del Estado
de Tamaulipas en cuyo suelo se produce la lechu-
guilla, son:

TuLA, sus fincan rurales, son: Cerrogordo, 4 16 le-
guas distancia al O: se explota en mayor escala.

Hacienda el Coronel, 4 10 leguas distancia al 8.0.,
en los mismos términos que la anterior.

* Estos cdlculos estdn basados en experiencias que
se hicieron con la raspadora Eureka de la extinguida
Compaiiia ‘‘La Azteca.”

4
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Hacienda el Buey, 4 12 leguas distancia al O., en
grande escala.

Hacienda de la Verdolaga, 4 T leguas distancia al
Noroeste, en menor escala.

Rancho de la Rosita, 4 9 leguas distancia al Nor-
te, en menor escala.

Rancho de la Muralla, 46 leguas distancia al Nor-
te, Noroeste, en menor escala.

Rancho de la Noria, 4 6 leguas distancia al Nor-
te, en menor escala.

ViLLA DE BUSTAMANTE, sus fincas rurales, son:

Hacienda de calabacillas, 4 8 leguasdistancia al
8., en mayor escala.

Hdcxenda del Gavilan, 4 2 leguas distancia al S.,
en menor escala.

Hacienda del Palo Blanco, 4 3 leguas distancia al
N. E., en menor escala.

Hacienda del Caracol, 4 4 leguas distancia al O.,
en menor escala.

Rancho del Capulin, 4 6 leguas distancia al E., en
menor escala.

La Perdida, terreno del Municipio, 4 2 leguasdis-
tancia al O., en menor escala.

ViLLA DE PALMILLAS. En esta poblacién se ex-
plota la lechuguilla por varios vecinos en terreno
nancomunado al Norte, y en menor escala.

VILLA DE JAUMAVE, sus fincan rurales, son:

Rancho de Palomas, 4 7 leguas distancia al Nor-
te, en mayor escala.
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Magueyes, 4 10 leguas distancia al Norte, en me-
nor escala. .

Hacienda de las Pilas, 4 8leguas distancia al Nor-
te, en mayor escala.

Rancho de la Mula, 4 7 leguas distancia al Norte,
€n menor escala.

Rancho de Calabazas, 4 7leguas distancia al Nor-
te, en menor escala.

Rancho de Salamanca, 4 4 leguas distancia al
N. E., en menor escala.

Rancho de las Moras, 4 6 leguas distancia al Nor-
te, en' menor escala.

Rancho del Ndpal, 4 6 leguas distancia al Norte,
en menor escala.

Rancho del Naranjo, & 6 leguas distancia al Nor-
te, en menor escala.

Hacienda de la Maroma, 4 3 leguas distancia al
Norte, en mayor escala.

Hacienda de los Saldafias, 4 3 leguas distancia al
N. O., en mayor escala.

Hacienda de Ebanos, 4 2 leguas distancia al O.,
en menor escala.

Hacienda de !a Puente, 4 legua y media distancia
al S., en mayor escala. '

Hacienda de Huasacana, 4 10 leguas distancia al
S., en mayor escala.

Rancho de San Antonio, 4 1 legua distancia al 8.,
en menor escala. .

Rancho de Buecareli, 4 4 leguas distancia al N.E.,
en menor escala.

De todas las fincas ruralesdel 4 2 Distrito ya men-
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cionadas, y que explotan la lechuguilla, las que ex-
portan directamente la fibra son: las Haciendas de
El Coronel, Cerrogordo, 1a de Calabacillas, las Pilas,
en jurisdiccién de Jaumave.

Las otras, en lo general, la especulacién se hace
por comisiones 6 casas de comercio de Tula.

El henequén es una planta cuyo cultivo, en pe-
quefia escala, fué conocido antes de la Conquista, y
en la actualidad es un elemento de riqueza para el
ingrato suelo de Yucatdn. En Chiapas y Campeche
. también lo cultivan, pero Yucatdn es el mds impor-
tante punto de produccién, habiendo exportado en el
afiode 1899 la cantidad de 73.220,865 kilégramos con
un valor de $21.285,260. '

En una carta del Sr. Smith dirigida al Secretario
del Congreso nacional deindustrias de Chicago, cal-
cula, por informes jue recibié en México, en més de
20.000,000 las plantas cultivadas en Yucatdn, em-
- pledndose en ese trabajo 480 raspadores y 263 m4-
quinas de vapor.

Creemos que este cdlculo es muy bajo, y por los
datos que en seguida expondremos se verd que es
inadmisible:

Segtin la estadistica agricola del Estadode Yuca-
tdn, en el afio de 1883 habfa 826 haciendas, dedica-
das al cultivo del henequén, representando....
40566,4047 hectaras en el orden siguiente:
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Se sabe que los mejores plantios de henequén se
establecen dando 4 cada planta la distancia de3 va-
ras (2m. 514) de donde resulta que en las 826 ha-
ciendas se producirdn 6 caben 64.185,920 plantas.

Por otra parte, si deducimos de la superficie total
la quinta parte, espacio ocupado por los depésitos,
casa habitacién, ecaminos, etc., etc., tendremos que
las plantas de henequén que existian en aquel afio
serfan cuando menos 51.348,736.

Célculo que es necesario considerar como el mfni-
mum de la explotacién, toda vez que hemos consi-
derado 64 plantas por mecate cuadrado (404m.493),
cuando se sabe que si bien es cierto la equidistancia -
de tres varas [ 2m. 514] es la racional para el culti-
vo del henequén, la mayor parte de los cultivadores
plantan 4 razén de 90 matas por mecate cuadrado,
lo que darfa 72.209,160 plantas.

El Sr. Sdnchez Ascona erudito y sabio estadista
en su historia de Yucatdn calcula en 2.478,000 me-
-cates en cultivo del henequén lo que da 23.756,343
plantas.

N’



DESCRIPCION

Y CLASIFICACION VULGAR

L Dr. Herndndez, siguiendo en su ‘‘Rerum me-

dicarum nowse hispanise thesaurus’’ el sistema
de clasificacién de Plineo, comprende con el nombre
de ‘‘metl’’ géneros y aun familias distintas del ma-
guey, y sefiala las especies siguientes:

la. “‘Metl Coztli’’ (maguey amarillo).—El ma-
guey amarillo que llaman metl coztli 6 maguey.de
gran utilidad, tiene las mdrgenes de las hojas ama-
rillas, las espinas 6 puas, pequefias y negras, las ho-
jas chicas, el tallo tiene dos codos de alto y un dedo
de grueso, rojo, con la flor azul tirando 4 rubia, la
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‘cual nace en la cumbre y lugar més alto del tallo.
La rafz es tuberculosa. Nace en los lugares llanos
de los campos mexicanos en cualquier tiempo, aun-
que solamente florece en el estfo.

" Siémbrase de los renuevos que nacen junto 4 la
mata principal.

2a. ‘‘Mexcalmetl.”’— Este maguey, acomodado
para comerse asado, es una especie muy pequeiia,
espinosa y tefiida de un verde muy oscuro, cuyas
hojas asadas se comen y son mas agradables al gus~
to que todas las demds. H4dllase gran cantidad de
maguey en los montes de Tepuztlan.

3a. ‘‘Mexocotl.”’—El mexocotl 6 maguey de ci-
ruelas, es una especie de esta planta espinosa que
se debe reducir 4 los géneros del maguey. Tiene la
fruta agridulce, de muchas maneras y semejantes 4
la ciruela, de donde le vino el nombre. Es redonda
y en cierta manera igual 4 la que en las Indias lla-
mamos pifia, y algunas veces son mayores, llenas
de zumo, buenas para comer y de sabor agradable. .
Las hojas de la planta son de maguey y en alguna
manera semejantes 4 las de las plantas que produ-
cen las pifias indianas, espinosas, leonadas y como
marchitas; el tallo bien redondo y grueso, y la raiz
hebrosa y gruesa. Las ciruelasson blancas, seme-
jantes 4 bellotas, tienen un color blanco, tiran 4 ru-
bias, con una tela ¢ tinica cubierta, dentro la cual
estd la carne dulce y 4cida y del sabor de las pifias,
llena de una simiente que al principio es blanca y
después negra, redonda y dura. Nace en partes pe-
dregosasde la Tierracaliente, como es la de Tepe-
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coacuilco. * La fruta mojada y traida en la boca
cura las llagas nacidas de calor.

4a. ‘‘Nequametl.”—La planta llamada nequa-
metl, que propiamente quiere decir ‘‘bebedora de
mieles,”’ es una especie de maguey semejante 4 las
demds plantas de su género, en lafacultad, virtud y
forma peregrina y rara, porque produce lashojas un
poco m4s gruesas que un dedo atravesado, 4speras
4 los lados y hécia la punta, la cual es muy aguda;
el tallo del grueso de un brazo, cuya cumbre ocupa
la fruta, la cual es larguilla, de hechura de peras
pequeiias y rodea por todas partes el tallo. Naceen
tierras calientes. Hillanse otras muchas especies
de maguey, de las cuales diremos solamente los
nombres y las diferencias de algunas partes, por ser
semejantes en la virtud 6 poco diferentes en la figu-
ra y forma. La primera empezaremos, que se llama
‘“mexoxoctli’’ 6 maguey verde, y 4 otra porque tie-
ne color ceniciento le llaman ‘“‘mexmetl.”” A la ter-
cera llaman ‘‘quauhmetl’’ 6 maguey montano, se-
mejante 4 los demds géneros en color y facultad, la
rafz hebrosa y el tallo 6 renuevo largo y grueso. La
cuarta se llama ‘‘huitzitzimetl,”” con unos agujeros

* Herndndez sin duda padeci6 una equivocacién.
Ninguna de las variedades del maguey corresponde
4 esta descripcién ; mds bien corresponde 4 una bro-
melidcea: la ‘‘karatas plumieri,’” Ed. Morren, cono-
cida con el nombre vulgar de cardon en el Estado
de Veracruz.

b
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largos, y rojas las raices y espinas. La quinta se
llama “‘tepeyametl’’ 6 maguey de Tapayaxin, casi
semejante 4 la pasada. La sexta se llama ‘‘acametl”
6 maguey de caifia, la cual tiene las hojas blanquiz-
cas hasta cerca de la insercién con la rafz, las raices
y espinas rojas. La sétima se llama ‘‘maguey ne-
gro,’’ por el color que tiene aunque las espinas y
rafces son de un color que de negro tira 4 leonado.
La otra sellama ‘‘xilomet]”’ 6 maguey peloso, el cual
tiene las rafces y espinas coloradas. KEsta clase es
maés rara en cierta manera que las pasadas.

5a. ‘‘Tepemexcalli.”’—La planta que llaman *‘te-
pemexcalli,”’ que es como decir ‘‘otro maguey mon-
tano,’’ tiene la forma del maguey, pero con delga-
das espinillas por fuera. Cura esta planta la falta
de movimiento perdido de los miembros, acontecido
por alguna contusién 6 dafio de los nervios. D4se
en lugares pedregosos y montafias de tierras calien-
tes como lo es la de Tepuztlan.

«Ba. ‘Tlacametl.”’—También es especie de ma-
guey la planta que llaman ‘‘tlacametl,’’ que quiere
decir ‘“‘maguey amarillo,”’ la cual es de la misma fi-
gura y facultades que los demds y vale para las
mismas cosas; pero tiene entre todas las demads par-
ticular virtud para dar vigor y fuerza 4 las mujeres
flacas y 4 las que padecen desmayos: pisosele- el
nombre por la grandeza.

Ta. ‘‘Teometl.”’—Entre las otras diferencias de
maguey se halla también ésta, la cual llaman ‘‘teo-
metl,”’ que quiere decir ‘‘maguey de Dios,” el cual
es de la misma facultad y forma, la rafz larga y he-
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brosa, las es'pigas sutiles, las hojas de dos palmos
de largo. El zumo bebido 6 aplicado por fuera, sa-

na las calenturas. Nace en lugares frios y calientes
Y en altos y llanos. *

8a. ‘‘Pati.”—La planta que llaman ‘“‘pati’’ 6 ma-
guey sutil y delgado, es muy semejante al maguey,
pero tiene las hojas méds angostas, mencres y més
delgadas, y que por la mayor parte tiran 4 purpireas.
La rafz es hebrosa y gruesa y especie de la planta
de que sacan el hilo que llaman pita. Hécese de
esta planta lindisimo hilo muy delgado tenido en
mucha estimacién de las damas mexicanas para sus
labores y galas y para sus preciosos tocados. **

9a. “‘Quetzalichtli.”’—La planta que lleva este
nombre y que algunos llaman ‘‘metl pita’’ 6 maguey
de pita, paréceme se puede reducir 4 las especies de
maguey, aunque crece 4 la altura de un arbol, el
cual echa la rafz gruesa y hebrosay que poco 4 po-
co se va adelgazando. Las hojas llevan espinas y
son semejantes 4 las del maguey. Hacen de esta

* El teometl 6 maguey manso fino, es propio.de
los Llanos de Apam, cuyo clima es reseco y frio, y
degenera en cualquiera otro lugar.

** La pita que en Honduras llaman seda vegetal,
y que con tanta profusién se encuentra en una zona
comprendida desde Tuxtepec, en el Estado de Oa-
xaca, hasta Acayican, en el de Veracruz, es la bro-
melia silvestre, 4 la cual parece referirse el Dr. Her-
nandez.
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planta los naturales todo lo que se puede hacer del
maguey ; pero la ropa que del hilo de esta planta se
hace es delicada y de mayor estimacién. Nace en
tierras calientes, como lo son las de Quauhquechu-
la * y Mecatlan.

10a. ‘‘Xolometl.”’—Llaman asf, que es como de-
cir ‘““maguey de siervo,’’ 4 otra especie de maguey
que tiene la raiz fortalecida con tres raices 6 bolillas
juntas, y tiene ciertas hebras bermejas, de las cua-
les salen las hojas con unas espinas raras y rojas
que producen desde el medio hasta la punta.

El zumo exprimido de las hojas en cantidad de diez
onzas, quita los dolores de todo el cuerpo, especial-
mente los de las junturas, restituye el movimiento
perdido, empero debe cubrirse bien el cuerpo y guar-
darse con gran cuidado el tiempo que se debe. Na-
ce en Huejotzingo, cerca de donde nace la agua.

El Sr. Sdnchez y Mora, Conde del Pefiasco, que
escribi6 sobre la planta que nos ocupa, bajo el seu-
dénimo de ‘“‘José Ramo Zeschan Noamira,’’ trae la
clasificacién de las variedades de maguey que se
cultivan en los Llanos de Apam, con las figuras de
las pencas: la reproducimos con pequefias modifica-
ciones, y la completamos con la traduccién de algu-
nas palabras mexicanas.

1a. ¢“‘Cimarrén inferior.’’—En otom{ bona huada

* Por la descripcién, parece que se trata del izote
(iczotl) acaso sea la ‘‘yucca cornuta?’’
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Tiene media vara de altura (Om. 419), y sirve para
hacer cercas. (Figure la., l4mina 1a.)

2a. “Mechichil negro’’ 6 “Tliltic.”’—Bode 6 boti
en otomi. Maguey negro. Tiene una vara de altu-

ra (8m. 838), y se emplea para cercas. (Figura
2a.)

3a. ‘‘Chino legitimo.””—De vara y media de al-
" tura (1m. 257); se le emplea para cercas. Figura
3a.)

4a. ‘‘Espinaca’’ ¢ ‘“‘quilic.”’—Tiene la misma al-
tura y empleo que el anterior. (Figura 4a.)

b5a. ‘‘Mezontete.”’—Altura y usos, los mismos que
. el anterior. (Figura 5a.)

Ba. ‘‘Cimarrén Tepalcametl amarillo,” 6 ‘“Meta-
palca,’”” 6 ‘‘costic tepalcate,” 6 ‘‘tepalecatudo.’’—
Crece dos varas [1m. 676], y se emplea para hacer
cercas. [Figura 6a., ldmina 2a].

7a. *‘Otra id. Tepalcatl.”’—Semejante en altura
y usos 4 la anterior. [Figura Ta.)

8a. “‘Cimarrén morado.””—En otomi caastihua-
da, bruto. Altura y uso como el anterior. [Figu-
ra 8a.]

9a. ‘“Cimarrén Mechichitl.”’—¢‘‘Maguey que se
chupa.” la misma altura y usos que el anterior. [Fi-
gura 9a.]

10a. ‘‘Lechuguilla’ 6 ‘‘Metometl.””—In otomi
chihuada, en castellano reata. Tiene una vara de
altura [Om. 838], da poca aguamiel, blanquizca y
desabrida; se emplea para la jarcia, para la prepa-
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racién del aguardiente de mezcal y para el mezcal
de comer. [Figura 10a.]

11a. “‘Mechichitl Guichilac.””—En castellano es-
pinoso. Tiene vara y media de altura [1m. 257].
Da poca aguamiel, dulce, fluida y amarilla. Dura
en producto veinte dfas: con su aguamiel se benefi-
cia pulque. [Figura 1la., l4mina 3a.]

12a. ¢‘‘Cimarrén blanco.”’—De alturacomoelan- |
terior, da muy poca aguamiel, blanca, espesa y de-
sabrida. Dura en producto veinte dfas; con suagua-
miel se fabrica pulque y mezcal. [Figura 12a.]

13a. ‘‘Cosmetl.””—En castellano maguey blanco.
Tiene dos varas de altura [1m.676]; da poca agua-
miel, amarilla, dulce y fluida. Dura dos meses en
producto; sirve para la fabricacién de pulque y de
mezcal. (Figura 13a.)

14a. “‘Cimarron Izmetl.””—En castellano, izclu-
do. Altura y calidad de la aguamiel, como en el
anterior. Dura tres meses en producto. Sirve pa-
ra la fabricacién del pulque y del mezcal. Su pen-
ca da un ixtle mds fino que el que producen las pen-
cas de los magueyes anteriores. Figura 14a.

15a. ¢‘‘Cimarron pita.”’—En castellano, bruto; de
dos varas de altura 1m. 676. Da poca aguamiel,
blanca, espesa y desabrida. Da producto por un po-
co més de dos meses. Sirve para pulque y mezcal.
Figura 15a.

16a. ‘‘Cimarron mecuametl.””’—En castellano, vi-
bora; en otomi, taxi-huada. Poco més de dos va-
ras. El aguamiel que produce es de la misma cali-
dad que el anterior. Dura mes y medio producien-
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do, y con su aguamiel se fabrica pulque. Figura
16a.

17a. “‘Cimarron superior.”’- Mechichil; en cas-
tellano, colorado. De dos y media varas de altura
2m. 095; da una aguamiel dulce, clara, fluida y
abundante. Dura cuatro meses en produccién. Con
su aguamiel se elabora pulque. Figura 17a.

18a. ‘‘Xocotic.”’— En castellano, verde limén; en
otomi, canguf. Tamafio y calidad del aguamiel, lo
mismo que el del anterior. Dura tres meses en pro-
ducto, y con su aguamiel se fabrica pulque. Figu-
ra 18a., ldmina 4a.

19a. “‘Cimarrén fino superior.”’—Tiene cerca de
dos y media varas de altura. Aguamiel abundante,
amarillenta, desabrida y fluida; produce dos meses
y medio y se fabrica pulque. Figura 19a.

20a. ‘“‘Cimarron manso fino.”’—Las mismas di-
mensiones que el anterior. Aguamiel abundante,
espesa, blanquizca y muy dulce. Dura en producto
cuatro meses y medio. Se le beneficia para pulque.
Figura 20a.

21a. *‘‘Cenizo 6 mepitzahuac.””—En otomi, bous-
pi. El tamafio es como el anterior. Da poca agua-
miel, espesa, blanquizca y desabrida; dura produ-
ciendo dos meses. Se le utiliza para la fabricacién
de pulque. Figura2la.

22a. ‘‘Cimarron mexoxotl, verde limon’’ 6 ‘‘metl-
sosotic.”’—Maguey agrio. Las mismas dimensio-
nes que el anterior. Da abundante aguamiel, blan-
quizca, cristalina y dulce; se le utiliza para hacer
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pulque. Dura en producto tres meses. Figura
22a.

" 23a. ‘‘Chichimeco de Castilla” 6 ‘‘Mecometl, Pe-
rro meco.”’—La misma longitud de las pencas que el
anterior. Aguamiel abundante, espesa, cristalina.
Se le emplea para pulque y dura tres meses produ-
ciendo. Figura 23a., l4mina 5a.

24a. ‘“‘Xoxometl cimarron’’ 6 ‘““Mexmetl.”’—Ten-
dido. Talla, la naisma que el anterior. Aguamiel
poca, verdosa, limpida; de un dulce desabrido. Du-
ra tres meses en producto. Figura 24a.

25a. ‘‘Cimarron fino, Mecuametl’’ 6 ‘‘Xilometl.”’
—*“Alto.””—En otomi, zerezoo. 2% varas 2m.095.
Aguamiel abundante, amarilla, cristalinay de un
dulce desabrido. Dura 5 meses en producto y con
su aguamiel se hace pulque. Figura 25a.

26a. ‘‘Cimarrén fino verde.””—De dos varas tres
cuartas de altura 2m. 304. Aguamiel abundante,
blanquizca, espesa y desabrida. Se emplea para
pulque. Dura dos meses y medio en producto. Fi-
gura 26a.

27a. “‘Temexmetl, De cal.””—Porte de tres varas
de altura 2m. 514. Aguamiel abundante, amarillo-
turbia y muy dulce. Sele emplea para hacer pul-
que. Dura en producto cerca de cuatro meses. Fi-
gura 27a.

28a. ‘‘Manso legitimo.””—En otomi, maxo. De
tres y media varas 2m. 933 de altura. Aguamiel
abundante, cristalina y muy dulce; sele emplea pa-
ra hacer pulque. Dura en producto cuatro meses.
Figura 28a., 14mina 6a.
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29a. ‘‘Ixtametl, Salado.’’—De dos y media varas
de altura 2m. 095. Aguamiel abundante, amarilla,
espesa y desabrida. Se le emplea para el pulque.
Dura en producto cuatro meses. Figura 29a.

30a. ‘‘Cimarron fino superior, verde.”’—Altura
dos varas y tres cuartas 2m. 304. Da poca agua-
-miel, amarilla, cristalina y muy dulce; se le emplea
para hacer pulque. Dura en producto tres meses.
Figura 30a.

38la. ‘‘Cimarron fino.”’—Crece hasta dos varas
1m. 676 de altura; da poca aguamiel, liquida, ama-
rilla y muy dulce. Dura en producto hasta cuatro
meses. Se emplea para hacer pulque. Figura 3la.

32a. ‘‘Cimarron verde.”’--Crece hasta dos varas
y media 2m. 095; da poca aguamiel, liquida, blan-
quizca, cristalina y muy dulce. Dura en producto
hasta cinco meses. Figura 32a.

" 33a. ‘‘Xoyametl, Fuego.’’—Crece hasta dos va-
ras 1m. 676; da poca aguamiel, blanquizca, espesa
y desabrida. Se le emplea para hacer pulque. Du-
ra en producto cuatro meses. Figura 33a.

En el Distrito de Lerma, Estado de México, cuyo
clima es frio y himedo, se conocen cinco clases de
magueyes cultivados para la elaboracién del pulque
tlachique, con los siguientes nombres vulgares:

lo. “Tlacametl’’ [de ‘‘tlaca,” persona 6 cosa ra-

cional; y ‘‘metl,”” maguey].—Pencas de dos metros

de largo, anchas, gruesas, de un color verde pélido;

espinas de los bordes de las hojas bastante separa-

das entre si, la terminal gruesa y corta. La altura
6



— 42—

total del maguey es de 2m. 50; las pencas son poco
abundantes. Dura de diez 4 doce afios.

20. ‘“‘Toluquefio’’ 6 ufia de gato.—Pencas de 1m.
70 de altura, angostas y un poco gruesas, de color
verde oscuro, curvas, inclinando la espina terminal,
que es débil, haecia el centro de la planta; espinas de
los bordes bastante juntas y grandes. La alturade
la planta es de 2 metros. Dura ocho afios.. Esme-
nos apreciado que el anterior. '

8o. “Blanco.”—Pencas de 1m. 80 de largo, an-
chas y poco gruesas, de un color verde cenizo, espi-
nas laterales pequefias pero muy unidas, la terminal
pequefia y fuerte. Porte del maguey, 2m. 20; pro-
duce muchas pencas y dura 12 afios.

40. “‘Verde calabaza.”’—Penca de 2 metros de
. largo, angostas pero gruesas, de color verde azula-
do; espinas de los bordes, pequefias y separadas.
La terminal, larga y débil. La altura del maguey
es de 2m. 86. Dura diez afios.

5o. ‘‘Santa Fe.””—Pencas de 2m. 40 de largo,
més angostas que en las especies anteriores, de co-
lor verde cenizo; espinas laterales muy finas y pe-
quefias, pero muy juntas. La terminal pequeifia.
Porte del maguey, 3 metros. Dura quince afios.

Hay otro maguey que se cultiva como planta de
ornato en casi toda la Repiblica, conocido con el
nombre vulgar de ‘‘maguey meco:’’ Las pencas
son verdes franjeadas de amarillo. En Tehuacdn
abunda al estado silvestre un hermoso maguey de
Om,40 4 Om,50 de altura con la espina terminal, al-
gunas veces es espiral; le llaman ‘¢ papalometl’’
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(agave Leopoldi) ; més propio paraornato. En Gua-
dalajara, en la barranca de Portillo, existe otro tam-
bién pequeiio de hojas angostas y festonadas (aga-
ve schidigera ) propio para decoracién de jardi-
nes. En Durango, Nuevo Ledn, abunda el esplén-
dido maguey llamado en botdnica agave regina.

Victorse-reginae de T. Moore.
El Estado de Jalisco es, sin duda, en donde se cul-

tiva en mayor escala el maguey mezcal, para la fa-
bricacion de un aguardiente aromatico que lleva el
nombre genérico de ‘‘tequila.”” 8e conocen alliva-
rias clases, denominadas vulgarmente con los nom-
bres de mezcal chino, azul, bermejo, sigiiin, mora-
nefio, chato, mano larga, zopilote, pie de mula, y
otros muchos nombres provinciales, pero que t«.dos
ellos se cultivan y ‘sirven para la preparacién del
mezcal.

En Yucatdn y Campeche, como ya lo he indicado,
el henequén forma, por decirlo asi, la base de la
agricultura en aquellas regiones, conociéndose las
siguientes especies agricolas:

la. ‘‘Zacci.”’—(Henequén blanco). Agave rigi-
da var, elongata. La penca es de un verde cenizo.
Muy productivo en todos los terrenos, excluyendo
los puramente siliceos y los humiferos, en donde el
filamento, ademds de ser poco abundante, no ad-
quiere consistencia; los que mds le convienen son los
arcillo-ferruginosos (‘‘Kancab’’) de subsuelo cali-
zo. El zacci es la variedad mds comunmente culti-
vada por la abundancia, la tenacidad y el mayor did-
metro de su filamento. Las deméds variedades se las
ve representadas en los planteles por sélo algunos
individuos aislados.



2a. ‘‘Chucumeci.”’—Es casi igual al anterior, pe-
ro la planta es mds dura, gruesa y larga, sufilamen-
to mds pesado, grueso y menos flexible. Menos pro-
ductiva que la anterior, esta variedad da una fibra
de buena calidad, pero es mal apreciada; se acomo-
da igualmente 4 todos los terrenos, particularmente
al llamado ‘‘chichlum’’ (tierra de aluvién). Agave
rigida var, Sisalana.

3a. ‘“‘Yaaxcf.”’—(Henequén verde). Las pencas
son de un verde aterciopelado m#s oscuro que el
zacci. Bastante productivo. Su filamento es muy
flexible y tenaz; vegeta en cualquier terreno, con
especialidad en los dos anteriormente citados.

4a. ‘‘Cittamei.”’—*‘Quitanqui.” — Es de pencas
cortas y delgadas y de poco filamento, por lo que no
es apreciada. Filamento de buena calidad ; terreno,
el arcillo-ferruginoso (‘‘Kancab’’).

ba. ‘‘Cahum.’’—Fourcroya Cubensis. Es de pen-
ca larga, delgada como la pita, de color pajizo. Pros-
pera en los terrenos pedregosos, siliceo — calizos
(““tzekel’’) situados 4 inmediaciones de la Costa. La
penca de esta variedad es la que alcanza la mayor
longitud, y aunque es poco filamentosa, en general,
es suceptible de mejoramiento.

B6a. ‘‘Chelem.’’—Agave angustifolia. Su filamen-
to es tenaz, y tiene casi la flexibilidad, el lustre y la
finura del yaaxci; pero ademés de ser poco abundan-
te, presenta el inconveniente de tener muy poca lon-
gitud. Esta es la tinica variedad que ha permanecido
al estado silvestre; se la ve vegetar en todos los te-
rTenos.

Ta. “‘Pitaci.””—Esta variedad es la menos co-
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min, 6 por mejor decir, la més rara de todas. Sela
distingue de las dem4s por la ausencia completa de
espinas en los bordes de la penca. Se desarralla
bien en las tierras de aluvién (‘‘chichlum) y en los
terrenos calizo—-siliceos cubiertos de una ligera capa
de “Kancab’’ (‘‘arcilla’’).

8a. ¢‘‘Babqui.”’—Es semejante al zaccf, pero tie-
ne dobles pencas y mds delgadas: produce menos fi-
lamento, aunque de mejor calidad.



CLASIFICACION BOTANICA.

_‘_—‘_
—

PLANTA acaula monocérpica y fructicosa. Ldm.
Ta. Raiz vivaz, compuesta, ramosa, revestida de
escamas morenas é imbricadas. Cepabulbosa cilin-
drica, corta, gruesa y prolifera. Hojas radicales,
acanaladas, semiamplexicaules, oblongo-lanceola-
das (en algunas especies eusiformes), arrejonadas,
sésiles, carnosas, rigidas, lampifias, glaucas [ en va-
rias especies son de un verde—oscuro; hay algunas
jaspeadas y otras franjeadas de rojo 6 de un amari-
llo pdlido, 6 de gris claro]; simples, enteras, ligera-
mente onduladas, con los bordes-armados de aguijo-
nes més 6 menos ganchudos; en algunas especies en
dngulo recto y en otra faltan; moreno-rojizos.

La longitud de las hojas es variable segiin las es-
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pecies, pero siempre terminadas por una espina gran-
de, dura y morena. KEsta en algunas especies toma
accidentalmente la forma de rejon 6 en espiral. En
las especies més robustas alcanzan hasta tres y me-
dio metros de longitud, en las variedades de pencas
pequeifias treinta centimetros y aun menos. Lasho-
jas inferiores reflejas, las interiores erguidas. Pre-
foliacién conduplicativa. Yema central bastante de-
sarrollada, casi de la longitud de la planta, y pris-
mdtica de tres d4ngulos; 4 esta yema sele da el nom-
bre de ‘“meyolote’’ (en mexicano ‘‘meyollotli’’). Las
yemas inferiores nacen cerca del suelo y s» les lla-
ma ‘“‘mecuates’’ [“‘mecoatl’’ en mexicano]. El bc-
hordo se llama vulgarmente ‘‘quiote,’’ [*‘quiotl’’];
es rollizo, erguido, estriado, largo, grueso, con brac-
teas perfoliadas, aplicadas contra él; las inferiores
imbricadas, las superiores separadas,todas delgadas
y terminadas por una espina recta, pequefia y
aguda.

Su inflorescencia en panoja, ramosa; raquis ci-
lindrico y estriado, decreciendo en longitud desde el
cuarto superior hasta la extremidad del escapo. Pre-
floracién [ldmina 7] valvarinduplicativa, con los es-
tambres doblados hacia dentro. Flor monoperian-
tada, de ovario fnfero, hermafrodita, pedunculada,
son pedinculos cortos y encorvados. Perianto tu-
buloso é infundibuliforme; el tubo hinchado y sub-
exdgono, de color verdoso; lacinias oblongo—-agudas,
amarillas en la base y tomando insensiblemente un
color rojizo hacia la extremidad. Estambres, seis, .
amarillos, fértiles; inclusos al principio y largamen-
te exertos después; filamentos subulados; anteras
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lineares bilobadas y versitiles. Ovario turbinado
sub—exdgono; de tres 16culos multiovulados; 6vulos
andtropos, de placentacion axilar. Estilo central,
largo, cilindrico; estigma capitado, trigono y del
mismo color que el estilo. El fruto es una cdpsula
oblonga, con seis costillas longitudinales de tres 16-
culos polispermos. Semillas negras, deprimidas,
triangulares, violadas, coridceas; de embrién rectoy
endosperma carnoso.

El henequén ees una planta textil, vivaz, mocar-
piana, de la familia de las amarilideas; acaule en los
primeros tiempos de su desarrollo, presenta el as-
pecto de las plantas bulbosas; pero mds tarde, y 4
medida que va perdiendo las primeras hojas, deja
ver un tallo simple, mas 6 menos lefioso, lleno y ci-
lindrico, que conserva en su superficie exterior las
huellas de la insercién de aquellos apéndices; las
hojas, muy aproximadas y dispuestas sobre el tallo,
segun varias espiras que marchan paralelamente de
izquierda 4 derecha y de derecha 4 izquierda, como
las escamas de la pifia, son sésiles, largas [de un
metro 4 metro y medio], gruesas, carnosas, un po-
co estrechadas cerca de su insercién, acanaladas,
formando con el tallo un dngulo m4s abierto, 4 me-
dida que son m4s inferiores, y provistas de espinas
en las puntas y en los bordes; laraiz esramosa des-
" de el cuello, y se extiende casi horizontalmente en
el suelo hasta ocupar una superficie cuyo radio esla
longitud de la hoja; las flores, dispuestas en raci-
mos sobre el tercio 6 la mitad superior de un escapo
estipulado que sale del centro de la planta, son de
perianto simple epigineo y sepaloide, formado de seis
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lacinias regularmente arregladas en dos verticilos
trimeros, alternados, cun seis estambres opuestos 4
las lacinias del perianto é insertos 4 su base, de'fi-
lamento subulado y de anteras biloculares introrsas,
y un estilo simple y grueso, terminado por un estig-
ma también simple, ligeramente trilobado; ovario
fnfero de tres l6culos separados por septales dxiles,
con muchos 6bulos campilotropos, biseriados en ca-
da léculo; fruto, una cdpsula poliespérmica de de-
hisencia loculicida. *

Los naturalistas, por los caracteres que hemos
descrito, colocan 4 las plantas que nos ocupan en la
familia de las amarilideas, y en el género agave[de
Agave, madre de Penteo, que habiendo enloqueci-
do por Baco, hizo pedazos 4 su hijo; alusién que se
hace de esta planta por lo espinoso de sus hojas]. **

Humboldt crefa que los diversos magueyes que
crecen en América, eran variedades de una misma
especie; pero segun los estudios modernos, existe un
numero considerable de especies.

En la ‘“‘Biologia Centrali amengcana,’” parte XVII,
correspondiente 4 Febrero del afio de 1884, se en-
cuentran clasificadas 125 especies y tres variedades

* P. Peniche, ‘‘El henequén bajo el punto de vis-
ta fitotécnico.”’—1883.

** Segiin unos, del griego ‘‘ayavos,”” admirable,
pomposo, magnifico; segin otros, se deriva ‘‘ayar,’’
herida, alusién 4 las fuertes espinas de las hojas.

7
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peculiares de México, pero las cuales deben acep-
tarse 4 reserva de rectificaciones, atendiendo 4 que
muchas de ellas han sido clasificadas sobre plantas
jévenes 6 aclimatadas en los invernaderos de Kew 6
en los jardines botdnicos de Europa. Por lo mismo
muchos de los caracteres especificos deben haberse
modificado por el cultivo forzado 4 que se les ha so-
metido. Es posible también, atendiendo & la confu-
8ién que reina en la clasificacién de los agaves, que
aparezcan mayor nimero de especies de las que en
realidad haya. No obstante esto, ponemos 4 conti-
nuacién la clasificacién de las especies tomadas dela
monografia escrita en inglés por Baker por ser el
udnico trabajo cientifico de este género que coenoce-
mos, hecho por un botédnico competente.



PPttt tttttttrtettttttttt

AGAVE LINN. *

““Perianto’’ infundibuliforme de tubo corto y seg-
mentos casi iguales, oblanceolados y falciformes-
Estambres insertados en la garganta 6 abajo de
ella; filamentos filiformes, porlo regular mucho m4ds
largos que los segmentos; anteras lineares y ver—
satiles. ‘‘Ovario’’ oblongo—ciltndrico, rostrado y 3
locular; multiovoludo y 6vulos superpuestos, estilo
alesnado; estigma capitado y 3 lobado. Fruto
una cdpsula oblonga, loculicida y 3 valvada. ¢Se-

*Reimpreso con modificaciones del ‘‘Gardeners’
Cronicle’’ en 1887. Kl folleto se tradujo al italiano
por el Baron Ricasoli, y aparecié con grabados ori-



millas’’ discoidales, de testa negra y delgada. Mo-
nocarpico y acaule; raras veces policarpico y cau-
lescente. ‘‘Hojas’’ en roseta apretada, mds 6 menos
carnosas y por lo regular de textura firme con es-
pina terminal punzante y con abundantes aguijones
corneos y marginales. ‘‘Inflorescencia,’”’ densamente
subespigada 6 en panoja tirsoide; pedinculo solo
con hojas reducidas; flores amarillo-verdoso, pro-

toandricas.

ginales en el vol. IV (1879) de la “Report of the
Tuscan Horticultural Society.’’ Para mas detalles
véase Jacobi’s elaborate Monograph, que aparecié
original en la ‘‘Hamburg Gartenzeitung’’ 1864-1867
Yy sus dos anotaciones; el folleto de Engelmann en
el vol. III de la ““Transactions of the Academy of
Science of St. Louis,”” Salmdigck en ‘‘Hortus Dyc-
kianus’’ 1834 y Bomplandia 1895, pp. 85-96; K.
Koch en ‘“Wochenschrift’’ 1869. Las recientes fi-
guras y descripciones de las nuevas especies por
- Todaro en ‘“‘Hort. Bot. Panorm’” y la Synopsis
Terraciano (1885) de las especies cultivadas en
Nédpoles. Mis propias descripciones la mayor par-
te fueron disefiadas de las plautas vivas en Kew y
de las colecciones de Mr. Wilson Saunders en Reiga-
tey deMr. J. T. Peacock en Hammersmith. Ademd&s
de las figuras publicadas hay en Kew séries de fo-
tografias tomadas de las colecciones de Mr. Wilson
Saunders, Barén van Ellemeet y M. van Bemmele.



CLAVE DE L0 SUBGENEROS FONDADA EN LA INFLORESCERGI.

EUAGAVE, Flores en racimo compuesto colocadse
en la extremidad de las ramas de una pano;a tirsoi~
dal deloide.

Lirr&xa. (Tagl) Flores por pares formando una
densa y cilindrica inflorescencia subespigada.

MANFREDA, (Salisb) Flores solitarias formande
un subrasimo sencillo y flojo 6 espiga.

Gk G 10 e Y QUGS o €0 Jo g, ool y
(e 10 hojas.

Series 1. CORIACEO-CARNOS.ZE. Hojas persistentes,
gruesas y rigidas y no del todo flexibles.
Espina terminal, ancha y punzante.

Grupo 1. FILIFERZE, Margen de la hoja aflecade
Esp. 1-5
Grupo 2. MARGINATZE. Margen de la hoja proviste
de un continuo borde corneo y dentado de
la punta 4 la base.
Hojas ensiformes.



Grupo 3.:

Grupo 4.

Grandifoliee. ....... Esp. 6-10
Parvifolise......... Esp. 11-16

Hojas oblongas i oblanceolado-espatu-
ladas.
Grandifolie. ...... Esp. 17-20
Parvifoliee......... Esp. 21-23

SUBMARGINATE. Margen de la hoja pro-
visto de un borde continuo corneo y den-
tado en la mitad 6 tercio supenor pero no
en la base.

Parvifoliee......... Esp. 24-30
Grandifolis. . . .... . Esp. 81-34

AMERICANZE. Margen de lahoja sin con-
tinuo borde corneo abajo de la extremi-
dad; dientes marginales anchos con el
margen ondulado entre ellos.

Hojas oblongo-espatuladas......... Esp. 35-45

Grupo b.

Hojas oblanceolado—espatuladas.
Grandifoliee. . ... ... Esp. 46-b3
Parvifoliee......... Esp. 54-60

RicipxE. Margen de la hoja, sin ningdn
borde corneo continuo abajo de la extre-
midad; dientes pequefios con el margen
no ondulado, entre ellos.

Hojas oblongo—espatuladas......... Esp. 61-64
Hojas oblanceoladas 6 enciformes. . . Esp. 65-15

Grupo 6.

Grupo 7.

STRIAT.E. Margen de la hoja finamente
aserrado; superficies claramente acosti-
Nadas.. ......covvveevnnnn. Esp. 76-79

INTEGRIFOLLE. Margen de la hoja ente-
ro; superficies no acostilladas. Esp. 80-82
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Series II. CARNOSO-CORIACEZE. Hojas persistentes,
m4s carnosas y menos rigidas que en las
iltimas séries; espina terminal méds pe-
quefia y menos punzante.

Grupo 8. GEMINIFLORE. Margen de la hoja divi-
dido en hilos................. Esp. 83

Grupo 9. ALOIDEZE. Margen de la hoja pr(.)visto de
pequefios dientes corneos separados.
Hojas oblongo-espatuladas......... Esp. 84-92
Hojas oblanceoladas 6 ensiformes.
Grandifoliee. . . ... Esp. 93-103

Parvifoliee. ...... Esp. 104-113
Grupo 10. SERRULATZE. Margen de la hoja fina-
mente aserrado............ Esp. 114-116

Grupo 11. ATTENUATAE. Margen de la hoja entero.
.......................... Esp. 116-117

Series III. FLESCILES. Hojas persistentes, pero més
delgadas y mas flexibles que en las dos
séries anteriores. Espina terminal pe-
queiia y apenas punzante.

Grupo 12. VIviPARAE. Hojas distintamente denta-

das. .
Hojas lineal-ensiformes. ... ...... Esp. 118-119
Hojas lanceoladas.... ........... Esp. 120-123

Hojas ablanceolada-oblongas. . ... Esp. 124-126

Grupo 13. YucxEFoLiE. Hojas casi enteras 6 ape-
nas aserradas ........... Esp. 126

Series IV. HERBACEZ.—( MANFREDA ). Hojas que
caen anualmente, casi herbaceas. Espi-
na terminal no del todo punzante.
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Var. A. FnLAMENTOSA. Salmdyck en Bompland.
VII. 94; Baker en-Saund. Ref. Bot. t. 164.—Hojas
m4s largas, alcanzando una longitud de 18-21 pul-
gadas. Pedinculo incluido 5-6 piés. Espiga de
10-12 piés de largo.

Hab. México, fué descrita primero por el Princi-
pe Salmdyck en 1834. Florecié en Kew en 1876 y
1887. “‘A. Romani.” Hort. De Smet. se dice que es
un hibrido de esta especie y el ‘“A. Xalapensis.”

2. A. (Lrrrxa) SCHIDIGERA, Lemaire, Ill. Hort.
t. 330; Hook. fil. en Bot. Mag. t. 5,641.—Habit de
“A. filifera’’ de la cual difiere por los hilos margi-
nales blancos, aplanados y no alesnados:

Hab. Mséxico, introducida al cultivo por Vers-
chaffelt en 1881. Florecié en Kew 187&, 1879, 1881.
De conformidad con Roezl, en Belg. Hort. 1883, las
hojas de la planta silvestre son algunas veces de un
colorado brillante y otras de un purpura obscuro.
‘“A. Ortgiesiana’’ Hort. es una forma enana, con
una faja pdlida central abajo de la cara. Florecié
en el Jardin Botdnico de Palermo en 1882.

3. A. (Lrrr£a) ScHOTTU Engelm. Notes, 17.
‘““A. geminiflora’ var. ‘“‘Sonorce,”’” Torrey. Acaule.
. —Hojas lineales de ’¢-1 pie de largo, *-)s pulga-
das de ancho. Textura muy tiésa, planas 6 céncavas
en la cara, tricuetras en el dorso, muy punzantes en
la extremidad, el margen dividido en abundantes
hilos blancos y finos. Pedinculo con inflorescencia
de 5-6 piés de largo. Flores en pares ascendentes
flojos, pedicelos muy cortos. Perianto con ovario
1)¢ pulgadas de largo, segmentos iguales al tubo

8
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estrechamente infundibuliforme. Filamentos de dos
veces la longitud de los segmentos.

Hab. Las sierras del Sur de Arizona Pringle’.
Descubierto por el difunto Dr. Arthur Schott en
1855. Tenemos un ejemplar del Jardin Botdnico de
Missouri sin ningin hilo marginal.

4. A. (LrrrxzA) PARVIFLORA. Torrey en Bot.
Mex. Bound 214. Acaule. Hojas lineal-lanceola-
das de base deltoides, de textura rigida, de 2'2-3
pulgadas de largo terminadas en una espina pun-
zante gris, el margen provisto de dientes pequefios
cartilaginosos de color moreno, en la mitad inferior,
arriba se divide en pocos hilos cortos inflexibles.
Pedinculo con inflorescencia de 4-5 piés de largo.
Flores de ! pulgada de largo 4 lo m4ds, ovario oblon-
go de % de pulgada de largo; tubo campanulado un
poco més largo que el ovario. Filamentos de )5 de
pulgada de largo insertos un poco abajo en el tubo,
ligeramente prolongados mds alld del extremo de
los segmentos.

Hab. Las sierras del Sur de Arizona; también
descubierto por el Dr. Schott durante la expedicion
enviada para explorar las fronteras Mexicanas en

- 1855.

5. A.[Lrrrx£A]} ANGUSTISSIMA. Engelem. No-

tas 18. Hojas lineales, estrechas, rigidas, de 2-8
" piés de largo, 'a de pulgada de ancho, convexas en
el dorso, filamentosas en los margenes, terminando
en una espina punzante corta y morena. Pediculo
con espiga de 5-6 piés de largo.

Hab. Occidente de México, cerca de Ocotillo, co-
leccionada por el Dr. Gregg.



GRUPO 2—MARGINATA.

~

6. A. KARATro, Miller, Gard. Dict. No. 6. non
Salmdyck.—- Hojas ensiformes, verde obscuro de
2% -3 pies largo, 3 pulgadas ancho, la espina ter-
minal negra, el margen moreno-rojizo y ligeramen-
te aserrado. Inflorescencia desconocida.

Hab. Indias Occidentales. Isla de St. Kitts. Una
planta recibida iultimamente en Kew de St. Kitts del
Hon. J. H. H. Berkeley es probablemente la especie
de Miller en su juventud. Tiene unas hojas verdes
brillantes, un poco estrechas abajo de la mitad y con
un margen angosto moreno rojizo, con pequefios
dientes ganchudos, cuspidado-deltoides.

7. A. (LrrrxA). LOPHANTHA. Schiede in Lin-
nea. IV. 582. Acaule.—Hojas 30-40 en roseta, rigi-
das, ensiformes, de 2-3 piés de largo, 1}{ pulgadas
ancho, en el medio, verde obscuro en la forma tipi-
ca, X4 de pulgada de grueso en el centro, ¢asi c6n-
cavas abajo de la cara, redondeadas en el dorso,
terminando en unaespina morena punzante, con una
linea gris marginal, estrecha y cornea continuada,
provista de dientes grises falciformes y separados,
de casi una linea de largo. Pedinculo con espiga
alcanzando una longitud de 15-20 piés. Flores den-
sas, 124 pulgadas largo;tubo muy corto; segmentos
lineales oblongos, verde palido, con tintes morenos;
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tan largos como el ovario. Estambres de doblelon-’
gitud de los segmentos del perianto.

Hab. México, introducida por Schiede préxima-
mente en 1840. Ahora es comin en las colecciones,
con muchas variedades mencionadas. Floreci6 en
Kew en el otofio de 1887. ‘“A. ccerulescens.’’ Salm-
dyck es una variedad con hojas muy verdes que se
parece al tipo de las vars. ‘“‘Subcanescens’ y ‘‘gri-
sea.” ‘‘A. Funkiana.” K. Koch & Bouché apa-
rece como una variedad con hojas rayadas.

8. A.[Lrr&A]. UNIVITTATA. Harr. en Phil. Mag.
X. 414. Baker en Saund. Ref. Bot. t. 215. Gard.
Chron. 18171, fig. 58; Bot. Mag. t. 6655. Acaule.—
Hojas 50 6 mds en roseta, ensiformes, de textura
muy rigida, de 2-2% piés de largo, 2-3 pulgadasan-
cho en el medio, estreshandose ligeramente hacia
abajo y gradualmente en una espina terminal pun-
zante de una pulgada de largo, la cara muy ligera-
mente céncava, de color verde obscuro opaco con
una,banda pédlida abajo de la mitad; el margen pro-
visto de un borde moreno estrechoy continuado con
aguijones pequefios falciformes y distantes. Pe-
dinculo 8-4.piés de largo con hojas bracteas pro-
fusamente desparramadas. Espiga densa de T7-8
piés de largo y 4 pulgadas didmetro. Ovario cilin-
drico, verdoso, de una pulgada de largo, tubo muy
corto, segmentos amarillentos, de ¢ pulgada de lar-
go. Estambres insertados en la garganta, de doble
longitud de los segmentos.

Hab. México, se introdujo al cultivo préxima-
mente en 1830. Florecié en Kew en 1880, con Mr.
Peacock casi al mismo tiempo, y con Mr. Wilson
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Saunders en 1869. No puedo por la descripeién se-
pararla del ‘‘A. ensifera.” Jacobi. Nacht. 14.

9. A. [LrrrE£A]. SPLENDENS, Jacobi, Nacht. II.
63.—Ligeramente caulescente. Hojas de 50-60 en
roseta, ensiformes, muy rigidas, de cerca de 2 piés de
largo, 2 pulgadas de ancho en la mitad, verde olivo
medio opaco, no rayadas, estrechdndose en punta
punzante de una pulgada de largo, con muy ancho
borde marginal moreno, cambidndose en gris; los
dientes muy anchos, ganchudos, irregulares, subdel-
toides, algunas veces confluentes.

Hab. Descrita por Jacobi en 1870 de las colec-
ciones de Muilman en Utrech y Barén de Jonge van
Elemeet. Afine al ‘‘ A. xylonacantha.”” Floreci6
en el Jardin Botdnico de Missouri en Enero de 1885
y Mr. Shaw nos envié una hoja para el Herbario de
Kew.

10. A. [LrrrzA]. XYLONACANTHA. Salmdyck en
Bompland. VII. 92; Hook. fil. en Bot. Mag. t. 5660;
- Gard. Chron. 1877, fig. 81.—Ligeramente caulescen-
te. Hojas, 4 lo mds 20 en roseta, ensiformes de 1'¢ -
3 piés largo, 2-3 y aun 4 pulgadas ancho en el me-
dio, ligeramente verde glauco obscuro, estrechdn-
dose gradualmente en una punta morena, punzante,
de una pulgada de largo, verde pdlido, marcadas en
el dorso con algunas lineas verde obscuro, provis-
tas de un ancho borde continuado corneoy algunos
dientes ganchudos, niuy anchos, deltoides é irregu-
lares y 4 menudo geminados. Pedinculo de 5-6
piés largo, hojas bracteas ascendentes, alesnadas.
Espiga m4s larga que el peddculo. Flores de 1% -
1% pulgadas lurgo; ovariocilindrico; tubo muy cor-
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to; segmentos lanceolados, amarillo verdiosos, de
% - % pulgada de largo. Estambres tres veces la
longitud de los segmentos. :

Hab. México; introducido del Real del Monte
por Mr. Pepper en 1848. Floreci6é en Kew en 1867,
y con Mr. Wilson Saunder en 1866 y 1867. Vars.
“perbella’ [Gard. Cron. 1877, fig. 22] é ‘‘hybrida”
(fig. 80) son formas enanas con hojas rayadas. ‘‘A.
amurensis’’ Jacobi, Monog. 46 [A. Kochii Jacobi.
Monog. 2117] aparentemente es una forma similar
enana.

11. A. (Litrr&£A) Multilineata Baker. ‘‘A. he-
teracantha.”” Hort. Angl. non Zucc. Acaule.—
Hojas de 30 4 40 en una roseta densa, ensiformes, de
un pie de largo y una pulgada de ancho en el me-
dio, verde obscuro, ni glauco ni rayado, estrechdn-
dose gradualmente en un dpice punzante, con un
borde gris, estrecho y continuado, con dientes pe-
quefios, lanceolados y encorvados, 4 distanciasirre-
gulares, redondeadas en el dorso, verde pdlido con
lineas verde obscuro, abundantes é interrumpidas.
Perianto de 1'2 pulgadas largo, tubo muy corto;
segmentos lineales de '3 pulgada largo. Estambres
de doble longitud de los segmentos. Cdpsula oblon-
ga trigonal de % pulgada de largo:

Hab. Probablemente en México. Descrita de una
planta que floreci6 en Kew en el otofio de 1887. Se
ha recibido ultimamente de Leichtlin como “A. te-
tragona.” :

12. A. [Lirr&£A] Heteracantha Zuccar. in No-
va Acta, XVI. 2,675; Regel. Gartenfl. t. 639. ¢‘A.
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Poselgerii.”” Salmdyck. A. Lechuguilla Torrey.—
Acaule.—Hojas 20 6 30 en una roseta tupida, ensi-
formes, rigidas de 1% piés largo, 1%-2 pulgadas
ancho en el medio, verde opaco, con una banda an-
cha y pélida abaio de la cara, redondeada y sefiala-
da con distintas lineas verdes abajo del borde, el
margen provisto de un borde distinto moderadamen-
teancho gris 6 moreno, con numerosos dientes de ta-
mafio mediano ganchudos, anchos, de color moreno.
Pediinculo incluyendo la espiga tupida, alcanzan-
do una longitud de 6-10 piés. Flores 1% pulgadas
largo; tubo muy corto; segmentos lanceolados de
casi /¢ pulgada largo. Estambres de dos veces la
longitud de los segmentos. ‘

Hab. Texas y la parte Norte de México. Wright
1907! Palmer 1311 A. Pringle 157! Tenemos un
ejemplar de una planta de Mr. Shaw. que florecié en
el Jardin Botdnico de Missouri en Enero de 1885.
Las flbras cortas y fuertes se emplean segin medi-
ce Mr. Morres en la manufactura de cepillos.

13. A. [Lirr&A] Kerchovei. Lemaire en Ill.
Hort. 1864, 64; Gard. Cron. 1877. fig. 78.‘‘A. Beau-
carnei’’ Lemaire.—Acaule.—Hojas 20-30 en roseta,
rigidas, ensiformes de 6-12 pulgadas, longitud 1’5 -2
pulgadas; abajo, verde opaco, con una banda cen-
tral pdlida en la cara, redondeadas en el dorso sin
ninguna linea verde obscuro, la espina punzante
terminal de una pulgada largo, el borde continuado,
gris 6 moreno, moderadamente ancho; los dientes
irregulares, lanceolados y curvos 1/6- %4 pulgada lar-
go. Inflorescencia en espiga densa. Flores 1% pul-
gadas largo; segmentos lineal-oblongos de doble
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longitud del tubo anchamenteinfundibuliforme. Es-
tambres de doble longitud de los segmentos del pe-
rianto. Cédpsula de una pulgada de ancho.

Hab. México. Chihuahua, alt. 7,000-8,000 piés.
Pringle 802! Introducida por Vaschaffelt en 1894y
nombrada por Lemaire en honor del Barén Ker-
chove von Ousselghem. Muy abundante ahora en
los jardines con muchas variedades: ‘‘inermis’ es
enana sin espinag; ‘‘pectinata’’ tiene una hoja més
ancha que la tipica; sin ninguna banda central;

" “‘macrodonta’’tiene hojas 1’ piés con espinas abun-
dantes grises y lanceoladas; y ‘‘diplacantha’’ con
pocos dientes pequefios 4 menudo geminados. ‘‘A.
rigidissima’’ Jacobi, Nach. II 66 parece ser también
una forma con muy pocos dientes deltoides, algunas
veces poco aparentes.

14. A. Nissoni Baker ‘‘en” Gard. Cron. 1874 y
529.— Acaule.—Hojas de 30-40 en roseta ensiformes,
rigidas de 5-6 pulgadas largo, 3% - % pulgada ancho
arriba de la base ensanchada, verde glauco en la
cara, con una banda central distinta y pdlida, la es-
pina punzante terminal de *% pulgada largo; el bor-
de marginal continuado, muy estrecho y gris, con es-
pinas abundantes lanceoladas de }§ pulgada largo.
Inflorescencia desconccida. ' '

Hab. México; recientemente introducida por Vers-
chaffelt; difiere de todas las formas de ‘‘Kerchovei’’
por las hojas més numerosas y mds delgadas con un
borde estrecho. '

156. A. RoOEzLIANA. Baker in Gard. Chron.
1877; 529, fig. 79.—Acaule.—Hojas de 20-30 en ro-
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seta, ensiformes, rigidas, de 6-7 pulgadas largo, 1-
1% pulgadas ancho en el medfo, verde lustroso bri-
llante en la cara, con una banda palida central dis-
tinta, redondeada en el dorso sin ninguna linea ver-
de obscura, adelgazdndose en espina punzante mo-
reno rojiza brillante de % -% pulgada largo; borde
marginal continuado, de un ancho moderado de co-
lor moreno rojizo tendiendo al gris; provisto de
abundantes dientes un poco curvos, lanceolados, de
Y- % pulgada largo. Inflorescencia desconocida.

Var. INGHAMII Baker. 1. c.—Hojas 1% -2 pulgadas
ancho en el medio, estrechdndose ligeramente hacia
abajo, de 1-1}{ pulgadas ancho arriba de la base.

Hab. México, introducida por Roezl.

16. A. [LrrrEA]. ‘“Victoriee-Regine. T. Moore
in Gard. Chron. 1875, II, 485, con grabados; En-
gelm. in Gard. Chron. 841, figs. 148, 149; Il
Hort. n. 8. t. 413. ““A. Consideranti.”” Carriere in
Rev. Hort. 1875, 429, fig. 66.—Acaule.—Hojas 100-
200 formando una densa roseta de un pié de didme-
tro, densamente embricadas, lanceoladas, de 6-8
pulgadas largo, 18-20 lineas ancho arriba de la ba-
se ensanchada, estrechdndose gradualmente en una
punta casi roma guarnecida de una espina negra
punzante de ’s pulgada largo, que tiene comunmen-
te 1-2 dientes pequefios, deltoides, de cada lado, ver-
de opacas, con un borde marginal continuado que lle-
va varias bandas verticales: impresiones de las ho-
jas vecinas. Pedunculo de 4 piés largo. Espiga
densa, cilindrica de 6 piés de largo. Flor amarillo
verdiosa de 124 pulgadas de largo; tubo muy corto;
segmentos oblongo-lanceolados de ’: pulgada de

' 9
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largo.  Estambres de tres veces la longitud de los
segmentos.

Hab. México, cerca de Monterrey; fué llevada &
Europa por M. Considerant, en 1872, Floreci6 la
primera vez en el Jardin Botdnico de Cambridge,
Boston, E. U. A. en el otofio de 1882; habiendo si-
do llevada la planta de Monterrey por el Dr. Palmer.
Es una de las especies mds distintas y notables.

17. A. VANDERWINNENI. Jacobi, Nacht. 19.—
Acaule.—Roseta de 5 piés ancho y casi 3 piésde al-
to. Hojas numerosas oblongo-espatuladas, 2-2%
piés de largo, 6-7 pulgadas ancho en el medio, ver-
de enteramente opaco, no rayadas, bandeadas y
glaucescentes en el dorso, con una espina larga ter-
minal y borde recto continuado, de color gris-more-
no y dientes anchos, morenos, separados, alesna-
dos, uncinado-deltoides, regularmente separados.
Inflorescencia desconocida.

Hab. Probablemente en México; descrita de las
colecciones Belgas en 1868.

18. A. DEMEESTERIANA. Jacobi. Monogr. 218. —
Ligeramente caulescente. Hojas muy rigidas, lan-
ceolado-espatuladas, de cerca de 2 piés de largo,
y 3’ pulgadas ancho en el medio, estrechdndose 4
2% pulgadas arriba de la base, opacas, verde glau-
co, sin rayas, con bandas anchas transversales p4-
lidas y mds subidas de color; la espina terminal
corta pero punzante; el margen distinto, angosto,
corneo y extendido, con dientes pequeiios, anchos y
separados.

Hab. Probablemente en México. Descrita por
Jacobi de las colecciones Belgas en 1865.
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19. A. [Lrrrx£a] HENRIQUESHT Baker in Gard.
Chron. 1887. i. 732, fig, 70. --Acaule.—Hojas oblon-
go-lanceoladas, rigidas, verde brillante, de 2 piés de
longitud, 5 pulgadas de ancho en el medio, punzante
en el dpice, con un borde moreno continuado, an-
cho, con abundantes aguijones cuspidado-deltoides
de 4 pulgada de largo, de ancha base, algunas ve-
ces geminados. Pedinculo incluyendo la inflores-
cencia, de 13-14 piés de largo. Espina densa més
larga que el pedinculo. Ovario de una pulgada de
largo; tuvo muy corto; segmentos lineales. morene
obscuro. Estambres de mds del doble de la longitud
de los segmentos estrechos.

Hab. Probablemente en Mxico. Descrita deuna
planta que florecié en el Jardin Botdnfco de Coim-
bra, Mayo 1887, del material proporcionado por su
Director, Prof. Henriques.

20. A. (Lirr&£A). HAYNALDI Todaro. Hort. Bot.
Panorm. 88. t. 24.—Hojas 30-40 en una den-
- sa roseta, rigidamente coriaceas, verde obscuro, de
una yarda de largo, 4-6 pulgadas de ancho en el
medio, estrechandose 4 2% -8 pulgadas arriba de la
base, con una espina terminal punzante, morena, de
una pulgada de largo; margen continuado gris mo-
reno, provisto de aguijones abundantes de tamafio
mediano, irregulares muy ganchudos. Pedinculo
incluyendo la espiga, de cerca de 25 piés de longi-
tud, el primero corto. Flor verde de dos pulgadas de
largo, tubo casi nulo; segmentos oblongos de una
puigada de largo. Filamentos 2¢-3 pulgadas de
longitud.

Hab. Probablemente en México. Descrita por
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el Dr. Todaro en 1878, de una planta que florecié
cerca de Palermo, Dedicada al Arzobispo. Hay-
nald.

21. A. GHEISBREGHTII. Lemaire; Jecobi, Monogr.
42.—Acaule.—Hojas 30-60 en una roseta densa, lan-
cedlado-espatuladas, rigidas, verde lustroso brillan-
te no rayadas, de 9-12 pulgadas de largo, 2%-3
pulgadas ancho en el medio estrechdndose de 2-2%
pulgadas arriba de la base dilatada, la espina ter-
minal punzante de '¢ pulgada de largo, no estriado
el dorso' con lineas verdes. El borde, moreno roji-
zo hasta su ltimo estado, dientes deltoides lanceo-
lados abundantes é irregulares de 1-6 4 }4 pulgada
de largo. Inflorescencia desconocida.

Var. A. RoHANII. Jacobi. Monougr. 43.—Hojas
de cerca ’; pie de longitud, rayadas abajo de la
cara.

Var. A. LEGUAYANA. Hort.—Hojas de 1 pie de
largo, 1% pulgadas de ancho en el medio, con un
borde mds delgudo.

Hab. México, enviado por Gheisbreght. en 1862
4 Verschaffelt.

22. A. PeAcockil. Croncher in Gard. Chron 1873,
1400. tab. 2831.—Acaule.—Hojas 40-60 en una ro-
seta, rigidas, oblanceolado-espatuladas, de 9-12 pul-
gadas de largo, 2 pulgadas de ancho arriba del me-
dio, estrechdndose 4 14 pulgadas arriba de la base
ensanchada, verde opacas, con una banda central
pilida, abajo de la cara, la espina terminal punzan-
te de una pulgada de largo; el continuado borde
corneo medianamente ancho, al principio rojo more—
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no, después gris; los aguijones de!toide cuspidados,
anchos y distantes, de % - % pulgadade largo. In-
florescencia desconocida.

Hab. México Central; Provincia de Tehuacén,
importado por Roezl. Descrita de una planta vista
en la casa de Mr. J. T. Peacock en Noviembre de
1872.

23. A. (Lrrr&£A) HorRRIDA. Lemaire;Jacobi, Mo-
nog..43;Baker in Bot. Mag. t. 6511. ‘“A. Desmetia-
na y Regeliana.”” Hort. Acaule. Hojas 30-50 en
una roseta densa, rigidas, lanceolado—espatuladas,
- de 9-12pulgadas de largo, 126-2 pulgadas ancho en
el. medio, verde brillantes, no rayadas, la espina ter-
minal punzante, de % -1 pulgada de largo, el mar-
gen con un borde gris, ancho y continuado, con
abundantes dientes deltoide cuspidados, anchos, de
%s-4 pulgadas largo. Pedinculo grueso, 34 veces
la longitud de las hojas; hojas-bracteas abundan-
tes, alesnadas y esparcidas. Espiga muy densa, tan
larga como el pediinculo. Flores 171 pulgadas de
largo, tubo infundibuliforme, de }s pulgadas de lar-
go, segmentos lanceolados, verde amarillentos, tan
largos como el ovario. Estambres menos de tres ve-
ces la longitud de los segmentos.

Var. MACRODONTA. Baker in Gard. Chron. 1877,
623.— Hojas 50-6() mas anchas que en el tipo (2}
pulgadas). Espinas mis grandes.

Var. MICRACANTHA Baker in Gard. Chron. 1. c.
fig. 98. A. GRANDIDENTATA Jacobi Monog. 207.—
Borde de la hoja méds estrecho y espinas mds pe-
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quefias que en la forma tipica. ‘‘A. Morganii.”” Hort..
difiere de esta por sus dientes mds anchos.

Var. “A. Gilbeyi”” Hort; Gard. Chron. 1878,
1305, fig. 270; 1877, fig. 101; Regel, Gartenfl. 1874.
89, con grabados. Hojas 30 préximamente, 4 lo més
de 3-4 pulgadas de largo, 2 pulgadas de ancho en
el medio; verde obscuro, con una raya pdlida abajo
del centro; el borde tan ancho como el del tipo, con
3-4 espinas anchas de cada lado. Introducida por
Roezl, de Tehuacdn.

Var. ¢A. Triangularis’ Jacobi en K. Koch Wo-
chen 1869. 178.—Hojas obcvadas, gris glauco, de 4
piés de largo por 3 pulgadas de ancho, el borde muy
ancho, los dientes muy largos y curvos. -

Hab. México. Introducida por Verschaffelt. en
1862. El tipo se describi6é de una pianta de Mr. J.
Peacok, que florecié en Kew en Abril de 1880. Te-
nemos una fotografia del Dr. Todaro de una mata
que tenia 10-12 spigas simultaneamente, en el Jardin
Botédnico de Palermo en 1885. No puedo por la des-
cripcién separarla del ‘A. Maigretiana’ Jacobi, Mo-
nogr. 215.

GRUPO 3—SUBMARGINATA.

—J

L]

24. A PuwmiLaA. Hort. De Smet.—Acaule.—Hojas
de 7-8 en una roseta densa, de una pulgada de alto,



—11—

y 2% -2’% pulgadas didmetro, aovadas, gruesas, ri-
gidas mds 6 menos ascendentes, de 1-1}4 pulgadas
ancho % -3 pulgada largo, estrechdndose repenti-
namente, en una espina terminal, obscura y débil
de /4 pulgada de largo la cual estd volteada como
una linea estrecha mitad abajo del limbo; aguijo-
nes marginales distantes, lanceolados, curvos, de %
16 pulgada largo. Inflorescencia desconocida.

Hab. Probablemente México. Nuestra planta de
Kew, de esta curiosa especie muy enana, fué recibida
de Smet en 1879 y durante ocho afios no ha aumen-
tado de tamafio materialmente. Produce hijos 6 re-
tofios cerca de la base.

25. A. (EuAGavE) SHAwWIl. Engelman, Notes,
26 tabs, 2y 3.—Acaule.—Hojas de 50-60, 6 mds,
oblongo-espatuladas, 8-10 pulgadas de largo, 34 -.
4Js pulgados de ancho en el medio, verde obscuro,
adelgazdndose en una espina terminal morena de
- una pulgada de largo, el borde corneo decurrente,
el margen de abajo provisto de abundantes dientes
curvos hacia arriba, lanceolados de '4-)4 pulgada
de largo. Pedinculo de 8-12 pulgadas. Panoja tir-
soides de cerca de 2 piés de largo y ancho; ramas
fuertes de 4-9 pulgadas de largo. Flores de 3-3%
pulgadas de largo, amarillo verdioso; tubo amplia-
mente infundibuliforme de ‘-3 pulgada de largo;
segmentos de una pulgada 6 mds. Estambres dela
mitad de la longitud de los segmentos. Cdpsula
oblongo-trigonal, cuspidada de 24-2% pulgada de
largo.

Hab. Las montafias dridas que limitan el Pacffi-
co, en el extremo Sud-Oeste de California; descu-



bierta por el Dr. Parry en 1850. Dedicada por el
Dr. Engelmama al Sr. W. Swan quien fundé y doté6
el Jardin Botdnico de San Louis Missouri. En 18556
Mr. Shaw bondadosamete nos envié para el Herba-
rio de Kew, una coleccién de hojas detodoslos aga-
ves que tenia en cultivo. Introducido al cultivo en
1875.

26. A. (EUGAVE). DESERTI. Engelm. Notes, 22.
—Caulescente.—Hojas pocas en una roseta, oblan- -
ceoladas, de ’:-1 pié de largo, 1'4-2 pulgadas an-
cho,muy glaucas,profundamente céncavas en la ca-
ra, con un largo y delicado aguijén terminal more-
noy decurrente hasta cerca de la mitad del margen;
tanto éste como el borde de la mitad inferior de la
hoja, provisto de muchos aguijones apifiados, fuer-
" tes, corneos, encorvados, lanceolados, de 1/6- % pul-
gada de longitud. Pedinculo delgado que llega &
6-10 piés. Panoja tirsoide; ramas muy cortas; las
inferiores horizontales. Flor amarilla, de longitud -
menor de 2 pulgadas; tubo ’-1/6 pulgada largo y
ancho; segmentos oblongos, 3 de pulgada de longi-
tud. Estambres de doble longitud de los segmen-
tos.

Hab. La base oriental de las montafias del Sur
de California; descubierta por el Teniente Emory en
1846. Introducida al cultivo en 1875 préximamente.

27. A. (EuAGAVE) HUuACHUCENSIS. Baker,—Ho-
jasmuy gruesas y rigidas, oblongas, de 15-16 pulga-
das de largo, ' pié de ancho en el medio, docurren-
te en un borde corneo hasta la mitad del Jimbo;
tanto éste como el resto estd provisto de abundantes
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aguijones morenos y encorvados; los superiores lan-
ceolado-deltoides de -’ pulgada de largo; los
inferiores regular y gradualmente més pequefios.
Flor de 2’ pulgadas de largo; tubo infundibulifor-
me, de ’$-3¢ pulgada largo y ancho; segmentos %
pulgada de largo, amarillos, lanceolados, de base del
toides. KEstambrss 2-3 veces la longitud de los seg-
mentos.

Hab. Arizona; montafias de Huachuca, alt. 5000
-8000, Pringle’. Recibido en 1885. Afine al “‘A.
Shawii.”” Engelm.

28. A. (]\EUAGAVE) APPLANATA. Lemaire; Jaco-
bi, Monogr. 48; Sodaro Hort. Bot. Panam. ii, 29, t.
30.—Acaule.—Ho}as algunas veces 150, oblongo es-
patuladas, 8-12 pulgadas de largo, 3-3 ‘4 pulgadasan
cho en el medio, adelgazdndose a 2-2 1,2 pulgadas
arriba de la base,intensa y persistentemente glaucas;
la mitad inferior de la cara, plana, la mitad superior
céncava; la espina terminal punzante, de una pul-
gada largo, decurrente en la tercera parte 6 la mitad
del limbo en un borde moreno; los aguijones encor-
vados, lanceolados, de color moreno brillante, de *
4 ¥ pulgada de longitud. Pedinculo 34 veces la
longitud de las hojas. Panoja tirsoide tan larga co-
mo el pediinculo, las ramas inferiores extendidas.
Flores amarillo verdiosas, de 2% -3 pulgadas de lar-
go; tubo corto; segmentos lanceolados de una pul-
gada de largo. Estambres 2-3 veces la longitud de
los segmentos.

Hab. México. Introducida al cultivo en 1862 préxi-
mamente. Floreci6é por la primera vez, poco ha, con
10
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el Dr. Todaro en el Jardin Botdnico de Palermo. No
puedo por la descripcién separarlo claramente del
““A. cinerascéns’ Jacobi, Monogr. 51.

29. A. (EUAGAVE) ASPERRIMA. Jacobi: Monogr.
61.—Acaule.—Hojas pocas, oblanteoladas, de1¢-2
piés de largo, 3-4 pulgadas de ancho en el medio;
verde opaco cuando maduran, glaucas en la juven-
tud ;dsperas en ambas superficies, con una punzan-
te espina terminal muy ancha, decurrente por medio
pié 6 mds, los aguijones muy anchos y deltoide-cus-
pidados. Flores 2* pulgadas de largo; tubo am-
pliamente infundibuliforme de ¢ pulgada de longi-
tud; segmentos amarillentos de menos de 1 pulgada
de largo. Estambres de mds del duplo de la longi-
tud de los segmentos. Cdpsula oblonga, 1% -2 pul-
gadas de largo.

Hab. Mséxico; Estado de Coahuila Palmer 1309!
Pringle 168! Descrita por Jacobi en 1864 de las
plantas enviadas por Lindheimer al Jardin Botdnico
de Munich. El Dr. Engelmann envié semillas con
el nombre de ‘“A. longispina.’’ '

30. A. ToNELIANA Baker in Gard. Chon. 1881,1,
362.—Acaule.—Hojas 20-50 en una roseta densa,
lanceoladas, rigidas, de 12 -2 piés de longitud, 3-4
pulgadas de ancho en el medio, angostdandose 4 2%
-3 pulgadas arriba de la base, planaen la mitad in-
ferior, verdes, glaucas, siendo jévenes, de > pulgada
grueso en el centro; la espina terminal punzante, mo-
rena,de una pulgada de largo, decurrente en 3-4
pulgadas, el resto del borde ribeteado con aguijones
moreno-castafios, cuspidados, de 12§ 411,12 pulga-
das largo con base muy ancha, la que es confluente,
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exceptuando en un corto espacio arriba de la mitad
\del limbo. Ipflorescencia desconocida.

Hab. Probablemente en México. Descrita de una
planta de la casa de Mr. J. T. Peacock, cuando su
coleccién fué exhibida en Kew en 1881; dedicada &
M. Tonel de Ghent.

31. A. [EvaGavE] Hookeri Jacobi, Monogr.
219; Baker in bot. Mag. t. 8689—Acaule.—Hojas
3040 en una roseta, oblanceoladas, de 4 piés de
longitud, 6-9 pulgadas ancha en el medio, estrechdn-
dose 4-5 pulgadas arriba de la base, verdes, ligera-
mente glaucas cuando jévenesy hacia labase, adel-
gazdndose gradualmente para terminar en una espi-
na 1% -2 pulgadas de largo, la que es decurrente en
un margen estrecho y moreno de 4-5 pulgadas;
aguijones deltoide-cuspidados de base ancha y ’s-
/3 pulgada largo. Pedinculo 30 piés largo inclu-
yendo la panoja, de 4-5.pulgadas de grueso en la
base. Panoja tirsoide de 4-5 pies largo, las ramas
inferiores de un pié de longitud. Flores amarillo-
verdiosas, de 3 pulgadas largo; tubo ampliamente
infundibuliforme de ) pulgada largo; segmentos X%
pulgada. Estambres mads del doble de la longitud
de los segmentos.

'

Hab. México. Descrita por Jacobi en 1865, de
las plantas de Kew y Reigate. En Kew florecié por
primera vez en Octubre de 1880. ‘‘A Fenzliana.”’—
Jacobi; Monogr. 221, difiere de la tipica ‘‘Hookeri’’
(véase N. E. Brown in Gard. Chron. 1883 1. 507)
por sus aguijones mas pequefios. No puedo por la
descripcién separarla del ‘“A. insgequidens’’ K. Kock
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in Wochen 1860. 28, y si esta es la misma, tal nombre
es el mds antiguo.

32. A. (EUAGAVE) ATROVIRENS Karw; Salmdyck,
Hort, Dyck, 1834, 302, ‘‘A. Tehuacensis,’”’ Karw.
““A. Salmiana’ Otto; Rev. Hort. 1878, 313, tabs,
40-41; Gard. Chron, 1871, ii, 141, t. 31, 1877. 2 fig.
33. —Acaule.— Hojas 12-30, oblanceolado—espatula“
das, de 24 piés de largo en cultivo, 4-8 pulgadas
de ancho arriba del medio, adelgazdndose 84 pul-
gadas arriba de la base, verde opaco ligeramente
glauco, la cara amenudo muy céncava, la espina
terminal punzante de 1)$-2 pulgadas y decurrente
en 6-12 pulgadas, los anchos dientes ganchudos,
hacia arriba 6 abajo, deltoide-cuspidados, con el
margen ondulado entre ellos. Pedidnculo con la in-
florescencia llegando 4 una longitud de 20-30 piés.
Panoja 6-8 piés de largo; flores de 4 pulgadas lar-
go; tubo corto, segmentos de 1) pulgadas de largo.
Estambre de 3 pulgadas ldngitud. No puedo sepa-
rar completamente por la descripeién la ‘““A. Jaco-
biana,’”’ Salmdyck la ‘“A. Canartiana,” ‘‘Schlech-
tendalii;”’ ‘‘deflexispina’ ‘‘Ottonis’’ y ‘‘gracilis’’
Jacobi. '

Var. A. LATISSIMA Jacobi, Monogr. 41. —Hojas
m4&s anchas, oblongo-espatuladas, 2-3 piés de largo
por 8-9 pulgadas ancho arriba del medio. De esta
no puedo separar ‘‘A. Lehmanni, mitreeformis’ y
‘‘coarctata’’ Jacobi.

Hab. México, introducida al cultivo por Karwi-
niski, quien dice que en la planta silvestre la longi-
tud de las hojas llega 4 12 piés. Debe suponerse
que las dimensiones de las hojas en estas descrip-
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ciones se toman invariablemente en las plantas cul-
tivadas en macetas bajo vidrios, y que por consi-
guiente, amenudo son mucho més cortas que las que
tienen las plantas en el lugar de su origen. Se dice
ésto pasticularmente de las plantas destinadas 4 la
fabricacién del pulque. Florecié en Paris, Antibes,
y en las costas del Lago Maggiore, y lo hacen tam-
bién en Kew.

33. A. (EUGAVE) COCHLEARIS Jacobi, Nachpt ii.
67.—Acaule.—Hojas pocas en roseta, oblongo espa-
tuladas, de 56 piés de largo mds de un pie de an-
cho, verde opaco, con cara .profundamente exca-
vada, la espina terminal fuerte, decurrente en al-
guna longitud, los aguijones de tamafio mediano
deltoide—cuspidados, morenos, de curvatura varia-
ble. Pedinculo con inflorescencia que llega 4 la
longitud de 26 piés. Flores de 4 pulgadas largo;
tubo corto, segmentos verde amarillosos, de més de
1% pulgadas de largo. TEstambres 3 pulgadas lar-

go0.

Hab. México. Descrita por Jacobi de una planta
que florecié en Stuttgart en 1867. Tal vez no sea
distinta de la ‘‘A. atrovirens.”

34. A. (EUAGAVE) SPECTABILIS. Todaro Hort. Bot.
Panorm. ii 4. t. 25.— Acaule.—Hojas 180 en una ro-
seta, lanceoladas, muy glaucas, de 8-7 piés de largo,
y b pulgadas de ancho en el medio; con una ancha
. espina punzante, decurrente en la mitad de un pie,
dientes de tamafio mediano, lanceolado-deltoides, y
morenos, con el margen no ondulado entre ellos.
Panoja tirsoide; ramas erguido-extendidas, la in-
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ferior de més de un pié de longitud. Flores amari-
llo-verdiosas de 2% pulgadas de largo; tubo muy
corto; segmentos de mds de una pulgada. Estam-
bres de doble longitud de los segmentos.

Hab. Probablemente en México. Florecié en 1879
4 la vista del Dr. Todaro en el Jardin Botdnico de
Palermo.

GRUPO 4.-AMERICANA.

35. A.CucULLATA. Demaire; Jacobi, Monogr.
89.—Acaule.—Hojas cerca de 20 en una roseta den-
sa, oblongo-espatuladas, muy glaucas, 4-4 ¢ pulga-
das largo, 3 pulgadas ancho, la espina terminal pun-
zante de * pulgada largo, los dientes cerrados, cor-
neos, deltoide—-cuspidados, de 1-6 pulgada largo. In-
florescencia desconocida.

Hab. México; introducida al cultivo por Vers-
chaffelt en 1860 pr6ximamente. Tal vez inicamente
es una variedad enana de ‘‘A. Scolymus,’’ ““A. Sim-
sii,”’ ““Croucheri’’ y ‘‘rotundifolia.’”” Hort. son for-
mas afines.

36. A. (EUAGAVE) MEGALACANTHA. Helms. Diag
iii, 556; Biol. Cent. M. iii. t. 88.—Hojas oblongas de
4 pulgadas.largo, 3 pulgadas ancho con una espina
terminal punzante de cerca de una pulgada largo y
56 aguijones muy anchos de’'cada lado, con un dpice
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corneo deltoide - cuspidado. Flores 1% pulgadas
largo; tubo muy corto; segmentos lanceolados, ama-
rillos, %4 pulgadas de largo. Filamentos 1-1%pul-
gadas largo.

Hab. México en el Pedregal, cerca de la ciudad
de México. Bourgeau 1020 bis. Coleccionado du-
rante la expedicién francesa de 1863-1866.

37. A. (EUGAVE) SEEMANNIANI. Jacobi. Nacht.
29.—Acaule.- Hojas cerca de 20 en una roseta,
oblongo-espatuladas, de 6-9 pulgadas largo, 3-3%
pulgadas ancho en el medio, adelgazdndose 4 2 pul-
gadas arriba de la base, ligeramente glaucas, la ca-
ra plana excepto cerca de la extremidad, la espina
terminal moreno obscura de ! pulgada largo; los
dientes pequefios, moderadamente apreta'dos, del-
toide—cuspidados y encorvados. Pedinculo con pa-
noja de una longitud de 6 piés.

Hab. Guatemala, introducida al cultivo por el
Dr. Seemann con ayuda de Mr. W. Bull en 1868.

38. A. (EUAGAVE) PARRYI, Engelm. Notes. 23.—
Acaule.—Hojas 20-30 en unaroseta, oblongo—espa-
tuladas, de 10-12 pulgadas de largo, 3-3* anchoen
el medio, estrechdndose 4 2!5 pulgadas arriba de la
base, la espina terminal punzante, morena, de una
pulgada de largo; los dientes corneos, débiles, 4 lo
mas de 1/6 pulgada en la parte superior del limbo.
Pedinculo 8-12 piés de largo. Panoja de 3 piés de
largo. Flores de 2 pulgadas largo; tubo amplia-
mente infundibuliforme, }s pulgada de longitud ; seg-
mentos lanceolados. Cépsula oblongo-trigonal, 1%
pulgadas largo.
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Hab. Arizona y Nuevo México, descubierta por
el Teniente Emory en 1846, Distribuida en los Jar-
dines Europeos por el Dr. Engelmann en 1668 de las
semillas cosechadas por el Dr. Parry. Floreci6 en el
Jardin de Missouri en 1879. '

39. A. (EUAGAVE) WisSLIZENI. Engelm. notes 32.
‘“A. scabra.’”” S8almdych in Bonplan vii. 89.—Acau-
le.—Hojas cerca de 30 en una roseta, oblongas, de
un pie de largo, 3-5 pulgadas ancho en el medio,
muy verdes y glaucas, la espina terminal dura y
punzante poco decurrente; espinas de tamafio me-
diano, sub-equidistantes, deltoide~cuspidadas, rec-
tas 6 curvas. Pediunculo con panoja llegando 4 te-
ner 10-12 pulgadas largo. Flores 2 1,2 pulgadas lar-
go; tubo gorto,inversamente cénico ;segmentos ama-
- rillentos, ¥ pulgada de largo. Estambres de ma-
yor longitud que el duplo de los segmentos. Cdp-
sula de 2 pulgadas de largo.

Hab. La parte Norte de México; provincia de
Chihuahua. &., Palmer 1310! Pringle 22! Dee-
cubierta por el Dr. Wislizenus en 1847. ’

40. A. FErox. K. Kochin Wochin 1860, 23.—
Acaule.—Hojas de 20-30 en una roseta, oblongo-
espatuladas, de11,2-2 piés de largo,8-9 pulgadas an-
cho en el medio, adelgazdndose 4 4 12-6 pulgadas
arriba de la base dilatada, de un verde opaco lige-
ramente glauco, la cara plana menos en el dpice; la
espina punzante ligeramente decurrente, de més de
una pulgada de largo; los dientes morenos deltoide-
cuspidados, muy anchos, 1/3-1/2 pulgada largo, con
el margen profundamente undulado entre ellos. In-
florescencia desconocida.
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Hab. México, no rara vez cultivado. ‘“A. Bonne-
tiana’’ del Jardin de Bélgica es poco diferente.

41. A. GALEOTTEI Bakerin Garden. Chron. 1877,
ii, 41.—Acaule.—Hojas 3040 en una roseta densa,
oblongo—espatuladas, de 1-1’¢ piés de largo, 4-8
pulgadas ancho arriba de la base dilatada, la cara
plana 6 mds bien céncava, verde, ligeremente glau-
cas cuando maduras, la espina terminal punzante
%-1 pulgadas de largo, los aguijones apretados del-
toide cuspidados, negro purpureos, de 1,6-'4 pulga-
das largo, rectos 6 ligeramente ganchudos. Inflo-
rescencia desconocida. .

Hab. México. Descrita de las plantas que se
vieron en las colecciones de Saunders y Peacock en
1872.

42. A (Euagave) GUEDENEYRI. Houlletin Rev.
Hort. 1875. 466.—Acaule.—Hojas pr6ximamente 30
en una roseta, oblongo-espatuladas de 2’ piés de
largo, 46 pulgadas ancho arriba del medio, verde
opacas,glaucas,con una espina terminal punzante de
una pulgada de largo, y pequeiios aguijones more-
nos, deltoide cuspidados, de ’s-1,6 pulgadas largo.
Eje florifero de 10-12 piés delargo. Panoja tirsoide
con cerca de 20 ramas. Flores verde-amarillosas.
Estambres muy unidos.

Hab. México. De ésta, solo he visto una planta
joven en la coleccién de Mr. J. T. Peacock. Flo-
reci6 en la coleccién de M. Guedeney de Vesinet en
1875.

43. A. (EUAGAVE) LONGISEPALA. Todaro, Hort,
Bot. Panorm. t. 31.—Acaule.—Hojas moderada-
. 11
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mente numerosas, oblongo-espatuladas, verde glati-
cas, de 7-8 pulgadas ancho en el medio, adelgazdn-
dose 4 3-4 pulgadas arriba de la base; la espina
punzante terminal de una pulgada de longitud, el .
margen ligeramente undulado entre los dientes an-
chos, deltoide—cuspidados. Pedtnculo de 5 veces
la longitud delas hojas pr6ximamente. Panoja mds
corta que el pedinculo, ramasascendentes. Flores
de 2)4-3 pulgadas largo; tubo corto; segmentos
verde amarillosos, de 1% pulgadas largo. Estam-
bres muy largos.

Hab. Probablemente en México. Florecié lti-
mamente con Mr. Todaro en el Jardin Botdnico de
Palermo. ‘

44. A (EuAGAVE) ScoLYMUS. Karw.; Salmdyck.
Hort. Dyck. 307; Baker in Saund. Ref. Bot. {. 328.
—Acaule.—Hojas 20-40 en una roseta densa, oblon-
go-espatuladas, dé 9-18 pulgadas largo, 3-4 pulga-
das ancho arriba del medio, muy glaucas, la espina
- terminal punzante de una pulgada 6 mds de largo;

los dientes anchos, corneos, deltoide-cuspidados, de
}4 - % pulgadas largo en la mitad superior del limbo
con el margen perfectamente undulado entre ellos.
Pedinculo, incluyendo la panoja tirsoides, de 14-16
piés largo. Flor 2-3 pulgadas largo, tubo corto,
ampliamente infundibuliforme; segmentos amarillo
verdiosos, de % -1 pulgadalargo. Estambres de do-
ble longitud de los segmentos.

Hab. México. Introducida al cultivo por 1880 y
ahora comin con numerosas variedades. Entre es-
tas colocola “‘A. Schnittsphani.”’ Jacobi: ‘‘A. amace-
na’’ Lemaire (méds pequefia que la tipica ‘‘Scoly-
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mus) A. ‘““Verschaffeltii’”’ Lemaire in III. Hort. t.
564. Baker in Saund. Ref.Bot.t. 306. ‘‘A. Saunder-
sii.”” Hook in Bot.Mag.t. 5493 (hojas de casi un pie
de largo, dientes muy anchos) ‘‘A. Crenata’’ Jacobi
A. ““Mescal’ K. Koch (hojas menos glaucas que en
el tipo), y ““A. auricantha’ Hort (hojas mésdelga-
das y mds numerosas que en el tipo, moderada-
mente glaucas con espinas pequefias) ‘‘A. Verscha-
ffeltii medio-picta.”” Hort. De Smet, es una forma
con hojas veteadas. Una planta que 4 medida que
da mds hojas puede ser una forma de ‘‘Scolymus’’
florecié en Kew en 1887 con las ramas de la panoja
casi suprimidas, proporcionando asf un enlace de
transicién entre el subgenero ‘‘Euagave’’ y el ‘Li-
tteea.”’

45. A. (EUAGAVE) POTATORUM Zuccar. in Nova
Acta XVI. 2. 674.—Acaule.—Hojas cerca de 20 en
roseta, oblongo-espatuladas, de 2-2% piés de largo,
7-9 pulgadas ancho en el medio, adelgazdndose &
4-5 pulgadas arriba de la base, de un verde opaco
glauco, la cara ligeramente céncava, la espina pun-
zante terminal ligeramente decurrente, de 1X-2
pulgadas de longitud, los aguijones corneos, deltoide
cuspidados, de X - ¢ pulgadas largo con undulacio-
nes en el borde que las separa. Pedtnculo de 10-12
pulgadas de longitud, incluyendo la panoja tirsoide
que tiene 4-5 piés de longitud. Flores de 3 pulga-
das largo; tubo corto; segmentos amarillo verdio-
808, de una pulgada de largo. Estambres de doble
longitud de los segmentos. :

1

Hab. México, introducido al cultivo en 1830 pré-
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ximamente. Muy dudoso que sea especificamente
distinta de ‘‘A. Scolymus.”’

46. A. OLiGoPHYLLA. Baker in Gard. Chron.
1878. 492. ‘A, paucifolia.’” Baker ‘““non’’ Todaro.
— Acaule. — Densamente cespitosa y sobolifera.
Hojas 6-8 en roseta, lanceoladas, de 3-4 pulga-
das largo, ' - pulgadas ancho, ligeramente glau-
cescentes, ampliamente acanaladas en la cara in-
ferior, adelgazdndose insensiblemente en una es-
pina terminal débil de *4-)$ pulgadas largo; los
aguijoneslanceolados, corneos, encorvados, loscen-
trales de ’ pulgadas largo, los superiores é infe-
riores pequefios. Inflorescencia desconocida.

Hab. Probablemente en México. Descrita de
una planta en la propiedad de Mr. Justus Corderoy
de Blewbury, cerca de Didcot en 1878.

47. A. (Lrrr£A) UTAHENSIS. Engelm. Notes 20.
—Caulescente.—Hojas ensiformes, de ¢-1 pie de
largo, 12-21 lineas de ancho, gruesas, glaucas, rigi-
das, la espina’terminal punzante de 1 pulgada lar-
go; los dientes deltoides de %-1,6 pulgada largo,
blancos con la base obscura. Pedtnculo de 5-7 piés
incluyendo la espiga de 1-2 piés. Flores de cerca de
una pulgada; tubo muy corto; segmentos % pulga-
da largo. Estambres poco unidos. Cépsulaoblon-
ga de una pulgada largo.

Hab. El Sur de Utah y Arizona. Introducida al
cultivo préximamente en 1880. Esta es de todoslos
Agaves la que llega 4 la parte m4s lejana del Norte.

48. A. (Lrrr&£A) MACRACANTHA. Zuccar in No-
va Acta XVI. 2676; Baker in Gard. Chron. 1877, ii
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tab. 27. ¢A. flavesocens.’”” Salmdyck. ‘‘A. Besse-
reriana.’’ Jacobi; Bot. Mag. t. 5940.—Acaule 6 li-
geramente caulescente.—Hojas de 30-650 en una ro-
seta, lanceoladas, 4-1 pie de largo, 1'¢ pulgadaan-
cho arriba del medio, muy rigidas, muy glaucas, la
cara m4s bien hinchada en la mitad inferior; la es-
pina terminal casi negra, muy punzante de '¢-%
pulgada largo;los aguijones pequeiios, subdeltoide-
cuspidados, negro-purpureos,de 's-1,6 pulgada lar-
go. Pedinculo de 2-3 piés largo. Flores 10-12 en
un racimo flojo, todas solitarias, en pediculos as-
cendentes de %4-’¢ pulgada de largo. Perianto de
2 pulgadas largo; segmentos verdiosos, tres veces la
longitud del tubo. Estambres unidos en casi media
pulgada.

Hab. Montafias Centrales de México, ascendien-
do 4 5,000-6,000 piés. Introducida al cultivo préxi-
mamente en 1830. Floreci6 con Mr. Saunders enla
primavera de 1871. No puedo separarla especifica-
mente de ‘‘A. subfalcata’ y ‘‘linearis’ Jacobi.

49. A. CONNCINNA Baker in Gard, Chron. 1877 ii
137.—Acaule.—Hojas cerca de 30 en una roseta,
oblanceoladas, rigidas, de 7-8 pulgadas largo 2 pul-
gadas ancho en el medio; adelgazdndose 4 1': pul-
gadas arriba de la base, la cara plana, ligeramente
glauca, la espina terminal punzants préximamente
de 1 pulgada largo; aguijones muy curvos, deltoide-
cuspidatos, sub-equidistantes, de 'a pulgada largo.
Inflorescencia desconocida.

Hab. Probablemente México. Descrita de la co-
leccién de Peacock en 1872.

50. A. FrAccIDA. Jacobi. Monogr. 226; Baker
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in Gard. Chron. 18171. fig. 26.—Acaule.—Hojas 40-
50 en una roseta, oblanceoladas de un pie de largo,
3 pulgadas ancho arriba del medio; adelgazdndose
4 14 pulgadas arriba de la base ensanchada,verde-
glaucas, la cara plana en toda su extensién; la es-
pina terminal punzante y ligeramente decurrente de
1 pulgada largo;los aguijones deltoide cuspidados y
ligeramente curvos de 1/6 4 1/56 pulgadas largo. In-
florescencia desconocida.

Hab. Probablemente México. Descrita de una
planta vista en la coleccién de Saunders en 1872.
Intermedia entre ‘“‘Scolymus’’ y ‘‘Macracantha.”

651. A. VIrIDISSEMA. Baker in Gard. Chron. 1877.
ii 137.—Acaule.—Hojas cerca de 30 en una roseta,
oblanceoladas, de 1 pie de largo, 3 pulgadas ancho
arriba del medio, disminuyendo 4 2 % pulgadas arri-
ba de la base, muy rigidas, verde brillante, la cara
plana, la espina terminal dura y punzante de cerca
de 1 pulgada largo; los aguijones apifiados, exten-
didos, lanceolados, desiguales, grises de 1/6-% pul-
gada largo; los de la mitad superior del limbo lige-
ramente encorvados hacia arriba. Inflorescencia
desconocida.

Hab. Probablemente México. Descrita de una
planta vista en la coleccién de Peacock. Nov. 1872,

52. A. (EUAGAVE) WEISSENBURGENSIS Wittm. in
. Berl. Gartenzeit. 1885. 14. fig. 5.—Acaule.—Hojas
30-40, oblanceoladas, de 8-9 pulgadas largo, 2-2%
‘pulgadas ancho arriba del medio, rigidas, verdes,
escasamente todas glaucas, la espina terminal pun-
zante de ¢ pulgada largo; los aguijones deltoide-
cuspidados, separados y ganchudos. Pediinculo con
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panoja, de 7-8 piés de largo;la ultima, de pocas ra-
mas cortas, ascendentes. Flores de mis de 2 pul-
gadas de largo; tubo ’¢ pulgada; segmentos sma-
rillo verdosos, lanceolados de % pulgada largo. Es-
tambres de doble longitud de los segmentos. Cép-
sula 1)¢ pulgadas largo.

Hab. Probablemente México. Descrita por el
Dr. Wittman de una planta que floreci6 en Werssen-
burg ¢n la provincia de Bradenburg en 1885.

53. A. (EUAGAVE) BAXTERI Baker.—Acaule.—
Hojas cerca de 80 en una roseta, oblanceolado-es-
patuladas, de 3 pulgadas ancho arriba del medio;
adelgazdndose 4 2 pulgadas arriba de la base, la ca-
ra plana, moderadamente glauca, la espina termi-
nal punzante, de cerca de una pulgada delargo; los
dientes marginales poco distantes, lanceolados, gan-
chudos, corneos en la base y 4 lo mds 146 pulgada
de largo. Pedinculo glauco de 4 piés largo y una
pulgada grueso. Panoja tirsoide 4 piés largo; ra-
mas erguido-extendidas, las centrales de 4-5 pulga-
das largo, con flores arriba de 20 en un denso raci-
mo terminal. Flores de eerca'de 2 piés de largo;
ovario % pulgada; tubo corto.

Hab. Probablemente México. Descrita de una
planta que floreci6 en Kew en la primavera de 1888,
recibida del Jardin Botdnico de Oxford. Dedicada
4 su finado conservador.

54.  A.[EuAGAVE] PALMERI Engelm. Notes 31.—
Acaule.—Hojas cerca de 30 en una roseta, oblan-
ceoladas, de 1-1% piés largo, 2-2)5 pulgadas ancho
arriba del medio, adelgazdndose 4 1} pulgadas arri-
ba de la base, glaucas, la espina terminal punzante
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poco decurrente de 1-1% pulgadaslargo, el margen
ligeramente undulado entre los aguijones anchos,
deltoide cuspidados, de los cuales, los de la mitad
superior del limbo tienen }4-) pulgada largo. Pe-
ddnculo con panoja, de 8-12 piés largo. Flores 13~
2 pulgadas largo; tubo muy corto; segmentos ama-
rillentos, oblongo lanceolados, de 3 pulgada largo.
Estambres més del doble de la longitud de los seg-
mentos. Cépsula 1-2 pulgadas de largo.

Hab. Montaiias del Sur de Arizona, ascendiendo
4 6,300 piés Vasey! Pringle! Descubierta por el Dr.
Schott en 1855. Introducida al cultivo en Europa
préximamente en 1880.

55. A. (EUAGAVE) MARMORATA Roezl. in. Belg.
Hort. 1883, 238.— Acaule.—Hojas 12-15 en una ro-
seta, extendidas, oblanceoladas, de 2-3 piés de lar-
g0, 4-b pulgadas ancho arriba del medio, adelga-
zéndose 4 2-2'4 pulgadas arriba de la base, glaucas,
céncavas en la mitad superior de la cara, myy 4s-
peras en ambos lados; la espina terminal punzante
de 1 pulgada largo, el margen muy undulado entre
los apifiados aguijones, irregulares, anchos, deltoi-
de-cuspidados de }i-}: pulgada largo y ancho, con
la punta cornea, encorvada y morena. Pedidnculo
con panoja 10-16 piés largo.

Hab. México; Provincia de Tehuacdan. Introdu-
cida al cultivo por Roezl. Descrita de las dos plan-
tas de la coleccién de Kew en 1887. Entre ““A. Sco-
lymus’’ y ‘“‘americana.”” Usada por los indios pa-
ra limpiar la piel de sus caballos y maulas.

56. A."(EUAGAVE) THEOMETL. Zucar, in. Roem.
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Collect. 188. t. 3.—Acaule.—Hojas cerca de 30,
oblanceolado-espatuladas, 1’5-2 piéslargo, 4 1,2-5
pulgadas ancho arriba del medio, adelgazdndose 4
3 pulgadas arriba de la base, extendidas, la cara ca-
si plana, verde, solo ligeramente glaucas cuando jé-
venes; la espina terminal punzante, moreno obscu-
ra, de 1 pulgada largo; los aguijones separados,
deltoide-cuspidados, 4 lo mds de *s pulgada de lar-
go. Pediinculo 10-12 piés largo, incluyendo la pa-
noja tirsoide. Flores verde amarillosas de 3 pulga-
das largo. Estambres de doble longitud de los seg-
mentos del perianto.

Hab. México. Descrita de una planta de la co-
leccién de Peacock en 1872 y de la inflorescencia de
Zuccagni. El nombre de ‘“Theometl’’ se debe ya 4
Morison, y Kunth citados en sus figurae, por Mun-
ting y Ray. No puedo distinguirla dela que he vis-
. to en los jardines ingleses bajo el nombre de ‘‘A.
Beauleuriana’’ Jacobi.

67. A. CoccCINEA Roezl; Jacobi; Monogr. 76.—
Acaule.—Hojas 20-30 en una densa roseta, oblan-
ceolado-espatuladas, de 1 1/2-2 piés de largo, 4-6
pulgadas ancho, arriba de las dos terceras partes,
-adelgazdndose 4 3 pulgadas arriba de la base ex-
tendida, verde obscuro, solo ligerameﬁtg glaucas
cuando jévenes, la espina punzante termihal dura
de 1% pulgadas de largo, el margen undulado en-
tre los aguijones apretados, irregulares, deltoide-
cuspidados que tienen 1/6-* pulgada largo. Inflo-
rescencia desconocida.

Hab. México; introducida al cultivo por Roezlen
1859. Descrita de las plantas que se vieron en Kew,
12
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Reigate y Hammersmith. No puedo distinguirla es-
pecificamente -de una planta recibida en Kew en
1883 de Leichtlin, rotulada ‘‘A. gracilispina.” Var.
‘“‘brevifolia.’”” Hort; es una forma enana.

58. A. MAXIMILIANA, Baker in. Gard. Chron.
1877, ii 202. ‘“A. Gustaviana’’ Hort.—Acaule.—Ho-
Jas cerca de 20 en una roseta, oblanceolado—espatu-
ladas, de 1 1,/2-2 piés de largo, 2 1,2-3 pulgadas an-
cho arriba del medio, adelgazdndose 4 1 1/2-2 pul-
gadas arriba de la base, verde ligeramente glauco,
la espina terminmal punzante negro-moreno de una
pulgada longitud; los aguijones moreno-castafio
claro, mds anchos y mdsirregulares que enla ‘“‘ame-
ricana,’’ con m4ds largo y aguzado &pice de mds de
}4 pulgada largo. Inflorescencia desconocida.

Hab. Probablemente México. Descrita de las
muestras vistas en Kew y Reigate;enviada la pri-
mera por Mr. Justos Corderoy.

59. A. (EuGAVE) MEXICANA Lam. Encye. i. 52: .
Ricasoli in Gard. Chron. 1883. i. fig. 22.—Acaule.—
Hojas 20-30 en una roseta, oblanceolado-espatula-
das,de 2-3 piés largo 5-8 pulgadas ancho arriba del
medio, adelgazéndose en 3—4 pulgadas arriba de la
base,muy glaucas; la punta punzante morena, de 1
pulgada largo; los aguijones deltoide-cuspidados,
subdistantes, de %-1,6 pulgada largo. Pediinculo
18 piés largo incluyendo la panoja tirsvide de 7-8
piés. .Flores 2%-3 pulgadas largo; tubo 172-3 pul-
gada; segmentos amarillo verdiosos, menos de una
pulgada largo. Cépsula 2 pulgadas largo.

Hab. México. Comin en los jardines Europeos.
La descripcién anterior estd hecha de las muestras:
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de Kew y Reigate y de la inflorescencia de una
planta que floreci6 en 1855, en Bruselas. La planta
del Bardn Ricasoli vegetando al aire libre en Flo-
rencia tenia cerca de 100 hojas alcanzando unalon-
gitud de 4 piés y un pediinculo de 23 piés de largo

con 46 ramas. No puedo separarla especificamen-
te de ‘“A. cyanophylla’’ Jacobi.

60. A. (EUGAVE) AMERICANA. Lim. Sp. Plant.
461; Andr. Bot. Rep. t. 438; Bot. Mag. t. 3654.—
Acaule.—Hojas generalmente 30-40, algunas veces
50-60 en una roseta, -oblanceolado-espatuladas, de
3-8 piés largo 6-9 pulgadas ancho arriba del medio,
angostindose 4 4-5 pulgadas arriba de la base, ver-
de glaucas; la espina punzante terminal 1 1,2-2 pul-
gadas largo, el margen undulado entre los aguijo-
nes desigualmente distantes, deltoide-cuspidados.
Pediinculo con panoja 24-36 piés largo, la iltima
con 2040 ramas, la inferior de un pie de largo. Flor
que llega 4 una longitud de 3-3 1,2 pulgadas; tubo
infundibuliforme de 1,2 pulgada largo; segmentos
amarillentos, 1-1)4 pulgada largo. Estambres de
doble longitud de los segmentos. Cdpsula oblonga,
2 pulgadas largo.-

Hab. Muy extendida en la América Tropical é
introducido hoy en muchas partes del viejo Mundo.
Se dice que fué introducida en Europa préxima-
mente 4 mediados de la 16a centuria y haber flore-
cido primero en Inglaterra en Hampton Court en
1714. Para una relacién completa de su historia
véase un folleto por Danielli in Nuov. Giorn. Bot.
Ital. xvii p. 49-138. tabs. 5-10. Martius (H. Bras.
iii. 185) enumera 50 libros en que se hace mencién



de ella entre 1664 y 1748. ‘‘A. Milleri.”” Harr. (““A.
Virginica’’ Miller “‘non’’ Linn) es una variedad
enana y ‘‘A. picta’ Salmdyck y ‘‘A.ornata’ Jacobi
son formas con hojas veteadas. No puedo por las
descripciones separarla con claridad de las ‘‘A.
Fuerstenbergii’’ y ‘“‘expansa’’ Jacobi.

GRUPO 5—-RIGIDA.

s
M

61. A. DECAISNEANA. Jacobi. Nacht. 28.—Acau-
le.—Hojas oblongo - espatuladas, de 14 pulgadas
préximamente de largo, 3 pulgadas ancho en el me-
dio, angostdndose 4 2 pulgadas arriba de la base,
verde brillante claro, la cara céncava, la espina ter-
minal fuerte y casi negra, el margen provisto de
pequefios dientes apifiados, deltoides, que son m4s
bien curvos en el extremo. Inflorescencia descono-
cida.

Hab. México. Introducida en 1869 préxima-
mente. Descrita por Jacobi de una muestra del
Jardin de plantas de Paris.

62. A. WARELLIANA. Baker in Gard. Chron.
1877. ii 264 figura 53.—Acaule.—Hojas casi 30 en
una roseta, oblongo-espatuladas, de 9-10 pulgadas
largo, 3 pulgadas ancho arriba del medio angos-
tdndose 4 2 pulgadas arriba de la base oasi planas en



—93—

la cara, verde, raras veces del todo glaucas, termi-
nadas por espina fuerte, morena, de una pulgada
largo; marginadas de pequeiios aguijones apreta-
dos,deltoides que son de color morsno rojizos cuando
j6évenes y casi negro en la madurez. Inflorescencia
desconocida. ‘

Hab. Probablemente México. Descrita dela co-
leccién de Saunders en Reigate en 1872.

63. A. (LrrraA) MACRANTHA. Todaro. Hort.
Bot. Panoram ii, 11, t. 27.—Acaule.—Hojas 40-50
oblongo-espatuladas, de 5-8 pulgadas en medio, 2-
3 pulgadas arriba de la base, verde glaucas opaco,
la cara céncava, la espina punzante terminal de una
pulgada de largo, l1as hojas jévenes con el borde de
color moreno, los dientes pequefios, deltoide cuspi-
dados, moderadamente apretados. Pedinculo con
espiga densa, 4-5 piés de largo. Flores de 3 pulga-
das largo; tubo infundibuliforme de /2 pulgada
largo. Estambre casi tres veces la longitud de los

segmentos.
Hab. Probablemente México. Florecié con el

Dr. Todoro en el Jardin Botianico de Palermo en
1879.

64. A. (Lrrr£a) BoTTERU Baker in Bot. Mag. t.
6248; Gard. Chron. 1877 ii fig. 54.—Acaule.—Hojas
cerca de 50 en una roseta, oblongo-espatuladas, de 2
piés largo, 6 pulgadas ancho arriba del medio, an-
gostdndose 4 4-4 1/2 pulgadas arriba de la base,verde
pélido, escasamente glaucas, la espina punzante ter-
minal de 1,2 pulgada largo; los dientes apifiados
casi negros, deltoides, de 1,2 pulgada largo 4lo mds.
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Pediinculo largo de 2-3 piés con espiga densa de 7~
8 piés. Flores 2 1,2 pulgadas largo; tubo *4-%%
pulgadas largo. Iistambres m4s de doble longitud
de los segmentos.

Hab. México. Enviada por Botteri y por Mr,
Wilson Saunders. Florecié con Mr. J. T. Peacock
en la primavera de 1875.

65. A. (EuaGave) Ricipa Miller. Gard. Dict.
No. 8. Engelm. Notes 28. ¢A. Ixtli" Karw. ‘‘A.
Karwinskii.”” Zuccar, ‘“A. ixtlioides.”’ Hook. in Bot.
Mag. t. 5893. ‘‘Fourcroya rigida’’ Haw.—Acauleé
ligeramente caulescente.—Hojas 30-40 en una ro-
seta, ensiformes, de 1 1;2-2 piés largo, 1 1,2-2 pul-
gadas ancho en el medio, angostdndose 4 una pul-
gada arriba de la base, rigidas, erguido extendidas,
glaucas, la espina punzante terminal de una pulga-
da largo; los dientes subdistantes, moreno oscuro 6
casi negros, deltoides, 4 lo mds de ’6 pulgadalargo,
Pedinculo incluyendo la panoja tirsoide de 12-15
piés longitud. Flores 1 1,2-2 pulgadas largo; tubo
muy corto; segmentos estrechos, verdiosos y de una
pulgada largo. Estambres de dos veces la longitud
de los segmentos. Cdpsula 1 1:2-2 pulgadas largo.

Var. ~A. ELONGATA. Jacobi. Monogr. 108. “A.
fourcroyoides’’ Jacobi. ¢ A. ixtlioides’’ Lemaire. “A.
rigida.”” var. ‘longifolia’” Engelm. ‘‘A Candela-
brum.” Todoro Hort. Bot. Panorm. i 68.t. 15.—
Hojas 100 en una roseta, 3-4 piés de largo, 4-56 pul-
gadas ancho. Pediinculo incluyendo la amplia pa-
noja tirsoide, 20-256 piéslargo.

Var. SISALANA. Engelm. Notes. 28.— Tronco
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corto. Hojas de 4-6 piés de .largo, 4-6 pulgadas
ancho generalmente sin dientes. Pedinculo inclu-
yendo la panoja 25-30 piés de largo.

Hab. El Sur de México; Provincias de Vera-
Cruz, Yucatdn, etc. Esta es laespecie que produce
la fibra de mds valor; para una completa relacién de
ella véase Morris in ‘‘Kew Bulletin’’ No. 3. La ex-
portacién de Yucatan en 1883 produjo £658,000. ““A.
rigida’’ Miller fué llamada una variedad enana con
hojas enteras. La cual probablemente es la misma
que se halla en los dibujos que no se han publicado
del Museo Britdnico, tomados del Jardin Syshagen
en 1720 bajo el nombre de ‘‘Ala pita foliis, non spi-
nosis.”” Mi descripcién de la forma tipica serefiere
é la planta que comunmente crece en los Jardines
Inglés y Britdnico. La variedad pequefia conocida.
“A. angustifolia’> Haworth probablemente es una
forma de estas especies. La hemos recibido ultima-
mente en flor de Demarara y Madagascar Central.
Tenemos una fotografia del Dr. Todaro de una planta
en flor que probablemente es ‘‘sisalana’’ que creci6
como la ‘“A. brevis,”’ en el Jardin de Palermo.”’

686. A. CorDEROYI. Baker in Gard. Chron. 1877
" ii 899. fig. 79.—Acaule.—Hojas de 40-50 en unaro-
seta densa, rigidas, erguido-extendidas, de 1}
piés largo y una pulgada ancho en el medio, angos-
téndose 4 ¥ pulgada arriba de la base, ligeramente
acanaladas abajo dela cara, verde brillante, la espi-
na terminal punzante de una pulgada largo; los
aguijones del margen moreno obscuros, equidistan-
tes, erguido-extendidos, deltoide-cuspidados, de 3
pulgada largo. Inflorescencia desconocida.
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Hab. México: introducida por Roezl. Dedicada
4 Mr. Corderoy por De Smet; de su Establecimiento
de Ledeberg-lez-Gand, en Belgica, fueron compra-
das muchas de las colecciones de Saunders y Pea-
cock.

67. A. (EUAGAVE) PrINGLEL. Engelm.—Hojas
ensiformes muy rigidas, de 15-18 pulgadas largo, la
base ensanchada de 3-3 1’2 pulgadas ancho, angos-
tandose gradualmente & 2 pulgadasarribadela ba-
se al apéndice punzante; los aguijones marginulen
pequefios, separados, morenos, deltoide-cuspidados
y ganchudos. Flor de 1 1,2 pulgadas largo; tubo
corto sub-cilindrico; segmentos amarillos, estre-
chos, de 12 pulgada largo. Estambres de doble lon- .
gitud de los segmentos. Cédpsula oblonga de 1 1,2
pulgadas largo. -

Hab. Las montafias centrales de la Baja Cali-
fornia 4 6,000 piés, Orcutt. Descrita de una mues-
tra desecada, enviada por Mr. C. G. Pringle. Tene
mos una muestra de otra planta afine que floreci6
con Mr. J. T. Peacock en 1881, que fué llamada.
‘“A. scaberrima.”

68. A. (EuAGAVE) ExcCELsA Jacobi; Monogra.
238.—Ligeramente caulescente.—Hojas cerca de 30
en una roseta, ensiformes, rigidas, de 2 piés largo,
2 pulgadas ancho en el medio, verde en completa
madurez, ligeramente glaucas cuando son jévenes;*
la espina punzante terminal de 1,2 pulgada largo;
los aguijones pequefios, casi negros, deltoide-cus-
pidados, distantes. Pedinculo con panoja tirsoide

" de 12-1b piés largo. Flores parecidas 4 las de ‘A.
rigida.”
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Hab. Mséxico. Descrita de una planta que flo-
reci6 en el Jardin Botdnico de Glasgow en Agosto
de 1844, por Mr. Bullen.

69. A. REGELIANA Jacobi: Monogr. 236.—Acau-
le—Hojas oblanceoladas, de 1 1,2 piés largo, 2%
pulgadas ancho arriba del medio, angosténdose &
1% pulgadas arriba de la base, verde claro harino-
80, la cara ligeramente céncava, la espina terminal
punzante, los dientes marginales muy pequefios,
apifiados, sin color. Inflorescencia desconocida.

Hab. México. Descrita por Jacobi en 1865, de
una planta expuesta en la Exposicién de Amster-
dam, por Messrs Glynn de Utrecht. No puedo con
claridad separarla del ‘“A. ananassoides,” De Jon-
ghe y Jacobi, Nacht. 32, de la cual tenemos una fo-
tografia en las series de Elemeet. La planta que
comunmente aparece en los jardines con el nombre
de “A. Regeliana’’ es el ‘‘A. horrida’’ Lemaire.

70. A. [EUAGAVE] MIRADORENSIS. Jacobi Nacht.
3l.—Acaule.—Hojas cerca de 30 en una roseta,
oblanceoladas, de 2 1/2-3 piés largo 2 1,2 pulgadas
ancho arriba del medio, angostdndose 1 1,2-2 pul-
gadas arriba de la base, verde pdlido brillante, glau-
cas cuando jévenes, la espina terminal punzante, mo
reno-castafio de una pulgada largo; aguijones del-
toides, muy pequefios, todos corneos y muy duros.
Pediinculo 2-3 piés de largo incluyendo la panoja
tirsoide que tiene 5-6 piés. Flores de 2 pulgadas
largo; tubo muy corto; segmentos menores de una
pulgada de largo. Estambres de doble longitud de
los segmentos.

13
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Hab. México; descrita por Jacobi de los Jardi-
nes belgas en 1867. La descripcién anterior y tres
bosquejos que estdn ahora en el Herbario de Kew,
fueron hechos de una planta que floreci6é con Mr.
J. T. Peacock en Hammersmith en Diciembre 1871.
No puedo separarla por la descripeién de la primiti-
vamente llamada ‘‘A. Desmetiana’’ Jacobi, Monogr.
241.

71. A. [LirrxEA] PoLyAcANTHA. Haw. Revis.
Succ. 35. ‘‘A. xalapensis’® Roezl ‘‘A. uncinata’ y
‘‘chiapensis.”” Jacobi.—Acaule.—Hojas cerca de 30
en unaroseta, oblanceoladas, de 1-2 piés largo, 3-5
pulgadas ancho arriba del medio, angostindose 4
2-3 pulgadas arriba de la base, verde brillante, so-
lamente poco glauca en la tierna edad. La espina
terminal, moreno-obscura, de %-2{ pulgada largo,

.poco decurrentes; los aguijones deltoides, apifiados,
de color moreno-obscuro, irregularmente extendi-
dos, de 1 1/12 4 16 pulgadas largo 4 lo mds. Pe-
dinculo de 8-12 piés largo incluyendo la espiga den-
sa de 3-4 piés. Flor de 1}4-2 piés largo; tubo sub-
cilindrico, de % pulgada largo, segmentos de 3
pulgada largo moreno amarillosos. Filamentos de
més del doble de la longitud de los segmentos.

Hab. México. Introducida al cultivo en 1820 préxi-
mamente. La hemos recibido udltimamente de la
Trinidad de Mr. Hart. Una planta de la coleccién
de Saunders, florecié con Mr. F. Paule, en Reigate
en 1876.

72. A. (LrrrzA) DENSIFLORA., Hook. in Bot,
Mag. t. 5006.—Acaule.—Hojas de 30-40 en una ro-
seta, oblanceolado-espatuladas, de 2-3 piés largo,
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3-4 pulgadas ancho rariba del medio, angostandose
4 2’¢-4 pulgadas arriba de la base, verde brillante
en su madurez, y solo ligeramente glaucas en su ju-
ventud ; la espina terminal punzante, poco decurren-
te, de % pulgada longitud; los aguijones deltoides,
apifiados, irregularmente extendidos, de color mo-
reno brillante, de ’¢-1 linea de longitud; pedinculo
incluyendo la espiga densa, de 6-8 piés de larg..
Flores de 1%-2 pulgadas largo; tubo infundibuli-
forme, ’4-} pulgadas largo; segmentos lanceola-
dos, moreno verdiosos, ’:-'4 pulgadas largo. Es-
tambres 2 pulgadas largo. Cdpsula -1 pulgada

largo.

Hab. México. Descrita primero por Sir W. J.
Hooker, de una planta que florecié en Kew en 1857.
Ha floreado después varias veces en Kew y en Red-

gate.

78. A. (EuacavE) Luripa Ait. Hort. Kew, i.
472; Gawl. in Bot. Mag. t. 1522. Baker in Saund,
Ref. Bot. t. 807. ‘“‘A. vera~cruz’’ Miller, un nombre
primitivo, alterado por Haworth en ‘‘vera-crucis.”
—Acaule 6 ligeramente caulescente.—Hojas 30-40,
en una roseta, oblanceoladas, de 2-3 piés largo, y
2%-3¢ pulgadas ancho arriba del medio, angostén-
dose 4 2 pulgadas arriba de la base, muy glaucas,
la espina terminal punzante de una pulgada delargo;
los aguijones deltoides, equidistantes de *§ pulgadas
largo, al principio de un rojo-moreno y finalmente
casi negro. Pediinculo de 12-16 piés, incluyendo la
panoja tirsoide de 3-8 piés. Flores 3 pulgadas largo;
tubo ampliamente infundibuliforme, de ’¢ pulgada
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largo. Estambres de doble longitud de los segmen-
tos; cdpsula 1% -2 pulgadas largo.

Var. A. JACQUINIANA. Schult. Syst. Veg. vii,
727; Hook. in Bot. Mag. t. 5097; Belg. Hort. ix. t.
25. ““A. lurida’’ Jacq. Collect. IV. 94. t. 1.—Tronco
1-1!s piés largo. Hojas 2'¢-3 piés largo. Flores
pequefias.

Hab. México: la mds abundantemente extendida
después de la ““A. americana.”” Fué mencionada
por Commelinus en 1708. La descripcién anterior
fué hecha de una planta propiedad de Mr. Wilson
Saundets que florecié en 1870. La tenemos en flor
de Madras (1810) Coimbra (1881) y Hong-Kong
(1882). Una hoja de 6 piés de largo y 7 pulgadas
ancho, enviada de Bahama por el Secretario Colo-
nial en 1887, aparentemente pertenece & esta es-
pecie.

74. A. SaLMpYCKIl, Baker in Gard Chron. 1877.
11490. ““A. Keratto.”” Salmdyck et Jacobi ‘‘non’’
Miller.—Acaule.—Hojas 40-50 en una roseta, oblan-
ceoladas, de 4-5 piés largo, 56 pulgadas de ancho
arriba del medic, angostdndose 4 4-5 pulgadas arriba
de la base, verde brillante, la espina terminal lige-
ramente punzante; los aguijones pequefios y apifia-
dos, deltoide—cuspidados, de un moreno oscuro, no
excediendo de 1-12 avo de pulgada de largo. In-
florescencia desconocida.

Hab. Mséxico. Descrita de plantas vivas en Kew
y Reigate en 1872.

75. A. (KUAGAVE) MOoRRisi Baker ‘in’’ Gard
Chron. 1897, i. 643 fig. 105.—Caulescente.—Hojas
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20-30 en roseta, oblanceolado-espatuladas, de 4-6
piés de largo y 1/6-1 piés de ancho arriba del medio,
angostindose 4 4-6 pulgadas arriba de la base, ver-
des, apenas glaucas, completamente lisas en ambas
superficies; la espina terminal punzante, los agui-
jones moreno—obscuros, equidistantes, deltoide-cus-
pidados, »-1/6 de pulgada de largo. Pedidnculo in-
cluyendo la panoja tirsoide, de 15-20 piés de largo;
ramas 30-50, la mds baja horizontal, excediendo de
un pie de largo. Flores de 2-2{ de pulgada de
largo; tubo corto; segmentos amarillo brillante, de
una pulgada de largo. Estambre casi de doble lon-
gitud de los segmentos. Cdpsula de una pulgada
de largo.

Hab. Jamaica; confundida por Grisebach y otros,
con la ‘‘A. americana.”

Los datos para describirla fueron coleccionados
por Mr. Morris, ahora ayudante del Director de los
Jardines de Kew, durante su residencia en laisla;y
también introdujo al cultivo en Kew, tanto el tipo
como una forma de hojas veteadas.

GRUPO 6.—STRIATA.

76. A. (LITTA&£A) STRIATA. Zuccar. in Nova Acta
xvi. 2. 678; Hook. in Bot. Mag. t. 4950.—Acaule 6
ligeramente caulescente.—Hojas de 150 4 200 en -
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una roseta densa, lineales, de base muy ensanchada
de 2-2% piés delargo, %- pulgadas ancho arriba
de la base, angostdndose gradualmente hacia la es-
pina punzante de color moreno, escabrosas en los
mérgenes, verde gla.uéo, la cara'm4s bien levantada,
el dorso subtrlcuetro ambas Superficies limitadas
por costillas vertlcales apifiadas. Pedunculo de 6-
8 piés de largo mcluyendo la espiga de 2-3 piés.
Flores 1-12¢ pulgadas largo; tubo ampliamente in-
fundibuliforme, casi 1gualando los segmentos oblon-
gos verde-morenuscos. Estambres purptreos, de
1% pulgadas de largo que insertados abajo del tubo.
Cépsula oblongo-trigonal de ’¢ pulgada largo.

'Var. A. RECURVA Zuccar. “loc. cit.” Hojas més
anchas y mds falciformes que en el tipo; préxima-
mente de 3-4 piés. Espina terminal no punzante.

Var. A. StrICTA Salmdyck ‘‘A. Hystrix’’ Hort.
Hojas muy tiesas de un pie préxlmamente de largo,
mds convexas en la cara.

Var. A. ECHINOIDES. Jacobi, Nacht. 48. ‘‘A. en-
siformis’’ y ‘‘Richardsii.”’ Hort.—Todavia mds ri-
gida y mds enana que la variedad ‘‘stricta,’” las ho-
jas de cerca de un pie de largo, % pulgadas ancho
en el medio. ' )

Hab. Las Montafias de México, hoy muy comiin
en el cultivo, bajo un gran nimero de formas. Fi-
guré en el ‘‘Botanica Magazine,’’ de una planta que
florecié en 1856 en Kew. enviada del Real del Monte
por Mr. Repper. Tenemos dos fotograffas de una
planta que florecié con el Signor Fenzi en Florencia,
en Octubre de 1876. Dr. Palmer la consiguié en



Coahuila. Muchas veces se menciona en los jardi-
nes como ‘“Yucca hystrix,”” y muchas también como
“Dasylirion junceum.” Una cadpsula cuadrilocular
ha sido figurada iiltimamente por Terracino in
Nuov. Giorn. Bot. Ital, xvii. t. 19.

77. A. (Lrirr&A) FavLcara. Engelm. Notes, 16.
“A. californica’’ Jacobi.—Acaule.—Ho,as 20-30 en
una roseta, lineales, de 1'z-2 piés longitud por 's-
% pulgadas ancho arriba de la base ensanchada,
rigidas, glaucas, estrechdandose hasta la espina pun-
zante, cornea, morena, dsperas en el margen, con
una quilla muy marcada en la cara, subtricuetras en
el dorso, perfectamente estriadas en ambas super-
ficies. Pedinculo de 4-8 piés de longitud compren-
diendo la espina floja. Flores de 1-1's pulgadas
largo; tubo ampliamente infundibuliforme, casi tan
largo como los segmentos oblongos. Istambres de
1% -2 pulgadas largo insertados 4 la medianfa del
tubo. Cédpsula oblongo trigonal de 's-3 pulgadas
largo.

Hab. México, montaiias de Coahuila. Palmer
1314 Pringle. Descubierta por los Dres. Wislizenus
y Gregg en 1846-184R8. Introducida al cultivo en
1867 pr6ximamente. Primero fué descrita por Ja-
cobi de una planta viva en. Kew. No se sabfa que
vegetara en California.

78. A. (Lrrrxza) PauciFoLiaA. Todaro. Hort.
Bot. Panorm. i. 77, t. 19.—Acaule.—Hojas poeas,
rigidas, lineales, de 1’ piés largo, 'z pulgada ancho
finamente estriadas, convexas en la cara, 4speras
en el margen, punzantes en el dpice, la base repenti
namente dilatada. Pedinculo de la de 4 piés de
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longitud. Flores pocas, subespigadas, verdiosas, de
14 pulgadas largo, limbo tan largo como el ovario;
tubo igualando 4 los segmentos oblongos. Estam-
bres purpireos de 1)¢ pulgadas largo.

Hab. Probablemente en México. Descrita por
el Dr. Todaro de una planta que floreci6 en el Jar-
din Botdnico de Palermo en 1877.

79. A. (Lirr&E£A) DASYLIRIOIDES Jacobi y Bou-
ché, Monogr. 150; Hook in Bot. Mag. t. 5716. Ba-
ker in Gard. Chron. 1877, 2. fig. 111, ““A. dealbata”
Lemaire.—Acaule.—Hojas 80-100 en una densa ro-
seta, lineales, muy glaucas, de 1% -3 piés largo, % -
1 pulgada ancho arriba de la base dilatada, rigidas,
erguidas, extendidas 6 falciformes; planas en la cara
y muy convexas en el dorso; adelgazindose gra-
dualmente desde la mitad hasta una espina corta
punzante, aserraditas en el margen, finamente es-
traidas verticalmente, en ambas superficies. Pe-
dinculo de 10-12 piés largo incluyendo una espiga
larga y densa frecuentemente pendiente. Flores de
1 1,2-1% pulgadas largo; tubo ampliamente infun-
dibuliforme, de }$ pulgadas largo; segmentos ama-
rillos de doble longitud del tubo. Estambres de 1 1,2
pulgadas largo.

Hab. México. Figuré en el ‘‘Botanical Maga-
zine’’ tomada de una planta que floreci6 en el Re-
gent’s Park, en Enero 1868. Floreci6é ademds va-
rias veces en Reigate y en Kew, la tltima vez en 1887,



GRUPO 7-INTEGRIFOLIGE

—

80. A. INTEGRIFOLIA Baker. — Acaule. — Hojas
cerca de 30 en una densa roseta, rigidas, oblanceo-
ladas, enteras, encorvadas, muy glaucas, de 5-6
pulgadas largo, 1-1 112 pulgadas ancho arriba del
medio, angostdndose gradualmente desde la base y
repentinamente hacia una espina terminal punzante,
morena, de % pulgadas longitud, de margen entero.
Inflorescencia desconocida.

Hab. México. Descrita de una planta recibida
en Kew del Jardin Botdnico de Missouri en 1885.

81. A. (EuAGAVE) NEWBERRYI. Engelm. Notes,
2l.—Acaule.—Hojas ensiformes, de 7-8 pulgadas
largo, 3% pulgadas ancho arriba de la base ensan-
chada, rigidas, enteras, angostdndose gradualmente
hacia una espina, morena, punzante y terminal de
12 pulgada largo. Pedinculo delgado, de 8 piés de
largo. Panoja estrecha, floja, ramas 1-3 pulgadas
aparte, 1-2 pulgadas largo, llevando cada una 2-5
flores que solo tienen una pulgada de largo, inclu-
yendo el ovario, con un tubo corto y segmentos
oblongos. Estambres poco exsertos, insertados abajo
del tubo.

Hab. Las montafias del Nor-Oeste de Arizona,
14
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alt. 4000 piés. Descubierta por el Dr. J. S. Newbe-
rry en Marzo de 1848.

82. A. HouLLeETHn Jacobi Monogr. 2568.—Acaule,
—Hojas 30-40 en una roseta, oblanceoladas, de 1-
1 12 piés largo, 2 pulgadas ancho arriba del medio,
angostdndose 4 una pulgada arriba de la base en-
sanchada, verde brillantes, glaucas en el dorso hacia
la base,casi enteras en el margen ; 1a espina punzan-
te terminal de 4 pulgadas largo. Inflorescencia
desconocida. -

Hab. Probablemente en México. Desecrita por
Jacobi de los Jardines Belgas en 18656. La he visto
viva en Kew y en Reigate. Puede ser una tltima
variedad del ‘‘A. rigida.”’

GRUPO 8 GEMINIFLORA

L

Lmn |

. 83. A. (Lrrrax£) GEMINIFLORA. Gawl. in. Bran-
des Journ. iii. t. 1; Bot. Reg. t. 1145; Reich. Ic.
Exot. t. 209-210; Spin. in. Cat. Hort. Sebast. 1823,
3, con figura. ‘“Litteea geminifiora”™ Tagl.—Acaule.
—Hojas 200-300 en uria densa roseta, encorvadas
lineales de § 1:2-2 piés de largo, -’ pulgadas an-
cho en el medio,verde brillantes, convexas en ambos
lados, no estriadas, el borde pdlido dividido en hilos
finos, el dpice ligeramente punzante. Pedinculo de



—107—

18-24 piés de largo incluyendo la espiga densa.
Flores de 1% -2 pulgadas largo; tubo semicilindrico
de X pulgadas largo; segmentos lineales, moreno
verdiosos de doble longitud del tubo. Filamentos
de longitud doble de los segmentos.

Hab. México. Introducida al cultivo en 1797.
Primero florecié en 1815 en el jardin del Conde Von
Litta, por quien se di6 el nombre al género Littcea.
8e encuentra 4 menudo en los jardines ingleses con
el nombre de ‘‘Bonapartea juncea,”” y también ha
gido llamada ‘“Draccena Boscii’’ y ‘‘Yucca Boscii.”’
La A Taylori.”’ Hort. Willians (Gard. Chron. 18177.
ii 125) es un hibrido de jardin del que ‘‘ge-
miniflora’’ es un pariente y ‘‘filamentosa’’ (no ‘‘den-
siflora’’ como se ha dicho) probablemente es el otro.

GRUPO 9—-ALOIDEA.

)
L }

84. A. REGIA. Baker in Gard. Cron. 1877 ii 620,
fig. 124. *‘A. revoluta.”” Hort. Peacock.—Acaule.—
. Hojas 12-15 en una roseta, oblongo-espatuladas, de
1% -1 112 piés largo, 4-5 pulgadas ancho en el medio,
angostdndose 4 2-3 pulgadas arriba de la base, ver-
de brillante en la cara plana, la espina morena, se-
mipunzante, de ;2 pulgada largo;los aguijones mo-
deradamente apifiados, morenos, deltoides, 4 lo mds
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de 1 1,12 pulgadas, los superii)res ascendentes, . los
inferiores inclinados hacia abajo. Inflorescencia des-
conocida.

Hab._ Probablemente México. Se ha visto viva
en las colecciones de Kew, Reigate y Hammersmith.

85. A. MELANACANTHA Lemaire; Jacobi Monogr,
117.—Acaule.—Hojas pocas en una roseta, oblongo-
espatuladas, de un pie préximamente de longitud, 4
pulgadas ancho en el medio, angostdndose 4 2 pul-
gadas arriba de la base, de un verde claro opaco, la
espina terminal corta y morena, los dientes equidis-
tantes, pequefios, morenos, deltoide-cuspidados. In-
florescencia desconocida.

Hab. Probablemente México. Descrita por Ja-
cobi de una planta presentada en la Exposicién de
Ghent en 1863.

88. A. (EuAGAVE) WILDINGHII Todaro. Hort.
Bot. Panorm. t. 32.—Acaule.—Hojas pocas, oblon-
go-espatuladds, verde brillante, de 8-7 pulgadas
ancho en el medio; espina terminal corta, no pun-
zante, dientes pequefios, préximos, deltoide-cuspi-
dados, moreno obscuro. Pedinculo de 4-5 veces la
longitud de 1as hojas. Panoja floja tan larga como el
pedinculo. Flores de 1 1’2 pulgadas largo; tubo
muy corto; segmentos amarillentos tan largos como
el ovario. Estambres de doble longitud de los seg- ®
mentos.

Hab. Probablemente Méxi¢o. Dibujada por To-
daro, ltimamente, del Jardin Boténico de Palermo.

87. A. Rupis. Lemaire; Jacobi Monogr. 118. ¢“A.
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Malinezii K. Koch.— Ligeramente caulescente.—
Hojas pocas, oblongo-espatuladas, de 16 pulgadas
de largo, 5-6 ancho en el medio, angostdndose & 2
pulgadas arriba de la base, de un verde opaco claro
en la cara céncava, la espina terminal corta, more-
na, los dientes poco distantes, pequefios, morenos,
deltoide-cuspidados. Inflorescencia desconocida.

Hab. Probablemente México. Descrita por Ja-
cobi en 1864 de una planta viva del Jardin de Herr.
Tonel, en Ghent.

88. A. LAURENTIANA Jacobi, Monogr. 254.—
Acaule.—Hojas moderadamente numerosas, oblon-
go-espatuladas, de 1/2-2 piés de largo, 5-6 pulgadas
ancho arriba del medio, angostdndose 4 3 pulgiadas
arriba de 1a base; la cara verde opaco y muy cén-
- vcava, la espina terminal corta, fuerte, morena, el
margen ligeramente ondulado entre los dientes, pe-
quefios, morenos y deltoides. Inflorescencia desco-
nocida.

_ Hab. Probablemente México. Descrita por Ja-
cobi en 1886 de una planta de la coleccién de Herr.
Laurentius en Leipsic.

89. A. OFFOYANA. Jacobi, Monogr. 116.—Acau-
le.—Hojas de 25-30 en una roseta, oblongo-espatu-
ladas, de 1 1,2-2 piés largo, 4-56 pulgadas ancho
arriba del medio, angostindose 4 3 pulgadas arriba
de la base, muy céncavas en la cara, verde brillan-
te; la espina terminal poco punzante de 1,2 pulgada
largo. Inflorescencia desconocida.

Hab. Cuba. Mis apuntes fueron tomados de
una planta que vi en Reigate en Agosto de 1872.
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Fué descrita por Jacobi de la coleccién de Madame
Legrelle d’Hanis en Antwerp en 1862.

90. A. (LirTzEA) CELSIANA. Hook in Bot. Mag.
t. 4934.—Acaule.—Hojas 20-30 en una roseta, oblon-
go-espatuladas, de 1 1,2-2 piés largo, 4-5 pulgadas
ancho, el medio angostindose 4 2 1,2-3 pulgadas
acriba de la base, la cara persistentemente glauca,
plana en el medio; la espina terminal ligeramente
punzante; las espinas lanceoladas, apifiadas, muy
desiguales en forma y tamafio, de 1 1/12-1 1-8 pul-
gadas largo, solamente la mds larga morena y cor-
nea en el dpice; las de abajo del medio del limbo
inclinadas. Pediinculo de 5-6 piés de largo, inclu-
yendo la espiga densa y corta. Flores de 1J¢-2 pul-
gadas largo; tubo muy corto; segmentos verde pur-
pireos, lanceolados, de -3 pulgadas largo. Fila-
mentos de 124 -2 pulgadas largo.

Hab. México. Descrita por Sir W.J. Hooker de
una planta que florecié en Kew, en Mayo de 1856,
recibida de M. Cels, de Paris. Florecié otra vez en
el verano de 1879, y una pequefia variedad con ho-
jas de 8-9 pulgadas con Mr. Cordero y en Julio de
1883.

91. A. (Lrrr£A) EHRENBERGIL Jacobi. Monogr.
136.—Acaule.—Hojas poco numerosas, oblongo-es-
patuladas de 1 1/2-2 piés largo, 5 pulgadas ancho
arriba del medio; angostdndose 4 2 pulgadas arriba
de la base, de color verde glauco opaco en la cara
céncava; la espina terminal corta morena, los dien-
tes marginales apifiados, pequefios, deltoides, mo-
renos solo en la punta. Pedtnculo 4-5 piés largo.
Flores 1 1,2 pulgadas largo; tubo corto; segmentos
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lineales-oblongos de méds 1,2 pulgada largo. Fila-
mentos de méds de 2 pulgadas largo.

Hab. México. Descrita por Jacobi de plantas
que se vieron en Berlin y Erfurt en 1884. Floreoié
oon Herr. Allardt en Berlin en 1887. No puedo por
la descripcién -separarla - especificamente del ‘“‘A.
Legrelliana.’’ Jacobi. Monogr. 253.

92. A. LINDLEYI Jacobi. Nacht. 37.—Tronco 11,2
piés largo abajo de la roseta de las hojas. Hojas
numerosasg, oblongo-espatuladas, de 6-7 pulgadas .
ancho en el medio, angostdndose 4 3-3 1,2 pulgadas
arriba de la base, muy gruesas, planas en el medio,
glaucas; la espina terminal moreno obscura, los
aguijones marginales apretados, deltoides, con la
punta negra y cornea. Inflorescencia desconocida.

Hab. México. Descrita por Jacobi de una planta
de la coleccién de Mr. Wilson Saunders en 1867.

93. A. (LrrTxEA) GEPPERTIANA Jacobi. Monogr.
#3.—Tallo llegando 4 la longitud de un medio pie.
Hojas 20-30 en una roseta, oblanceolado-oblongas,
de 4-5 pulgadas ancho en el medio, angostdndose i
3-3 1,2 pulgadas arriba de la base, verde brillante;
la espina terminal corta, morena, apenas punzante,
los dientes deltoides, apretados, morenos, exten-
didos de menos de una linea de largo. Pediin-
culo, incluyendo la espiga densa, de 4-5 piés, con
longitud total de 8-9 piés. Flor pr6ximamente de
2 pulgadas largo; tubo tan largo como los segmen-
tos oblongos. Estambres de 2 pulgadas largo. Cép-
sula de { pulgadas largo.

Hab. Probablemente México. Descrita por Ja-
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cobi en 1885 de las plantas que se vieron en Breslsu
y en Reigate, de las cuales la primera florecié en
1874 y se dibujé en el “Index Seminum’’ para ese
afio, del Jardtn de Breslau del cual era Director el
Dr. Geeppert.

94. A. (LirrxzA) HORIZONTINALIS. Jacobi. Nacht.
33. — Caulescente. — Hojas pocas en una roseta,
oblanceolado-oblongas, de 2 piés largo,4-6 pulgadas
ancho en el medio, angostdndose 4 2’ pulgadas
arriba de la base; la cara ancha acanalada, de un
verde claro brillante,glaucas cuando jévenes; la es-
pina terminal corta, morena, semi-punza.nté; los
dientes marginales apretados, pequefios, morenos,
deltoides. Pediinculo de 6-7 piés largo incluyendo
2-2 1,2 pulgadas de la espigadensa. Flores de me-
nos de 2 pulgadas largo; segmentos oblongos, mo-
reno-rojizos, casi tan largos como el tubo amplia-
mente infundibuliforme. Estambres de 2-2 1/2 pul-
gadas largo.

Hab. Probablemente México. Descrita por Ja-
cobi en 1885 de la coleccién de Von Elemeet cuya
planta florecié en esa época y de la que tenemos
una fotografia.

95. A. SMITHIANA Jacobi, Monogr. 250.—Acaule.
—Hojas cerca de 30 en una roseta, oblanceolado-
oblongas, de 2-2 172 piés largo, 4-56 pulgadas ancho
en el medio, angosténdose 4 2-2 12 pulgadas arriba
de la base, verde brillante en la cara plana, el 4pice
semipunzante, moreno, de 12 pulgada largo; los
aguijones marginales deltoides, morenos, poco apre-
tados, de 1 1712 pulgadas largo. Inﬂorescencla des-
conocida.
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Hab. Mézico; San Luis Potosf. Descrita por
Jacobi de una planta vista en Kew en 1856, que aun
estd allf y no ha floreado nunca. No puedo sepa-
rarla claramente por la descripcién de la ‘“A. lam-
prochlora’ y la “A. perlucida’ Jacobi.

96. A. HUMBOLDTIANA. Jacobi, Monogr. 251.—
Acaule.—Hojas 30-40 en una roseta, oblanceolado-
oblongas, de 2 1/2-3 piés largo, 5-6 pulgadas ancho
arriba del medio, angostdndose 4 3 pulgadas arriba
de la base, verde brillantes, ligeramente glaucas
cuando j6évenes; la espina terminal morena, poco
punzante de 12 pulgada largo, los aguijones margi-
nales pequefios, deltoides, con la punta morena. In-
florescencia desconocida.

Hab. México; San Luis Potosi. Descrita por
Jacobi de una planta vists en Kew en 1865, que aun
estd allf y no ha floreado nunca.

97. A. KEWENSIS. Jacobi. Monogr. 242.—Tronco
12 pie largo abajo de la roseta de las hojas. Hojas
30-40 en una roseta,oblanceolado-oblongas, de 8 1/2-
4 piés largo, 7-8 pulgadas ancho arriba del medio,
angostdndose 4 4 pulgadas arriba de la base, verde
brillantes; la espina terminal semipunzante, corta y
morena, la cara cdncava en el medio, los aguijones
marginales pequeiios, préximos, morenos, deltoides.
Inflorescencia desconocida.

Hab. México. Descrita por Jacobi de una plan-
ta que se vi6 en Kew en 1865 y que aun estd allf.

98. A. (LrrrxzA) SarToril, K. Koch. Wochen.
1860. 8Y; Bot. Mag. t. 6292.—““A. Noackii’”’ y ‘‘ru-
focincta’’ Jacobi. ‘“A. pendula’’ Schnitt. ‘‘A. cees-

15
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pitosa.”” Todaro. Hort. Bot. Panorm. t. 8.—Tronco
1-2 piés de largo, algunas veces ahorquillado. Ho-
jas 30-40 distribuidas en una roseta floja, ensifor-
mes, de 1 1/12-2 piés largo, 3 pulgadas ancho en el
medio, angostdndose 4 2-2 172 pulgadas arriba de la
base, verde brillantes, con una faja pélida abajo del
centro, la cara plana; la espina terminal pequefia y
no punzante, los dientes pequefios, deltoides con la
punta rojo moreno. Pedineculo lateral de 6-8 piés
largo, incluyendo 2-3 piés de la espiga pendiente.
Floves verdiosas,de 1} -1 pulgadas largo; tubo %
pulgadas largo; segmentos lanceolados de !¢ pulga-
da largo. Estambres casi tres veces la longitud de
los segmentos, insertados en su base.

Hab. México y Guatemala. Introducida en 1863
préximamente. Frecuente en el cultivo y en Kew
generalmente floreaba cada afio.

99. A. (LITTZA) OBLONGATA. Jacobi. Nacht.
40.—Acaule.—Hojas 20-30 en una roseta, lanceola-
das, de 2 piés largo, 3>¢ pulgadas ancho en el me-
dio, angostédndose 4 3 pulgadas arriba de la base,
verde claro glauco, la cara casi plana en el centro,
la espina terminal pequefia y débil; los aguijones
marginales pequefios, morenos, deltoides y aproxi-
mados. Pediinculo de 4 piés de largo, espiga densa
de doble longitud del pediinculo. Flores de 1 1,2
pulgadas largo; tubo corto. Estambres de 2 1,2
pulgadas largo. Cdpsula oblonga de 1’4 pulgadas

largo.

Hab. Probablemente México. Descrita por Ja-
cobi en 1868 de una planta de la coleccién de Herr.
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Tonel en Ghent. Tal vez es una variedad de la
“micracantha,’’ no siendo el nombre aprcpiado.

100. A. (LirTAeEA) HASELOFFII. Jacobi. Monogr.
244.—Ligeramente caulescente.—Hojas cerca de 20
en una roseta, lanceoladas, de 1 1,2-2 piés largo, 3
pulgadas ancho en el medio, angostdndose 4 2 pul-
gadas arriba de la base, verde claro brillante; la
espina terminal morena, poco punzante, de 1,2 pul-
gada largo;los dientes marginales morenos, aproxi-
mados; los centrales lanceolados, de } pulgadas de
largo, los inferiores 4 los dos tercios del borde, m4s
6 menos inclinados. Pediinculo de 7 piés largo in-
cluyendo 2 piés de la espiga densa. Flores verdes
112 pulgadas largo; tubo corto; segmentos 1,2 pul-
gada largo. Filamentos 2-2 12 pulgadas largo.

Hab. Probablemente México. Descrita por Ja-
cobi en 1864 de una planta en el Jardin del Caballe-~
ro de quien toma su nombre. La he visto en Kew y
en Reigate.

101. A. (Lrrr&£A) MUILMANNI. Jacobi. Nacht. ii.
76.—Ligeramente caulescente.—Hojas cerca de 30
en una roseta, lanceoladas, de 2 piés 6 més de largo,
2-2 142 pulgadas ancho en el medio, verde brillante
en la cara céncava; la espina terminal poco pun-
zante y moreno rojizo; los aguijones marginales
apretados, pequefios, deltoides, rojo-moreno. Pe-
ddinculo, incluyendo la espiga densa y corta, de 4-5
piés de largo. Flores menores de 1 1,2 pulgadas
largo; tubo muy corto; segmentos de 1/2 pulgada
largo. Filamentos de 124 pulgadas largo.

Hab. Probablemente México. Descrita por Ja-
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cobi en 1871 de una planta de la coleccién de Her
Muilmann en Utrecht.

102. A. MarTiANA K. Koch. Wochen. 1860. 38.—
Acaule.—Hojas lanceoladas que llegan 4 una lon-
gitud de 2-2 1/2 piés, 3-3 112 pulgadas ancho en el
medio, angostdndose 4 2 1'2 pulgadas arriba de la
base; verde claro opaco, la cara casi plana; la ee-
pina terminal corta, el margen en la parte de arriba
provisto de una linea continuada morena y fina-
mente dentada; la parte inferior provista de peque-
fios dientes irregulares morenos y deltoides.

Hab. Probablemente México. Descrita de una
planta del Jardin Botdnico de Berlin por el Dr. Karl
Koch. :

103. A. (EuAGAVE) CARrIBEA Baker in Gard.
Chron. 1877 ii 683.—Acaule.—Hojas cerca de 30 en
una roseta, lanceoladas, de 2-8 1;2 piés largo, 3-4
pulgadas ancho en el medio, angostdndose 4 2 1,2-
3pulgadas arriba de la base, verde brillantes, la cara
casi plana; la espina terminal morena, débil, de 1/2
pulgada largo; los dientes marginales muy peque-
fios, todos p4lidos y solo de color moreno en la pun-
ta. Inflorescencia una panoja tirsoide. Flores de
2 pulgadas largo; tubo muy corto; segmentos lan-
ceolados, amarillentos, de % pulgadas largo. Fi-
lamentos casi tan largos como los segmentos.

. Hab. Martinica, Hahn 114. Inflorescencia des-
crita de una muestra desecada, recibida del Doctor
Cosson en 1873. Tenemos la misma especie viva en
Kew que me sospecho sea; pero nunca ha floreado.
La otra sola especie de este grupo que tiene unapa-
noja tirsoide es la ‘“A. Wildingii.”
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104. A. BERNHARDII. Jacobi. Nacht. 38.—Lige-
ramente caulescente.—Hojas oblanceoladas, de 7-8
pulgadas largo, 3 pulgadas ancho en el medio, an-
gostdndose 4 2 1,2 pulgadas arriba de la base, verde
claro brillante; la cara mds bien céncava; la espina
terminal corta, de color castafio, delgada, los dien-
tes mds bien apretados, deltoides, cuspidados, frd-
giles, desiguales. Inflorescencia desconocida.

Hab. Probablemente México. Descrita por Ja-
cobi en 1868 préximamente, de una planta del Jardin
Botdnico de Leipsic.

105. A. (Lmrr&xis) RupicoLA Regel in Gartenfl.
vii. 812.—Ligeramente caulescente.—Hojas cerca
de 20 en una roseta, oblanceoladas, de 12-15 pulga-
das largo, 8¢ -4 pulgadas ancho arriba del medio,
angostdndose 4 2’¢-3 pulgadas arriba de la base,
verde brillante; la espina terminal pequefia y debil,
ol margen dentellado mds bien que dentado, el extre
mo castafio. Pediinculo 7-8 piés largo incluyendo
la espiga densa de 2 piés. Flores menores de 2 pul-
gadaslargo; segmentos oblongos, amarillentos, de
casi igual longitud del tubo infundibuliforme. Es-
tambres 2 pulgadas largo.

Hab. México. Enviada por Karwinski al Jardin
Boténico de Petersburg en donde florecié en 1863.

106. A. (Lrrtr&£A) BoucHEI. Jacobi Monogr.
120.—Trouco de casi un pie delongitud.—Hojas 20-
30 en una roseta, oblanceoladas, de 1-1’; piés largo,
3% -4% pulgadas ancho en el medio, angostindose
4 2% -3 pulgadas arriba de la base, verde claro bri-
llante, més bien glauco cuando jévenes; la espina
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terminal semipunzante, moreno obscura, de 1,2 pul-
gada largo; los dientes deltoides, morenos, aproxi-
mados y muy pequefios. Pedinculo de cerca de 6
piés de largo. Flores menores de 2 pulgadas largo,
verde amarillosas; segmentos oblongos, tan largos
como los tubos. Estambres menores de 2 pulgadas
largo.

Hab. Probablemente México. Introducida al
Jardin Botdnico de Berlin en 1861, y allf florecié en
1864. La he visto en Kew y en Reigate.

107. A. (LiTTEA) MICRACANTHA. Salmdyck in
Bonpland vii. 93; Baker in Saund. Ref. Bot. t. 827.
—Ligeramente caulescente.—Hojas de 20-30 en una
roseta, oblanceoladas, de 15-18 pulgadas arriba de
la base,verde brillantes, la cara casi plana; la espina
terminal rojo morena y moderadamente firme; los
numerosos dientes deltoides, aproximados, moreno-
rojizos, de 1 1/12 pulgadas largo. Pedinculo inclu-
yendo 3-4 piés de la espiga densa, de 6-7 piés lon-
gitud total. Flores 1)¢-13% pulgadas largo; seg-
mentos oblongos, amarillosos, tan largos como el
tubo infundibuliforme. Estambres 2 pulgadas largo.

Hab. México. Introducida préximamente en 1860;
ahora frecuente en el cultivo. Descrita de una
planta que florecié en 1870, con Mr. Wilson Saun-
ders en Reigate. Floreci6 también en Kew en 1867

y 1878.

108. A. (Lrrrza) Mrms. Salmdyckin Bonpland.
vii 93; Baker in Gard Chron. 1877, ii 717. fig. 187.
—Ligeramente caulescente.—Hojas cerca de 30 en
una roseta, oblanceoladas, de 12-15 pulgadas largo,
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3 pulgadas ancho arriba del medio, angostdndose 4
2 pulgadas arriba de la base, verde brillantes,planas
on el medio, la espina terminal débil; losdientes,
deltoides, aproximados, muy pequeiios, enteramente
verdes 6 moreno rojizo en las puntas. Pedinculo
9-10 piés de largo incluyendo 3-4 piés de espiga
densa. Flor de casi 2 pulgadas largo; segmentos
oblongos, casi tan largos como el tubo. Estambres
mayores de 2 pulgadas largo.

Hab. México. Introducida en 1880 préxima-
mente. Florecié en Berlin en 1869 y en 1877 en
Mortola en la casa de Mr. Thomas Hanbury. Se ha
visto viva en Kew y Hammersmith. Apenas no
es m48 que una variedad de ‘‘A. micracantha.”

109. A. (Lrrr&A) ALBICANS Jacobi Monogr. 137;
Baker in Gard. Chron. 1877,.ii. 717. fig. 138. “‘A.
Ousselghemiana.’’ Jacobi.—Acaule.—Hojas cerca
de 30 en una roseta, oblanceoladas, de 12-15 pulga-
das largo, 3-4 pulgadas ancho en el medio, angos-
tdndose 4 2-2’¢ pulgadas arriba de la base, persis-
tentemente glaucas, con una pequefia espina termi-
nal débil; los dientes corneos, aproximados, more-
nos, deltoides, de menos de una linea de largo. Flor
1) pulgadas largo; segmentos amarillo verdiosos,
lineal-oblongos, de doble longitud del tubo infundi-
buliforme. Estambres de menos de 2 pulgadas de
longitud.

Hab. México. Introducida préximamente en
1860. Florecié en 1867 en la casa del Conde Ker-
chove d’Ousselghem, y en 1882 en la de Mr. Justus
Corderoy. Apenas es solo una variedad de. ‘‘mi-
cracantha.” Hay una forma con hojas veteadas.
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110. A. THOMSONIANA. Jacobi. Monogr. 240.—
Acaule.—Hojas 30-40 en una roseta, oblanceolado-
oblongas, de 12-156 pulgadas largo, 3*%-4% pulga-
das ancho arriba del medio, angostindose 4 2 -3
pulgadas arriba de la base, verde muy brillante; la
espina terminal morena, semipunzante, de ¢ pul-
gada largo; los dientes aproximados, rojo-moreno
muy irregulares, el mds largo de 1 112 pulgadas.
Inflorescencia desconocida.

Hab. México. San Luis Potosf. Descrita por
Jacobi, de una planta vista en Kew en 1865, y nom-
brada en obsequio del Dr. Thomson.

111. A. WaLLisit Jacobi. Nacht. ii 78.— Acaule.
—Hojas pocas, lanceoladas, de 9-10 pulgadas largo,
2 pulgadas ancho en el medio, angostdndose 4 1)¢
pulgadas arriba de la base, verde brillantes; espina
terminal morena, corta; los dientes deltoides, apre-
tados, pequefios, morenos. Inflorescencia desco-
nocida. '

Hab, Colombia; enviada por Wallis 4 Linden en
18617.

112. A. (Lrrr£A) CHLORACANTHA. Salmdyckin
Bonpland. vii. 93.—Tronco algunas veces de ¢ pie
de largo.—Hojas cerca de 30 en una roseta, oblan-
ceolado-oblongas, de 18-20 pulgadas largo, 4-5 pul-
gadas ancho arriba del medio, angostdndose 4 2’¢-
8 pulgadas arriba de la base,verde brillantes; la es-
pina terminal pequefia y débil, y los dientes margi-
nales préximos, muy pequefios, deltoides, con las
puntas algo morenas. Pediinculo de 5-6. pulgadas
largo, incluyendo 2 piés de una espiga densa. Flo-
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res de 1¢ pulgadas largo, verde brillante. Estam-
bres mds de 2 pulgadas longitud.

Hab. México. Introducida en 1880. Descrita
de una planta de Mr. J. T. Peacock, que florecié en
Kew en Marzo de 1882.

113. A. BRAUNIANA Jacobi. Monogr. 240.—Casi
acaule.—Hojas 30-40 en una roseta, lanceoladas,
de 15-18 pulgadas largo, 2}4-2’s pulgadas anchoen
¢l medio, angostdndose 4 1’5-1% pulgadas arriba
de la base, verde brillantes, la cara planaen el cen-
tro, la espina terminal morena, semipunzante, de 1,2
pulgada largo; los dientes deltoide-cuspidados, mo-
deradamente préximos, morenos, de 1/2-1 lineas
largo, algunas veces confluentes en un borde conti-
nuado moreno; los superiores encorvados hacia
arriba y los inferiores hacia abajo. Inflorescencia
desconocida.

Hab. México; San Luis Potosi. Descrita por
Jacobi de una planta vista en Kew en 1885, que to-
davia estd allf y nunca ha floreado.

GRUPO 10—SERRULATAZA.

~

114. A. PruiNosa Lemaire; Jacobi. Monogr.
168. ¢‘‘A. Debaryana” y ‘“Kellockii’”’ Jacobi. ¢‘A.
Gheisbreghtii’’ y ‘‘dentata.’’ Hort.—Ligeramente

16
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caulescente.—Hojas 10-20 en una roseta, extendi-
das, oblanceolado-oblongas, de 1 1,2-2 piés largo,
4-5 pulgadas ancho arriba del medio, angosténdose
4 2-2 12 pulgadas arriba de la base; la cara plana
verde pdlido glauco, textura suave y carnosa; la
espina terminal no del todo punzante, el borde pro-
visto de pequefios dientes deltoides, extendidos,
irregulares, verde pdlido y sin ningin tinte moreno.
Inflorescencia desconocida.

Hab. México. Introducido por De Smet de
Ghent en 1863. Hdbito de la ‘‘attenuata,’”’” de la
cual difiere por sus hojas aserraditas.

115. A. (LiTrr£A) BRACTEOSA. S. Wats. in Proc.
Amer. Acad. xi, 162; Engelm, in Gard. Chron. 1882,
ii 776 figs. 138-139.—Acaule.—Hojas cerca de 15 en
una roseta, lineales, de 1 1/2-2 piés largo, 1 12 pul-
gadas ancho, abajo, angostdndose hacia el extremo
terminal no punzante, finamente aserraditas. Pe-
dinculo de 3-4 piés largo, con numerosas bracteas
encorvadas, subuladas, de 4-6 pulgadas largo; flo-
res en espiga densa de casi 2 piés largo. Flor de
casi una pulgada largo; tubo muy corto; segmentos
oblongos, de % pulgadas largo. Estambres de 2
pulgadas largo. Cépsula oblonga, de 1,2 pulgada
largo..

Hab. El Norte de México, cerca de Monterrey.
Introducida por el Dr. Palmer al Jardin Boténico de
Cambridge (Harvard) en donde floreci6 en 1881.
Hébito del ‘‘A. yuccefolia.”




GRUPO 11-ATTENUATA.
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116. A. (Lrrr&£A) ELEMEETIANA. Jacobi. Mo-
nogr. 178, 313; Baker in Saund. Ref. Bot. t. 163;
Gard. Chron. 18786. ii. fig. 115.— Acaule.—Hojas 20-
25 en una roseta, oblanceolado-oblongas, de 1 1,2-
2 piés largo, 4 1,2-6 pulgadas ancho arriba del me-
dio, angostdndose 4 3-4 pulgadas arriba de la base,
ligeramente glaucas, la cara plana arriba del medio,
el extremo no punzante; el margen pdlido y cas;
entero. Pediinculo 12-13 piés largo, incluyendo 3-
4 piés de una espiga densa. Flores de 1% -1-¢ piés
de largo; tubo casi ninguno; segmentos amarillo
verdiosos, oblongos, de 1/2-% pulgadas largo. Es-
tambres de 2 pulgadas largo.

Hab. México. Introducida en 1884 préxima-
mente y nombrada por Jacobi en honor de su amigo
M. de Jonge Van Elemeet, cuya hermosa coleccién
fué distribuida en 1873. Florecié primero en la casa
de Mr. Wilson Saunders en Reigate en 1867 y des-
pués florecié en Kew en 1877 y 1883.

117. A. (LirrEA) ATTENUATA Salmdyck. Hort.
Dyck. 303; Rev. Hort. 1875, 1499 figs. 31-32. ¢‘A.
glaucescens.”” Hook. in Bot. Mag. t. 5333; Gard.
Chron. 1887ii. 219 fig. 65. ‘‘A. spectabilis.”” Hort.
—Tronco que llega 4 4-5 piés de longitud, abajo de
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la roseta de las hojas.—Hojas 10-20 en una roseta,
extendidas, oblongas, de 2-2 1,2 piés de largo, 8-9
pulgadas ancho arriba del medio, angostdndose 4
2 1,2-3 pulgadas arriba de la base, persistentemente
glaucas, la cara plana, el extremo no del todo pun-
zante, el borde pdlido y casi entero. Pedinculo del
doble de las hojas; bracteas aplicadas, lanceoladas.
Espiga densa, pendiente, de 6-8 piés largo. Flor 2
pulgadas largo ;segmentos amarillo verdiosos, oblon-
gos, més largos que el tubo infundibuliforme. Es-
tambres de menos de 2 pulgadas largo.

Hab. México, introducida al cultivo en 1834 pré-
ximamente. Florecié varias veces en Kew, comen-
zando en 1861, y fué dibujada dltimamente en el
¢“Gardener’s Chronicle’’ de una planta que floreé en
la casa del Dr. Henriques en Coimbra.

GRUPO12-VIVIPARZ.

—

m

118. A. PUGIONIFORMES. Zuccar. in Nova Acta
xvi 2,876.—Acaule.—Hojas lineales, de 1 1/2-2 piés
largo, 6-8 lineas ancho, glaucescentes, angostdn-
dose gradualmente hacia una espina terminal, mo-
rena oscura, firme, de 1/2-% pulgadas largo; lige-
ramente céncavas en la cara, los dientes peqiiefios
distantes, deltoide-cuspidados, moreno oscuro, rec-
tos 6 uncinados. Inflorescencia desconocida.
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Hab. México, introducida en 1830. No he visto
nunca esta especie.

119. A. SerrULATA Karw. in Otto Gartenzeit.
1842. 51.—Acaule. —Hojas ensiformes, 2-2!4 piés
largo, una pulgada ancho en el medio, angostandose
4 ) pulgadas arriba de la base, glaucescentes, la
cara ligeramente céncava, la espina terminal muy
pequefia, negra, los dientes pequefios, apretados, en
la parte inferior del margen; al principio verdiosos,
después morenos. Inflorescencia desconocida.

Hab. México. Introducido al cyltivo en 1842
préximamente. También esta especie nunca la he
visto.

120. A. (EUAGAVE) ViviPaARA Linn. Sp. Plant.
461 (Rumph. Amboin v. 273. tab. 94); Wight, Sec.
t. 2044, non Salmdyck. °‘‘A. cantula” Roxb. ‘‘A.
Rumphii”” Hassk.—‘‘Fourcroya Cantula” Haw.—
Ligeramente caulescente.—Hojas de 20-50 en una
roseta, ensiformes, de 2-3 piés largo, 1 1,2-2 pulga-
das ancho en el medio, angostdndose 4 1-1 1/4 pul-
gadas arriba de la base, verde opaco, en su madu-
rez, glaucas en menor edad, de textura delgada pero
firme; la espina terminal morena, semipunzante, 12
pulgada largo, los dientes, deltoides, equidistantes,
morenos, ganchudos, de 1/2-1 linea largo. Inflores-
cencia alcanzando una longitud de 12-20 piés; pa-
noja tirsoide mucho més corta que el pedinculo.
Flores de 1 1/2-2 pulgadas largo, 4 menudo trans-
formadas en un bulbillo parecido al dela‘‘Furcreea;’’
tubo muy corto; segmentos amarillo verdiosos, de
%-1 pulgada largo. Filamentos de doble longitud
de los segmentos.
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Hab. México y Honduras. Introducida hace
tiempo y ahora muy extendida en el Viejo Mundo.
Es comiin en la India, y la hemos tenido también de
Fernando Po. Ultimamente ha floreado dos veces
en la casa de Mr. Thos Hanbury en Mortola. Des-
crita completamente por Jacobi, bajo el nombre de
¢“A. Cantula’’ Galeotti en su primera ‘“‘Nach trage’’
p- 45-47. No puedo por la descripcién separarla del
‘“A. bulbifera’ Salmdyck y ‘‘A. stenophylla’’ Ja-
cobi. ‘

121. A. RyBESCENS Salmdyck. Hort. 1834. 306.

“A. flaccida’’ Haworth? —Acaule.—Hojas laneeo- ' -

ladas de 2 piés largo, 1 1’2 pulgadas ancho, glaus-
cecente, cambidndose en rojiza 4 la luz del medio
dia 6 cuando se marchitan, suavemente encorvadas,
la parte de arriba muy acanalada; la espina termi-
nal delgada y morena, los dientes pequefios, apre-
tados, deltoides, blanquiscos, con la punta moreno
palido. Inflorescencia desconocida.

Hab. México, descrita por el Principe Salmdyck
de su propia coleccién en 1834.

122. A. LaAxA. Zucar in Salmdyck Hort. 1834, 8;
Baker in Gard. Chron. 1877, ii fig. 51.—Ligeramen-
te caulescente.—Hojas 50-60 en una roseta, ensi-
formes, de 2-2%4 piés largo, 1 1,2-2 pulgadas ancho
en el medio, angostdndose 4 una pulgada arriba de
la base y muy gradualmente del medio hacia el dpi-
ce semipunzante, pequefio, moreno obscuro; verde
brillgntes, ligeramente glaucas hacia la base en su
primera edad, los aguijones marginales distantes,
ganchudos, morenos, de casi una linea de largo. In-
florescencia desconocida.
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Hab. México. Fué descrita por el Principe Salm-
dyck de su propia coleccién en 1834. Puede seruna
variedad del ‘“A. vivipara.”

123. A. BROMELIEFOLIA. Salmdyck. Hort. 1834,
303 ‘‘A. teoxamuliana’® Karw.—Acaule. —Hojas en-
siformes, parecidas & las de la ‘‘Karatas Pinguin,”
de 2-2 1,2 piés largo, 2-2 112 pulgadas ancho en el
medio, angostdndose & una pulgada arriba de la ba-
se, verde reluciente; la espina terminal débil, los
dientes deltoides, moderadamente apretados, gan-
chudos, moreno rojizos de 1-1,12 4 1’¢ pulgadaslar-
go. Inflorescencia desconocida.

Hab. México. Introducida al cultivo por Kar-
winski en 1834 préximamente.

124. A. (EUGAVE) SOBOLIFERA. Salmdyck. Hort.
1834, 307 (Herm. Lugd. 16-17 con figura). ‘“A. an-
tillarum.’’ Dese.—Ligeramente caulescente.—Hojas
20-40 en una roseta, oblongas, de 2-3 piés largo, 3-5
pulgadas ancho en el medio, angostdndose 2-3 pul-
gadas arriba de la base, verde muy brillante, laca-
ra muy céncava; la espina terminal semipunzante
de 1,2 pulgada largo; los aguijones marginales, dis-
tantes, morenos, deltoide-uncinados, de 1-1/12 4
1’ pulgadas largo. Pedunculo de 8-10 piés largo.
Inflorescencia en panoja deltoide; las ramas mds
bajas, 9-12 pulgadas largo. Flores 2-2 1,2 pulga-
das largo; tubo 1 12 pulgadas de largo; segmentos
lineales, oblongos, amarillo brillante, % -1 pulgada
largo. Estambres menos del duplo de los segmen-
tos. Cdpsula oblonga, de 1 1/2-1% pulgadas largo.

Hab. Indias Occidentales. Primero sefialada co-
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mo planta cultivada por Hermann en 1678. Mi des-
cripeién estd tomada de las plantas vivas de Kew y
Reigate y de una inflorescencia del Dr. Engelmann,
cuyas notas fueron hechas de plantas coleccionadas
por el Dr. Parry y Mr. C. Wrigh en Santo Domin-
go. Se parece 4 la ‘‘Furcrcea cubensis’ en hojas y
hébito. se le llama 4 menudo, ‘‘A vivipara’’ en los
Jardines Ingleses, y estd dibujada con ese nombre
en Gard. Chron. 1877 ii fig. 150.

125. A. ForDAROI, Baker.—Acaule. ~-Hojas o-
blongas, de 6-7 piés largo, 18 pulgadas ancho en el
medio, angostdndose 4 9 pulgadas arriba de la ba-
se, verde brillante, muy undulada, la cara muy cén-
cava, la espina terminal apenas punzante, el borde
muy undulado entre los aguijones marginales, muy
anchos deltoides y ganchudos. Inflorescencia des-
conocida.

Hab. Probablemente México. Descrita de una
hoja y fotografia enviada por el Dr. Todaro en Ene-
ro de 1886. Ha sido cultivada en el Jardin Botdnico
de Palermo, bajo el nombre de ‘“A. undulata.”” Es-

’ una planta magnifica, con las hojascomo las de ‘‘A.
sobolifera,’’ en color y en textura, pero con el borde
ondulado y dientes anchos de los ‘‘A. Scolymus”’ y
“‘potatorum.’’

I



GRUPO 13— YUCCAFOLLA
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126. A. (Lrrr£A) YuccE£FoLIA. D Cin Red. Lil.
t. 328-829; Hook in Bot Mag. t. 5213. ‘“A. Cohnia-
na’’ Jacobi.—Ligeramente caulescente.—Hojas de
20-30 en una roseta densa, lineales, muy encorva-
das, de 1 1,2-2 1,2 piés largo, % -1 pulgada ancho en
el medio, dilatdndose 1 1,2 pulgadas de la base, pro-
fundamente acanaladas abajo de la cara, de un verde
opaco glauco, con una banda pdlida abajo del cen-
tro, la punta no es del todo punzante, el dorso an-
chamente redondo; el borde con una angosta linea
morena, escariosa, entera i obssuramente aserra-
dita. Pediinculo 8-8 piés largo, incluyendo una es-
piga corta y floja. Flor de 1 1,2 pulgadas largo;
tubo % pulgadas largo; segmentos lineal oblongos,
amarillo verdiosos, de %-3% pulgadas largo. Es-
tambres de doble longitud de los segmentos.

Hab. México. Introducida al cultivo casi al prin-
cipio de la centuria. Floreé en Kew en 1829 de una
planta traida por Richard Cunningham de Paris, y
otra vez en 1861 y 1874; y en la casa ‘de Mr. Tho-
mas Hanbury en Mortola en 1887. Las flores mu-
chas veces estdn solas 6 bien por pares; enlazdn-
dose asf los subgeneros ‘‘Litteea’ y ‘“Manfreda.”’

127. A. (LITT&EA) SPICATA. Cav. Desori. 454.
17
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non D. C. Hojas extendidas, ensiformes, de mds de
2 piés de largo, y de cerca de 3 pulgadas ancho en
la base en donde es muy ancha, acanaladas abajo
de la cara, aserraditas en el margen. Pediinculo de
15 piés largo, incluyendo los 6 piés de espiga. Pe-
rianto amarillo verdioso; tubo corto; segmentos li-
neal-oblongos. Estambres de doble longitud de
los segmentos.

.Hab. Descrita por Cavanilles en 1802 de una
planta que flore6 en el Jardin Botdnico de Madrid,
traida de la Habana. No hay otros botdnicos que
la hayan visto. .

GRUPO 14—HERBACEZR

——.l_J—‘—
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. 128. A, (MANFREDA) MACULATA. Regel. Ind.
Sem. Hort. Petrop. 1856. 16 ‘‘A. maculosa.”” Hook
in Bot. Mag. t. 5122; Fenzi in Gard. Chron 1872,
1194, fig. 278.— Acaule. —Hojas 12-20 en una rose-
ta, la.nceoladas extendidas, de 1,2-1 pie largo, % -

1 pulga.da. ancho en el medio; verde glaucas, salpi-
cadas en ambos lados de manchas morenas irregu-
lares; el zipme no del todo punzante; el margen dis-
tinto 6 méds. bien .separadamente aserradito. Pe-
dtnculo de 1 1/2-3 piés largo; bracteas pocasy muy
reducidas. Flores en racimo flojo subespigado, de



1,2-1 pie largo. Perianto 1 1,2 pulgadas largo;
tubo semicilindrico, encorvado, de 3% pulgadas lar-
go; segmentos lineal-oblongos,verde purpiireo, me-
nores que la longitud del tubo. Estambres casi tan
largos como los segmentos. Cépsula de ¥ pulgada
largo.

Hab. Texas y el Norte de México. C. Wrigh,
483.” 1905.” Palmer 1306.” 1307.’

129. A. (MANFREDA) SESSIFLORA. Hemsl. Bot.
Cent. Amer iii. 350. tab. 88.—Acaule.—Rizoma de
21,2 pulgadas didmetro. Hojas lineales 6 ensifor-
mes, de 1-1 1,2 piés largo, 1/2-}4 pulgada ancho en
el medio, angostdndose gradualmente en una punta
larga; apretadamente aserraditas en el margen.
Pediinculo de 2 piés 6 mds largo. Espiga corta y
floja. Flores 1 1/4-1 12 pulgadas largo; tubo an-
gosto, infundibuliforme,tan largo como los segmen -
tos lineal-oblongos y morenos. Estambres muy
unidos.

Hab. Montaifias centrales de México. Bourgeau
412! 3003!

130. A. (MANFREDA) REVOLUTA. Klotzsch in
Otto. T. Dietr. Gartenzeit. 1870. 274.—Acaule.—
Hojas una docena 6 més, lanceoladas, de 6-8 pul-
gadas largo, 12-% pulgadas ancho abajo, verde
claro harinosas, por debajo falciformes, acanaladas
abajo de la cara, con el margen entero. Pediinculo
de 4 piés largo, incluyendo la espiga densa. Pe-
rianto de 14 -1 1'2 pulgadas largo; tubo de igual
longitud de los segmentos lineal- oblongos y verdio-
sos. Estambres exsertos.
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Hab. Mséxico. Introducido al Jardin Botdnico
de Berlin en 1840. :

131. A. [MANFREDA] VARIEGATA. Jacobi. Mo-
nogr. 180; Baker in Saund, Ref. Bot. t. 326.—Acau-
le.—Hojas 15-18 en una roseta, extendidas, lanceo-
ladas, de 12-15 pulgadas largo, 1-2 pulgadas ancho,
muy acanaladas abajo de la cara, con manchas mo-
renas abundantes, fondo verde; el margen estrecho
cartilaginoso, obscuramente aserradito. Pedinculo
de 3 piés largo, incluyendo 12-15 pulgadas dela es-
piga floja de 12-15 fllores. Flores 1 1/4-1 1/2 pulga-
das largo; tubo semicilindrico, igual en longitud 4
los segmentos lineal-oblongos, moreno verdiosos.
Estambres muy exsertos. Capsula oblonga, menor
de una pulgada en longitud.

Hab. Norte de México; valle de Rio Grande.
Descubierta por el Dr. Gregg en 1847. Descrita de
una planta que florecié en la casa de ‘Mr. Wilson
Saunders en 1870.

132. A. (MANFREDA) ALIBERTII. Baker in Gard.
Chron. 1883. i 176. ¢“Allibertia intermedia’’ Marion.
—Rizoma con varias hojas-escamas, carnosas, en-
vainantes.—Hojas 10-12 en una roseta, lanceoladas,
de 12-16 pulgadas largo, angostdndose gradual-
mente desde un poco arriba de la base, 4 una punta
aguda y acanalada, aserraditas en el margen. Pe-
ddnculo, incluyendo la inflorescencia, de 4-5 piés
largo. . Flores subespigadas; pediculos muy cortos.
Perianto un poco mayor de una pulgada largo; tubo
semicilfndrico; segmentos muy cortos. Estambres
exsertos en casi una pulgada.



Hab. Probablemente México. Dibujada y des-
crita por M. Marion en la ‘‘Rewe Horticole des Bou-
ches du Rhone,”” Septiembre y Noviembre de 1892.
Recibimos una planta viva en 1894 de M. Delenil
rotulada ‘‘Alliberthiera intermedia.’’

133. A. (MANFREDA) PUBESCENS. Regel & Ort-
gies in Gartenfl. 1874, 227, tab. 804.—Hojas 12-156
en una roseta, extendidas, lanceoladas, de 9-12 pul-
gadas largo 1-1 1/2 pulgadas ancho, papilosa y fina-
mente pubescente en ambas superficies, verde opa-
cas,con manchas purpireas hacia la base, no aserra-
ditas. Pedinculo de 3 piés largo. Espiga % pie
largo, floja, 12-15 piés. Perianto 1’4 pulgada lar-
go; tubo semicilfndrico, mds largo que los segmen-
tos lineales oblongos verdiosos,que tienen *-% pul-
gada largo. Estambres muy exsertos.

Hab. México. Introducida por Roezl en 1870.
Vista en ia casa de Mr. J. T. Peacock en Diciembre
de 1877, pero no en flor.

134. A. (MANFREDA) VIRGINICA Linn. Sp. Plant.
416; Jacq. Ic. t. 378; Bot. Magt. 1157, no Miller.—
Acaule.—Hojas 10-15 en una roseta, extendidas,
lanceoladas, de *¢-1’¢ piés largo, 1-3 pulgadas an-
cho en el medio, verde claro 6 salpicado de manchas
morenas, el margen blanco, angosto,poco aserradi-
to. Pedunculo de 2-3 piés largo. Flores verde mo-
reno, colocadas en un racimo flojo,de 1-1’¢ piés lar-
go; pediculos inferiores de !4- pulgada largo. Pe-
rianto de 1-1’4 piés largo; tubo semicilindrico,de *
pulgada largo; segmentos lineales oblongos, de -
% pulgada largo. Estambres 2-3 veces la longitud
de los segmentos. Cdpsula '4-% pulgada largo.
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Hab. El Sur de los Estados Unidos.

135. A.(MANFREDA) BRACHYSTACHYS, Cav. Des- .
cri. 458. ““A spicata’ DC. in Red. Lil. t. 485, nar.
Cav. ‘‘A. polyanthoides,”” Cham. A. Schlecht. “A.
saponaria.’”’ Lidl. in Bot. Reg. XXV. t. 56. *‘A. hu-
milis’’ Roem.— Acaule.—Hojas'12-15 en ana roseta,
extendidas, lanceoladas, de —-1¢ piés largo, 1-1%%
pulgadas ancho en el medio, lisas, verde claro, el
margen pélido muy indistantemente aserradito. Pe-
dinculo de 3-4 piés largo; bracteas distantes, pe-
quefias. Espiga floja de un pie 6 mds de largo.
Flores 2 pulgadas largo; tubo semlcilindrico, % -1
pulgada largo; segmentos lineales, amarillo verdio-
gsos de % pulgada largo. Estambres de doble longi-
tud de los segmentos. Cdpsula ¥4 pulgada largo.

Hab. México. Introducida al cultivo al principio
de la centuria. Coulter 1666. Andriex 16! La tuvi-
mos viva en 1877 del Rev. H. N. Ellacombe. "'El

nombre nativo es ‘“Amole’’ y la rafz se usa como
jabén.

136. A. (MANFREDA) PLANIFOLIA S. Wats. Con-
trib. XIV 479.—Rizoma persistente por tres 6 cua-
tro afios.—Hojas lanceolatas, planas 6 casi planas
18-2 pulgadas largo, 1-2% pulgadas ancho en el me-
dio, sin manchas, finamente dentadas. Pedinculo
de 4-5 piés largo. Perianto de 4 pulgada, sin in-
cluir el ovario; segmentos 34 veces la longitud del
tubo. Estambres muy umdos

Hab. México, provincia de Chihuahua, colectada
por Mr. C. G. Pringle en 1886.

137. A.(MANFREDA) PROTUBERANS.Engelm. ine-
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dit. “A guttata’’ Hemsl. Biol. Cent. Amer. Bot. iii.
t. 87.—Acsaule.—Hojas S-12 en una roseta; exten-
didas, lanceoladas, de méds de un pielargo en la ma-
durez, 1-1)4 pulgadas ancho en el medio, angos-
téndose 4 % pulgada arriba de la base, ligeramente
acanaladas abajo.de la cara, verde opaco, salpicado
de manchas morenas confluentes, apretadamente
denticuladas en el margen cartilaginoso. Pedincu-
lo de 3-4 piés largo. Flores en espiga densa 6 flo-
is. Perianto de 1-1 3'4 pulgadas largo; tubo 1/6-%
pulgada largo, anchamente infundibuliforme; seg-
mentos lineales oblongos de 2-3 veces la longitud del
tubo. Fiiamentos de doble longitud de los segmen-
tos. Cdpsula oblonga de menos de una pulgada
largo.

Hab. México. Montafias de San Luis Potosi,
alt. 6,000-8,000 piés Schaffner 505! 506! Parry J.
Palmer 885! Descrita parcialmente de plantas vi-
vas en Kew, recibidas de Max. Leichtlin.

138. A. (MANFREDA) GUTTATA. Jacobi & Brou-
ché, Monogr. 190; Nacht. ii 87.—Acaule.—Hojas
pocas, lanceolado-extendidas, 15-16 pulgadas largo,
2 pulgadas ancho abajo del medio, profundamente
acanaladas abajo de la cara, verdes mds pdlidas por
debajo, con rayas subharinosas y manchas moreno
rojizas en ambas superficies y de margen sub-ente-
ro. Flores 14 pulgadas largo; segmentos lineal-
oblongos, de doble longitud del tubo corto, infundi-
buliforme. Estambres de 2 pulgadas largo.

Hab. México. Introducida al Jardin Botdnico de
Berlin en 1860 préximamente por Ehrenberg y flo-
recié en 1870. '
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139. A. (MANFREDA) UNDULATA Klotzsch in Otto
& Dietr.. Gartenzeit. 1840. 274. ‘‘A. drimicefolia’
Hort.—Acaule.—Hojas una docena 6 méds en una
roseta, lanceoladas, de 1’ piés largo 1% pulgadas
ancho, con canaladuras profundas abajo de la cars, "
verde opaco glauco, sin manchas, muy onduladas,
el borde estrecho cartilaginoso paco aserradito. Pe-
dinculo de 3-4 piés largo. Flores de méds de 1’
pulgadas largo; segmentos de doble longitud del tu-
bo. Estambres muy exsertos. .

. Hab. México. Introducida al Jardin de Berlin
en 1840 y floreci6 allf en 1869.




CLIMA Y TERRENO.

~

OS diferentes magueyes que dan los productos
que hemos indicado, requieren climas di-
Versos.

El henequén [ldmina 9a.], agave rigida, osisala-
na, etc., es propio de los climas calientes y algo re-
secos, la lechuguilla y el mezecal dan sus mejores
rendimientos en los climas templados, y el maguey
del pulque [ldmina 8a.], prospera en las partes al-
tas y frias; mas todos ellos no son exigentes en cuan-
to 4 Ja naturaleza.de los terrenos.

Como todas las plantas grasas, se acomodan en
los m4s ingratos, en donde cualquiera otra plantano
prosperaria.

18
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El maguey de pulque semejante 4 la vid, crece y
da su aguamiel més azucarada y fluida en las coli-
nas, en los terrenos en pendiente, resecos, calizos 6
volednicos.

En las llanuras, en los terrenos arcillosos 6 en los
ricos en sustancias orgdnicas, produce mucha agua-
miel insfpida espesa y desabrida.

Aunque constituido para soportar las sequfas y la
rdpida evaporacién, debido 4 la altura en que vege-
ta, los rigores del invierno; las granizadas y otras
inclemencias cuando est4 en producto, le perjudi-
can, pues es bastante sensible 4 las influencias at-
mosféricas, disminuyendo su producto por un aba-
timiento en la temperatura, por los fuertes vientos
que soplan y por cualquiera perturbacién atmosfé-
rica.

La vegetacién del maguey de pulque es lenta y
continuada; en estado silvestre tarda para florecer
de 12 4 19 afios, segin el clima; el cultivo aproxima
este tiempo. Como todaslas plantas grasas, para
alimentarse, absorve por las hojas, que al efecto es-
tdn sembradas de inumerables estomas, los gases
atmosféricos y por sus raices toma las sustancias fi-
jas del terreno. La superficie de absorcién-es muy
grande. Segin los Sres. Bldzquez, ésta es de 30,000
pulgadas cuadradas. Florece una sola vez; pero
antes de terminar su existencia, se desarrollan en el
rizoma gran cantidad de yemas laterales [ mecuates]
que sirven y se emplean para la reproduccién y ocul-
tivo del vegetal. En nuestros climas florecen los
magueyes y madura su fruto; pero no es el medio
general de propagacién, porque aparte del inconve-
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niente que tiene toda la planta obtenida por semilla
de degenerar para volver al tipo silvestre, dilata mu-
cho su desarrollo; no obstante los pocos experimen-
tos que se han hecho para obtener plantas por se-
milla han prosperado muy bien.

La verdadera zona del maguey manso fino, es més
bien fria que templada, cuyos limites ya hemos de-
signado al principio de esta Memoria; tiene una al-
titud sobre el niyel del mar de 2,220 metros 4 2,700,
y su composicién geolégica es una toba arcillosa,
llamada tepetate. (*)

La lechuguilla (l4mina 10a) vegeta perfectamente
bien en los terrenos montafiosos, creciendo en esta-
do silvestre en muchos Estados de la Repiblica. Es
una de las plantas cuya explotacién no estd aiin de-
bidamente ordenada ni sometida al cultivo.

Las variedades del henequén requieren los terre-
nos que hemos indicado en lae péginas dela434 la
45 de esta Memoria, pero en tésis general los calizos,

El 8r. Peniche describe en los siguientes térmi-
nos la constitucién geolégica dela Peninsula de Yu-
catdn y los terrenos convenientes para el henequén :

““El suelo de Yucatdn es el lecho del mar levan-
tado y metamorfoseado en la mayor extensién de su
superficie por la accién de la materia fgnea del glo-

(*) También se le da el nombre de tepetate al
conglomerado pomoso, que se emplea como roca de
construccién en el Valle de México.
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bo. Su génesis debe remontarse al perfodo cretd-
ceo, segtn las huellas que han dejado impresas en
la roca sus antiguos moradores. Este suelo de pie-
dra, abrasado por el sol de los trépicos, sélo es pro-
pio para llevar algunas especies fdciles y tardias.
En general es drido y casi desnudo de vegetacion.
86lo ofrece 4 la vista el espectdculo de una natura-
leza desolada. No se ve por todas partes mas que
arboles y arbustos deshojados, al pie de cuyos tron-
cos, més 6 menos desunidos, crecen algunas yerbas
enfermizas. El henequén, esto eslo tinico que atrae
las miradas del que recorre sus inmensos paramos.
No parece sino que el Gran Poder, provisor de la
Naturaleza, quiso compensar la esterilidad de este
suelo ingrato, haciendo surgir de sus entrafias pe-
trificadas, la més singular, la m4s exclusiva de las
plantas itiles, el henequén, esta planta preciosa que
vendria 4 ser para sus pobladoresls tnica fuente de
riqueza y bienestar. Pero el aspecfo triste y des-
consolador de este semidesierto, cambia completa-
mente en algunos lugares donde se ostenta lujurioso
y magnifico. 'Estos bellos parajes son como fértiles
oasis en medio del desierto.”’

‘“El tiempo, por la accién erosiva de lasaguasllo-
vidas y del aire, ha ido modificandola roca de sedi-
mentacién en parte metamorfoseada que constituye
el suelo de esta vasta peninsula; pero como dichas
aguas carecen de corriente por la perfecta horizon-
talidad del terreno, no pueden desaparecer sino por
la infiltracién,dejando depositar en este acto los pro
ductos del deslave. Este es el origen de los ‘“ceno-
tes,”” verdaderas grutas formadas de caliza estalac-
ticia, y de algunos terrenos de arcilla y de aluvién
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(“Kankab”’ y “‘chichluum,’’) los mds propios para
el cultivo de la planta de que me ocupo.”

El henequén de Veracruz [ Lamina 11] se acomoda
bien en los terrenos calizos.

Los terrenos convenientes para el cultivo del ma-
guey mezcal (14mina 12a.) en el Estado de Jalisco,
son los resecos y aquellos entre cuyos componentes
predomina la arcilla y la silice, esto es, los terrenos
arcillo-arenosos.

No conozco ningin andlisis que dé la composi-
ci6n mineral de las plantas de maguey de pulque,
lechuguilla y -henequén.

El Sr. Ldzaro Pérez ha hecho el andlisis de la ce-
pa del maguey de mezcal y le asigna la composicién
siguiente: [*]

Cien gramos de polvo seco de la cepa dieron 3 gr.
800 de cenizas, las cuales contienen:

De 4cido sulfirico.......... gramos 1.344
,, idem fosférico........... . 0.212
,» idem carbénico.......... vy 0.080
. 8ilfcico.................. v 0.600
woo0al.. oo i, ’y 1.028

[*] Estudio sobre el maguey llamado mezcal en

" el Estado de Jalisco.—Guadalajara. Imprenta, Li-
tografia y Librerfa de Ancira y Hermano, Santo Do- )
mingo nim. 13.-—1887.



Depotasa.............ouun gramos 0.170
Ty BOBB....eeiiiiinacaaania . 0.025

y alimina............ ... s 0.110 -

5, Magnesia............... ’ 0.133

s ClOPO ..ttt v 0.050

yy flOPTO.....coiiiiinnnnn. v 0.005

Pérdida.......:............ v 0.043

3.800 [*]

[*] Haremos notar la enorme proporcién de
dcido sulfiirico, de cal y de dcido fosférico que no
se encuentran en ninguno de los anglisis de plantas
conocidas, por lo que creemos que necesita rectifi-
cacién.
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ABONOS.

CONTRARIAMENTE 4 lo que algunos précticos

asientan, las diferentes clases de magueyes
cuyos productos utilizamos. tienen necesidad de en-
contrar en el terreno los elementos indispensables
para su desarrollo. Bien sabido es por los agréno-
mos que las materias minerales que forman la base
de la alimentacién de las plantas, sélo pueden en-
trar en el torrente circulatorio por difusién, pene-
trando por los espongiolos de las rafces; que el ma-
guey no hace excepcién 4 la regla general, por con-
siguiente, el rendimiento serd mayor siempre que se
ponga & disposicién de las plantas los elementos
que asimilan para la formacién de sus productos.
La potasa, el azoe, la cal, la magnesia, el fierro, el
4cido fosférico y el sulfirico, son ciertamente los
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abonos que le convienen, sin excluir por esto los
orgénicos. I

La prédctica ha ensefiado que el maguey se desa-
rrolla mejor y adelanta la época de la sazén en los
terrenos fértiles, y se han hecho comparaciones de
las plantas que han sido abonadas, con otras que no
lo han sido, [*] deduciéndose lo ventajoso que es el
abono para su mejor desarrollo.

Por la naturaleza de los terrenos en que vive bien,
creemos que es una planta potisica, y en tal virtud
los abonos que deben preferirse son los que conten-
gan potasa, cal y dcido fosférico. No obstante,
para proceder con acierto, y. ¢on el fin de suminis-
trar el abono en cantidad y calfdad, bueno es que
se establezcan campos de experimentacién que, sin
ser costosos, den la solucién de este problema agro-
némico.

Conooida la constitucién del terreno y los abonpé
salinos y:orgénicos en su cantidad 'y componentes,
haciéndoles obrar:separasdamente sobre una docena
de plantas, después de experimentar por algun fiem-
po, fdcilmente-se vendrd en conocxmlento del abono
que mdés le conviene.

Las cemZa.s de las pencas mdudablemente son

[*] - ‘“Boletin de la Sociedad Agricola Mexicana”
tomo X, péginas 246 y siguientes.—Idea general
sobre lg- importancia, progreso y porvenir de las
fincas de pulque, per el C. Manuel F. Soto.
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uno de sus mejores abonos; pero como hay mague-
yes que se explotan por su fibra y para la elabora-
cién del aguardiente mezoal, no es fdcil econémica-
mente reducir el bagazo 4 ceniza, en cuyo caso lo
-m4s conveniente es establecer pudrideros como para
el estiércol, para que el bagazo se desagregue y
pudra por la fermentacién, y se administra como se
administra el estiércol, haciéndolo mds fertilizante
por la adicién de la cal, huesos, etc.

19
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ALMACIGA.

L maguey de pulque se propaga por semilla y -

por estaca 6 renuevos. Aunque es general

no hacerlo por el primer sistema por ser m4s dilata-

do y obtenerse variedades de la especie, lo describi-

remos, siquiera sea porque algunos cultivadores lo
han ensayado.

Para esto por los meses de Febrero 4 Marzo se
cava la tierra perfectamente bien en el lugar en
donde va 4 establecerse la almdciga, procurando
esté cerca de un depdésito de agua para regar cuan-
do fuere necesario, y abonado con estiércol bien
podrido, formando camellones de un metro de ancho
por diez de largo, espacio suficiente para sembrar
dos mil semillas. Al rededor de cada camellén se
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Para hacer el segundo plantel para la otra tras-
plantacion, que tiene por objeto formar bien la caja
del maguey, se elige el mejor terreno plano y fertil
y en cuanto sea posible cerca de algin jagiiey 6 de-
pésito de agua para regarlo cuantas veces sea ne-
cesario. Se abona bien el terreno y se le remueve
con los pasos de arado que fueren precisos, 4 fin de
desentrafiar y desmenuzar la tierra. Se hacen es-
tas labores en invierno no sucediéndolas unas 4 las
otras inmediatamente, sino procurando que medien
aslgunos dias entre una labor y la siguiente.

El hacer las labores preparatorias en el invierno,
tiene por objeto facilitar con las heladas el desme-
nuzamiento de los terronos que el arado levanta, y
su aceién fertilizante sobre ellos, por lo cual debe
procurarse con los riegos mantener una humedad
conveniente.

A la salida del invierno, esto es, en el mes de
Marzo, se trasan surcos 4 distancia uno de otro de
unavara, (0m,838,) 4 cinco cuartas, (1m,047,) segin
la feracidad del terreno, y se procede & la planta-
cién.

Para hacer el trasplante, se sacan del primer plan-
tel las plantas que tengan méds de 0,20 de altura, y
8i la propagacién ha sido por retofios 6 hijos, se eli-
gen los renuevos de magueyes sanos y robustos que
no estén raspados y cuyos renuevos tengan de una
cuarta (0m,2095) 4 media vara (0m,419) de meyo-
lote 6 corazén, y se plantan en los surcos de la al-
méciga, separados uno de otro la misma distancia
que tienen entre sf los surcos, y 4 tresbolillo, com-
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primiendo bien la tierra alrededor de su cepa 6
banco.

Los renuevos que se deben plantar en la alméci-
ga, se han de arrancar desde medianos de Enero,
para que tengan tiempo de irse escurriendo, tenien-
do el mayor cuidado de no lastimar su caja 6 cepa,
procediendo de la manera siguiente: se introduce
la estremidad ensanchada de una barreta entre la
dltima hoja 6 penca del magueyito (se llama ‘“me-
xinastle’’) y la tierra, dando el golpe de manera 4
no lastimar la planta, sino sélo 4 trozar el rizoma,
dejandole de éste al mexinastle como diez centime-
tros. Después con un cuchillo bien afilado se le
quitan dos, tres y hasta cinco pencas de las inferio-
res, y todas las espinas laterales (mechichiguales)
de las pencas restantes, cortando la extremidad in-
ferior de la cepa, de manera que, quede un corte
limpio, sin desgarradura alguna, y se procede 4 la
plantacién en el mes de Marzo 6 Abril.

Algin cultivador cree que no es necesario dejar
escurrir la planta antes de hacer el trasplante, y
supone que esto se hace por economia en el tras-
porte, puesto que al enjutarse el maguey pierde
peso y volumen. Pensamos que el procedimiento
usual es bueno y tiene su razén de ser aparte de la
ventaja indicada. En jardinerfa es prdctica secu-
lar no plantar las plantas grasas sino después que
se han escurrido, y la experiencia ha probado que
cuando se procede de otra manera se pierde la plan-
ta. Cuando se extrae el maguey de la planta ma-
dre, se rompen las raicesillas y se determina una
herida al separarlo del rizoma y para facilitar la ci-
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levanta un bordo de tierra para que no se derrumbe
sobre los pasillos 6 andadores que separan entre si
los camellones, teniendo dichos pasillos setenta cen -
timetres de ancho. Bien mullida la tierra del cen-
tro, y emparejada con un rastrillo, se siembra lase-
milla muy rala, después de haberla remojado por lo
menos durante dos horas y se cubre cerniendo al
través de un ayate y por encima de ella, tierra des-
menuzada, hasta formar una capa de poco méas de
un centimetro de grueso. Con anterioridad se ten-
drdn construidas ‘‘tapas’’ hechas son carrizos, va-
ras 6 tules, formando cuadrados de un metro por
lado, é inmediatamente después de la siembra se
cubren con ellas y se riegan cuantas veces sea ne-
cesario para mantener la tierra himeda. Los rie-
gos deben darse con regaderas vertiendo el agua
sobre las tapas. A los quince dfas 6 poco mds, co-
mienzan 4 germinar las semillas, apareciendo las
plantulas con una 6 dus hojas alesnadas (como las
hojas de la cebolla comun en los primeros dias de
su nacimiento). Entonces se levantan las tapas 4
10 6 15 centimetros, colocdndolas sobre arcos de vara
enterrados en los bordos del camellén, para que
puedan ventilarse las plantitas, y unos ocho 6
diez dias después se quitan en la mafiana des-
pués de salido el sol y se cubren 4 la puesta para
preservarlos del enfriamiento nocturno 6 de la he-
lada que pudiera sobrevenir en la madrugada.

Cuando las hojas seminales han adquirido cierta
robustez y ya no son de temerse las heladas, se
quitan completamente estos abrigos. Deben darse
escardas i mano para evitar la invasién de las ma-
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las yerbas y regarlas lo necesario para mantener el
terreno hiimedo.

Segiin el Sr. Juan B. Garcia, partidario de la
propagacién del maguey por semilla, debe trasplan-
tarse la plantita del maguey 4 un 'plantel preparado
como la alméciga anterior, pero sin que los came-
llones tengan bordos, luego que ha alcanzado una
altura de nueve 4 diez centimetros y ecolocando ca-
da una 4 Oms. 25 centimetros de las otras, después de
haber sido preparadas cortdndoles con un cuchillo
bien afilado todas las raices de la cepa, procurando
que el corte sea limpio y sin herirninguna hoja. No-
sotros, en un cultivo experimental, hemos practica-
do lo siguiente con buenos resultados: La vispera
del dia en que ha de hacerse el trasplante, se riega
abundantemente la almédciga donde estdn las plan-
titas, y al dfa siguiente se extraen éstas con un al-
mocafre cuidando de no destruir ni herir sus raices;
extriyendo la cantidad necesaria que se puede tras-
plantar en el dia al plantel, para que no se dese-
quen sus raices, y se plantan en los camellones que
para este efecto de antemano se tienen preparados,
pfocurando que en estos queden las plantas en
marco real, separadas entre sf veinticinco centime-
tros en todos sentidcs. Para esto se trazan 4 lo
largo y 4 lo ancho de los camellones rayas separa-
das entre ef veinticinco centimetros y en los puntos
de interseccién, se abre un agujero con un plantador
y se coloca la planta comprimiendo bien la tierra 4
su alrededor. Este primer trasplante, lo mismo que
el siguiente, deberdn hacerse en los meses de Abri;
4 Junio. Los cuidados principales se reducen 4
mantener el plante] limpio y hdimedo. -
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catrisacién es necesario cortar con un cuchillo bien
afilado las raices desgarradas y la extremidad de la
cepa, y para disminuir 1a evaporacién que se veri-
fica por las pencas, se cortan también estas en la
proporcién que hemos indicado en el lugar corres-
pondiente. 8i se plantara sin esperar la cicatriza-
cién de las heridas, 1os micro-organismos que con-
tiene la tierra puestos en contacto con las heridas
de la cepa, encontrarfan un medio de cultivo apro-
piado & su desarrollo y determinarfan la podre-
dumbre. :

Es conveniente ponerle un poco de polvo de car-
bén de madera en la herida, para evitar que pueda
entrar en putrefaccién.

_Una vez plantado, se régard para facilitar el que
enraice, y durante el tiempo que esté en el plantel
se regard cada vez que sea necesario, m4s alin en la
época de las secas, cuidando de escardarlo cada vez
que se empaste, particularmente en tiempo de
aguas. :

El maguey debe permanecer en la almdciga de tres
4 cuatro aflos, hasta que tenga cinco cuartas (1m.,
047), que es el tamailo m4s conveniente para tras-
plantarlo de asiento.

Algunos cultivadores evitan el cultivo en almédci-
ga y plantel, conformdndose para hacer el plantio
de asiento con elegir los renuevos de maguey sano,
que tengan de una vara (0Om.,838) 4 cinco cuartas
(1m.,047), arrancdndolos con los cuidados y en la
época que hemos indicado, y le cortan todaslas pen-
cas inferiores, conservédndole tres 6 cuatro de las
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que estdn cerca del meyolote (ldmina 8a.; véase
la figura intitulada ‘‘Maguey preparado para el tras-
plante,’’) asi como la extremidad de éste 4 siete cen-
timetros, los mechichiguales y todas las rafces que
tenga el rizoma, 4 esto le llaman ‘‘arrancar & toda
pifia;”’ pero si 4 los magueyes les dejan una parte
del rizoma y con él algunasraices, le llaman ‘‘4 pun-
ta de rafz’’ 6 ‘4 media pifia.”’

Creemos que es un buen sistema de cultivo educar
primero la planta en la almdciga, quehacer el plan-
tio de asiento, porque aunque el maguey es muy ris-
tico y fdcilmente enraiza, estd destinado 4 vivir en
terrenos pobres y en climas resecos, y debe rodéar-
sele de condiciones 4 propésito para equilibrar con
éxito estos inconvenientes.

En la altitud en que crece, la evaporacién es muy
rdpida, por la diminucién de presién atmosférica;
asf es que el maguey necesita estar provisto de lar-
gas rafces, que tomen la humedad en las capas pro-
fundas del terreno, en aquellas en donde son perma-
nentes los jugos que faltan en la superficie, para
ponerlo 4 cubierto de las prolongadas sequias fre-
cuentes en la regién del maguey.

En un lugar de pequefia extensién, es indudable
que se pueden colocar las plantas en buenas condi-
ciones para que puedan vivir por sf solas y desarro-
llarse lozanas, lo cual no se consigue dejéndolas ve-
getar al lado de la planta madre hasta que tengan el
tamafio para ser trasplantadas; en este caso debili-
tan 4 la madre en los rendimientos de su producto,
se crian raquiticas y enfermizas 4 causa de que se
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aglomeran muchas de ellas en un oorto.espacio, ro-
béndose entre sf una alimentacién escasa.

~ En la almdciga al contrario, encuentran una tie-
rra mullida y abonada, con la humedad convenien-
te, lo que facilita la formacién de las raices en gran
cantidad, y ocupando el espacio sefialado ‘4 mayor
nimero de rafces, tiene que haber mayor absorcién
de jugos alimenticios y por consecuencia mayor de-
sarrollo.

Los précticos dicen que cuando se trasplanta ma-
guey menor de una vara (0m.,838) sin que se haya
criado en la almdciga, ‘‘la tierra se lo come;”’ ex-
presién con lo cual indican que el maguey se pierde
secdndose gradualmente todas las pencas, comen-
zando por las superiores.

Esto'prueba lo inconveniente que es la trasplan-
tacién de asiento del maguey, cuando no ha pasado
por la almdciga; es decir, cuando no se ayuda 4 la
naturaleza.

Para el henequén se destina un lugar de buena
tierra y que no tenga ninguna sombra, para ir colo-
cando los hijos como de una cuarta de alto, (Om.,
209) de los que estén muy apifiados junto 4 las ma-
dres, porque se perjudican unos con otros en lanu-
tricién, asf como también perjudican 4 la madre.
Seguirdn entresacdndose para que los que queden
estén separados como de media en media vara. Los
que se hubiesen sacado se llevardn al lugar destina-
do para el semillero, poniéndolos de vara en vara.
En este lugar es fdcil desyerbarlos 4 coa cuatro 6
cinco veces al aflo, y en el verano regarlos bien ca-

20
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da ocho dias. Con este cultivo levantardn m4s pron-
to que si estuviesen junto 4 las madres. Cuando
tengan tres cuartas (Om.,828), se sacardn de la al-
méciga para trasplantarlos, cortdndolos con el tron-
co principal 6 1a cepa que forma y prepardndolos de
la misma manera que hemos indicado se hace para
plantar de asiento el maguey de pulque. En el mis-
mo lugar se irdn reproduciendo los hijos, sxgtuendo
con el mismo cultivo.

Para el mezcal generalmente no se emplea la al-
méciga; pero creemos. esta practica ttil y aunque se
aumenta un poco el gasto de produccién, se avanzard -
més la época de la sazén de la planta y tendrd me-
jor desarrollo.
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SE plantan de asiento los magueyes de pulque

eflucados en la almdciga 6 arrancados cuan-
do estédn de “‘encaje,’’ es decir, cuando han llegado
4 tener cinco cuartas (1m.,047) de meyolote; para
esto se dispone el terreno de la manera que sea con-
veniente, segin las circunstancias topogréficas del
terreno. de manera que las labores que vamos 4
describir, queden terminadas en los meses de Mayo
4 Junio, que es 1a época del trasplante.

En los plantfos se rompe el terreno, después de la
estacién de las aguas y cuando todavia conserva
humedad; esto es, en los meses de Octubre y No-
viembre. Se cruza, tercia y se le dan los fierros
necesarios 4 fin de que el terreno quede bien mulli-
do y profunda la cepa de tierra vegetal.
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En el mes de Mayo se procede 4 surcar el terreno
abriendo con un buen arado, surcos paralelos, equi-
distantes_ entre sf de ocho (6m.,704) 4 diez varas
(8m. 38)

El fondo de estos surcos se sbona con estiércol
bien consumido y con algunos abonos salinos como
fosfatos, sales de Stassfurt, cenizas, salitres, etc.,
étc., se abren cepas distantes cinco varas (4.019)
una de otra, y en tresbolillo.

Algunos cultivadores aconsejan se tracen los
‘““metepantles’ (*) de doce varas (10m,056) de an-
cho, y los magueyes se plantan en cada surco 4 tres
varas [2m,514] uno de otro; pero esta prictica re-
comendada por el 8t. Sérichea y Méra, tiene el in-
conveniente de contener el desarrollo de la planta y
el de formar una cerca que impide el libre ejercicio
de los trabajos subsecuentes.

Si se cultiva el maguey con una planta. intercala-
ria como el mafz, la cebada, etc. ., 8e ejecutan las
mismas labores, duphcando las dxstanclas que aca-
bamos de indicar. '

En los terrenas pla.nos y de tierra vegetal profun-
da, se abren las cepas 6 fosas exactamente de las
dimensjones del banco del maguey (mezontete) ; en
los himedos, se forman almantas azofradas, cuyo
ancho sea igual 4 1o que deberfan tener los surcos

o

[*] Se da,éété, n,ombre"'al terreno comprendido
entre dos surcos de magueyes.
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entre si, seglin hemos dicho, y en el medio de éstas
se planta el maguey. Por este procedimiento se
evitan los perniciosos efectos de 1a humedad, 6 tam-
bién es prdctica hacer excavaciones de 1 metro de
latitud, 1 de longitud y 76 centimetros de profundi-
dad, en los lugares que corresponden 4 cada ma-
guey, y plantarlo sobre el montén que forma la tie-
tra extrafda. ’

En los terrenos en pendiente se hace la planta-
cién de dos maneras: en zanjas 6 4 nido de liebre.

Para plantar en zanjas, que también se. ejecuta
en los terrenos planos, se cavan zanjas paralelas de
veinte & veinticinco varas [16,m76 & 20,m85] de lar-
go, dos tercias de ancho [0,m568] por media vara
de profundidad [0,m419], perpendiculares 6 ligera-
mente inclinadas 4 la direccién de la pendiente del
terreno, separdndolas entre sf de cuatro 4 cinco va-
ras [3,m35 4 4,m19] segin la mayor 6 menor incli-
nacién. Figura 1a.

FIGURA 1aA.

La tierra que 8e remueve en estas excavaciones
debe colocarse 4 lo largo de la zanja y en cualquier
lado, si es plano el terreno; pero si es inclinado, so
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colocard del lado méds alto de ésta, para que las
aguas llovedizas, al deslavar los terrenos altos, no
azolven las zanjas y se formen barranquillas. Es
conveniente dejar una berma de media vara entre el
borde de la zanja y la tierra extraida.

- El espacio'é metepantle que debe haber entre dos
zanjas paralelas, es relativo 4 la inclinacién del te-
rreno, al sistema de cultivo y 4 la permeabilidad de

1’

las tierras. :

Cuando e} terreno es en pendiente, las zanjas tie-
nen de largo tres varas [2,m514] y una vara dean-
cho [0,m838] y tres cuartas de profundidad [0,m619]
separando entre sf las zanjas de una misma serie
por espacio de una vara. Cada serie de zanjas es-
td separada de la que le sigue, y que le debe ser pa-
ralela de diez varas [8,m38] 4 veinticinco varas
[20,m9301], segiin la mayor 6 menor inclinacién del
terreno.

En los terrenos tepetatosos se planta el maguey en
‘‘nido de liebre,’ para lo cual se hace una excava-
cién formando un borda en media luna, con la parte
céncava hacia la direccién de la pendiente. La
abertura de las ramas es de cerca de 4 metros; la
parte mis elevada de este borda es de 0,m35 4 0,m50,
segin la inclinacién del terreno, y la mayor anchu-
ra es de dos metros. Sobre la parte media y mds
ensanchada se planta el maguey.

_ Al construir el bordo, debe revestirsele forman- .
do un paramento con las primeras lajas tepetatosas
que se extraigan al romper el terreno. .

Este sistema, aunque costoso, tiene la ventaja,
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por la forma que afecta, de retener la humedad ne-
cesaria 4 la planta.

Ultimamente en los terrenos planos, se ha comen-
zado 4 establecer un sistema vicioso de cultivo, el
cual consiste en dividir el campo por medio de 1f-
neas de magueyes, en tablas de cincuents vards
[41.m90] de ancho; los magueyes en cada linea es-
tdn 4 tres varas (2,m41) uno de otro. Este sistema,
si bien facilita el cultivo de los metepantles por al-
gin cereal, tiene por una parte el inconveniente de
restringir el nlimero de magueyes que deberian ca-
ber segtin el primer sistema que hemos indicado, y
por la otra acumular 4 los magueyes en una misma
linea de terreno, lo que impide darles un buen be-
neficio 4 poco costo.

Cusando el maguey no se ha educado en la almé-
ciga sino que se ha arrancado de la planta madre,
cuando ha llegado 41as cinco cuartae, es convenien-
te dejarlo ‘““escurrir’’ por algiin tiempo. Ya hemos
indicado que el arranque debe hacerse en los dos
primeros meses del afio; asf es que los magueyes
pueden dejarse escurrir desde que se cortan hasta el
momento del trasplante que es én Mayo, 6 4 princi-
pios de Junio, preparindolos como hemos indicado
en la pdgina 150. En el momentode plantarse estos
magueyes, lo repetimos, se deben limpiar otra vez
de todas las partes secas 6 alteradas que tengan,
cortdndolas con un cuchillo bien afilado.

Los magueyes que procedan de la almdciga de-
ben extraerse con el mayor cuidado posible para no
romper sus raices, y plantarlos inmediatamente.
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Para hacer el trasplante se va distribuyendo la
planta & lo largo de la zanja 6 en la linea; un peon
abre en el lugar que debe ocupar el maguey, un
agujero, procurando que sea de las dimensiones del
banco (mezontete), y coloca la planta perfectamen-
te vertical; en seguida comprime la tierra alrededor
de ella; esto tiene por objeto el que arraigue bien,
pues si lo hace de un lado més qué del otro, la plan-
ta se ‘‘va de lado,’’ y por consecuencia hay dificul-
tades para su raspa.

Si el terreno que se destina al cultivo del hene-
quén ha quedado muchos afios inculto, se comienza
por la tala de los drboles, de manera 4 dejar el te-
rreno enteramente descubierto, porque siendo la luz
el agente que parece obrar mds especialmente en la
produccién de la fibra, la sombra de los drboles per-
judicaria esta produccidn, y el filamento seria poco
abundante. Esta operacién se practica habitual-
mente desde el mes de Agosto al mes de Diciembre,
inmediatamente después delaslluvias. Despuésde
la tala se practica la quema para destruir les restos
de los drboles y los matorrales, operacién que tiens
por efecto limpiar y abonar al mismo tiempo el te-
rreno. En seguida se procede al cercado con el
doble objeto de hacer respetar la propiedad é impe-
dir la entrada al ganado. ,Todos los propietarios de
fincas risticas acostumbran cercar los planteles con
muros hechos de grandes piedras superpuestas, sin
consolidarlas con ninguna especie de mortero. Estos
muros, conocidos alld con el nombre arcaico de ‘‘al-
barradas,” son de gran resistencia, gracias & su
corta altura (un metro 4 metro y medio) y 4 la pe-
santez y volimen de los materiales' empleados en su
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construccién. No se ara nunca la tierra por la im-
posibilidad de hacer penetrar en ella la reja del ara-
do. Antes de la llegada de las aguas, conviene ha~
cer una segunda quema para acabar de destruir los
restos de los drboles que hubiesen quedado y las
yerbas que posteriormente hubiesen crecido, des-
puée de lo cual se espera la caida de las primeras
lluvias para sembrar maiz, frijol, etc., ya sea con el
objeto de preparar mejor el suelo por medio de los
trabajos -ulteriores, 6 bien con la mira altamente
econémica de obtener desde luego un primer pro-
ducto que compense de alguna manera los gastos
erogados en la preparacién del terreno.

Después de la cosecha, esto es, por los meses de
Setiembre y Octubre, queda el terreno en estado de
poder ser plantado en henequén; pero en algunas
partes se espera el afio siguiente para plantarlo en
la estacién lluviosa, 6 para sembrarlo de nuevo y
recoger una segunda cosecha.

Para trazar un plantel de henequén se comienza
por marcar sobre el terreno lineas paralelas 4 su
menor dimensién y distantes tres varas (2,m514)
unas de otras, dejando & trechos entre las lineas,
calles'6 avenidas suficientemente amplids para el
trdnsito de-los earros que deben hacer el servicio.
Convendria mucho, para mayor facilidad del tras-
porte, dejar al derredor del plantel, dentro del perf-
metro formado por la albarrada, calles bastante an-
chas, de manera 4 dar paso, cuando menos, 4 dos
carros marchando juntos, uno al lado del otro, en 1a
misma direccién. Sobre las lineas marcadas del
modo expresado, se planta el henequén.

21
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brar inmediatamente cada dfa todos los que se arran-
quen, con mucho-cuidado. Se adelanta muchisimo
por este medio. - :

El tamafio més propio para trasplantar los hijos
del henequén, es de media vara [0,m419] 6 tres
cuartas [0,m628] de alto.

Para preparar el terreno donde se ha de tras-
plantar el maguey mezcal, se labra bien la tierra y
se trazan surcos 4 distancia de cuatro varas [3,m
35], y en las melgas 6 caballetes se plantan los re-
nuevos llamados ‘‘semilla,”” separdndolos entre si
siete cuartas [1,m466].

El tamafio de los renuevos por plantar ha de ser,
por lo menos, de tres cuartas (0,m63) de altura, eli-
giendo los que presegten mayor frescura y loza-
nfa.

Se separa de la planta madre para hacer el tras-
plante, se les quita la mayor parte de las hojas 6
pencas, dejindole generalmente seis, privadas de
sus espinas terminales. EI plantio debe hacerse al
principio de las lluvias, para favorecer el enraiza-
miento y el desarrollo de la semilla.

Aun cuando hemos dicho que lalechuguilla crece
silvestre en los lugares que hemos indicado, con-
vendrfa para su explotacién racional someterla aj}
cultivo.

Experiencias en pequefio nos han demostrado que
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la lechuguilla se- desarrolla mejor y ‘produce una
fibra mas fina y resistente, trasplantando la- planta
en un terreno fértil y mullido, cuando ‘tiene de 0;m
30 4 0,m35 de altura, después de cortarle las pencas
que ha soltado, colocdndolas en surcos distantes
una vara:(0,m838) y separéndolas en elmlsmo surco
igual distancia. . o :




LA O 0 45 0 0 0 OO0 O O O O

~ CUIDADOS DE CONSERY ACION.

OS mejores pricticos aconsejan se procure te-

ner el maguey en los dos primeros afios de
trasplantado exento de malas yerbas, aflojando
anualmente y poco después de la época de las llu-
vias, y 4 un metro alrededor, el pie del maguey.

Generalmente se cultivan los metepantles de al-
guna gramfnea, y con las labores que se dan 4 ésta
se beneficia el maguey; pero siempre es convenien-
te desonyerbar y aflojar el pie de la planta.

Algunos cultivadores recomiendan quitar los re-
nuevos que broten alrededor del maguey para evi-
tar el que se ‘“‘amatorralen;’’ cuya préctica es muy
buena para tener siempre planta lozana.
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Algunos pré,etxcos también a.consejan que se pode
el maguey para facilitar el desarrollo del tronco 6
cepa, pues mientras més desarrollado esté, mejor
calidad de aguamiel producird; pero creen que esta
operacion retarda la ‘‘sazén’’ de la planta.

Se hace la poda generalmente 4 los cuatro 6 cinco
afios de plantado el maguey, & principio de la pri-
mavera y en los primeros dias de Agosto, cuya ope-
racién se ejecuta cortando con la ‘‘coa’’ y con un
cuchillo las hojas inferiores del maguey, conservédn-
dole cuatro 6 cinco de las mds inmediatas al meyo-
lote y cortindole la punta 4 éste, como 4 0,m05 més
abajo del nacimiento de la espina terminal, con el fin
de encontrar la sabia 4 ls ¢epa pars su meyor 'desa-
rrollo.

Después de trasplantado el henequén, suele prac-
ticarse en los planteles dos escardas cada afio, una&
antes y otra después de la estacién lluviosa. Estgs
escardas se las ejecuta 4 brazo de hombre, por,ser
imposible-la aplicacidn de otros instrumentos arato-
rios al ‘terreno pedregoso de Yucatdn. ' Pero de-
be tenerse el cuidado de dejar limpio el terreno en
toda la extensién del plantel-y no sélo al-derredorde
los tajlos como es costumbre hacerlo. . En donde el
terreno lo permite, es econémico dar las escardas
con arado. El conocimiento de la direccién que si-
guen en el.suelo las raices de esta. pla.nta ydelasu-
perficie en que se extiende, debe obligar 4 seguir li-
teralmente este conséjo, que es frecirentemente des-
defiado bon gran perjmdio de la produccién.

La necemdnd de repom_ar iqs plantas que un aceci-
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dente cualquiera hubiese destruido, es suficiente-
mente obvia parsa insistir sobre ella.

En los plantios de mezcales, cada afio en el tem-
poral de aguas se ara el terreno que media entre las
lineas de las nuevas plantas, para destruir el zacate
y demds yerbas que en aquél espontdneamento na-
cen. Al terminar dicho temporal, se quita con la
“coa’’ todo vegetal extrafio que se encuentre junto
4 la cabeza del mezcal. Por los meses de Junio y
Julio se hace la poda 6 ‘‘barbeo,’”” que consiste en
despojar al mezcal, mediante un grande y afilado
cuchillo llamado ‘‘machete,”’ de una parte conside-
rable de las pencas laterales, dejindole solamente
intactas las que rodean al cogollo. - Esta poda se
hace anualmente con el fin de que al tiempo de arar
el terreno, los bueyes se acerquen 4 la planta todo
lo posible, y el de beneficiarla asf mejor: al mismo
tiempo sirve el barbeo para facilitar el desarrollo del
maguey y evitar una plaga muy perjudicial que se
cria y crece en el interior de las pencas. La citada
operacién se practica comunmente ocho veces en el
espacio de ocho afios; al fin de este tiempo la planta
estd préxima & madurar.

Los mezcales llegan 4 menudo 4 su completo sa-
z6n 4 los diez afios de edad; pero hay algunas es-
pecies més precoces que pueden utilizarse 4108 ocho
6 nueve.
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LA época de la castracién del maguey de pulque

se indica por cierta fisonomfa especial de la
planta, por la aproximacién de las hojas inferiores
al meyolote y por lo delgado de éste. Otro de los
signos caracteristicos es: que la eepma terminal dei
‘meyolote se presenta negra, chica y delgada y los
bordes de las pencas exteriores que forman e! me--
yoloto estén desprovistos hacia sa ¢uarto inferiorde
espinas (mechichiguales), reemplazadas por un bore
de continuo y delgado.

Para hacer la castracién se carea el maguey,
cuya operacién consiste en buscarle la parte més
accesible, para que el tlachiquero pueda con facili-
dad hacer la “raspa;’ se corta la penca més pr6-
xima al meyolote y que estd enfrente de la entrada



que se ha elegido, y 4 las dos hojas exteriores que
la forman se les quitan los ‘‘mechichiguales’’ para
que pueda entrar con facilidad el tlachiquero.

Los précticos consideran en el maguey tres ca-
ras, la ‘‘cruzada,’’ la ‘‘recruzada’ y la ‘‘grande.”’
La cruzada es la cara donde se cruzan las dos pen-
cas mds exteriores del meyolote. La recruzada es
la opuesta 4 ésta y en ella se cruzan tres pencas, y
la grande es la que ebt4 formada por la penca méds
externa del meyolote.

Para castrar se elige la cruzada. ' Después de
abrirse paso hasta el meyolote, se separan tres cru-
ces, que consiste en separar cuatro pencas, una 4 la
derecha, otra 4 la izquierda, otra hacia atrds y otra
del l1ado del castrador, la cual se arranca y lleva el
nombre de *‘llave.”” Estas separaciones se repiten
por tres veces, arrancando siempre la penca que
quede del lado del castrador. En seguida se corta
con un ouchillo bien afilado todo el meyolote en la
parte més baja, y se extrae la ‘‘jicama,’ es decir,
toda la parte en donde tiene que desarrollarse el pe-
dinculo floral llamado ‘‘quiote.”’

Algunos capan cortando horizontalmente con un
cuchillo fa tercera penca, y como 4 siete centfmetros
de su nacimiento, y rajan de arriba 4 abajo la parte
de la penca que quedé adherida al tallo de la plan-
ta; en esta incisién se mete el qucbrador (que es
una barra de madera dura, de una vara de largo
(0m,838) por dos pulgadas (0m,046) de didmetro,
terminadas en bisel sus dos extremidades), dando -
algunos golpes y palanquedndolo un poco 4 fin de
que se aflojen los de trozos laterales y se puedan

22
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extraer con las manos. Una vez hecho esto, se re-
piten los golpes diagonales con ‘el quebrador y en el
verdadero asiento del meyolote, para sacar 4tirones
todas las penquitas tiernas interiores amanllentas y
extraer el ‘‘quiote.” ‘

En otras haciendas se procede de la manera si-
guiente: Al pie del meyolote se corta la cara 6
primera penca y se deshoja éste hasta encontrar las
pencas tiernas y débiles, susceptibles de trozarse
con facilidad del centro por un solo tirén. Después
con un ‘‘quebrador’’ se desprende perfectamente la
“Jicama ” ’

Otra manera. de ca.strar conslste en dar un corte
trasversal en la base del meyolote, de manera gque
penetre un poco mds alld del centro de éste, y dar
otros dos oblicuos 4 igual profundidad, de manera
que la cavidad que resulte de estos cortes tenga la

" forma de pirdmide triangular; en seguida se mete
inclinado el ‘‘quebrador’’ entre. la tercera penca
cortada, cuya seccién se ve en el corte tragversal
que se ha hecho y:se extrae con él toda la “‘jicama.”-

Como se comprende por la descripciéh de. estas
operaciones,. el objeto de la castracién es deatruir el
pedinculo flaral -6 bohordo de maguey para que
entre en fruto (*) y formar una cavidad en donde se
deposite l1a savia que deberia alimentar e} ‘‘quiote.”
Es indispensable hacer la.sustcaccién del ‘‘quiote’

e

) Pala.bra. que en el le,nguaje campeatre de-
signa, que el ma.g'uey va 4 entrar en produoto
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de una manera completa, porque si se queda alguna
parte sin destruir, se ‘“‘atoruna’’ el maguey, es de-
cir, vuelven 4 aparecer otro y otros quiotes. Al
maguey ‘‘saltado’’ en estas condiciones se le llama
“atorunado.”

Concluida la castracién por cuslquiera de los mé-
todos que se han descrito, se limpia la taza del ma-
guey con mucho cuidado para no lastimar la base de
las pencas que han quedado; se pica suavemente
con el quebrador el asiento de la cavidad & fin de
destruir cualquier elemento generador de nuevo
‘‘quiote.”’

Las penquitas interiores al meyolote, tiernas y
amarillentas, se les llama ‘‘banderillas,’’ y se colo-
ean algunas de ellas en las piias delas pencasgran-
des para indicar que los magueyes estdn castrados.

La castracién generalmente se ejecuta por los
meses de Mayo y Septiembre; pero debe caparse
todo maguey que tenga los signos caracteristicos
que hemos mdlca.do. para saber que ha llegado d su
““‘colmo’’ 6 “‘sazén.”

Hace algiin tiempo se ha pedido un privilegio para
la explotacién del maguey y elaboracién del pul-
que, por un sistema especial, en el cual no hay ne-
cesidad de la castraciéon del maguey, y el pulque se
elabora en extracto; pero cuyo procedimiento aun
no se halla al presente en explotacién.

Hacia la época de la floracién, se ve salir del cen-
tro de las plantas del henequén y erguirse hasta una
altura de 5 4 8 metros, el escapo florido que se lla-
ma “‘bob” en el idioma de los mayas. Los cultiva-
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lleva el nombre de ‘‘quiote.”” Al instante que co-
mienza 4 aparecer este organo floral, se procede &
la castracién de la planta, operacién que consiste en
destruir el germen de aquel organo, con el fin de con-
centrar en la cepa 6 ‘‘mezontete,’’ que en Jalisco
llaman ‘‘mezonfle,’”’ la savia que més tarde debe mi-
nistrar la materia amildcea-sacarina, base funda-
mental de la industria del ‘‘Tequila.’”” Sin esta ope-
racién, el eje florifero 6 quiote, cuya altura es de 4
6 5 metros, y las flores que lo terminan, absorberfan
1a totalidad de la savia, dejando casi imitil el me-
zontle para el producto industrial 4 que estd desti-
nado. Un afio después de esta operacidn, se pro-
cede al arranque, para la preparacién del mezcal.
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PICAZON Y RASPA.

L complemento de la castracién del maguey de
pulque, es la picazén y la raspa, operaciones

que tienen por objeto: la primera, formar la cavidad
en donde se ha de depositar la savia sacarina, lla-
mada aguamiel, y provoear una irritacién para de-
terminar la afluencia de la savia; y la segunda,
mantener esta afluencia, quitando de las bocas de
los vasos saviosos el sarro 6 escara que se cria para
determinar la cicatrizacién que indudablemente per-
judicarfa 4 la produccién del aguamiel. Se acos-
tumbra picar el maguey de los cuatro 4 los seis me-
ses de castrado; pero hay un signo queindica cuén-
do es el momento de hacerla, y es cuando comienza
4 ‘“mancharse:’’ entonces el maguey presenta en la
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dente 'cualquiera hubiese destruido, es suficiente-
mente obvia para insistir sobre ella.

En los plantios de mezcales, cada afio en el tem-
poral de aguas se ara el terreno que media entre las
lineas de las nuevas plantas, para destruir el zacate
y deméds yerbas que en aquél espontdneamento na-
cen. Al terminar dicho temporal, se quita con la
‘“coa’ todo vegetal extrafio que se encuentre junto
é la cabeza del mezcal. Por los meses de Junio y
Julio se hace la poda 6 ‘‘barbeo,’’ que consiste en
despojar al mezcal, mediante un grande y afilado
cuchillo llamado ‘“machete,’’ de una parte conside-
rable de las pencas laterales, dejdéndole solamente
intactas las que rodean al cogollo. - Esta poda se
hace anualmente con el fin de que al tiempo de arar
el terreno, los bueyes se acerquen 4 la planta todo
lo posible, y el de beneficiarla asf mejor: al mismo
tiempo sirve el barbeo para facilitar el desarrollo del
maguey y evitar una plaga muy perjudicial que se
cria y crece en el interior de las pencas. La citada
operacién se practica comunmente ocho veces en el
espacio de ocho afios; al fin de este tiempo la planta
estd préxima 4 madurar.

Los mezcales llegan 4 menudo 4 su completo sa-
z6n 4 los diez aiios de edad; pero hay algunas es-
pecies m4s precoces que pueden utilizarse 4108 ocho
6 nueve.
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Los primeros dias después de la limpia, se raspa
sélo una vez al dia; después, cuando el aguamiel va
aumentando, se raspa por mafiana y tarde.

Para extraer el aguamiel de un maguey, ya pica-
do, el tlachiquero destapa la cavidad del maguey
(que siempre estd cubierta por las pencas que con
este objeto se le dejaron en la castracién, para evi-
tar que los perros, los coyotes y otros animales se la
beban), 'y con un calabazo pérforado en sus dos
extremidades, en la més delgada de las ‘cuales ‘estd
guarnecida por un pedazo de cuerno de toro tallado
en bisel, mete ésta en la cavidad, hace la succién
por el agujero de la extremidad mds ancha, el liqui-"
do se deposita en esta parte del calabazo, y una vez
que ya no hay nada en el maguey, lo saca y vierte
el liquido en un zurrén de ‘piel de ‘oveja que lleva
consigo 4 su espalda. [L4dmina 12a.]- Después, con
el ocaxtle, raspa la taza y quita el metzale, cubrién-
dola con las’'pences y una piedra encima para ma-
yor seguridad. El calabazo ‘con que se extrae el
aguamiel se llama ‘‘acocote.’” [*]

Es preciso vigilar que la raspa se haga bien, por-
que asf se obtiene del maguey sazén el mayor pro-
ducto

. La rasps debe llevarse lo més delgada y pareja

[*] El acocote es el fruto de la planta conocida
con el nombre cientifico de ‘‘Lagenaria vulgaris ”
var. B de Linneo.
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posible. Cuando estd bien raspado un maguey la
taza toma un color amarillo-chabacano, y todas las
hojas se van inclinando hacia la tierra, de manera
que al acabar la raspa todas ellas han caido, afec-
tando la forma de estrella.

Es prudente que en tiempo de calor la aguamiel
presente la menor superficie posible.

Las obligaciones que se le imponen al tlachique-
10, son: [*] Castrar, picar y raspar, esto es lo ge-
neral; pero en algunas partes les ponen otras obli-
gaciones; asf cuando se recibe un tlachiquero nue-
vo, 8i sabe su ejercicio, se le entrega la tanda co-
rrespondiente. En las grandes haciendas la tanda
se compone de 40 4 70 magueyes, ysi es un' ranchi-
to, la tanda se da en proporcién al niimero de ma-
gueyes de raspa que tiene.

-
[}

sy

-

[*] Memoria instructiva sobre el maguey 6 aga-
ve mexicano, por José Ramo Zeschan Noamira.
1887.

I
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ENEMIGOS DEL MAGUEY:

L maguey de pulque, como ya hemos indicado,

es sensible 4 los cambios de temperatura

cuando estd en raspa. La tusa y el metoro mucho

le perjudican. La manera de desembarazarse de

ellos es la caza. La lagartija se come los brotes
cuando se siembra el maguey por semilla.

La humedad y la sequedad excesiva de la atmés-
fera le son perjudiciales en todo tiempo.

Vamos 4 describir algunos de los insectos los
m4s comunes que atacan al maguey, (véase la
ldmina 13a) y de uno que le es propicio, to-
mando las descripciones de la Memoria del Sefior
Blazquez, publicada en ‘La Naturaleza,’”’ advir-
tiendo que la clasificacién debe ser rectificada por-
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que el Sr. Blazquez carecia de los elementos nece-
-sarios para esta clase de estudios y aun cuando
grande fué su amor 4 la ciencia, por la cual sacri-
fio6 su fortuna, y mucha su dedicacién al estudio,
en los trabajos entomolégicos que public6 se en-
cuentran graves errores; asf es que damos la clasi-
ficacién corrigiendo lo que nos ha sido posible.
Dice asf:

TERIA AGAVIS.

‘“Este insecto corresponde al orden 8o de su nom-
bre, ‘‘Lepiddpteres;’’ 4 la seccién la. de los ‘‘Diur-
nos,’’ 4 la primera tribu de éstos, ‘‘Papilionidos,’’ y
al género ‘‘Teria.”’

““Bu cuerpo, que tiene ocho milimetros de didme-
tro, es cilindrico, de la longitud de las alas, que tie-
nen cuatro centimetros, y estd enteramente cubierto
de vello fino. La cabeza y el protérax son peque-
fios, y los ojos pardos, grandes y salientes. Tiene
los palpos cortos, cubiertos de pelos escamosos, y el
iltimo artejo es muy pequeiio, desnudo, puntiagudo
y duro. Las antenae son delgadas, mds cortas que
el cuerpo, y estdn terminadas en una masa compri-
mida y en punta. - Las alas, de ocho centimetros de
envergadura, son muy delicadas y méds angostas
que las inferiores. El cuerpo es de un color gris
uniferme con reflejos brillantes como el plomo, y la
superficie inferior de las alas es aplomada, salpica-
da de manchas pequeiias, negras y blancas. El
fondo de la parte superior es amarillo-rojizo, claro,
con ancho ribete negro y unas manchas del mismo
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color en el centro y otras dos blancas y amarillas
cerca de su extremidad.. Las alas inferiores tienen
una orla blanca en su circunferencis, el borde abdo-
minal forma un pliegue, y la celdilla del discaes ce-
rrada. La superficie de las cuatro. alas estd cubierta
en su mayor parte de un vello largo tupido, marcén-
dose muy bien_en ellas log nervios: sus.cuatro pa-
tas posteriores son mds largas que las delanteras;
los muslos estdn muy desarrollados, y asf éstos co-
mo las piernas son muy vellosos por su parte inter-
na: el primer artejo delos tarsos es de igual longi-
tud 4 la de los otros reunidos, apareciendo por esta
causa un codo 6 articulacién, como si las patas cons-
taran de cuatro partes. Los iltimos arte;os estdn
armados de dos garfios simples pequefifsimos, con-
teniendo un 16bulo en medio de ellos.

Boisduvaly Fabricio han descrito con los nombres
de ““Terius Agave” y ‘Papilio Agave,” una mari-
posa que conviene en muy pocos caracteres con la
nuestra, y por lo mismo dudo sea la que acabo de
describir

En los meses deOct.ubre y de Novmmbre, las hem-
bras depositan sus huevos. en la.superficiede las ho-
jas del maguey, que después han de eonvertirse en
alimento y morada de las orugas.. :Estos hueveci-
Hos quedan adheridos 4 la epidermis-de la penca, en
virtud de la viscosidad de que estdn dotados al tiem-
po de su postura, y siempre seles cbserva dispersos
y nunca en grupqgs. ‘Fienen dos' milimetros de dif-
metro; sufigura-es la.de -un cono. truncado con un
ligero hundimiento en su parte mperior, y su oolor
es de un-blanco mate.: . .
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Se conservan en este estado hasta los meses de
Diciembre y Enero, y aun Febrero si la estacién de
los hielos ha sido rigurosa, época en que aparecen
ya las pequefias orugas, las cuales se introducen en
las hojas, permaneciendv en ellas ocultas hasta me-
_ diados del afio.

Estas orugas, durante cuatro 6 cinco meses, per-
judican notablemente al maguey, porque se labran
para vivir, un cilindro hueco como de cuatro decf-
metros de largo y uno 6 dos centimetros de didme-
tro. Regularmente por los meses de Abril y Mayo,
la gente del campo acostumbra comerlas por su buen
sabor, buscdéndolas con ansia en los magueyales,
porque es necesario advertir que no se encuentran
ni en todas las pencas, ni en cualquiera clase de
maguey. .

Aun los delicados paladares de las personas que
habitan en las ciudades populusas, se recrean con
este manjar campestre, que ciertamente bien condi-
mentado, puede competir con muchos de nuestra co-
cina civilizada. [*]

" Estas orugas son cilindricas, rugosas y hasta de
siete centimetros de largo y quince milimetros de
didmetro, cuando han llegado 4 su perfecto desarro-
llo. Constan de doce segmentos; son de un blanco
sucio, de consistencia blanda y untuosa, excepto la

" [*] Por estos meses venden en los mercadosy ca-
lles de la Capital los gusanos, en bolsas hechas con
la cuticula del maguey. ’
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cabeza y el apéndice que las termina, que son co-
ridceas y de un color moreno obscuro. Son entera-
mente inodoras, y todo su cuerpo estd salpicado de
puntos pardos menudfsimos, y de los cugles nacen
unos pelos cortos muy sutileg. Como tienen una piel
didfana, se ve muy bien el vaso dorsal con su movi-
miento de ‘‘sistole’’ y ‘‘didstole.”” Alzate, en sus
““Gacetas,”” habl6 sobre esto, y no copiamos aqui su
Disertacién por ser muy extensa. Carecen de cue-
llo, su cabeza es esférica y el apéndice es aplanado
y estd dividido en dos l6bulos trasversales. La Na-
turaleza no les di6é ojos, por serles initiles, puesto
que viven en la obscuridad. Tienen seis patasver-
daderas en figura de gancho, y colocadas por pares
en los tres primeros segmentos. Las falsas patas
son diez, callosas y situadas también por pares en
les segmentos 6o., 70., 80., 80. y 120. Tiennen nue-
ve estigmas de cada lado en los segmentos 1o., 40.,
50., 60., T0., 80., 90., 100. y 110. Jaméds se les ha
vmto cambmr de plel y los indigenas las llaman
‘‘meocuillin :*’ gusano del maguey.

Desde Junio hasta Agosto se trasforman en cri-
silidas, y para lo cual la superficie interior del ci+
lindro en que viven lo endurecen y reducen 4 uns
sustancia lefiosa hasta un espesor de dos 4 tres mi-
limetros, sin duda con el objeto de que si la penca
se seca y contrae, no las oprima en su habitacién y
las haga perecer, 6 también para encontrar un paso
libre en el momento de ser convertidas en insectos
perfectos. Estas crisdlidas no son de forma angu-
losa, y se sitian con la cabeza hacia arriba en el
fondo del cilindro.
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"En Agosto y Septiembre se desprende el insecto
de 8u cubierta coridcea que lo habfa tenido encerra-
do, y la rompe primero por la parte que corresponde
4 su cabeza en la linea 6 sutura trasversal, después
por el vientre en todo el espario que ocupan las
patas, permaneciendo unida 4 su abdémen la refe-
rida cubierta, por otras catorce 6 diez y seis horas,
con la singularidad notable de que su dorso queda
entero. Las alas se les forman dobladas al través,
como 4 los coléopteros, debajo de sus estuches.
Aunque estas mariposas son diurnas, no nacen sino
en la oscuridad de la noche. Laus hembras son més
gruesas y velludas que los machos, ostentando so-
bre sus alas los colores negro, blanco y amarillo ro-
jizo con més viveza. Desde que ellas nacen tienen
en el ovario formados los huevecillos del mismo ta-
mafio con que los dan 4luz en la época de 1a postu-
ra, siendo por lo regular ésta de 25 4 30 huevos.

Por la relacién exacta que acabo de hacer, se verd
que ‘este insecto efectiia toda su metamdrfosis en el
espacio de un ailo.

BoOMBIX AGAVIS.

Este insecto corresponde al orden 8o. *‘‘Lepidé6p-
teros;’’ 4 la seccién 3a. ‘“Nocturnos,”” 4 la primera
tribu de éstos, ‘‘Bombicidos’’ y al género ‘‘Bombix.”’

Su cuerpo es oblongo, velludo, de quince milime-
tros de largo y cuatro de didmetro, estando cubierto
todo por las alas en los machos, y con su extremi-
dad descubierta en las hembras, debido esto 4 que






—185—

posas sus posturas sobre las rafces y tallos del ma-
guey, y nunca en ninguna otra planta, esocogiendo
siempre de preferencis las especies que conocemos
con los nombres de ‘‘chichilmetl cimarrén’’ y sus
variedades, y ‘‘cozmetl.”’ Depositan sus hueveci-
llos en pdmero de cuarenta 4 cincuenta en grupos
de cinco 6 seis, cubiertos con una sustancia pega-
josa y del color y consistencia de la goma. Estos
huevecillos son de la figura de un cilindroinclinado,
de medio milimetro de didmetro y de un milimetro
de altura, de consistencia dura, con la superficie
dspera, reticulada y de color de ocre oscuro. La
parte inferior que les sirve de base estd cubierta de
una pelicula blanquizca y delgada. La pequeiia
oruga dilata en desarrollarse y romper el huevo diez
6 doce dias, pasados los cuales se sale de él y se
introduce en las partes del maguey que le van 4
servir de alimento y morada por algiin tiempo.

Cuando han llegado estas orugas & desarrollarse
enteramente, lo que sucede en los meses de Julio y
Agosto, son como de cuatro centimetros de largo y
cinco milimetros de ancho, convexas por el dorso y
planas por el vientre. Estdn compuestas de doce
segmentos trasversales, con un surco ligero en me-
dio de cada uno de ellos; su color es rojo en la parte
superior, amarillento en la inferior, y la cabeza y
demés partes corneas de un color pardo oscuro; las
mandfbulas son casi negras.

La cabeza, las seis patas verdaderas y el apéndice
ganchoso que tienen sobre el \ltimo segmento, son
de consistencia cornea; el resto del cuerpo es corid-
ceo. Dicho cuerpo generalmente es opaco, y sélo

24
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se distingue en él el vaso dorsal con su movmnenbo
de sfstole y didstole. - » Lo
-Aunque la:eabeza de estas orugas no esté -gepa-
rada por un cuello del resto del cuerpo, se distingue
fdcilmente 4 primera vista. Es de figura orbicular
Yy con un lébulo en el centro de su circunferencia,
formado por el labxo supenor Estas orugas carecen °
de ojos. : - . T

- El labio superior consiste en una pieza depnmlda.,
trasversal, movible de adelante hacia atrds y unida
4 la parte antetrior' del epistomo, cubre c¢ompleta-
mente fos maxilares:cuando el animal est4 én repo-
80, y 8u UsO €8’ retener los alimentos durante 14 mas-
ticacién. - - '

Las ma.ndibulas son de. consxatencm cornes, oblon -
gas, céneavas por su cara interna, con cuatro en-
dentaduras cada una, opuestas como las piernas de
unas pmza.s y articuladas con las extremldades del
labio. superior. :

Los maxilares gon dos, colocados debajo de las
mandfbulas: estdn compuestas de dos cilindros ‘ar-
ticulados, sxendo de menor didmetro el superior, el
cual termina en un apéndice pequefio, también’ ar-
ticulado y paplforme Estos 6rganos sirven para
retener, en unién del labxo superior, la sustancia
destinada 4 ser dividida.

El labio mfenor es de ﬁgurs tmpezmde y 1o fal-
tan los pequefios palpos que ordinariamente acom-
pafian & este organo en la mayor parte de 1as oru-
gas.

Los palpos son dos, uno de oa.da lado, cilindricos,
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terminados por un pelo, compuestos de dos artejos
y situados en la base de las mandfbulas exterior-
mente.

Las verdaderas patas son seis, corneas y de figura
de gancho, colocadas por pares en los tres primeros
segmentos del insecto; las falsas patas son ocho,
retrdctiles, y estin colocadas también por pares en
los-segmentos del 70. al 100., compuestas de muchos
garfios. Estas orugas tienen nueve estigmas de
cada lado, en medio de cada segmento y arriba de
una faja que divide el dorso del vientre; estdn co-
locados en los segmentos 1o., 40., bo., 60., 70., 8o.,
90., 100., y 110. Estos estigmas son circulares y
con su borde corneo.

Tienen estos insectos algunos pelos sobre sus cos-
tados, en la cabeza y palpos; despiden un olor ‘‘sui
generis’’ penetrante, y la muda de piel 1a hacen en
diez 6 doce horas, abriéndose por el vientre al des-
prenderse el insecto de ella. En todo el tiempo que
permanecen en los tallos del maguey verifican tres
mudas de piel, y ya sepultados en la tierra y en el
momento preciso de convertirse en crisdlidas, ex-
perimentan su cuarta y tltima muda.

Viven en comunidad en los nidos 6 galerias que se
fabrican en los tallos subterrdneos del maguey, y en
ellos se alimentan por cinco meses con la sustancia
del mismo tallo, al cual dafian notablemente, por-
que lo petrifican y reducen 4 una sustancia roja.

Vulgi.rmente llaman 4 estas orugas las gentes del
campo ‘‘chilocuiles, tecolea’. 6 ‘‘gusanos colora-
dos.”
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Los meses que ya dejo dichos, antes de Julio y
Agosto, son la época del afio en que los dependien-
tes de las haciendas buscan con afén estas orugas
coloradas para comerlas, preparadas del mismo mo-
do que los gusanos blancos del ‘““Teria,’’ aunque no
son tan sabrosos como estos iltimos.

Luego que pasa la estacién de las lluvias y se
anuncia el invierno, se salen estas orugas en grupos,
de los magueyes en que han vivido y se han alimen-
tado por tanto tiempo, y se introducen en los agu-
jeros que naturalmente se encuentran formados en
la tierra. Arrojan una baba sedosa, con la cual for-
man una tela gruesa y tupida que lessirve para cu-
brir la entrada y el fondo de los agujeros, donde
pasan adormecidas y sin tomar ningiin alimento en
la eetamén del inviérno. (*) Afinesdeesta estacibn,
por el’ mes de Febrero, y cuando se aproxima el tiém-
po en que deben trasformarse en crisilidas, se des-
coloran hasta quedar con una ligera tinta deun ama-
rillo pdlido.’

'En los meses de Marzo y Abril se trasforman en
crisdlidas, para lo cual mudan poriltima vez de piel,
como dije antes. Estas crisdlidas son desnudas, ca-

(*) He con'servado por once meses algunas de es-
tas orugas sin darles ningin alimento, y han per-
manecido vivas, con sus movimientos naturales y
sin alteracion en su salud. He visto también otras
de estas orugae atacar & sus compafieras para ali-
mentarse con ellas.
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recen de dngulos y su color es amarillo pajizo muy
brillante. Los cuatro primeros segmentos de abdé-
men estdn como plegados y embutidos los unos en
los otros, y armados en su borde de una multitud de
espinas muy pequeiias. Supongo que éstas no son
otra cosa que las mismas que formaban las falsas
patas de la oruga y que se han extendido en la cri-
sflida. Las patas se le forman al insecto sobre el
dorso é inmediatas 4 las antenas, en estado aiin de
ninfa. Se les observan algunos movimientos en el
abdémen, por medio de los cuales y con el auxilio de
las coronas de espinas que adornan cada uno de los
segmentos abdominales, se arriman 4 la entrada de
los agujeros para desprenderse de la cubierta que
1as ha tenido encerradas, lo cual ejecutan siempre
rompiéndola primero por la parte que corresponde al
pecho. Hacen esta operacién en las primeras ho-
ras de la noche, y pasadas dos ¢ tres horas, pueden
ya lanzarse al aire para efectuar la unién de los dos
8exo8 y propagar la especie.

Como la cubierta de la crisdlida esdidfana, alirse
formando la mariposa aparece aplomada, por tras-
parentarse su color. En estas crisdlidas se sigue con
la vista el desarrollo del insecto.

86lo vuelan estos ‘‘lepidépteros’® en las altas ho-
ras de la noche, pues son muy torpes durante el dfa;
no ven absolutamente nada y permanecen ocultos,
mientras alumbra el sol, en los lugares mds sombrios
y debajo de las pencas de los magueyes.

Este insecto realiza todas sus metamérfosis en el
espacio de un afio, como el ‘“Teria,’”” aunque lasha-
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ce en periodos y estaciones diferentes 'de los. de est‘e
ultimo, ,

. PHZENAX AURICOMA.

En la época en que las orugas del “bombyx
abandonan los magueyes para trasladarse 4 los agu-
jeros en que deben convertirse en cnséhdas, apare-
ce un insecto de los ‘“‘hemipteros,” del género, “ph&-
nax,’’ conocido vulgarmente con, el nombre de “ga-
llito,” que ataca y destruye un gran nimero_de di-
cha,s orugas, sin lo cual sufrirfan mayores dafioslos
mag-ueya.}es Continuamente se les ve en ese tiem-
po aplicar 4 ellas su largo rostro para extraerles la
sustancia grasosa de que se componen. |,

El “phenax’’ txene ¢l cuerpo ablorigo,: gt-uesoy
corto. -Su parte superior es amarillenta, esponjosa
y recogida en pliegues 4 los lados del abdémen ; la
parte inferior de éste es coridcea, negruzca, con el
borde de sus seg-mentos rojo y terminado en yn apén-
dice pedinculado y ‘de figura’ de alarbada. Todo el
abdémen ést4 envuelto en una sustancia blanca, al-
godonosa, que se desprende con facilidad y es muy
suave al tacto, El borde anterior del coselete se ex-
tiende sobre los hombros, Y el escudo es triangular
y descubierto. Sus 0jos son pequeﬁos y -salientes;
las antenas muy cortas, esféricas, pediculadas, gi-
tuadas en una deprgmén de la frente abajo de log
ojos. El rostro es trfmero, con el primer artejo en-
cajonado entre las ancas de las -dos patas delante-
rad, y el segundo artéjo muy largo. Las patas pos-
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teriores tienen las piernas muy largas; cada una de
las seis patas consta de dos artejos en los tarsos, y
el segundo de estos tiene dos uilas: todas estas par-
tes son de un color amarillo sucic con mancbas ne-

gras.

En las articulaciones de los muslos con las pier-
nag, tienen algunas espinas. Las alas superiores
son m4és largas que las inferiores y de doble longi-
tud que el cuerpo, reticuladas, semitrasparentes y
negras, con los hombros rojos. Las alas inferiores
son trasparentes, reticuladas, blancos y con una
faja ancha, negruzca en su borde.

El Sr. Blasquez le ha dado el nombre “Tingis
Bombycida,’’ por la voracidad con que persigue 4
las orugas del ‘‘Bombix agavis,” y crey6é que era
una especie nueva, desconocida de los naturalistas
europeos, no estando por lo mismo clasificada.

Este insecto es muy singular, ya por alimentarse
exclusivamente de las referidas orugas, como por la
sustancia algodonosa en que se halla envuelto su
abdomen.

VELIA AGAVIS.

Este insecto corresponde al orden 40, ‘‘Hemipte-
ros;”’ 4 la seccién 1a., ‘‘Heterépteros;’’ 4 la familia
5a., ‘“‘Hidrémetras,” y al género ‘‘Velia.”

Su cuerpo tiene 20 milimetros de largo y 3 de an-
cho; la cabeza es muy pequeila en comparacién del
cuerpo, y de figura romboidal; las antenas son tan
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Estos insectos se alimentan exclusivamente de la
aguamiel de los magueyes, sobre los cuales viven
en gran nimero.

El ““Chrysomphalus agavis’’ dela tribu de los coc-
cianos y del orden de los hemipteros, conocido con
el nombre vulgar de ‘‘piojo del maguey,’’ perjudica
notablemente 4 la planta, pues cubre completamen-
te las pencas, las agota por la succién de sus jugos
y las mata. La figura exterior es la de un casquete
esférico mds 6 ménos regular de un didmetro préxi-
mamente de un milimetro; de un color gris sucio con
una manchita morena obscura en el centro. Es el
casco de la hembra debajo del cual existen las lar-
vas.

A principios del afio (1901) me remitié unos ejem-
plares el Sr. Beltrdn, de S8an Andrés Chalchicomu-
la, manifestdndome el destrozo que causaban en los
magueyales y en contestacién publiqué en el ‘“Bo-
letin de la S8ociedad Agricola Mexicana’’ las siguien-
tes recetas para su destrucecién, que también usé en
el afio de 1894 contra el pulgén del café:

Jabén negro, media libra. Petrdleo, veinte cuar-
tillos. Agua, diez cuartillos.

Pénganse 4 calentar los diez cuartillos de agua y
cuando esté hirviendo disuélvase el jabén. Hecha
la solucién viértase en ella el petréleo y remuévase
fuertemente por espacio de un cuarto de hora, te-
niendo cuidado de separar de la lumbre la solucién
antes de poner el-petréleo, para evitar el que éste se
inflame: cuando ya estd fria se le agregan 270 cuar-
tillos de agua, se agita y se riegan los magueyes

- 25
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atacados, con un aparato pulverizador 6 con rega-
dera de finos agujeros. 8i el agua es caliza y no
puede obtenerse buena, entonces se sustituye ésta
con el suero.

También se usa con éxito la siguiente.:

Cal viva, una y media arrobas. Azufre, veinte li-
bras. 8al, quince libras. Agua 600 cuartillos.

El azufre en polvo y diez libras de cal se panen
con doscientos cuartillos de, agua en una caldera.
Se hacen hervir 4 fuego vivo hasta que el azufre se
haya disuelto completamente y 1a mezcla tome un
color ambarino. Se coloca en otro recipiente e}
resto de la cal y se le agrega bastante agua caliente
para apagarla y cuando esté hirviendo por el mismo
calor que desprende al hidratarse, se le afiade la sal.
Disuelta ésta se mezcla esta solucién con la primera,
se pone al fuego y se remueve manteniéndola hir-
viendo por tres cuartos de horay después se le agre-
ga el agua que falte para completar los seiscientos
cuartillos. 8e aplica con regadera 6 irrigador.

El pinacate del maguey (Sphenophorus spinolee?)
es un gorgojo que causa muchos perjuicios. Se le co-
noce con el nombre de pinacate y & la planta ataca-
da, con el de maguey apinacatado. Recomiendo una
mezcla formada de 460 gramos de verde de Paris en
450 litros de agua y 9 litros de lechada de cal agua-
da; aplicando esta papilla con bomba irrigadora 6
con jeringa. '

Por iiltimo, entre los insectos nacivos al maguey,

tenemos el fraile (Acanthoderes funeraria) que pue-
de combatirse con la mezcla anterior.
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En ciertas haciendas de los Llanos de Apam sue-
le presentarse 1a podredumbre del maguey determi-
nada por un hongo del género Phytophthora muy
semejante 4 la “‘infestans’’ de Mont; acaso sea una
variedad afine de esta especie.

Esta enfermedad la hemos observado y estudiado
en la hacienda de Ometusco en compaiifa del Dr.
Villada. EI aspecto de la enfermedad es como si-
gue: En la extremidad del meyolote aparecen unas
manchas morenas de diversas dimensiones, estando
desorganizado el tejido parenquimatoso en el lugar
que ocupan, y en muchas de ellas trasformado en
uns masa pastosa bastante gscura. Deshojados al-
gunos meyolotes se nota que la podredumbre parece
que invade del exterior al interior y de la extremi-
dad 4 1a base, pero examinando detenidamente se
descubre interiormente manchas mds extensas de
podredumbre muy avanzadas y en las pencas mé&s
profundas manchas pequefias de un color ligera-
mente oscuro y trasparente. Esta enfermedad se
presenta en los magueyales por manchones. Ataca
de preferencia las almdcigas. El tratamiento que
aconsejo contra esta enfermedad, es quemar la plan-
tainvadida en el lugar y regarlo con dos litros de
una solucién de sulfato de cobre al 3 p=

Los hijos tiernos del henequén los come el gana-
do vacuno, los cochinos, venados, cabras, etc., y al-
gunos de ellos, cuando les falta pasto verde y apura
el verano, acometen hasta 4 las hojas grandes para
masticar y chuparles el jugo. El caballar, aunque
no lo come, trilla el terreno y mata los hijos. Elin-
secto de la familia de los coledpteros, llamado en la
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recen de dngulos y su color es amarillo pajizo muy
brillante. Los cuatro primeros segmentos de abdé6-
men estdn como plegados y embutidos los unos en
los otros, y armados en su borde de una multitud de
espinas muy pequeilas. Supongo que éstas no son
otra cosa que las mismas que formaban las falsas
patas de la oruga y que se han extendido en la cri-
sdlida. Las patas se le forman al insecto sobre el
dorso é inmediatas 4 las antenas, en estado aun de
ninfa. Se les observan algunos movimientos en el
abdémen, por medio de los cuales y con el auxilio de
las coronas de espinas que adornan cada uno de los
segmentos abdominales, se arriman 4 la entrada de
los agujeros para desprenderse de la cubierta que
1as ha tenido encerradas, lo cual ejecutan siempre
rompiéndola primero por la parte que corresponde al
pecho. Hacen esta operacién en las primeras ho-
ras de la noche, y pasadas dos 6 tres horas, pueden
ya lanzarse al aire para efectuar la unién de losdos
8exos y propagar la especie.

Como la cubierta de la crisdlida es didfana, alirse
formando la mariposa aparece aplomada, por tras-
parentarse su color. En estas crisdlidas se sigue con
la vista el desarrollo del insecto.

86lo vuelan estos ‘‘lepidSpteros’ en las altas ho-
ras de la noche, pues son muy torpes durante el dia;
no ven absolutamente nada y permanecen ocultos,
mientras alumbra el 8ol, en los lugares més sombrfos
y debajo de las pencas de los magueyes.

Este insecto realiza todas sus metamérfosis en el
espacio de un afio, como el ‘‘Teria,”’ aunque lasha-
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teriores tienen las piernas muy largas; cada una de
las seis patas consta de dos artejas en los-tarsos, 'y
el segundo de estos tiene dos ufias: todas estas par-
tes-son de un color amarillo sucio con mancbas ne-
gras. .

En las articulaciones de los muslos con las pier-’
nas, tienen algunas espinas. Las alas superiores
son m4s largas que las inferiores y de doble longi-
t@xd que el cuerpo, reticuladas, semitrasparentes y
negras, con los hombros rojos. Las alas inferiores
son trasparentes, reticuladas, blancos y con una
faga. ancha, negruzca en su borde.

El Sr. Blasquez le ha dado el nombre ¢‘Tingis
Bombycida,’’ por la voracidad con que persigue 4
las-orugas del ‘‘Bombix agavis,” y creyé que era
una especie nueva, desconocida de los naturalistas
europeos, no estando por lo mismo clasificada.

Este insecto es muy singular, ya por alimentarse
exclusivamente de las referidas orugas, como por la,
sustancia algodonosa en que se halla envuelto su
abdomen.

VELIA AGAVIS.

" Este insecto corresponde al orden 40, ‘‘Hemipte-
ros;’ 4 la seccién 1a., “Heterépteros;’’ 4 la familia
ba., ‘‘Hidrémetras,” y al género ‘‘Velia.”

. Su cuerpo tiene 20 milimetros de largo y 3 de an-
cho; la cabeza es muy pequeila en comparacién del
cuerpo, y de figura romboidal; las antenas son tan






r

—103—

Estos insectos se alimentan exclusivamente de la
aguamiel de los magueyes, sobre los cuales viven
en gran nimero.

El “Chrysomphalus agavis’’ dela tribu de los coc-
cianos y del orden de los hemipteros, conocido con
el nombre vulgar de “piojo del maguey,’’ perjudica
notablemente 4 la planta, pues cubre completamen-
te las pencas, las agota por la succién de sus jugos
y las mata. . La figura exterior es la de un casquete
esférico mds 6 ménos regular de un didmetro préxi-
mamente de un milimetro; de un color gris sucio con
ana manchita morena obscura en el centro. Es el
casco de la hembra debajo del cual existen las lar-
vas.

A principios del afio (1901) me remitié unos ejem-
plares el Sr. Beltrdn, de S8an Andrés Chalchicomu-
la, manifestdindome el destrozo que causaban en los
magueyales y en contestacién publiqué en el ‘‘Bo-
letin de la Sociedad Agricola Mexicana’’ las siguien-
tes recetas para su destruccién, que también usé en
el afio de 1894 contra el pulgén del café:

Jabén negro, media libra. Petréleo, veinte cuar-
tillos. Agua, diez cuartillos.

Pénganse 4 calentar los diez cuartillos de agua y
cuando esté hirviendo disuélvase el jab6n. Hecha
la solucién viértase en ella el petréleo y remuévase
fuertemente por espacio de un cuarto de hora, te-
niendo cuidado de separar de la lumbre la solucién
antes de poner el-petréleo, para evitar el que éste se
inflame: cuando ya estd fria se le agregan 270 cuar-
tillos de agua, se agita y se riegan los magueyes

25
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En ciertas haciendas de los Llanos de Apam sue-
le presentarse la podredumbre del maguey determi-
nada por un hongo del género Phytophthora muy
semejante 4 la ‘‘infestans’’ de Mont; acaso sea una
variedad afine de esta especie.

Esta enfermedad la hemos observado y estudiado
en la hacienda de Ometusco en compaiifa del Dr.
Villada. El aspecto de la enfermedad es como si-
gue: En la extremidad del meyolote aparecen unas
manchas morenas de diversas dimensiones, estando
desorganizado el tejido parenquimatoso en el lugar
que ocupan, y en muchas de ellas trasformado en
una masa pastosa bastante gscura. Deshojados al-
gunos meyolotes se nota que la podredumbre parece
que invade del exterior al interior y de la extremi-
dad 4 la base, pero examinando detenidamente se
descubre interiormente manchas mds extensas de
podredumbre muy avanzadas y en las pencas més
profundas manchas pequefias de un color ligera-
mente oscuro y trasparente. Esta enfermedad se
presenta en los magueyales por manchones. Ataca
de preferencia las almécigas. El tratamiento que
aconsejo contra esta enfermedad, es quemar la plan-
tainvadida en el lugar y regarlo con dos litros de
una solucién de sulfato de cobre al 3 pS

Los hijos tiernos del henequén los come el gana-
do vacuno, los cochinos, venados, cabras, etc., y al-
gunos de ellos, cuando les falta pasto verde y apura
el verano, acometen hasta 4 las hojas grandes para
masticar y chuparles el jugo. El caballar, aunque
no lo come, trilla el terreno y mata los hijos. Elin-
secto de la familia de los coleSpteros, llamado en la






—101—

cierto que estas manchas son de naturaleza fungi-
forme, como es de sospecharse, debe buscarse elre-
medio pronta y eficazmente en el estudio de la no-
sologia, pues en el caso de que as{ fuese, dichas
manchas no podrdn ménos de constituir una verda-
dera enfermedad que serd necesario desterrar de los
planteles. La aplicacién del sulfato de cobre en so-
lucién en el agua, al 3 pX, dard buen resultado.

El maguey mezoal no estd exento de animales que
lo atacan, ni de enfermedades que lo destruyan.

El ‘“teria agavis,’’ insecto de la tribu de los papi-
liénidos, es uno de ellos. Las larvas de este insec-
Yo penetran en las pencas, llegando muchas veces
hasta el corazén de la planta. Sus taladros, cuyo
ndmero suele ser hasta de 20 en los mezcales pla-
gados, tienen un didmetro de 8 4 9 milimetros. En
estos canales viven durante algunos meses del afio,
alimentdndose con la sustancia dela hoja. Las mis-
mas larvas revisten el interior de su morada con una
materia que ellas mismas elaboran, la cual tiene
las propiedades de endurecerse con rapidez y de ser
muy resistente. | Admirable precaucién instintiva
de estos séres! parece que han previsto que sin ella,
sus crisidlidas morirfan aplastadas 4 consecuencia de
la inevitable contraccién de las pencas, atrofiadas
‘por las muchas soluciones de continuidad existentes
en el interior de su tejido.

‘El ofro enemigo, que es el mds temible por los es-
tragos que hace en los mezcales, consiste en una en-
fermedad que parece trasmisible, y cuya naturaleza



—190—

ce en periodes y estaciones diferentes do los. de est’e
dltimo. -

. PHENAX AURICOMA.

" En la. época. en que las orugas del “bombyx"
abandonan los magueyes para trasladarse 4 los agu-
jeros en que deben convertirse en crisdlidas, apare-
ce un insecto de los “hemipteros,” del género “php-
nax,” conocido vulgarmente con, el nombre de ‘‘ga-
llito,” que ataca y destruye un gran mimero de di-
chas orugas, sin lo cual sufrirfan mayores dafioslos
magueyales. Continuamente se les ve en ege tiem-
po aplicar & ellas su largo rostro para extraerles la
sustancia grasosg de que se componen. |,

El “pheenax’’ tlene ¢l cuerpo: oblorigo,: gi'uesoy
corto. -Su parte superior es amarillenta, esponjosa
y recogida en pliegues 4 los lados del abdémeny la
parte inferior de éste es coridcea, negruzca, con el
borde de'sus segmentos rojo y terminado en yni a.pén-
diee pedinculado y'de figura” de alarbada. Todo el
abdémen estd envuelto en una sustancia blanca, al-
godonosa, que se desprende con facilidad y és muy
suave al tacto, KBl borde anterior del coselete se ex-
tiende sqbre los hombros, ol escudo es friangular
y descubierto. Sus ojos son pequeiios y.salientes;
las antenas muy corta.g. esféricas, pediculadas, gi-
tuadas en una deptgsxén de la frente abajo de .log
ojos. El rostro es trimero, con el primer artejo en-
cajonado entre las anoas de las .dos patas delante-

rag, y:el segundo artéjo muy largo. Las patas pos-
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teriores {ienen las piernas muy largas; cada una de
las seis patas consta de dos artejos en los-tarsos, y
el segundo de estos tiene dos ufias: todas estas par-
tes.son de un color amarillo sucio con mancbas ne-
gras. :

En las articulaciones de los muslos con las pier-
nas, tienen algunas espinas. Las alas superiores
son m4s largas que las inferiores y de doble longi-
tud que el cuerpo, reticuladas, semitrasparentes y
negras, con los hombros rojos. Las alas inferiores
son trasparentes, reticuladas, blancos y con una
faja ancha, negruzca en su borde. '

El Sr. Blasquez le ha dado el nombre ¢Tingis
Bombyecida,’’ por la voracidad con que persigue 4
las orugas del ‘‘Bombix agavis,” y creyé que era
una especie nueva, desconocida de los naturalistas
europeos, no estando por lo mismo clasificada.

Este insecto es muy singular, ya por alimentarse
exclusivamente de las referidas orugas, como por la
sustancia algodonosa en que se halla envuelto su
abdomen.

VELIA AGAVIS.

_ Este insecto coxjrespox'xde al orden 40, ‘“‘Hemipte-
ros;”’ 4 la seccién 1a., ‘‘Heterépteros;’’ 4 la familia
ba., ‘“Hidrémetras,” y al género ‘‘Velia.”

Su cuerpo tiene 20 milimetros de largo y 3 de an-
cho; la cabeza es muy pequeifia en comparacién del
cuerpo, y de figura romboidal; las antenas son tan
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Estos insectos se alimentan exclusi vamente de la
aguamiel de los magueyes, sobre los cuales viven
en gran niimero.

El “Chrysomphalus agavis’’ dela tribu de los coc-
cianos y del orden de los hemipteros, conocido con
el nombre vulgar de ‘‘piojo del maguey,’’ perjudica
notablemente 4 la planta, pues cubre completamen-
te las pencas, 1as agota por la succién de sus jugos
y las mata. . La figura exterior es la de un casquete
esférico mds 6 ménos regular de un didmetro préxi-
mamente de un milimetro; de un color gris sucio con
una manchita morena obscura en el centro. Es el
casco de la hembra debajo del cual existen las lar-
vas.

A principios del afio (1901) me remitié unos ejem-
plares el Sr. Beltrdn, de 8an Andrés Chalchicomu-
la, manifestdindome el destrozo que causaban en los
magueyales y en contestacién publiqué en el ‘‘Bo-
letin de la Sociedad Agricola Mexicana’’ las siguien-
tes recetas para su destruccién, que también usé en
el afio de 1894 contra el pulgén del café:

Jabdn negro, media libra. Petréleo, veinte cuar-
tillos. Agua, diez cuartillos.

Pénganse 4 calentar los diez cuartillos de agua y
cuando esté hirviendo disuélvase el jab6n. Hecha
la solucién viértase en ella el petréleo y remuévase
fuertemente por espacio de un cuarto de hora, te-
niendo cuidado de separar de la lumbre la solucién
antes de poner el.petréleo, para evitar el que éstese
inflame: cuando ya estd fria se le agregan 270 cuar-
tillos de agua, se agita y se riegan los magueyes
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En ciertas haciendas de los Llanos de Apam sue-
le presentarse la podredumbre del maguey determi-
nada por un hongo del género Phytophthora muy
semejante 4 la ‘‘infestans’’ de Mont; acaso sea una
variedad afine de esta especie. :

Esta enfermedad la hemos observado y estudiado
en la hacienda de Ometusco en compaififa del Dr.
Villada. El aspecto de la enfermedad es como si-
gue: En la extremidad del meyolote aparecen unas
manchas morenas de diversas dimensiones, estando
desorganizado el tejido parenquimatoso en el lugar
que ocupan, y en muchas de ellas trasformado en
una masa pastosa bastante oscura. Deshojados al-
gunos meyolotes se nota que la podredumbre parece
que invade del exterior al interior y de la extremi-
dad & la base, pero examinando detenidamente se
descubre interiormente manchas mds extensas de
podredumbre muy avanzadas y en las pencas méds
profundas manchas pequefias de un color ligera-
mente oscuro y trasparente. Esta enfermedad se
presenta en los magueyales por manchones. Ataca
de preferencia las almdcigas. EIl tratamiento que
aconsejo contra esta enfermedad, es quemar la plan-
tainvadida en el lugar y regarlo con dos litros de
una solucién de sulfato de cobre al 3 pS

Los hijos tiernos del henequén los come el gana-
do vacuno, los cochinos, venados, cabras, etc., y al-
gunos de ellos, cuando les falta pasto verde y apura
el verano, acometen hasta 4 las hojas grandes para
masticar y chuparles el jugo. El caballar, aunque
no lo come, trilla el terreno y mata los hijos. Elin-
secto de la familia de los colepteros, llamado en la
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En ciertas haciendas de los Llanos de Apam sue-
le presentarse la podredumbre del maguey determi-
nada por un hongo del género Phytophthora muy
semejante 4 la ‘‘infestans’’ de Mont; acaso sea una
variedad afine de esta especie. .

Esta enfermedad la hemos observado y estudiado
en la hacienda de Ometusco en compaiifa del Dr.
Villada. EI aspecto de la enfermedad es como si-
gue: En la extremidad del meyolote aparecen unas
manchas morenas de diversas dimensiones, estando
desorganizado el tejido parenquimatoso en el lugar
que ocupan, y en muchas de ellas trasformado en
una masa pastosa bastante oscura. Deshojados al-
gunos meyolotes se nota que la podredumbre parece
que invade del exterior al interior y de la extremi-
dad 4 1a base, pero examinando detenidamente se
descubre interiormente manchas mds extensas de
podredumbre muy avanzadas y en las pencas més
profundas manchas pequefias de un color ligera-
mente oscuro y trasparente. Esta enfermedad se
presenta en los magueyales por manchones. Ataca
de preferencia las almédcigas. El tratamiento que
aconsejo contra esta enfermedad, es quemar la plan-
tainvadida en el lugar y regarlo con dos litros de
una solucién de sulfato de cobre al 3 pS

Los hijos tiernos del henequén los come el gana-
do vacuno, los cochinos, venados, cabras, etc., y al-
gunos de ellos, cuando les falta pasto verde y apura
el verano, acometen hasta 4 las hojas grandes para
masticar y chuparles el jugo. El caballar, aunque
no lo come, trilla el terreno y mata los hijos. Elin-
secto de la familia de los coleépteros, llamado en la
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recen de éngulos y su color es amarillo pajizo muy
brillante. Los cuatro primeros segmentos de abdd-
men estdn como plegados y embutidos los unos en
los otros, y armados en su borde de una multitud de
espinas muy pequeifias. Supongo que éstas no son
otra cosa que las mismas que formaban las falsas
patas de la oruga y que se han extendido en la cri-
sdlida. Las patas se le forman al insecto sobre el
dorso é inmediatas 4 las antenas, en estado ain de
ninfa. 8Se les observan algunos movimientos en el
abdémen, por medio de los cuales y con el auxilio de
las coronas de espinas que adornan cada uno de los
segmentos abdominales, se arriman 4 la entrada de
los agujeros para desprenderse de la cubierta que
las ha 'tenido encerradas, lo cual ejecutan siempre
rompiéndola primero por la parte que corresponde al
pecho. Hacen esta operacién en las primeras ho-

" ras de la noche, y pasadas dos ¢ tres horas, pueden
ya lanzarse al aire para efectuar la unién de losdos
8exo8 y propagar la especie.

Como la cubierta de la crisdlida esdidfana, alirse
formando la mariposa aparece aplomada, por tras-
parentarse su color. En estas crisélidas se sigue con
la vista el desarrollo del insecto.

86lo vuelan estos ‘‘lepidépteros’’ en las altas ho-
ras de la noche, pues son muy torpes durante el dia;
no ven absolutamente nada y permanecen ocultos,
mientras alumbra el sol, en los lugares més sombrios
y debajo de las pencas de los magueyes.

Este insecto realiza todas sus metamdrfosis en el
espacio de un afio, como el ““Teria,”” aunque lasha-






teriores tienen las piernas muy largas; cada una de
las seis patas constu de dos artejos en los: tarsos, y
el segundo de estos tiene dos ufias: todas estas par-
tes son de un color amarillo sucic con mancbas ne-
gras.

En las articulaciones de los muslos con las pier-
nas, tienen algunas espinas. Las alas superiores
son m4s largas que las inferiores y de doble longi-
tud que el cuerpo, reticuladas, semitrasparentes y
negras, con los hombros rojos. Las alas inferiores
son trasparentes, reticuladas, blancos y con una
faja ancha, negruzca en su borde.

El Sr. Blasquez le ha dado el nombre ‘Tingis
Bombycida,’’ por la voracidad con que persigue 4
las orugas del ‘‘Bombix agavis,” y creyé que era
una especie nueva, desconocida de los naturalistas
suropeos, no estando por lo mismo clasificada.

Este insecto es muy singular, ya por alimentarse
exclusivamente de las referidas orugas, como por la
sustancia algodonosa en que se halla envuelto su
abdomen.

VELIA AGAVIS.

Este insecto corresponde al orden 4o, ‘‘Hemfpte-
ros;”’ 4 la seccién 1a., ““Heter6pteros;’ 4 la familia
ba., ‘“‘Hidrémetras,’”” y al género ‘“‘Velia.”

Su cuerpo tiene 20 milimetros de largo y 3 de an-
cho; la cabeza es muy pequeiia en comparacién del
cuerpo, y de figura romboidal; las antenas son tan
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Estos insectos se alimentan exclusivamente de la
aguamiel de los magueyes, sobre los cuales viven
en gran nimero.

El “Chrysomphalus agavis’’ dela tribu de los coc-
cianos y del orden de los hemipteros, conocido con
el nombre vulgar de ‘‘piojo del maguey,’’ perjudica
notablemente 4 la planta, pues cubre completamen-
te las pencas, las agota por la succién de sus jugos
y las mata. . La figura exterior es la de un casquete
eaférico més 6 ménos regular de un didmetro préxi-
mamente de un milfmetro; de un color gris sucio con
ana manchita morena obscura en el centro. Es el
casco de la hembra debajo del cual existen las lar-
vas.

A principios del afio (1901) me remitié unos ejem-
plares el Sr. Beltrdn, de San Andrés Chalchicomu-
la, manifestindome el destrozo que causaban en los
magueyales y en contestacién publiqué en el ‘‘Bo-
letin de laSociedad Agricola Mexicana’’ las siguien-
tes recetas para su destruccién, que también usé en
el afio de 1894 contra el pulgén del café:

Jabdén negro, media libra. Petrdleo, veinte cuar-
tillos. Agua, diez cuartillos.

Pénganse 4 calentar los diez cuartillos de agua y
cuando esté hirviendo disuélvase el jabén. Hecha
la solucién viértase en ella el petréleo y remuévase
fuertemente por espacio de un cuarto de hora, te-
niendo cuidado de separar de la lumbre la solucién
antes de poner el-petrdleo, para evitar el que éste se
inflame: cuando ya estd fria se le agregan 270 cuar-
tillos de agua, se agita y se riegan los magueyes

25
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En ciertas haciendas de los Llanos de Apam sue-
le presentarse la podredumbre del maguey determi-
nada por un hongo del género Phytophthora muy
semejante 4 la ‘‘infestans’ de Mont; acaso sea una
variedad afine de esta especie.

Esta enfermedad la hemos observado y estudiado
en la hacienda de Ometusco en compaififa del Dr.
Villada. El aspecto de la enfermedad es como si-
gue: En la extremidad del meyolote aparecen unas
manchas morenas de diversas dimensiones, estando
desorganizado el tejido parenquimatoso en el lugar
que ocupan, y en muchas de ellas trasformado en
una masa pastosa bastante oscura. Deshojados al-
gunos meyolotes se nota que la podredumbre parece
que invade del exterior al interior y de la extremi-
dad 4 la base, pero examinando detenidamente se
descubre interiormente manchas mds extensas de
podredumbre muy avanzadas y en las pencas mis
profundas manchas pequefias de un color ligera-
mente oscuro y trasparente. Esta enfermedad se
presenta en los magueyales por manchones. Ataca
de preferencia las almdcigas. El tratamiento que
aconsejo contra esta enfermedad, es quemar la plan-
tainvadida en el lugar y regarlo con dos litros de
una solucién de sulfato de cobre al 3 pS

Los hijos tiernos del henequén los come el gana-
do vacuno, los cochinos, venados, cabras, etc., y al-
gunos de ellos, cuando les falta pasto verde y apura
el verano, acometen hasta 4 las hojas grandes para
masticar y chuparles el jugo. El caballar, aunque
no lo come, trilla el terreno y mata los hijos. Elin-
secto de la familia de los cole6pteros, llamado en la
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vierte 4 causa del reposo, desde el principio, y tam-
bién por la falta de aire constantemente renovado en
la superficie del liquido. Finalmente, al noveno dfa
ha terminado la fermentacién y se ha formado una
considerable cantidad de levadura que se deposita
en él, dejando un licor opalino, clarificado, 6 como
se dice en términos del arte, ‘‘atenuado.’” Pasada
la fermentacién principal, durante algunas semanas,
se conserva el cultivo, que no es otra cosa que pul-
que ‘‘puro,, exento de bacterias en un estado esta-
cionario, de acuerdo con ciertas condiciones fisi-
cas, de temperatura 6 contacto del aire, y sobrevie-
nen otras modificaciones de que no pretende ocu-
parse por ahora el Dr. Carbajal, es lo que se llama
“fermentacién lenta 6 secundaria,, que requiere es-
tudios quimicos profundos, mds aiin que bacteriol6-
gicos, porque persistiendo la levadura en gran canti-
dad, aun después de haber agotado el medio nutritivo
en su reproducién, persistird en producir modifica-
ciones quimicas, segiin las condiciones en que se
conserve. Una de ellas, que varias veces ha ano-
tado el mismo bacteriologista en susobservaciones,
ocurre 4 los dos 6 tre meses, y es un aumento en la
acidez, sin que ésta pueda atribuirse al dcido acéti-
c0; esto ocurre al contacto del aire y 4 la tempera-
tura ordinaria; es decir, abandonando el licor en un
matraz de fermentacién, no herméticamente cerrado.
En matraces chicos, ordinarios, el Dr. Carbajal ha
notado que el sedimento va tomando un color more-
no claro, que poco 4 poco va obscureciéndose. En
estas ultimas circunstancias, se forma en la superfi-
cie del liquido algunos dias después del fin de la fer-
mentacion, una pelicula fina, de un color gris mate
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que comienza por placas pequefias en diversos luga-
res, las cuales se van uniendo hasta constituir lo que
se llama un ‘“‘velo’’ que cubre toda la superficie y se
prolonga y adhiere 4 las paredes del matraz.

Como esta levadura se encuentra en la planta del
Agave, parecié justificado al ilustre bacteriologista
Sr. Carbajal para indicar todos sus caracteres, in-
clusive su origen, designarlo con el nombre de ‘‘Sac-
charomyces Cerevisie Agdvica silvestre,”’ entretan-
to logre perfeccionar una raza seleccionada, de la

cual posee y conserva desde hace varios meses un
ejemplar que designé con el nim. 1y serd unaraza
de cultivo.

No es costumbre usar de materias colorantes pa-
ra caracterizar los micro-organismos de la fermen—
tacién, en especial de las levaduras, sino es para in-
vestigaciones determinadas,por ejemplo,para descu-
brir el nicleo 6 conocer si gozan de vitalidad. Sin
embargo, ha advertido que se tifien muy bien, des-
pués de fijadas, es decir, muertas; por los colores
bdsicos de anilina, principalmente el azul de Meti-
leno, el cristal violeta, la violeta genciana y la fu-
china fenicada; no toman el Gram; no se tifien por
la eosina ni el carmin. Ain no ha hecho investiga-
ciones sobre el nticleo. Como en el sedimiento del
pulque, se observan formas alargadas muy seme-
jantes a las del Sach. Pastorianus, le parece casi
seguro que hay algunas variedades de ese germen
silvestre. En teorfa no es facil comprender que se
conserve pura una sola raza, siendo como essilves-
tre; y estando constansemente expuesta. 4 contami-
naciones de todo género. :
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la familia de las ‘“Cryptoceas,’’ al género ‘‘Crypto-
coccus:’’ la especie atin no la determiné, pues no su-
po si era dna nueva especie 6 variedades del ‘‘Cryp-
. tococcus cerevicism,’”’ conformdndose con llamarle,
hasta nuevo estudio, al vegetal de que tratamos,
Cryptococcus del pulque. Hoy se sabe que es una
" variedad silvestre del Saccharomyces Cerevisise.

Debemos advertir que el micro-organismo-descri-
to, no es el tnico, pues el microscopio descubre tam-
bién una bacteria y algunos otros.

'Estudios recientes publicados 4 mediadosdel pre-
sente afio, hechos por uno de nuestros mds aventa-
jados bacteriologistas, el Dr. Carbajal, nos dan 4
conocer que el principal fermento para la formacién
del pulque es una variedad del sacaromiseto de la
cerveza que ha designado con la denominacién de
‘““Agavica,’”” y que existen constantemente ademds
de éste, el ‘“‘Bacterium aceti,’’ el ‘‘Bacillos V. 6 vis-
cosus,’’ el ‘“‘Micrococcustranslucidus’ y el ‘‘Micro-
coccus luteus:”’ y como accidentales una ‘“Torula
rosada, ’el ‘‘Micrococcus. cinabareus,, ‘‘Sarcina
amarilla,,‘‘Micrococcus rosado,, un cladoctrix y va-
rios hongos que especifica en su interesante estudio.

Tanto por lo importante de él, como porque d4 la
clave para que el agricultor inteligente é instruido
haga una inovacién completa en la fabricacién del
pulque, en beneficio de la salubridad piblica, y con
provecho en la buena calidad del producto; extrac-
to, con permiso del autor, lo mds interesante del re-
ferido estudio
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MICRO-ORGANISMOS CONSTANTES. (1)

SACCHAROMYCES CEREVISLE AGAVICA.—FIGURAS 2a.
Y 3a.

8e encuentra en el aguamiel, aiin antes de ser ex-
trafido del mezontete como lo prueba el hecho de co-
menzar y terminar la fermentacién hasta quedar con-
vertido en pulque, si se abandona en el maguey.
.Es, en consecuencia, una levadura silvestre.

Los CARACTERES MORFOLOGICOS.

Son celdillas redondas 6 ligeramente ovoideas, de 6
4 8 milésimos de milimetro de didmetro y ain més
pequefias las primeras, y las segundas hasta de 12
milésimos de milimetro de mayor didmetro; aisla-
das 1a mayor parte, y otras unidas en direccién de
su eje mayor en grupos de dos 6 més celdillas; pro-
toplasma hialino, homogéneo, con vacuolos mds 6
menos grandes. Estos son los caracteres que corres-
ponden & un Saccharomyceto puro, cultivado en

(1) Véase el estudio completo en el tomo XXV pi-
ginas de la 645 4 la 655 del ‘‘Boletin de la Sociedad
Agricola Mexicana’.
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aguamiel, 4 la temperatura de 25 ©y 4 1as24 horas de
la siembra; levaduraque se llama de ‘‘depésito’.
Después de ocho dias,habiendo terminado la fermen-
. tacién, se encuentran levaduras viejas que se distin-
guen por un protoplasma granuloso; es decir, en
medio del protoplasma, se encuentran dos 6 mds grd-
nulos obscuros; el aspecto hialino, es menos france
en los vacuolos; aparecen algunas formas alargadas,
lo mismo que en el velo de que se hablard después.

CARACTERES DE CULTIVOS.

En aguamiel esterilizado, sembrado un rastro de
levadura con una asa de platino: 4 las 24 horas, y 4
la temperatura del 256° 6 poco ménos (entre 18 y
25° ) aparece unamancha blanca en el fondo del tu-
bo 6 matraz; al tercer dia se advierten signos mar-
cados de fermentacién y del fondo del liquido, re-
montan burbujas que vienen 4 romperse en la super-
ficie. Agitando ligeramente 6 destapando el matraz,
se percibe un. olor aromético agradable, etéreo y li-
geramente picante. En los dias siguientes, la super-

ficie del liquido se encuentra cubierta de espuma;
el color, primero opalino, se va opacando, y al aroma
descrito se viene 4 unir otro francamente alcohélico,
Al sabor que al principio era dulce y ligeramente
acido,sucede otro como el de pulque de “‘tinacal,, que
es ligeramente dcido, aromdtico y agradable. Esa
consistencia babosa de que hablaremos adelante con
extensién, es mucho menor en el primer cultivo de
levadura pura. La sedimentacién. 6 sea la separa-
cién en dos partes de aspecto fisico diferente, se ad-
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CULTIVO EN GELATINA DE AGUAMIEL.

Por picadura, colonias globulosas finas que se ex-
tienden a lo largo del piquete, blancas; licia la ge-
latina en dedo de guante, formando un velo gris en
la superficie y dejando en el fondo del embudo un
sedimento blanco. En gelatina de aguamiel incli-
nada: estria blanca opaca, que 4 la larga toma un
color amarillento en el fondo. En placasde gelati-
na de aguamiel se forman colonias redondas 4 ova-
les, morenas al microscopio y azuladas 4 la simple
vista, que al tercer dia comienzan 4 licuarse.

Este bacilo secreta un enzima que licia la gelati-
‘na; én consecuencia, debe contribuir a la transfor-
macién en peptona 6 amidas de las substancias azoa-
das que contiene el aguamiel, é indirectamente 4 la
nutricién de los Sacharomycetos; es posible también
que secrete alguna goma; no ha dado resultado una
experiencia de cultivo hecha en solucién de sacarosa
al 10 por ciento, que permanecié sin alteracién no-
table después de varios dias. Esta investigacion se
hizo con la mira de saber si este bacilo era el sacha-
robacilo Pastorianus, pues presenta cierta semejan-
za morfolégica con esta bacteria descubierta por Van
Laer en algunas cervezas que tienen un sabor des-
agradable, y que vuelven viscosa una solucién de
azdcar de cafia.

Cultivado como anaerobio no se reproduce. Es por
dltimo sapréfito.

MICROCOCCUS LUTENS.—FIGURA Ta.

Son unos micrococcus que se presentan bajo la
forma de diplos de 1.3 milésimos de milimetro de did-
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metro, aislados y formando cadenas como estrepto-
coccus, inméviles y sin cdpsula en los cultivos puros.
Se tifien bien con los colores de anilina, no toman el
. Gram. Nicolle, ni los afecta el iodo de una manera
especial. '

En agnamiel esterelizada se cultivan sin alterar
-marcadamente el olor ni el sabor, formandp un se-
sedimento ligeramente moreno.

No se desarrolia en gelatma privada de aire, y es
por lo' mismo aerobio. * Es por iltimo saprofito. El
hecho de licuar la gelatina lo aproxima al bacilus V.
en sus propiedades biolégicas y debe contribuir 4 la
peptonizacién de las substancias azoadas del agua-
miel, pero no comunica olor especial.

MicrocoCCUS TRANSLUCIDUS.—FIGURA 6a.

Esta bacteria se encuentra constantemente en el
pulque bajo la forma de coccus y diplococcus esféri-
cos de 0.8 milésimos de milfnietro 6 poco menor de
didmetro, aislados y eri cadenas de 4 6 6 elementos.
Se tifie bien con los colores bésicos de anilina y la
fuohina fenicada; no es afectado,de una manera es-
pecial por el iodo y se destifie por el método Gram.
Nicolle. El Ziehl diluido da las mejores preparacio-
nes. Es inmdvil y no tiene cdpsula. .

CULTIVOS EN AGUAMIEL ESTERELIZADA.

Enturbia el loor 'y produce un sedimento escaso,
blanco. No produce.fermentacién ni velo, ni au-
menta la acidez, ni comunica olor especial.
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CuLTIvos.

En gelatina de aguamiel, en placas: se forman
colonias transhicidas, exactamente iguales 4 una go-
ta de rocfo, que llegan 4 tomar una dimensién de 1
d 2 milimetros con este aspecto: se enturbian des-
pués y quedan de un color blanco lechoso: en pica-
dura, el canal estd constituido por numerosas colo-
nias globulosas y trashicidas que se opacan como las
anteriores, y lo mismo sucede con la cabeza del cla-
vo: no se licua la gelatina; por lo menos fué dudo-
80 el caso en quo se verificé este fen6meno; en ge-
latina inclinada se forma una banda tranldcida 4
todo lo largo de la estria que se vuelve lechosa, con-
vexa y hiimeda; ﬁnalmeinte opaca.

No se cultiva enmedio anacrobio; en consecuen-
cia es aerobio, aunque no extricto, tal vez. Es ade-
més saprofito.

Contribuye 4 dar al pulque el color opalino y no
parece influir en el sabor, olor, ni en la fermenta-
cién; al menos de una manera apreciable.

MICRO-ORGANISMOS ACCIDENTALES.

TORULA ROSADA.

En dos ocasiones encontré el Dr. Carbajal una
Térula que no produce fermentacién y cuyo estudio
qued6 incompleto por haberse infectado el cultivo.
Eran celdillas enteramente iguales 4 las de la leva-
dura que formaron en placa de gelatina de aguamiel
colonias circulares color de rosa.
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En gelatina inclinada, una banda convexa hime-
da de superficie brillante y del mismo color. En
aguamiel esterilizado, sedimento abundante blanco
primero y después de algunos dfas color de rosa. No
hubo fermentacién ; no se formé velo, ni filamentos
micelianos, como en una variedad que hay de esta
clase de Térulas.

MICROCOCCUS CINABAREUS. -«

En dos ocasiones también encontré en placassem-
bradas con pulque este micrococcus, que da colo-
nias de un color rojo-lacre y estd formado por coc-
cus gruesos aislados.

SARCINA AMARILLA.

En una vez se ha presentado una colonia de un
amarillo ligeramente verdoso, que estd constituida
por una sarcina que da en cultivo en picadura de
gelatina un clavo del mismo color.

Micrococcus ROSADO.

En uns vez se ha presentado esta bacteria. Fué
en-una placa de gelatina sembrada con pulque
‘“‘agrio.”’ Eran cocous de 1.2 milésimos de milimetro
de didmetro aislados y uno que otro diplo. En la
placa, las colonias eran de un color rosado, circula-
res. En gelatina por picadura se obtuvo un olavo
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cuya cabeza, de forma circular, era lisa, convexa y
de color rosado; el canal presentaba numerosas co-
lonias muy finas, que al principio tenfan un color
blanco; no licuaron la gelatina.

CLADOTRIX.

En una placa aparecié una colonia que resulté ser
un Cladotrix, que se aislé y dibujé; pero el cultivo
quedé inufilizado antes de poder ser estudiado.

Hongos.

Las impurezas mas frecuentes que contienen ef
pulque y el aguamiel pertenecen 4 esta clase y son
entre los observados,el Penicillium glaucus, Asper-
gillus glaucus y niger, Mucor mucedo y Stolonifer.

El capitulo de l1as impurezas que se encuentran en
el aguamiel, y pueden pasar, 6 de hecho pasan al
pulque, es interminable. Justo es decir, sin embar-
g0, que sblo se encuentran aquellas que no han podi-
do ser detenidas en la filtracién, 4 que se somete to-
da aguamiel previamente; pero se agregan otras,
resultado de contaminacién ulterior.

La densidad del pulque es muy variable y depen-
de de muchas circunstancias.

Las que he determinado son las siguientes:

Pulque de Obstocapa (en el tinacal).. 0,992
Idem de Cuautengo................. 1,008
Idem de las casillas de despacho en
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. Lacantidad de-azicar también es variable. El Sr.
Rio de la Loza ha encontrado 8 grs. 023 por litro.
Yo he hallado en un pulque de lahacienda de Cuau-
tengo hasta 13,08 por litro, y 1,63 en el de Obstoca-
pa como minimum.

Il pulque, sometido 4 la acoién del calor, forma
una espuma viscosa, toma un color ligeramente opa-
lino, desprende los gases con un olor caracteristico
y algo alcoholizado; tratado por alcohol 480 © cent.
6 por el subacetato de plomo da un precipitado blan-
co. La cantidad de gases puede estimarse, por tér-
mino medio, reducidos 4 cero de temperatura y &
0,76 de presién, en 190, 46 centimetros ciibicos por li-
tro, contemendc s :

Acido carbbnico................... 170,81
v sulfohidnco ................. Varlable 6 no

OXfgeno......ooovvvnninnnnnnn. ... 002,

AZote. .o ciiiii it 008,36

L. Rio DE LA LozA.

El alcahol contenido en el pulque, es también va-
riable, como es el aziicar que contiene el aguamiel; .
pero puede estimarse, como resultado de varias in-
vestigaciones, que estd comprendido entre 24 y 40
gramos por litro. '

El pulque hene una reacclén dcida aun dntel de

que esté “‘hecho,’’ palabra con que designan que ya
ha syfrido la fermentacién alcohélica.
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El Sr. Rio de la Loza le asigna al pulque la com-
posicién siguiente en 1,000 partes:

AZUCAres. .......cooviiininnniiann, 8,23
Sales solubles en el agua..... e 1,68
’ . ,, losdcidos............ 0,37

sy insolubles en ambos vehiculos.... 0,15
Alcohol absoluto (promedio de tres ope-

raciones) .............ciiiiiieann.. 36,80
Agua y productos gaseosos. ........... 940,20

Las sales que el anterior anédlisis expone, son las
mismas que hemos indicado al hablar de la compo-
sicién del aguamiel, pues s6lo varfan en sus propor-
ciones. Boussingault ha encontrado en un litro de
pulque procedente de uno de los ranchos de Tlaxca-
la, pesando 976 gramos, la composicién siguiente en

peso:

3

Alcohol absoluto................ 58, grs. 76
Glucosa.............coovivvenn. 00, 00
Glicerina....................... 2, 10
Acido sucefnico................. 1, 40
s carbbnico................ 0, 61
»» oOrgénico libre [ médlico ?1.. 5, 50
,» butfrico y acético......... indicios.
s ldctico................... o, 00
GOma ....oii ittt 0, 50
Amoniaco formado.............. 0, 05

N
o



ANALISIS de una-serie de pulques de las fincas qu

Densidad..............ccovvenne. 0,987
Agua, dcido agdvico, aceite esen-
cial y 4cido carbénico.......... 901,25
Alcohol agév. con aceite esencial.1 84,74
Acido agdvico................... 1,20
Idem micico..................... 1,69
Idem acético................ Cieee eeean
Idem valeridnico................. .....
Azicar no trasformada........... 2,92
Goma formando muecflago......... 2,25
Sales solubles € insolubles........ 7,47
Pérdida................coiuuee. 4,48
2
E
3
Densidad..........ccccvvivieenr ool
Agua, 4cido agdvico, aceite esen-
cial y 4cido carbdénico.......... 898,70
Alcohol agdvico con aceite esencial 80,00
Acido agéavico..........coouen.. 1,00
Idem micico..................... 5,00
Idem acético..................... indicios
Idem valeridnico ................. .....
Aztoar no trasformada........ e 1,06
Goma formando mucflago. ....... 7,66
Sales solubles é insolubles. ... ... 1,35
Pérdida...... et eecsesisannnns 4,35

TEPETATES

0,088 0,087
897,25 916,0(
8'1"08' 71,50
N .
2,30} 1.
..... 1,18
..... indicic
1,30 1,2
3,84 2,“
142 32
510 27
3 g
< -]
3 g
g 3
0,088 0,981
895,00 897,0¢
8500 ST.0
200 1.5
200 1.0
100 08t
‘200 1m
300 21
2,% 1,8
87 6.8

1. La fuerza alcohélica centecimal estd represéntada re
2,229,239
tancia resinoide.—3. Esta cantidad representa la azicari

219,242,212,232,222,212, 232,219,

nica.



an, hechos por el Dr. G. Ifobato, en 13%4.
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0,989 0988 0,987 0,98 0,987 0,989
905,00 900,00 895,00 894,00 898,00 895,00
84,00 85,00 85,00 86,00 8300 87,00
1,00 1,10 1,00 2,00 1,00 2,10
1,26 1,95 1,80 1,00 2,00 1,25
e .... indicios indicios indicios indicios
«... indicios .... e .. indicios
2,00 1,25 0,85 0,15 2,00 1,50
4,00 4,15 4,00 5,00 5,00 4,90
3,00 3,00 3,00 2,00 2,50 2,35
1,76 3,55 7,35 9,85 6,50 5,90

g g 3

< 3 p g i

[ g < <

E g 3 3 : ;

5 3 ) =
) 0,98 0,991 0,98 0,98 0,989 0,988
) 899,00 898,00 899,05 896,00 895,00 898,00
) 8,60 84,8 81,10 87,00 88,00 &5,00
) 1,26 1,50 2,80 1,90 1.85 1,00
) 1,95 1,256 1,75 1,15 2,25 1,69

5 1,00 1,88 1,50 1.00 .... e
ceee .... indicios indicios indicios ....

5s 1,00 2,504 2,71 2,00 3,89 2,85
P 3,00 3,00 3,39 2,45 5,95 3,26
0 1,85 2,20 2,38 1,89 2,00 2,15
1 4,45 4,77 5,21 6,61 1,08 6,16

amente por 232, 212, 222, 229, 229, 21Q, 219
225 —2. En esta cantidad estd comprendida la sus-
—4. También representa esta cantidad la azlicar ma-
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De lo expuesto se deduce que hasta ahora tampo-
co tenemos una andlisis completa del pulque, pues
las que hemos transcrito no nos dan la composicién
real, ni indican la naturaleza de los alcoholes, ni de
los éteres que contienen ni los deméds componentes
cuyo conocimiento interesa 4 la medicina, 4 la higie-
ne y 4 la industria. Pocos quimicos se han ocupa-
do de este estudio y como dejo dicho los pocos an4-
lisis que poseemos son incompletos.

La elaboracién del pulque se hace en las hacien-
das pulqueras, en construcciones especiales que,
bajo del punto de vista higiénico y tecnolégico, de-
jan mucho que desear: no tienen ni buena ven-
tilacién, ni estdn construidas de manera 4 evitar los
cambios bruscos de lasinfluencias exteriores. Gene-
ralmente son grandes galeras con ventanas 4 los cos-
tados, techadas con ‘‘tejamanil,”’ sin aparatos ca-
lorfficos que regularicen la temperatura de la fer-
mentacién. Alrededor estén colocados unos piés
derechos de poco méds de un metrode altura, sopor-
tando rectdngulos de madera destinados 4 sostener
las tinas (l4mina 14). Estos aparatos estdn dispues-
tos para llevar dos 6 tres tinas, y se les d4 el nom-
bre de ‘‘tendido:’’ las tinas donde se hace la fermen-
tacién son vastos receptdculos formados de cuero de
res sin curtir, preparados con cal, y cosidos, clava-
dos 6 atornillados por sus bordes 4 un bastidor rec-
tangular de ‘““morillos,’’ del grueso conveniente: se
les da figura de un casquete esférico, para lo cual
recargan el cuero con tierra para amoldarlo. Lasdi-
mensiones méds comunes de las tinas son 1m,53 lon-
gitud, 1m,10 de latitud, y Om,80 centimetros de pro-
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fundidad, las cuales pueden contener perfectamente
456ltrs,264 (1,000 cuartillos) de pulque; pero hay
oiras de mayores dimensiones que contienen de 6%4
1trs,396 4 9121trs,527 (1,600 4 2,000 cuartillos).

En algunas haciendas los tinacales son lujosos co-
mo por ejemplo los de las haciendas de San Loren-
zo, Ometusco, Mazatepec y algiin otro, pero-bajo el
punto tecnoldgico no llenan las condiciones de una
sala de fermentacién.

La elaboracién del pulque es casi primitiva, para
esto se elige la mejor aguamiel de magueyes mansos
afiejos: se ponen en una tina 1361trs,879 (6 cubos)
Y se abandona 4 que se fermenten, teniendo cuida-
do de tapar la tina con otra: cuando aparece una te-
la espesa y que ésta se desgarra, se procede 4 lim-
piarla; es decir, 4 quitar los grumos y girones de
dicha tela, 4la que le dan el nombre de ‘‘zurrén.”
Esta aguamiel, que ya ha pasado 4 la fermentacién
acética, se le llama ‘‘semilla, pie, xinaxtli,”’ y sirve
de fermento para preparar el pulque. El tiempo que
dilata la semilla para hacerse, es variable, y depen-
de de la temperatura. En el invierno tarda de vein-
te dias 4 un mes, y en el verano de diez 4 veinte dias.

Una vez preparada la semilla se comienza 4 ce-
bar con aguamiel: primero, poniendo Oltrs.,456 (1
cuartillo) en la mafiana y en la tarde por dos ¢ tres
dias, y se va aumentando sucesiva y diariamente la
cantidad hasta llenar la tina: llena ésta, que enton-
ces toma el nombre de ‘‘tronco,” se toman de ella
nueve cubos (20bltrs.,328) y se ponen en otra; 4
esto se le llama ‘‘cortar puntas,” y segin el grado
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de fermentacidn, asf se le pone una 6 dos cargas de
aguamiel (2hects.,28) 6 (4hects.,56), continuando
cebando la del tronco, de la cual puede cortarse
puntas para varias tinas. Cuando ya se han llena-
do éstas 6 que, por los signos organolépticos, el
encargado de la operacién conoce que estd ya de
buen punto, de ésta se cortan puntas para las de-
més: cuando la semilla ha sido repartida en todas
- las tinas del tinacal, se dice que ‘‘se ha tendido la
semilla.”” Se conoce que el pulque se ha vuelto
potable, cuando hace hilo, es decir, cuando tomando
una pequefia cantidad con una jicara y derramén-
dola, el ligquido hace baba y adquiere un sabor es-
pecial : entonces se procede al expendio extrayén-
dolo de las tinas y reemplazdndolo por aguamiel,
que generalmente es una carga; pero nunca se
puede despachar pulque de tina que haya recibido
aguamiel en la mafians. El pulque poco antes de
descomponerse llega 4 su mdximum de bondad: eg
un delicioso vino por su gusto y aroma; por lo mis-
mo, cuando el pulque ha llegado 4 este estado, al
medirlo para ser transportado 4 México, no se ex-
trae parte de él de las tinas que presentan estos ca-’
racteres, 8ino que se vacfan completamente, 4 cuya
operacién llaman ‘‘barrer tinas.”” Cuando el tronco
va 4 media tina, se procede 4 preparar nueva semi-
lla, de manera & tener siempre un tronco: una se-
milla 4 media tina y otra en preparacién.

En algunas haciendas se prepara la semilla de
otra manera, poniendo aguamiel en un barril, el
cual se cubre con una tapa que tenga agujeros para
la introduccién del aire necesario 4 la fermentacion,

30
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se tiene en ellos porque se ha comprendido cudnto
influyen las emanaciones piitridas de las substancias
orgénioas para el desarrollo de susalteraciones; por
eso se tiene cuidado de no dejar en las tinas los se-
dimentos que el pulque deposita, y que no son méds
que los séres orgdnicos que determinan el desdobla-
miento de la azicar, que han dejado de existir asf
como otros micro-organismos que determinan pu-
trefaccién 6 alteracién del pulque; pero esto no es
bastante, se necesita observar extrictamente las re-
glas que la ciencia ha descubierto, para una buena
fermentacién.

Creen que teniendo cuidado de colar las aguamie-
les al ponerlas en las tinas, y de regularizar su can-
tidad en relacién 4 la semilla se previenen las causas
que influyen en las alteraciones del pulque. Cuando
la temperatura sufre un abatimiento, el aguamiel no
fermenta y entonces elevan la temperatura por me-
dio del fuego, cuidando que el combustible sea de
los que no producen mucho humo. En algunas ha-
ciendas se asolean las aguamieles para elevar la
temperatura y hacer que entren en fermentaci6n.
Se tiene como medio reprobado el poner en las tinas
cierta cantidad de agua hirviendo para el mismo
objeto.

.Es necesario poner en cada tina la cantidad de
aguamiel necesuaria, segin la cantidad de la semilla.
Cuando se pone mds aguamiel de la que necesita
aquella, se dice que se ‘‘granizé el pulque.”” Esta
alteracién se manifiesta porque el fermento se corta
y aparece en grumos en el liguido; adquiere mal
olor y sabor, 4 consecuencia del desarrollo de la
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que determinan la fermentaci6n del pulque, encuen-
tran las condiciones bhiolégicas para su desarrollo.

Mis estudios sobre ®l particular me hacen creer
que las cualidades organolépticas del pulque no se
desarrollan por la presencia de un solo micro-orga-
nismo, pues he observado que antes de tener las
cualidades de potable aparece el sacharomises cere-
viccse, mientras que cuando adquiere buen sabor,
entonces el bacillus que he observado se encuentra
-en cantidad igual al sacharomises. En la tercera
edicién de esta obra decfa: ‘‘Asi que en miopinién
como base de los estudios técnicos para la mejora
en la fabricacién del pulque, se necesita conocer
cudl es la acoién de cada uno de los organismos que
descubre el microscopio, y cudles son las condicio-
nes biolégicas de su desarrollo, para que en vista de
ellas se proceda 4 la construccién de los tinacales
de una manera adecuada y 4 la elaboracién del pul-
que de una manera segura.’’ .

Afortunadamente los estudios del Dr. Carbajal
vienen 4 darnos los datos que desconocfumos para
abordar la solucién de la buena fabricacién del
pulque.

El pulque, en los tinacales, no tiene un olor des-
agradable, pero tomado de algunas de las casillasde
expendio adquiere un olor insoportable, parecido al
de la carne podrida, que repugna 4 Jas personas que
no estdn habituadas 4 él; algunos creen que lo ad-
quiere accidentalmente por laintervencion dela ma-
teria animal de la piel donde se fabrica; otros, al con-
trario, dicen ser debido 4 la fermentacién, funddn-
dose en que, conteniendo substancias proteicas, la
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piarse cual conviene para extirpar completamente
los sedimentos de los pulques anteriores que, en-
trando en putrefaccién, lo descomponen y le dan un
olor detestable.

El mal olor y sabor del pulque que se vende en
las casillas de la Capital desde hace siglos, se ha
hecho proverbial y ha llamado la atencién de la au-
toridad. En 15628 la Reina se dirigié al Obispo Zu-
mdrraga previniéndole prohibiese de cuantas mane-
ras le fuese posible con excepcién de multa, el em-
pleo de la yerba llamada ocpatli para fabricar el
pulque, y en el informe del Marqués de Sonora al
virey Bucareli, le hace mencién de las adulteracio-
nes que el pulque sufria.

El pulque parece una bebida sobre la cual se han
ideado las mds groseras preparaciones para adulte-
rarlo.

El Sr. Dr. Rio de la Loza en 1884 (*) decfa. *Si
no es facil hallar en el comercio vinos de uva no
adulterados, es mds diffcil encontrar el de maguey
tal como debfa ser, no obstante que su bajo precio
seria una garantia que alejara todo temor de frau-
de. Pero el hecho es, que son tantas y tan variadas
las materias que se encuentran en los pulques del
comercio, que se llega 4 perder la paciencia con el
convencimiento de que no es facil fijar ni el prome-
dio de su composicién, aun con respecto 4 las par-
tes esenciales como son el alcohol, agua, azdcar,

(*) Memoria sobre el maguey mexicano por D.
M. Payno, 1864.
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Un agricultor de los Llanos, persona respetabili-
sima y profundamente conocedora del cultivo del
maguey, fabricacién y comercio del pulque, en co-
municacién de fecha 3 de Abril del afio en curso di-
rigida al presidente de la ‘‘Sociedad Agricola Mexi-
cana’ dica: ‘‘Verdad es que uno que otro comer-
ciante en pequefio, no teniendo pulque en ciertas
épocas del afio para su abasto 6 queriendo llamar la

guey”’ presentd el Sr. General Pedro Rincén Gallar-
do al Congreso Internacional de Fort Worth, el autor
protesta porque expongo en mi obra algunas adulte-
raciones que hacen sufrir al pulque algunos especu-
ladores de mala f6. No obstante su protesta tengo
que dejar asentado en esta edicién lo que dejé en la
anterior sobre este particular, por ser cierto, pliblic()
y notorio que se hacen estos fraudes. Me imputa
hasta de calumnia, diciéndome que no rindo prueba
alguna de mi dicho como estaba obligado 4 hacerlo
y asegura que no hice el menor ensaye en los liqui-
dos falsificados. Manifiesto con la lealtead que debe
caracterizar al escritor, que al escribir mi obra no me
he guiado solo por informaciones; visité haciendas
pulqueras en donde permaneof varios dias y aun me-
ges,tomé notas y comprobé informaciones. Las adul-
teraciones que indico, las vi hacer en varias pulque-
rias y las he ratificado al publicar esta edicién, por
lo cual me era innecesario la investigacién quimica
para comprobarlos, que por otra parte seria absolu-
tamente inconducente, puesto que aun no conoce-
mos la composicién normal del pulque.
31
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nomia, y acaso 4 esto se debe la mortalidad que hay
en la capital 4 consecuencia de las enfermedades
intestinales que tanto abundan. No son estas lag
unicas recetas para las adulteraciones, pues, como
muy bien hace observar el Sr. Dr. Leopoldo Rfo de
la Loza, son inumerables, algunas hasta asquerosas.

Examinemos qué efecto produce el cuero de que
estd formada la cuba de fermentacién. La quimica
nos ensefia que bajo la influencia de un fermento 6
de una sustancia albuminoide alterados, 6 de las
membranas animales, el aziicar se transforma en
“manita’’ y hay produccién de una materia viscosa,
circunstancias que en nuestro concepto se encuen-
tran en la fabricacién del pulque. Se sabe también
que los liquidos fermentados que han sufrido la fer-
mentacién manitica, si se concentran, pueden de-
mostrar la presencia del dcido sucefnico y de la gli-
cerina, principios que Mr. Boussingault ha determi-
nado en el pulque, segin el andlisis que hemos in-
dicado.

Esto nos autoriza 4 decir que la fabricacién de)
pulque en las ‘‘tinas’’ que hemos descrito, tiene por
objeto desarrollar la fermentacién viscosa, para que
le dé esa babosidad que el consumidor le busca, y
que el fabricante llama ‘‘cuerpo;’’ y tan cierto es
esto, que varios cultivadores de los Llanos de Apam
han elaborado el pulque en vasijas de porcelana, y
gi bien lo hati obtenido de buen gusto, ha sido de
ningiin ‘‘cuerpo:’’ nuestros experimentos nos han
‘conducido al mismo resultado.

Se conocen dos clases de pulque: el ‘““fino” y el
‘“¢lachique.’’ El fino es el que se fabrica en los Lla-
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teriolégicamente pura y partiendo de una celdilla y
ocon aguamiel esterilizada para que la fermentacién
que sufre esa primera aguamiel, ‘‘tome cuerpo’’ sin
acetificarse, y para tener un fermento propio que dé
buenos resuitados. La préctica de hacer semilla en
tina es mala y el hacerla en barril lo es menos
pero debe recomendarse principalmente la prepara-
cién de levadura pura que, indudablemente dard
mejores resultados.

22 Para que la fermentacién alcohélica recorra
todas sus fases con regularidad y se obtengan bue-
nos productos. es necesario mantener constantemen-
te la temperatura del tinacal entre 16° 420° Enla
fabricacion del pulque seria conveniente no cortar
puntas sino hacer la fermentacién en cubos de ma-
dera de haya 6 en receptdculos de fierro esmaltado
poniendo 4 cada una de ellas, el fermento 6 levadu-
ra necesaria que experimentalmente se hubiere de-
terminado y regularizar bien la temperatura. Si es-
ts es mds baja, la fermentacién se debilita y hay
desarrollo de levadura inferior. Existiendo en el pul-
que materias pldsticas, por pequeiias que sean las
causas que existan de alteracién, abatiendo la tem-
peratura del grado que se ha indicado, se forman
productos ldcticos, butfricos 6 viscosos. Una eleva-
cién de temperatura superior 4 20 ©, tiene susincon-
venientes; apresura el desarrollo del fermento supe-
rior, y favorece rdpidamente la fermentacién alco-
hélica, que se traduce por una pérdida seca en el
alcohol. Una temperatura elevada facilita el desa-
rrollo del Bacillus aceti que transforma una parte de
él en dcido acético que reobrandc 4 su vez sobre el
lfquido, lo transforma en vinagre.
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Funddndose unos en que el oxigeno es necesario
para la fermentacién alcéholica, han orefdo que por
el vacfo, 6 cerrando herméticamente las botellas que
lo contienen, podrian conservarlo indefinidamente.
El experimento del Sr. Payno demuestra la inefica-
cia de este procedimiento: este sefior llené una bo-
tella de pulque y la tap6 herméticamente; al cabo
de cierto tiempo habfa quedado una agua clara y
ligeramente 4cida. En el fondo se habfa depositado
un sedimento amarillo de sabor acre y 4cido, lo que
prueba en nuestro concepto que por este solo medio
‘es imposible su conservacién. Otros han empleado
poner al pulque cierta cantidad de alcohol, porque
se sabe que el fermento deja de desarrollarse y de
obrar en soluciones que contienen cierta cantidad
de este compuesto hidro-carbonado, pero aparte de
las modificaciones tanto qufmicas como organolép-
ticas que experimentaria, el resultado no ha ooro-
nado las esperanzas del especulador. Las sustan-
cias que suspenden 6 interrumpen completamente
1a fermentacién, han sido también empleadas para
el mismo objefo.

El Dr. Kaska y algunos pretendidos conservado-
res del pulque han empleado el dcido salicilico, dci-
do orgédnico cuyos efectos fisiolégicos son bien co-
nocidos por sus propiedades venenosas; pero cree-
mos que el resultado aun no habfa sido satisfacto-
rio, pues habiendo publicado sus trabajos, nadie se
ha ocupado de ellos para establecer un ramo de es-
peculacién. En Europa se ha empleado también en
1a conservacién de los vinos, pero la autoridad ha
prohibido con penas severas el empleo de este anti-
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¢ Experimentos decisivos han probado la verdad de
estos métodos? ¢B8e ha visto por personas idéneas el
pulque conservado por este procedimiento? ¢Por
qué no se ha especulado en gran escala con é1?

Por nuestra parte creemos que todavia no se
sientan los datos para resolver el problema: serios
experimentos seguidos con perseverancia se necesi-
tan para resolver este importante asunto de la qui-
mica y economia rural.

La conservacién de las bebidas fermentadas estd
basada en la eliminacién del fermento y de las ma-
terias pldsticas, para lo cual se emplean los métodos
conocidos del trasiegue, la encoladura, el tanino,
ete.; en el pulque no es posible, porque las materias
albuminoides son las que dan los caracteres fisico-
quimicos que especializan sus propiedades, y su
eliminacién lo trasformaria en otro licor, al que pro-
piamente no le convendria el nombre de pulque.

32
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Al

IMPUESTOS Y DISPOSICIONES

DE POLICIA.

consecuencia de la reforma constitucional so-

bre abolicién de alcabalas, el Ejecutivo por

ley del Congreso, de 6 de Mayo de 1498 expidié el

decreto con que se sustituyé aquel molesto é infruc-
tuoso impuesto :

Art. 1°. Se estableteun impuesto sobre el pul-
que, el aguamiel y el tlachique que se pongan & la
-venta en el Distrito Federal, 4 partir del primero de
Julio préximo. Este impuesto serd de 18 centavos
por cubo de 27 litros 376 milflitros de capacidad.

Art. 2©. 86lo podrédn ser vendidos al menudeo
el pulque, aguamiel 6 tlachique en los expendios
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autorizados expresamente por la autoridad polftica
superior con la licencia respectiva, como casillas,
fondas, figones 6 expendios ambulantes.

Art. 3°. La venta por mayor s6lo podréd hacer-
se 4 los duefios 6 encargados de casillas, fondas 6
figones para la realizacién al menudeo, y 4 los esta-
blecimientos, compafifas 6 particulares para el con-
sumo de sus empleados, dependientes 1 operarios,
siempre que tengan la licencia respectiva de la au-
toridad politica del lugar, y que hubiesen hecho la
manifestacién correspondiente 4 la Oficina de Con-
tribuciones.

Art. 4. Estd prohibido 4 los introductores de
pulque, aguamiel 6 tlachique, darlos en comisién
para su venta 6 venderlos 4 personas que no se ha-
llen en el caso del articulo anterior: asf como tam-
bién vender dichos liquidos al por menor, sea quien
fuere el comprador, y en caso deinfraccién respon-
derdn para con el Fisco no sélo del impuesto, sino
de las penas pecuniarias 4 que haya lugar.

Art. 5°. Para los efectos del articulo anterior, y
para garantizar todas las demds responsabilidades
que esta ley les imponga; los introductores de pul-
que al Distrito Federal deberdn inscribirse prévia-
mente en la Oficina de Contribuciones Directas, y
oforgar en ella una fianza por una cantidad que no
sea menor de doscientos pesos ni mayor de cinco
mil, y cuyo importe fijard el Director reguldndolo
segln la cantidad de pulque que introdujeren. La
ampliacién de esta fianza podréd exigirse en cual-
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quier tiempo por la-Oficina dentro del méximum ex-
presado. . .

Art. 6°. Los introductores llevardn un libro ta-
lonario en el que cuidardn de asentar diariamente y
sm retardo alguno:

I. La cantidad de pulque que haya.n introducido,
expresando dicha cantidad en cubos de 27 litros 376
mililitros.

II. 8i el trasporte se verific6 por ferrocarril 6 por
medio de carros, acémilas 6 eargadores.

III. La clase de recipientes empleados en el tras-
porte y el nimero de ellos.

IV. La poblacién 4 donde se haya hecho la in-
troduccién, .

V. El'experidio 4 dondé se haya remitido el lf-
quido, 6 el nombre y ubicacién del establecimiento,
compafifa 6 persona 4 quien lo ha.yan vendido.

Art. 7°.  8i la introduccién se verificase por me-
dio de ferrocarnl deberd demgnarse en el libro de
que habla el articulo anterior, la estacién de embar-
que, la fecha y nimero del talon de carga respec-
tivo; y si el trasporte se hubiese verificado en .ca-
rros 6 acémilas, se expresars el lugar de proceden-
cia, el nimero de carros.6 acémilas y el camino por
donde se hubiere-introducido. . ..

Art. 8©. Los asientos que hagan los ‘introduo-
tores en su libra, 88 extenderdn por duplicado en el
talén y en la hoja 4 él adherida. Esta hoja se des-
prenderd del libro y serd enttegada, precisamente
dentro de las 24 horas-siguientes, al empleado que
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designen las disposiciones 6 reglamentos respecti-
vos, juntamente con los certificados 6 recibos que
los duefios de casillas ¢ establecimientos estdn obli-
gados 4 expedir para acreditar la entrega que se les
hubiere hecho de determinada cantidad de liquido.
Estos certificados no necesitardn llevar estampilla.

Art. 9°©. Los productores de pulque, aguamiel 6
tlachique en el Distrito Federal, serdn considerados
como introductores para los efectos de esta ley, de-
biendo prestar, por lo tanto, la fianza de que habla
el articulo 5°. y llevar el libro 4 que se refieren los
artfculos que preceden.

Estos productores, lo mismo que los introductores
de pulque que no condujesen el liquido por medio
de_ ferrocarril, deberdn dar conocimiento previa-
mente, y por escrito, 4 la Oficina de Contribuciones
del camino que hayan de recorrer los carros, acé-
milas 6 cargadores que introduzcan el liquido desde
el lugar de su produccién 6 del punto por donde pe-
~ netren al Distrito Federal hasta el lugar de la en-
trega. :

Cualquier cambio que deseen hacer al derrotero,

deberd avisarse por escrito 4 la Oficina con tres dias
de anticipacién cuando menos.

Art. 10. Los duefios y encargados de casillas lle-
vardn en el mismo expendio un libro especial en el
que asentaridn, precisamente al fin de cada dia, la
cantidad de pulque que hubieren recibido para la
venta y el nombre de las personas 4 quiene lo hu-
bieren comprado 6 de quienes lo hubieren recibido
en comigién. En el caso de que la pulquerfa surtie-






8e la cantidad total de cubos de pulque, tlachique 6
aguamiel que se hubiere recibido para su venta en
el expendio, haciéndose en dicha noticia la separa-
cién de que habla el final del articulo 10.

Art. 14. Los libros talonarios de los productores
6 introductores de pulque, de que hablan los articu-
losa 8°. 4 9° ., y los libros especiales de las casillas,
fondas y figones & que se refieren los artfculos 10 y
11, se llevardn en la forma que prevengan los re-
glamentos, y serdn autorizados por la Oficina del
Timbre respectiva, 1a que cobrard las cuotas de
$0.05 por hoja conforme 4 la ley general de la ma-
teria. '

Art. 16. Los duefios 6 encargados de pulquerfas,
6 bien de fondas 6 figones en que se consuma pul-
que, aguamiel 6 tlachique, presentaran 4 la Oficina
de Contribuciones directas en los diez primeros dias
de Junio y Diciembre de cada afio, una manifesta-
cién por triplicado, expresando:

I. El nombre y la ubicacién del expendio, advir-
tiendo si estd en esquina de calle 6 en otro sitio.

II. El nmimero y fecha de la licencia vxpedida por
la autoridad politica.

ITI. La cantidad de pulque, aguamiel 6 tlachique
que se recibi6 en el expendio para la venta en el se-
mestre inmediato anterior, ya sea que dicha venta
se hubiere hecho en mostrador, 6 ya por reparto,
expendios ambulantes, fondas 6 figones. El semes-
tre se contard como previene el articulo 25.

IV. 8i se trata de una pulqueria, se expresar4 el
ndimero y la designacién de las fondas y figones que
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se la cantidad total de cubos de pulque, tlachique 6
aguamiel que se hubiere recibido para su venta en

el expendio, haciéndose en dicha noticia la separa-
eién de que habla el final del articulo 10.

Art. 14. Los libros talonarios de los productores
6 introductores de pulque, de que hablan los articu-
los 8. 4 9° ., y los libros especiales de las casillas,
fondas y figones 4 que se refieren los articulos 10 y
11, se llevaran en la forma que prevengan los re-
glamentos, y serdn autorizados por la Oficina del
Timbre respectiva, la que cobrard las cuotas de
$0.06 por hoja conforme 4 la ley general de la ma-
teria.

Art. 15. Los duefios 6 encargados de pulquerias,
6 bien de fondas § figones en que se consuma pul-
que, aguamiel 6 tlachique, presentaran 4 la Oficina
de Contribuciones directas en los diez primeros dias
de Junio y Diciembre de cada afio, una manifesta-
¢ién por triplicado, -expresando:

I. El nombre y la ubicacién del expendio, advir-
tiendo si estd en esquina de calle 6 en otro sitio.

II. El nimero y fecha de la licencia sxpedida por
la autoridad politica.

III. La cantidad de pulque, aguamiel 6 tlachique
que se recibi6 en el expendio para la venta en el se-
mestre inmediat® anterior, ya sea que dicha venta
se hubiere hecho en mostrador, 6 ya por reparto,
expendios ambulantes, fondas 6 figones. El semes-
tre se contard como previene el articulo 25.

IV. 8i se trata de una pulqueria, se expresard el
ndmero y la designacién de las fondas y figones que
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rrama de 870,000 al mes, entre todas las casillasubi-
cadas en el Distrito Federal, valiéndose al efecto, 4
titulo de informacién, de las manifestaciones de los
duefios 6 encargados de dichas casillas, de los datos
de la oficina, de las noticias “de los ferrocarriles, y
de su experiencia 6 conocimientos personales. En
sus funciones se regird por las resoluciones que ella
misma adopte por mayoria de voto, siempre que no
sean contrarias 4 las resoluciones que al efecto po-
drd dictar la Secretaria de Hacienda; pero una vez
aprobada la derrama, se considerard como definiti-
va, 4 no ser que lareclamacién de algunodelos cau-
santes estuviese apoyada por cuatro 6 mds miem-
bros de la Junta.

62 Cuando alguno de los causantes acreditare:
con sus libros de contabilidad, llevados con toda re-
gla, haber recibido en las casillas, para su venta,
una cantidad de pulque determinada, la Junta Cali-
ficadora sefialard 4 dicho causante la cuota que co-
rresponda 4 la cantidad expresada.

72 La derrama de que se habla en los articulos
anteriores, subsistird por todo el semestre de Julio 4
Diciembre, pasado el cual se aplicard en todas sus
partes las prescripciones de la ley.

Con fecha 15 de Septiembre del mismo afio se pu-
biled el siguiente decreto reformando el artfculo 8.
de la ley de ingresos vigente en ese afio:

Art. 1°. El impuesto establecido por la ley de 12
de Mayo del presente afio sobre el pulque, tlachique-
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y aguamiel que se pongan 4 la venta en el Distrito
Federal, serd de setenta y cinco centavos por hee-
télitro.

Art. 2. Desde el dia siguiente al de la publica-
cién de este decreto, losintroductores asentardn dia-
riamente en el libro talonario & que se refiere el ar-
ticulo 6. de la ley de 12 de Mayo, la cantidad de
pulque que haya introducido, expresando dicha can-
tidad en litros.

Art. 32. En la noticia que conforme al articulo
13 de la citada ley, deben remitir 4 la Oficina de Con-
tribuciones los dueifios 6 encargados de las casillas
y los de fondas 6 figones que no dependan de pul-
queria, en vez de expresar en cubos la cantidad de
pulque, tlachique 6 aguamiel que hubieren recibido
para su venta, la expresardn en litros.

Art. 4. Cuando la Oficina de Contribuciones
rechace las manifestaciones de los causantes, sefia-
lard la cantidad de hectélitros por que debe pagarse
el impuesto, dando 4 la Junta calificadora el avisod
que se refiere el articulo 12 de la ley de la materia.
En el caso del articulo 25 de la misma ley, ¢l im-
puesto se liquidard segiin el promedio del niimero de
litros que se hubieren recibido en los expendios, du-
rante los periodos que fija el mismo articulo.

Art. 5. Se modifica la fraccion 111 del articulo
28 de la propia ley, en los términos siguientes:

III. Cubos de veinticinco litros.



TRANSITORIO.

Lo dispuesto en el articulo 12 . no altera la de
rrama hecha por la Junta entre todas las casillas
ubicadas en el Distrito Federal, y l1a cual derrama

. subsistird hasta el 31 de Diciembre préximo.

Con el fin de reglamentar el expendio de pulquey
evitar los escdndalos y crimenes que origina el abu-
8o de él, las autoridades han dictado las disposicio-
nes que han creido oportunas. )

He aqui los principales articulos de los bandos so-
bre la materia, publicados por los Gobiernos de los
Estados de Tlaxcala, Puebla y Distrito Federal, ac-
tualmente vigentes, Estados de mayor consumo de
nuestra bebida regional.

El bando de policia del Estado de Tlaxcala, en su
articulo 14, previene que los duefios 6 encargados
de tinacales uniformen las medidas de pulque, con-
teniendo el barril 150 cuartillos [68 litros 40]; el cu-
bo, 374 [17 litros 10], y el cuartillo, 16 onzas.

La Ley de Hacienda del propio Estado, dice en su
artfculo 8° :

““La contribucién de tinacales se causard por las
tandas que tenga cada finca y segin la calidad del
pulque, pagando el fino un peso veinte centavos y
el tlachique un peso por tanda, mensualmente.



‘ Loe duefios 6 encargados de fincas risticas que
tengan tinacales, manifestardn en los primeros quin-
ce diss de Enero, al Recaudador de Rentas respec-
tivo el nimero de tandas que sostengan los expresa-
dos tinacales, y si dicho empleado no se conformares -
con tal manifestacién, hard las investigaciones con=
.ducentes, pudiendo para ello visitar los referidos es-
tablecimientos asociado de la autoridad méds inme-
diata: y resultando alguna ocultacién, se impondrd
una multa de cinco 4 veinticinco pesos que ingresard
al Erario.

) Art. 18. Las casillas de pulque pagarén trece cen-
tavos por cada barril que introduzcan.”

El Reglamento y expendio de licores del Iistado de
Puebla, es como sigue: :

$Art. 1©, BSe prohibe la embriaguez en lugares
- ' pdblicos, bajo la pena de cincuenta centavos 4 dos
pesos de multa.

‘Art. 2°, El comercio de licores es libre, pero
quedard sujeto 4 las prescripciones de este regla-
mento. :

Art. 3°, Todo el que tenga expendio de pulque
4 otro licor, 6 lo estableciere en lo sucesivo, pedird
licencia por escrito 4 la Jefatura politica, ante quien
justificard préviamente su buena conducta.

Art. 4©. Para obtener la licencia de que se ha-
bla en el articulo anterior, serd indispensable: Pri-
. mero, manifestar en la solicitud dirigida al Jefe po-

- litico el nombre del duefio del expendio, el titulo de
éste, y si aquel sirve personalmente el estableci-
miento 6 se vale de alguno 6 algunos dependientes

.
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que en su nombre lo hagan. Segundo, dar noticia
de la calle y casa en que esté situado 6 haya de si-
tuarse el expendio, Tercero, acreditar debidamente
que éste no tiene comunicacién con el interior de la
casa en que esté situado.

Art. 5°, Para el exacto cumplimiento delo pre-
venido en el articulo anterior, la Jefatura politica
abrird un registro en el que se hagan constar todas
las disposiciones contenidas en dicho articulo, rela-
tivamente 4 cada expendio.

Art. 6°. Los pulques que se expendan seridn
completamente puros sin mezcla de ninguna otra
sustancia, prohibiéndose la venta de los qre estén
agrios 6 pasados. La infraccién de este articulo se
castigard con multa de uno 4 diez pesos, conforme
4 lo prescrito en la fraccion X del articuio 1150 del
Cédigo penal y sin perjuicio de que se cumplan
cuando sea preciso las disposiciones de los articulos
849 y 850 del citado Cédigo.

Art. 7°. Los duefios 6 encargados de las pul-
querias impedirdn que se formen reuniones en las
puertas 6 en el interior de esos establecimientos,
castigdndose la infraccién de este articulo con mul-
ta de ¢incuenta centavos & tres pesos.

Art. 8°. Las pulquerias se abrirdn 4 la misma
hora que los demds establecimientos, y podrdn per-
manecer asi hasta las oraciones de la noche en los
dias de trabajo, y en los festivos 6 en que el comer-
cio esté cerrado, hasta la una de la tarde.

Art. 9©. Los duefios de los mencionados esta-
blecimientos, 6 los dependientes de los mismos, en
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su caso, cuidardn de que las hojas de las puertas,
durante las horas de la venta, estén enteramente

abiertas.

Art. 10. Los establecimientos & que este regla-
mento se refiere, estardn perfectamente aseados tan-
to en el interior como en el exterior de los mismos.

Art. 11. Los dueiios 6 encargados de ellos son
inmediatamente responsables de los escdndalos que
allf ocurrieren, y por tanto, estdn en la obligacién
de dar parte 4 la policia luego que alguno cometa
una falta, sufriendo una multa de cinco 4 veinticin-
co pesos si no cumplieren esta prevencion.

Art. 12, Si en alguno de los referidos estableci-
mientos ocurriere alguna rifia y el duefio 6 encar-
gado no da el aviso oportuno, serd castigado por la
primera vez con multa de cinco & veinticinco pesos,
y por la segunda con la clausura inmediata del es-
tablecimiento; pero si la rifia fuere & mano armada,
8e cerrard éste desde luego.

Art. 13. A ninguno que se halle en estadode em-
briaguez se le venderd pulque, y en caso de que in-
sistiere en permanecer en la casilla, el encargado de
ésta lo denunciard al agente de policia que estuvie-
re mds inmediato para que lo aprehenda, castigdn-
dose la infraccién de este articulo con multa de dos

4 ocho pesos.

Art. 14. Ni 4 los nifios ni 4 las personas notoria-
mente menores de edad se les venderd pulque, 4 no
ser que lo compren para llevarlo 4 sus casas, pero en
ningin caso se permitird que lo beban en los expen-
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dios, bajo la pena mencionada en el articulo ante-
rior.

Art. 15. En las puertas de los expendios no habréd
mostradores ni estorbos de ninguna clase, sin que
tampoco se permita que se adornen las pulquerias
con banderolas que tengan los colores nacionales,
castigandose la infraccién de este articulo con mul-
ta de cincuenta centavos 4 dos pesos.

LICORES.

Art. 16. Los licores que se expendan serdn de
buena calidad sin mixturas ni ingredientes que los
hagan dafiosos, pero los alcoholes que se vendan
para ser tomados en los mismos establecimientos, no
podrén ser de més de cincuenta grados del alcohé-
metro centigrado. Los expendedores serdn respon-
sables bajo las penas sefialadas eun el art. 849 y en
la fraccién X del 1,150 del Cédigo penal por los frau-
des que cometieren respecto de la cantidad y la me-
dida de los licores.

Art. 17. Los duefios de los establecimientos en
que éstos se vendan quedan sujetos 4 las mismas
prescripciones del reglamento de pulquerias, excep-
to en lo relativo 4 las horas de clausura, la que se
verificara 4 las nueve de la noche.

Art. 18. El duefio de cualquier expendio clan-
destino, entendiéndose por tal el que notenga la co-
rrespondiente autorizacién, serd castigado con una
multa de 25 4 50 pesos, lo mismo que el que vendie-
re pulque 6 licor de cualquiera especie que sea des-
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pués de las horas sefialadas en los articulos ante~
riores.

Art. 19. Este reglamento se pondra en el lugar
méds visible de los expendios, para lo cual se impri-
mird el competente nimero de ejemplares.”

El Gobierno del Distrito Federal, en ¢l reglamento
de pulquerias, después de indicar en los arts. 1<,
29,89, 4° y 5° el perimetro de la capital en cuyo
interior no deben establecerse expendios de pulque,
en los demds articulos previene lo siguiente:

“Art. 6°. Losexpendiosque existen en la actua-
lidad dentro del cuadro y lineas anteriormente in-
dicadas, quedardn definitivamente cerrados por el
simple hecho de que sus duefios 6 encargados no
los abran en tres dias consecutivos, recogiéndose aj)
efecto la patente y licencia respectivas. Los Ins-
pectores de policia y los demds empleados del ramo,
vigilaran eficazmente el cumplimiento de esta pres-
cripcién, castigdndose su negligencia 6 disimulo con
la'destitucién del que resulte culpable.

Art. 7°. Podrd concederse la traslacion de ex-
pendios de un punto 4 otro dentro del cuadro y li-
neas que sefialan los articulos 2<. y 3., siempre
que haya causa fundada 4 juicio del Gobernador;
pero en lasg tres lineas de la primera calle ce Plate-
ros al Paseo de la Reforma, de la calle de Tacuba &
Buenayvista, y de la calle del Refugio 4 la segunda
de la Independencia, asi como en las trasversales
de todas ellas, s6lo podrd permitirse la traslacién
tratdndose de casillas que ya existan en dichas ca-

36



lles y que deban trasladarse 4 un punto més lejano
del centro de la ciudad.

Art. 8©. Subsiste la prohibicién de establecer
expendios interiores; los existentes al publicarse el
bando de 24 de Octubre de 1873, subsistirdn en el
estado que dispuso el de 25 de Noviembre de 1871
que los autoriz6.

Art. 9°. Los expendios que después de esta fe-

~ cha se abrieren y en los que actualmente existieren

sin permiso para despacho interior, tendran el mos-

trador separado de la puerta el espacio de un metro

¥y medio, y se prolongara hasta las paredes latera-

les, sin asientos interiores ni exteriores, y sin co-
municacién alguna con otra pieza, patio 6 corral.

Art. 10. En los expendios de pulques situados en
las demarcaciones que sefialan los articulos 2° y
3°, nunca podrd haber musica interior ni exterior-
mente. En los expendios que estuvieren fuera de
dicha demarcacién, s6lo podra haber musica exte-
riormente, en los dias festivos y previa licencia del

Gobierno del Distrito.

La infraccién de este articulo se castigara con mul-
ta de cinco 4 diez pesos ¢ reclusién de cinco & diez
dias, que se aplicard al vendedor 6 al encargado del’
expendio.

Art. 11. El pulque conservado mediante los pro-
cedimientos quimicos reconocidos por el Gobierno,
podréa expenderse en cualquier establecimiento lo
mismo que los dem4s licores, bajo las siguientes con-
diciones:
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‘Bbtener previameate licencia del Gobierno del Dis-

. frito: gque el pulque esté embotellado y perfectamen-
w'ladrado; que dentro del expendio no se destapa-
rén las botellas ni en él se consumiréd el pulque por
nipgdn pretexto 6 motivo; que al expendio se lleva-
#é el pulque ya embotellado y perfectamente lacra-
dd, sin que en ningtin caso pueda embotellarse en el
mismo establecimiento; quedando, ademds, prohibi-
do que en el expendio haya pulque en ninguna otra
diase de vasijas 6 envase.

_ +Lainfraccién de cualquiera de las prescripciones
de-éste articulo, serd castigada con multa de cincg
+ & diex pesos, y en el caso de reincidir por tres veces
. durante dos meses en la misma infraccién, la auto-
ridad politica podr4 retirar al establecimiento el per-
' niiso para el expendio expresado.

- Art. 13. No se permitir4 la venta del pulque en
obiAstrucciones de madera, ni en piezas divididas por
_tébiques de esta materia.

Durante las ferias que anualmente se verifican en
los barrios de la capital y en las poblaciones fordneas
dél Distrito, el Gobernador 6 la autoridad politica
répectiva en su caso, atentas 4 las circunstancias

élpeciales que concurran, podran permitir el expen-
dio de pulque en construcciones de madera.

_Art. 13. El Inspector General de Policia y los Co-
misarios respectivos incurren en responsabilidad que
8e castigard con suspensién de empleo de uno 4 dos
meses, por la omisién que hiciere en sus informes de
. cualquiera de las circunstancias y requisitos que por
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este Reglamento se exigen para la apertura 6 tras-
lacién de un expendio de pulque.

Art. 14. Son obligaciones de los duefios de ex-
pendios de pulque:

I. Cuidar de que el pulque sea absolutamente
puro, sin mezcla de liquido 6 sustancia alguna que
lo altere 6 haga nocivo, bajo las penas que sefiala
el Cédigo Penal.

II. Tener en perfecto estado de aseo el local del
expendio y el frente de él, bajo la pena de uno 4 cin-
co pesos de multa, sin perjuicio de que se repare la
falta inmediatamente.

1III. Hacer que el expendio no se abra antes de
las seis de la mafiana y que se cierre 4 las seisdela
tarde desde el dia 15 de Septiembre al 15 de Marzo,
y las siete de la noche en el resto de cada afio.

La infraccién de esta disposicién se castigard con
multa de cinco 4 diez pesos por la primera vez, de
diez 4 veinticinco por la segunda, de veinticinco 4
cincuenta por la tercera, y se clausurard el expen-
dio por la cuarta.

IV. Cuidar de que la puerta quede cerrada con
candado al exterior y de que nadie quede dentro del
local durante la noche, bajo las mismas penas sefia-
ladas en la fraccién anterior.

V. Dar aviso semanariamente 4 la Comisaria res-
pectiva, del nombre de los vendedores y jicareros,
asi como de sus domicilios, bajo la pena de tres 4
cinco pesos de multa.

VI. Renovar cada afio la licencia del Gobierno
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ddDilhb. bajo las penas de cinco.pesos de multa
8i no lo hiciere en el mes de Enero, diez pesos si’lo

. hiciere el mes de Febrero, clausurdndose la casa si

teasourriese el mes de Marzo sin haberse refrendado
la Hoencia.

, VII Presentar la licencia una vez obtenida 6
renavada 4 la Comisaria respectiva para la debida

- toma de razén, bajo la pena de un peso de multa.

. VII.  Poner el nimero de la patente que deba
obtenerse del Ayuntamiento y el de la licencia del
QGobierno del Distrito, sobre la puerta del expendio

..en'la parte exterior con caracteres legibles, bajo la

pena de pagar die2 pesos de multa.

X. Fijar en el interior del establecimiento y. en
parte visible, un ejemplar del presente Reglamento.

Art. 15. Son obligaciones de los vendedores:

I. No permitir que dentro del mostrador haya

més personas que las encargadas del expendio de
pulque.

" II. Tener enteramente abiertas las puertas del

‘expendio. .

II. No permitir que en el interior del expendio
haya bailes, miisicas, comidas, juegos de ninguna
clase, ni vendimia alguna en las puertas.

IV. No permitir que los consumidores saquen
los vasos para tomar el pulque en la calle.

V. No recibir prendas bajo ningin pretexto.

'VI. No reocibir en el expendio armas de ninguna
clase ni objeto extrafio 4la negociacién.
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VII. Son igualmente obligaciones del vendedor,
las que marcan las fracciones 1.%,2.%,3. % y 4.
del articulo 14.

VIII. Tener especial cuidado de no vender nire-
galar pulque 4 los gendarmes que estén de servicio
6 en la calle donde esté ubicado el expendio, cuando
alguno de estos agentes, olvidando la dignidad y el
decoro de su empleo, penetre en el establecimiento
con objeto de tomar dicho liquido.

1X. Dar aviso 4 los agentes de la policia inme-
diatamente que se suscite cualquier desorden den-
tro del expendio.

Art. 16. La infraccién de cualjuiera de las frac-
ciones del articulo anterior, serd castigada con arres-
to de tres 4 diez dias, 6 con la multa correspondien-
te conforme al Cédigo Penal.

Art. 17. No podrd concederse licencia para el
expendio de pulque, ni aun con el caracter de muy
transitorio, en las calles, plazas 6 zaguanes, excepto
durante las férias de los barrios de la ciudad y de
las poblaciones fordneas del Distrito, en los térmi-
nos del articulo 12.

Art. 18. El Gobernador del Distrito en la ciudad
de México, y la autoridad politica respectiva en las
poblaciones fordneas, son las tnicas autoridades
competentes para imponer las penas que sefiala este
Reglamento, teniendo 4 la vista las actas que debe-
rdn levantar los Inspectores de policia para com-
probar los hechos, conforme al articulo 18 del Re-
glamento de Comisarias. En los Distritos, l1a auto-

N
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o1, 6980, cuidardn de que las hojas de las puertas,
dunnteluhoras de la venta, estén enteramente

al?!erp.s
- Art. 10. Los establecimientos 4 que este regla-

mettto se refiere, estardn perfectamente aseados tan-
to en el interior como en el exterior de los mismos.

Art. 11, Los duefios 6 encargados de ellos son
inmediatamente responsables de los escdndalos que
allf ocurrieren, y por tanto, estdn en la obligacién
de dar parte 4 la policia luego que alguno cometa
una falta, sufriendo una multa de cinco 4 veinticin-
00 pesos si no cumplieren esta prevencion.

-Art. 12. 8i en alguno de los referidos estableci-
mientos ocurriere alguna rifia y el duefio 6 encar-
gldo no da el aviso oportuno, serd castigado por la
pﬁlhera véz con multa de cinco 4 veinticinco pesos,

¥ POr 1a segunda con la clausura inmediata del es-
'ﬁhble'cimwnto pero si la rifia fuere 4 mano armada,

lé cérl’ari éste desde luego.

Art 13 A ninguno que se halle en estado de em-
: bnag'uez se le venderd pulque, y en caso de que in-
hshere en permanecer en la casilla, el encargado de

L To denunciar4 al agente de policfa que estuvie-
ré m4s inmediato para que lo aprehenda, castigdn--
dose 1a infraccién de este articulo con multa de dos
- § ocho pesos.

Art. 14. Ni 4 los nifios ni 4 las personas notoria-
mente menores de edad se les venderd pulque, & no
ser que lo compren para llevarlo 4 sus casas, pero en
nl gﬂn caso se permitird que lo beban en los expen-
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USOS ECONOMICOS
Y PROPIEDADES MEDICINALES

Y ENFERMEDADES QUE DETERMINAN SU ABUSO.

UCHAS son las propiedades medicinales que

el vulgo atribuye 4 esta bebida asi como &

la planta que la produce, llegando 4 considerarse

como la panacea que liberta 4 la humanidad de las
afecciones 4 que estd sujeta.

Gregorio Lépez, més conocido por el epiteto de
“‘siervo de Dios,”” goz6 en su tiempo gran reputa-
cién como médico y como santo, y en el tratado de
Terapéutica que compuso & principios del siglo pa-
sado, le consagré al pulque un importante lugar.
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- A fihes del mismo siglo, un empirico de Pdtzcua-
ro llamado Nioolés de Viana y conocido con el so-
brenombre del Beato, preconizé un antivenéreo de
su invencién, cuyas fé6rmulas diversas, en lo subs-
tancial, consistian en un cocimiento de la rafz del
maguey en el pulque, lavativas de cocimiento de
raiz de begonia y coloquintida, y otras substancias
de menos interés, como carne de vibora y rosa de
Castilla, etc.

" Sometido este antivenéreo & la -experimentacién
en uno de los hospitales de esta ciudad, paraimpro-
_ visar su crédito fué preciso recurrir 4 las superche-
rias; y cuya historia la consigna el Dr. O’Sullivan,
entonces encargado del Hospital de San Andrés.

_.El-Dr. Bélmis, propietario de la plaza que servia
.al Dr. O’Sullivan, atacé rudamente esta medicina;
pero luego, por circunstancias puramente persona-
les, Se hizo el acérrimo partidario de la medicina del
Beato.
El Br. 8dnchez y Mora, en el opisculo que escribié

" -. sobre el maguey, le atribuye las siguientes virtudes

medicinales:

‘“‘La cabeza del maguey se pone 4 cocer enlo que
llaman barbacoa, y sacdndola del fuego, cuando es-
. té-fria se come; es agradable, de calidad caliente;
le-llaman generalmente mezcal.

"#Cuando el maguey se salta, que es cuando da el
quiote, éste, estando medio asado, se come como la
cafia de Castilla; es muy jugoso y fresco, pero si se
ouege mucho toma una calidad caliente.

‘“El quiote, en su parte superior, produce unos
: 36
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lles y que deban trasladarse 4 un punto més lejano
del centro de la ciudad. '

Art. 8°. Subsiste la prohibicién de establecer
expendios interiores; los existentes al publicarse el
bando de 24 de Octubre de 1873, subsistirdn en el
estado que dispuso el de 25 de Noviembre de 1871
que los autoriz6.

Art. 9°. Los expendios que después de esta fe-
~ cha se abrieren y en los que actualmente existieren

sin permiso para despacho interior, tendréan el mos-
trador separado de la puerta el espacio de un metro
Yy medio, y se prolongard hasta las paredes latera-
les, sin asientos interiores ni exteriores, y sin co-
municacién alguna con otra pieza, patio 6 corral.

Art. 10. En los expendios de pulques situados en
las demarcaciones que sefialan los articulos 2°© y
3°, nunca podr4d haber musica interior ni exterior-
mente. En los expendios que estuvieren fuera de
dicha demarcacién, sélo podrd haber miisica 'exte-
riormente, en los dias festivos y previa licencia del

Gobierno del Distrito.

La infraccién de este articulo se castigard con mul-
ta de cinco 4 diez pesos 6 reclusién de cinco 4 diez
dias, que se aplicard al vendedor 6 al encargado del
expendio.

Art. 11, El pulque conservado mediante los pro-
cedimientos quimicos reconocidos por el Gobierno,
podrda expenderse en cualquier establecimiento lo
mismo que los demds licores, bajo las siguientes con-
diciones:



Obtener previamente licencia del Gobierno del Dis-
trito: que el pulque esté embotellado y perfectamen-
te lacrado; que dentro del expendio no se destapa-
rdn las botellas ni en él se consumird el pulque por
ningiin pretexto 6 motivo; que al expendio se lleva-
rd el pulque ya embotellado y perfectamente lacra-
do, sin que en ningln caso pueda embotellarse en el
mismo establecimiento; quedando, ademds, prohibi-
do que en el expendio haya pulque en ninguna otra
clase de vasijas 6 envase.

La infraccion de cualquiera de las prescripciones
de éste articulo, sera castigada con multa de cincg
4 diez pesos, y en el caso de reincidir por tresveces
durante dos meses en la misma infraccién, la auto-
ridad politica podrd retirar al establecimiento el per-
miso para el expendio expresado.

Art. 12. No se permitird la venta del pulque en
construcciones de madera, ni en piezas divididas por
tabiques de esta materia.

Durante las ferias que anualmente se verifican en
los barrios de la capitaly en las poblaciones fordneas
del Distrito, el Gobernador é la autoridad politica
respectiva en su caso, atentas d las circunstancias
especiales que concurran, podran permitir el expen-
dio de pulque en construcciones de madera.

Art. 13. El Inspector General de Policia y los Co-
misarios respectivosincurren en responsabilidad que
se castigard con suspensién de empleo de uno & dos
meses, por la omision que hiciere en susinformesde
cualquiera de las circunstancias y requisitos que por
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este Reglamento se exigen para la apertura 6 tras-
lacién de un expendio de pulque.

Art. 14. Son obligaciones de los dueiios de ex-
pendios de pulque:

I. Cuidar de que el pulque sea absolutamente
puro, sin mezcla de liquido 6 sustancia alguna que
lo altere 6 haga nocivo, bajo las penas que sefiala
el Cddigo Penal.

II. Tener en perfecto estado de aseo el local del
expendio y el frente de él, bajo la pena deuno 4 cin-
co pesos de multa, sin perjuicio de que se repare la
falta inmediatamente.

III. Hacer que el expendio no se abra antes de
las seis de la mafiana y que se cierre 4 las seis dela
tarde desde el dia 15 de Septiembre al 15 de Marzo,
y las siete de la noche en el resto de cada afio.

La infraccién de esta disposicién se castigard con
multa de cinco 4 diez pesos por la primera vez, de
diez 4 veinticinco por la segunda, de veinticinco 4
cincuenta por la tercera, y se clausurard el expen-
dio por la cuarta.

IV. Cuidar de que la puerta quede cerrada con
candado al exterior y de que nadie quede dentro del
local durante la noche, bajo las mismas penas sefia-
ladas en la fraccién anterior.

V. Dar aviso semanariamente 4 la Comisariares-
pectiva, del nombre de los vendedores y jicareros,
asi como de sus domicilios, bajo la pena de tres 4
cinco pesos de multa.

VI. Renovar cada afio la licencia del Gobierno
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del Distrito, bajo las penas de cinco.pesos de multa
8i no lo hiciere en el mes de Enero, diez pesos si’'lo
hiciere el mes de Febrero, clausurdndose la casa si

trascurriese el mes de Marzo sin haberse refrendado
la licencia.

VII. Presentar la licencia una vez obtenida 6
renovada 4 la Comisaria respectiva para la debida
toma de razén, bajo la pena de un peso de multa.

VIII. Poner el nimero de la patente que deba
obtenerse del Ayuntamiento y el de la licencia del
Gobierno del Distrito, sobre la puerta del expendio
en la parte exterior con caracteres legibles, bajo la
pena de pagar diez pesos de multa.

IX. Fijar en el interior del establecimiento y' en
parte visible, un ejemplar del presente Reglamento.

Art. 15. Son obligaciones de los vendedores:

I. No permitir que dentro del mostrador haya
m4s personas que las encargadas del expendio de
pulque.

II. Tener enteramente abiertas las puertas del
expendio.

III. No permitir que en el interior del expendio
haya bailes, musicas, comidas, juegos de ninguna
clase, ni vendimia alguna en las puertas.

IV. No permitir que los consumidores saquen
los vasos para tomar el pulque en la calle.

V. No recibir prendas bajo ningtn pretexto.

VI. No recibir en el expendio armas de ninguna
clase ni objeto extrafio 4'la negociacién.
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este Reglamento se exigen para la apertura 6 tras-
lacién de un expendio de pulque.

Art. 14. Son obligaciones de los duefios de ex-
pendios de pulque:
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puro, sin mezcla de liquido 6 sustancia alguna que
lo altere 6 haga nocivo, bajo las penas que sefiala
el Cédigo Penal.

II. Tener en perfecto estado de aseo el local del
expendio y el frente de él, bajo la pena de uno 4 cin-
co pesos de multa, sin perjuicio de que se repare la
falta inmediatamente.

1II. Hacer que el expendio no se abra antes de
las seis de la maifiana y que se cierre 4 las seis dela
tarde desde el dia 15 de Septiembre al 15 de Marzo,
y las siete de la noche en el resto de cada afio.

La infraccién de esta disposicién se castigard con
multa de cinco 4 diez pesos por la primera vez, de
diez 4 veinticinco por la segunda, de veinticinco &
cincuenta por la tercera, y se clausurard el expen-
dio por la cuarta.

IV. Cuidar de que la puerta quede cerrada con
candado al exterior y de que nadie quede dentro del
local durante la noche, bajo las mismas penas sefia-
ladas en la fraccién anterior.

V. Dar aviso semanariamente & la Comisaria res-
pectiva, del nombre de los vendedores y jicareros,
asi como de sus domicilios, bajo la pena de tres &
cinco pesos de multa. '

VI. Renovar cada afio la licencia del Gobierno
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del Distrito, bajo las penas de cinco.pesos de multa
8i no lo hiciere en el mes de Enero, diez pesos si lo
hiciere el mes de Febrero, clausurandose la casa si

trascurriese el mes de Marzo sin haberse refrendado
la licencia.

VII. Presentar la licencia una vez obtenida 6
renovada 4 la Comisaria respectiva para la debida
toma de razén, bajo la pena de un peso de multa.

VIII. Poner el nimero de la patente que deba
obtenerse del Ayuntamiento y el de la licencia del
Gobierno del Distrito, sobre la puerta del expendio
en la parte exterior con caracteres legibles, bajo la
pena de pagar diez pesos de multa.

IX. Fijar en el interior del establecimiento y. en
parte visible, un ejemplar del presente Reglamento.

Art. 15. Son obligaciones de los vendedores:

I. No permitir que dentro del mostrador haya

més personas que las encargadas del expendio de
pulque.

- IL Tener enteramente abiertas las puertas del
expendio.

III. No permitir que en el interior del expendio
haya bailes, musicas, comidas, juegos de ninguna
clase, ni vendimia alguna en las puertas.

IV. No permitir que los consumidores saquen
los vasos para tomar el pulque en la calle.

V. No recibir prendas bajo ningtin pretexto.

VI. No recibir en el expendio armas de ninguna
clase ni objeto extrafio d'la negociacion.
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como los de perlas y se los ponen en el cuello las
personas que tienen bultos enormes en la garganta,
6 que la tienen quebrada y con dolores.

‘“‘Para un golpe contuso se asan en la lumbre las
pencas de un maguey chico, 6 del mecuate, y estan-
do cocidas, con ellas se frota bastante la parte en-
ferma, lo més calientes que se puedan aguantar,dos
6 tres noches.

‘‘Lias mismas pencas, con igual método, sananla
partes enfermas por convulsién.

‘‘Las mismas, sacdndoles el jugo y bebiendo ca-
liente éste continuamente, sanan cualquier dolor
provenido de mal venéreo.

“Cuaﬁdo se padece de mucha sed, es 1til acos-
tumbrarse 4 tomar el pulque 4 pasto, y se quita to-
talmente la sed.

““El pulque reseca y purifica la sangre, templa y
refrigera el higado, tempera y limpia el bazo, des-
hace todas las hidropesfas y obstrucciones del esté-
mago, bazo, higado, vientre; porque desbarata y
hace arrojar continuamente por la orina todas las
flemas y cdleras.

“También cura perfectamente todo mal de orina
abre los poros del citis, hace sudar y orinar con a-
bundancia, limpia los rifiones, la vejiga y el cafio de
la orina..

‘“El continuo uso del pulque hace arrojar en me-
‘nudas arenas los cédlculos de la orina y rifiones.

‘‘Es estimulante, pues que promueve la gana deg
comer, humedece y refreeca la cabeza y cerebro.
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¢‘Causa abundante y apacible suefio tomado con
método; cura la tos tomdndolo en ayunas, y si se
toma caliente, suelta el vientre y lo limpia.

‘“Cura los pujos y cursos, aunque estos ultimos
sean provenidos de mala indigestién; de suerte que
enfermos de este accidente, aunque lleven veinte
afios de enfermos, si usan del pulque como se tiene
dicho por seis 6 mas dias, sanan ciertamente; con
especialidad si se usa del pulque cocido conazi-
car, y con e! método prescrito.

“En los dolores de cabeza, provenidos de haberse
asoleado mucho, se unta la frente y las sienes con
pulque; sera iitil, para precaver esta dolencia, un-
tarse antes que venga el dolor.

““Los asientos ¢ residuos que deja el pulque en las
vasijas en que se guarda, sirven para quitar las pe-
cas y manchas 6 barros tercos y berrugas que afean
la cara, untandosela con frecuencia con dichos asien-
tos por la noche antes de acostarse, y al dia siguien-
te lavando la cara para quitar lo que se unté en la
noche.

“Para quitarle al pulque el dcido carbénico, y que
no aviente el vientre, se le echa lo que ¢oje un real
de plata 6 poco mds de carbonato de sosa, é dos gra-
nos de polvos de cangrejos, 6 una poca de sal co-
mun.

“Las raices gruesas del maguey que llaman me-
cual, sirven muy bien para lavar laropa, en lugar
del jab6n comun.

“Para la rofia de las bestias, se machucabien una

penca, se le exprime el jugo, y con éste se unta 6 se
37
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lava la rofia, poniendo 4 la bestia al sol, y procuran-
do que si llueve no se moje.

“‘Esta misma medicina se aplica para el resfrio de
los encuentros en las bestias.

‘“‘Para los animales que estuvieren despeados, se
asa una penca, y se le obliga al animal que pise so-
brela penca, estando ésta lo mds caliente posible.

*‘Para los caballos U otros anmimales que estén
mancos de los encuentros, se machaca una 6 dos
pencas; con esto se les da una buena frotada diaria
por nueve dfas, y si no sanan, se dejan descansar
. ocho dias, y e les vuelve 4 repetir lo mismo. Esta
medicina sirve también para curarles los golpes.

‘“También para las bestias atorzonadas, se les po-
ne un freno de maguey, y esto mismo sirve para cu-
rarles el mal de la lengua.

““Si 4 algin animal se le comenzaren 4 hacer nu-
bes en los 0jos, se toma un mezote seco de maguey,
se raspa conun cuchillo, la raspadura se pasa por
un tamiz, y el polvo se le echa en el ojo.

‘“‘Papel, se hace muy bueno con las pencas ver-
des bien machacadas. Estas se ponen 4 podrir en
agua, hasta tanto que lavdndolas suelten la parte
carnosa y quede sélo la fibrosa 6 sus estambres; és-
tos se muelen, y en este estado se hace un papel méds
6 menos bueno, segun la habilidad del fabricante.

‘‘Para hacer pita, machacan bien las pencas chi-
cas con palos fuertes: luego las ponen 4 hervir mu-
cho para que suelten mejor y mds pronto la carne:
se lavan con agua sola 6 mezcldndole jabén, el que
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sirve como de lejia; con esto salen los estambres
blancos, y luego los sacan para torcerlos, y para
hacer los tejidos gruesos y ordinarios.

‘‘Esta operacién anterior, tiene la diferencia que
para hacer reatas, costales @ otras manufacturas
ordinarias, sélo machacan las pencas grandes, pues
para cosas mds finas como encajes, tilmas, calzados,
etc., se benefician solo las pencas chicas, que dan
unos hilos més finos y suaves.

¢‘Cuando capan los magueyes, de las pencas que
les cortan, al estirarlas, les salen unas fibras tan
suaves y finas, que de ellas tcjen unas mechas blan-
cas mejores que las de Guatemala, para usarlas en
jugar de yesca.

“Con las pencas secas y el mezote seco del ma-
guey se sirven en lugar de lefia para las cocinas.

“En lugar de tabletas, de ladrillos 6 tejas para
cubrir los techos de las casas, usan las pencas, &
secas 6 verdes, pues son de mucha duracién.

“Con el quiote ponen vigas para los techos, que
bién son de mucha duracién, y frecuentemente se
forman con él tabletas para techos,partido en tablas,
y con éstas amarradas con mecates forman como pe-
tates, que llaman tirrglados, y sirven para poner los
tequios en las matanzas de los ganados para que la
carne no se ensucie.

¢“Con los magueyes ordinarios se forman cercas
para los corrales, patiosfy labores del campo, pues
estando bien puesto y tupido, es casi impenetrable.

““Con las pdas de las puntas de las pencas se sir-



ven en lugar de clavos para todo cuanto se les ofre-
ce, pues son tan duras y compactas, que jamas se
pudren ni corrompen con nada.’

El Sr. Dr. Martinez, tratando de las consideracio-
nes higiénicas y usos terapéuticos del pulque, dice
lo”que sigue:

‘“El pulque es una especie de vino alcohélico-dci-
do, no depurado, producido por el aguamiel fermen-
tada del maguey y que contiene agua, alcohol, azi-
car, mucilago, sales y 4cidos especiales, que son
productos de la trasformacién de los elementos del
aguamiel y de los principios esenciales del maguey.

‘‘Las dosis de alcohol que contiene no son exa-
geradas; representan un 79 por 1,000 en término
medio, 6 sea 8 por 100, esto quiere decir que es una -
bebida alcohdlica que presenta en su composicién 8
por 100 de alcohol; luego el que tome un litro 6 1,000
gramos de pulque, habrd ingerido 79 gramos, 6 sea
un poco mds de 2 onzas y media de alcohol; y como
esta ingestién se verifica 4 dosis pequefias, después
de cada platillo durante la comida, resulta que para
consumir 2 onzas y media de alcohol, se necesita
haber apurado un litro de pulque. Pero es imposi-
ble 4 cualquiera persona moderada tomar ma&s de
una botella de pulque de 4 cuartjlo; de aqui debe-
mos inferir que al tomarse un individuo una botella
de buen pulque, habrd tomado 39 gramos de alco-
hol que excitard sus funciones digestivas y nervio-
sas. El tomar pulque en una dosis como ésta, no
produce el alcoholismo crénico, es una dosis muy
parca, que apenas basta, diluida en 500 gramos de
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agua, para producir una tonificacién moderada de
los sistemas nervioso y digestivo. (*)

“‘Supuesto que los 39 gramos de alcohol que g®
ingieren en cada comida en el cuartillo y cuarto de
pulque no deben causar ningiin estado patolégico,
¢podrén producir alguna enfermedad los dcidos y el
mucflago? No lo creo tampoco, y por el contrario,
me parece que la goma puede calmar la irritacién
producida en el estémago por el contacto de algunos
alimentos tales como el chile, y de aqui vicne la
costumbre que se tiene generalmente de tomar pul-
que después de algiin alimento en que abunda el
chile.

““Respecto de la azdcar no trasformada, las sales
y los residuos que sedimenta el pulque, de ningin
modo puede influir en la produccién de las enferme-
dades. Las sales constituidas por sulfato y fosfato
de cal, por el fierro, por potasa y sosa, en la propor-
¢ién que se hallan todas de 1 gramo 4 2 por mil, ja-
m4ds serdn generadoras de alguna enfermedad; ve-
mos, por el contrarin, que algunos enfermos de dia-

(*) El Dr. Lobato cree que el pulque no produce
el alcoholismo crénico, aun cuando ocasione el agu-
do, fundando su opinién, entre otras razones, en el
hecho de que en Guanajuato, San Luis y Zacatecas,
lugares en que 82 usa mucho el mezcal que se ex-
trae también del maguey, jamds se ha presentado,
como lo ha notado por las estadisticas de los hospi-
tales de esos Iistados.
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rrea curan por el uso del pulque, probablemente &
consecuencia de las sales de cal que contiene; en
cuanto 4 la azicar, la cantidad que no se ha tras-
formado es tan insignificante, que no puede consi-
derarse siquiera como alimento; los residuos estdn
constituidos por materias del mucflago del aguamiel
que se sedimentan cuando la fermentacién termina.
Ademads, las sustancias albuminoides que contiene
son muy favorables para la nutricion; algunas per-
sonas hay en México que no toman la cantidad de
alimentos azoados suficientes para su nutricién, y si
toman una dosis regular de pulque, y estas personas
tienen una magnifica constitucién, presentando las
apariencias de una buena nutricién.

““De todos los hechos trasmitidos por la observa-
cién y la experiencia, se debe concluir que el pul-
que es una bebida nutritiva, ténica del sistema ner-
vioso y de la economia en general, regeneradora de
la sangre, conteniendo sales que pueden curar al-
gunas enfermedades y dcido carbénico que deter-
mina muchos efectos favorables 4 la digestion.

“‘No sabemos si los principios que lo constituyen
obran cada uno aisladamente 6 en conjunto, pero lo
cierto es que el pulque como bebida es muy saluda-
ble, perteneciendo 4 los llamados ‘‘alimentos nervi-
nos’’ estudiados por Lacassagne, y que con tanta
exactitud describe refiriéndose 4 los alcohdlicos.

‘‘Como alimento nervino es muy 1til para la re-
paracién de las fuerzas de los obreros de cualquiera
industria, ‘‘siempre que se use con moderacién.”
El ejercicio de cualquiera industria mecdnica, car-
pinteria, zapateria, herreria, maquinaria, etc., hace
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producir mucho trabajo muscular, éste se trasforma,
<como se sabe, en calor, y este calor perdido debilita
las fuerzas musculares; esto es muy notable en las
clases pobres que no pueden hacer uso de una buena
alimentacién y se privan de la carne, tomando tor-
tillas, frijoles, garbanzo, chile, etc., alimentos que
no son susceptibles de restaurar las fuerzas que es-
tos obreros necesitan en el ejercicio de su profesién.
Como dice muy bien Marvaud, ‘‘todas las observa-
ciones europeas estan 4 favor del uso por las clases
obreras de cierta racién de alcohol.”” FEsta conse-
cuencia la deduce de las siguientes premisas: ¢ Las
clases pobres, en su alimentacién, no hacen gran
consumo de carne; a veces aun les falta entera-
mente: hacen gran gasto de feculentos, azicares y
grasas; el consumo de las bebidas espirituosas y
fermentadas es muy notable, pues estd en relacién
con la insuficiencia del régimen alimenticio y con la
cantidad de fuerza que cada obrero tiene que gas-
tar para atender 4 su trabajo. Luego en estos ca-
sos el hombre tiene que tomar alguna cantidad de
alcohol para concurrir 4 su nutricién y 4 su activi-
dad muscular, que suministran materiales de calor
y reparacién.

““‘Los alimentos nervinos obran fisiolégicamente
de dos maneras: disminuyendo la corriente endos-
mética, y en consecuencia de esto los cambios mo-
leculares de las celdillas que crecen y de lasque ca-
ducan, y excitando el gran simpético, cuyos nervios
vaso-motores, estrechando el calibre de los capila-
res, obran como moderadores de las combustiones
nfraorgdnicas; esta accién nerviosa se reasume en



lo siguiente: el alcohol, ingerido con moderacién,
obra como agente dindmico por el efecto excitante
‘de la parte que no se trasforma, y como alimento
calorifico y agente de ahorro, por la parte que se
trasforma en la economia.

‘“‘Segun estas doctrinas, el pulque de buena cali-
dad se debe permitir en cantidad moderada 4 las
clases obreras de nuestro pais, supuesto que posee
todas las cualidades del alcohol diluido, y ademds
propiedades alimenticias debidas 4 las otras subs-
tancias que entran en su composicién.

‘““Para concluir, manifestaré-algo acerca de loses-
tados patolégicos en los cuales se usa el pulque con
buenos resultados.

““En las.dispepsias 4dcidas obra probablemente por
sus sales y su dcido carbdnico; por las sales, por-
que encontrdndose al estado de bicarbonatos de po-
" tasa, cal y sosa, se combinan desprendiendo &dcido
carbénico con los dcidos del jugo gdstrico; el dcido
carbénico obra por su accién analgésica disminu-
yendo la excitacién del estémago. Los pulques li-
geramente dcidos obran, por el contrario, sobre las
dispepsias bdsicas.

‘“En las gastralgias lo usan mucho con el objeto
‘de calmar el dolor: yo no sé si algunas veces de-
pendan de la excitacién estomacal por los jugos di- -
gestivos; lo cierto es que hay algunos enfermos 4
quienes se ha administrado el pulque con aguamie]
ya fermentada, con el objeto de que la bebida se sa-
ture de dcido carbdnico, y casi todas han curado de
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esas gastralgfas abandonando por completo el uso
del agua.

‘““En la mayor parte de los estados saburrales de
las vias digestivas, en que el estémago ¢ €] higado
no funcionan convenientemente, ¢l uso del pulque,
mejor que el de los vinos, restablece perfectamente
su accién; esto es muy notable en las mujeres clo-
ro-anémicas, en que la debilidad general se ha exa-
gerado y sufren nduceas tan luego como quieren a-
limentarse. [El Sr. Lobato ha visto enfermas queno
podfan comer nada, porque sélo d la vista de la co-
mida se determinaba una basca tenaz, comenzar &
emplear el pulque en los primeros dias como unico
alimento; 4 los diez dias ya comian algo, 4 los vein-
te un poco mis, y al mes ya se alimentaban bien.

“Por lo que toca 4 las enfermedades intestinales,
“la eficacia del pulque es tan notable, que aun el mis-
mo “‘tlachique’’ de Cuitzeo produce muy buenosre-
sultados, y los médicos de log listados de Michoa-
cén y Guanajuato que ejercen en poblaciones cer-
canas 4 aquella localidad, conocen muy bien sus
buenos efectos, sobre todo en las enfermedades in-
flamatorias del sistema gastro-intestinal, y mandan
4 sus enfermos 4 Cuitzeo, cn donde después de ha-
ber hecho uso, por un tiempo mds 6 menos largo del
pulque producido allf mismo, ¢n suficiente estado de
pureza, regresan completamente curadcs 6 por lo
menos mejorados. Hechos de esta naturaleza, acae-
cidos algunos en personas de mi familia, podria ci-
tar un ndmero considerable; pero sélo diré que co-
nozco 4 un enfermo que ha tenido que radicarse en
Cuitzeo, porque tan luego como abandona el uso del
38
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pulque que alli se produce se le exacerba su enfer-
medad gastro-intestinal.

““Muchos estados consuntivos dependiendo de la
tuberculosis, diabetes, etc., se han modificado, se-
gun he oido decir 4 varios médicos, y esto tal vez
porque se ha mejorado el estado de las vias diges-
tivas, que en todos estos enfermos se alteran.

‘‘Las madres y nodrizas que quieren aumentar su
leche, recurren al uso vulgar del pulque, con el que
consiguen, en efecto, mejorar su constitucién, au-
mentando al mismo tiempo la- secrecién lactea, y
pudiendo, por consiguiente, criar 4 los nifios sanos
y robustos.

“También se ha creido que es emenagogo, y muy
bien podria serlo para algunas cloréticas, porque .
contribuyendo poderosa y eficazmente 4 fortificar
su constitucién y 4 modificar la composicién de su
sangre, aumentando la fibrina y glébulos rojos, pro-
duce los efectos de aquella clase de medicamentos.

“En fin, en la convalescencia de casi todas las
enfermedades, se usa con mucha frecuencia del
pulque. Las enfermedades que han producido un
gran deterioro del organismo, las que han pertur-
bado el aparato gastro-intestinal, las consuntivas,
acompafiadas 6 no de calentura, son las que recla-
man el uso moderado del pulque, durante la conva-
lecencia, 4 la vez que una alimentacién reparadora.
Todas las ventajas que se obtienen en este caso, del
uso de los vinos ténicos, dcidos, alcohélicos, espu-
mosos, se hallan reunidos en el pulque, el cual ade-
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mds, estd al alcance de las clases pobres, porsu ba-
ratura.’”’

El Sr. Dr. Francisco Martinez Baca, representan-
te de México por el Estado de Puebla en el Congreso
de Salubridad Piblica que se verificé en Buffalo en
Octubre del afio de 1896, en la memoria que presen-
t6 al referido Congreso, al referirse 4 la accién te-
rapéutica del pulque sobre el escorbuto, dice: ‘K|
Sr. Dr. Manuel Vergara, médico auxiliar de los tra -
bajos antropolégicos del establecimiento, me sugi-
ri6 la idea de administrar el pulque 4 losatacados,
que 4 su vez tomé de la Enciclopedia Internacional
de Cirujia:

*Vi desde luego justa la indicacién ¢ inmediata-
mente prescribi la bebida nacional, haciéndola ex-
tensiva 4 todos los asilados, para obedecer en logsa-
nos, no 4 una orden terapéutica, sino & un medio de
alimentacién que compensara lo defectuoso de la or-
dinaria; pero por un principio de economia, madis
bien que cientifico, ordené que se diera pulque *‘tla-
chique’ que es mucho mis barato.

“‘La racién diaria era de 250 4 300 gramos, toma-
da en una sola vez entre diez y once de la mafiana.

““En los rostros de los asilados enfermos se pinta-
ba la esperanza que tenian en su licor de que les
volviera la salud, y lo bebian con avidez, sintiendo
que se reparaban por un momento sus fuerzas per-
didas. Al poco tiempo comencé & notar que esede-
bilitamiento marcado de la energia muscular, las
manchas equiméticas que denunciaban la hemorra-
gia eu el tejido celular, el estado fungosa y exhube-
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rante de las encias, que impedia 4 la mayor parte de
los enfermos cerrar los labios, iban desapareciendo
lentamente, es cierto, pero lo bastante para noocul-
tar los buenos efectos que de la bebida se obtenian
y que robustecian en mi la esperanza de triunfarde
esa tristisima situacién que tanto me afligia. Pude
advertir también que empez6 4 disminuir el nimero
de los atacados, y que 4 los ocho dias de adminis-
trar el pulque ‘‘tlachique’’ no se presenté ningtin
nuevo enfermo 4 la consulta. Perseveré en mi tra-
. tamiento, y antes de treinta dias habia triunfado de
tan terrible azote.”’ ‘‘Desde entonces cerré las puer-
tas de la prisién 4 la epidemia escorbiitica, y por
mads que las condiciones de alimentacién y de abri-
go se hayan mejorado notablemente, cada invierno
se anuncia esa discracia, anatema de los débiles y
acumulados, 4 quienes no sélo han unido la miseria
y el vicio, sino que han vinculado los estrechos la-
zos del crimen. Pero confiado en mi victoria, ape-
nas se inician los dolores musculares y se enrojecen
las encias, ocurro 4 la bebida nacional, producto del
maguey 6 ‘‘agave mexicano,”’ y luego desaparece el
mal.”’ '

‘“‘La profilaxia, pues, del escorbuto de las prisio-
nes del Estado de Puebla, y acaso en todas las dela
Reptiblica, estd asegurada; pero antes de pasar a-
delante, toca 4 la honradez del médico y mis senti-
mientos de justicia y de equidad, hacer ptblica la
primacia de la administracién del aguamiel del ‘‘aga-
ve mexicano’’ en el tratamiento del escorbuto, al.
Dr. Perin, ‘‘quien la ha experimentado y encontra-
do superior 4 los otros antiescorbiticos,”” como lo-
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dice en su Estadistica Médica del ejército de los lis-
tados Unidod, en los afios de 1839 4 1854.”

El distinguido naturalista Sr. D. Alfonso Herre-
ra, en una notable Memoria leida 4 la Academia de
Medicina el afio de 1873, ha propuesto el uso de
pulques medicinales; hé aqui parte de la Memoria
relativa 4 este asunto:

“El distinguido naturalista D). .J. Barragdn, ha
publicado un notable escrito sobre el fermento del
pulque: segin este sefior, el movimiento molecular
desarrollado en la savia del maguey, es debido 4 una
alga del género criptococcus, dotada de una extraor-
dinaria resistencia 4 la disolucién, aun con reacti-
vos tan poderosos como el dcido nitrico, el nitrato
dcido de mercurio y el sulfirico no muy concentra-
do: (*) tal vez de esto provenga la dificultad de no
conservar el pulque por los medios eonovcidos, y por
" consiguiente, la imposibilidad de emplearlo en las
preparaciones oficinales.

“Después de murhos y variados experimentos, he
conseguido destruir la vitalidad de las celdillas del
criptococcus, y por consiguicnte, detener la fermen-
tacién sin cambiar las propiedades del pulque, y sin
que intervenga ninguna sustaucia nociva. Una vez
conseguida la conservacion del licor. quedan estas

(*) Creo haber observado que cuando la fermen-
tacién se perturba, esta alga se trasforma en otra
que viene 4 vivir en la superiicie del liquido.
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cuestiones por resolver: ¢Podrdn haeerse con el
pulque algunas preparaciones farmacéuticas? Pre-
sentardn alguna utilidad? A priori podria contes-
tarse afirmativamente, pues que atendiendo 4 las
composiciones quimicas del vino del maguey, su
poder disolvente debe ser considerable, sobre todo
tratdndose de algunas sustancias de composicién
complexa, cuyos principios no se disolverian ni en
el agua, ni el alecohol, ni aun en una mezcla de estos
dos liquidos, con la misma facilidad que en el pul-
que que contiene, ademds de estos vehiculos, dcidos
orgénicos en estado de libertad, cuya presencia fa-
vorece, como es sabido, la disolucién de los alcaloi-
des y de otras sustancias activas.

‘“Ademds, este liquido, como antes he dicho goza
de propiedades importantes, y por consiguiente, su
introduccién en la terapéutica podrd ser de bastante
utilidad en México, ya se le considere con sus pro-
piedades especiales, 6 ya como vehiculo que venga
4 reemplazar hasta cierto punto 4 los vinos genero-
- 808, en algunas preparaciones farmacéuticas, cuyo
uso ha estado reservado hasta ahora 4 las clases
acomodadas.

‘“La facil conservacién de los pulques medicina-
les, 4 juzgar por las experiencias que hasta hoy he
verificado, y su médico precio, me hacen esperar
que su uso se generalice, si acaso las experiencias
clinicas de mis distinguidos consocios vinieren &
confirmar las ideas expuestas. .

‘“Hasta ahora, los pulques medicinales que he
preparado son los siguientes:



PULQUE FERRUGINOSO.

P. Fosfato de fierro citro—amoniacal.. . 1,04
Pulque conservado................... 350,00

PULQUE DE BISMUTO.

Crema de bismuto.................... 12,00
Pulque conservado................... 350,00

PULQUE DE QUINA.

Quina calisaya....................... 8,00
Pulque conservado................... 250,00

Para tomar un pocillo 4 la hora del almuerzo.

“Suplico 4 esta ilustre Academia, que siempre ha
demostrado un empefio tan decidido por todo lo que
tiende al progreso de la terapéutica nacional, nom-
bre una Comisién que haga el estudio respectivo de
mis nuevas preparaciones, para que si su fallo es
favorable, entren al dominio piblico en beneficio de
los enfermos, y sobre todo de la clase pobre, los
‘“pulques medicinales.”’

Mi apreciable y modesto amigo el inteligente Doc-
tor José Ramos, en el afio de 1881, en una luminosa
tésis, dice lo que sigue:
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‘“¢Cudles son las circunstancias que favorecen
esta degeneracién (la grasosa), puesto que no se pre-
senta en todos los alcohdlicos; y que en México nos
es dado observar también con frecuencia la hepatitis
intersticial perfectamente caracterizada, y otras al-
teraciones de origen alcohdlico, como los abscesos?
Me limitaré 4 decir respecto de estos ultimos, que
nuestro eminente clinico el Sr. Dr. M. Jiménez, estu-
dié perfectamente sus condiciones etiolégicas y se-
fial6 la influencia tan grande que tienen en su pro-
duccién los excesos tan comunes entre las gentes de
nuestro pueblo, que los designa con el nombre de
‘‘empulcadas,’’ en las que ademds de hacer copiosas
+ libaciones de pulque, hay ingestién de alimentos in-
digestos, abundando nuestro excitante favorito, el
chile, 4 veces muy picante; todo esto origina en mu-
chos casos una violenta indigestién seguida no pocas
veces de una hepatitis supurativa. Dejando 4 un lado
este asunto, que no es de mi incumbencia, diré, que
cirrosis y degeneracion del higado,se ven en nuesiras
salas de hospital, y que los individuos que padecen
estas enfermedades. confiesan tener costumbres al-
cohdlicas mas 6 menos inveteradas: si se interro-
ga 4 estos enfermos sobre la naturaleza de su bebi-
da favorita, la cantidad que de ella acostumbraban,
las horas en que la bebian, etc.; se notardn en los
diversos casos algunas diferencias: muchos dirdn
que acostumbraban tomar una copa de aguardiente
en ayunas, y que en el resto del dia continuaban
bebiendo pulque; otros, originarios de nuestras tie-
rras calientes, 6 de otros puntos en donde el uso del
pulque no es muy general, referirdn que el aguar-
diente de maguey [‘‘mezcal’’] 6 de cafia es la bebi-
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da que han usado largo tiempo; algunos, pero ra-
ros, dirdn que tomaban exclusivamente pulque, pues
casi todos afiaden un poco de aguardiente que toman
en la mafiana, aunque el pulque representa siempre
la porcién més considerable. Respecto de las can-
tidades varian mucho; pocos enfermos confiesan con
lealtad cudnto bebian, 4 pesar de que algunos refie-
ren haber tomado cantidades sorprendentes; no falta
quien asegure beber 30 6 40 cuartillos de pulque al
dia, lo que 4 primera vista parece increible, pero que
es exacto sin embargo; con el aguardiente pasa otro
tanto, pues algunos lo toman por botellas: el alco-
holismo producido por otras bebidas como cerveza,
ajenjo, etc., es verdaderamente extraordinario en
nuestros hospitales.

‘““Anotando con cuidado estas diversas circuns-
tancias cuando se observa cada enfermo, se llegard
al conocimiento de este hecho: que el alcoholismo
por el pulque determina con frecuencia la degene-
. racién grasosa del higado, y que el uso continuo del
aguardiente origina muchas veces la .irrosis: de
ninguna manera afirmaria las proposic icnesrecipro-
cas, pues aunque el pulque ocasiona uicha degene-
racién, no por esto deja de producir en algunos in-
dividuos la cirrosis; pero lo que debe ser excepcio-
nal [yo no recuerdo un solo caso], es que el toma-
dor de aguardiente padezca la degeneracion grasosa
"en lugar de la cirrosis. He observado con mucha

frecuencia lo que acabo de sefialar, pues aunque los

que beben pulque exclusivamente sean muy raros,

la cantidad de aguardiente que toman es en propor-

ci6én tan corta, que debe atribuirse al, primero la
39
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parte principal. Respecto del  grado de frecuencia
con que se observa la enfermedad de que me ocupo
y de sus relaciones con la naturaleza de la bebida,
diré con toda la lealtad que debe servir de norma en
este género de investigaciones, que no me es dado
representarlas por niimeros, pues para esto debfa
contarse con estadisticas extensas y minuciosas, en
que constaran las autopsias respectivas; puedo ase-
gurar no obstante; que la degeneracién hepédtica es
entre nosotros muy frecuente, mds ain que la ci-
rrosis: algunos profesores que se han fijado en este
punto, me han asegurado también haber visto méds
casos de la primera: los Sres. Dres. Banderay Vér-
tiz han encontrado con mds frecuencia la degenera-
cién grasosa, que la hepatitis intersticial. Aunque
no me sea posible prasentar nimeros que resulten
de una extensa estadistica, diré como un ejemplo,
que durante el mes de Noviembre y la primera mi-
tad de Diciembre de 1880, para seis autopsias que
hice en casos de higado degenerado, sélo practiqué
cuatro en individuos muertos de cirrosis: en dos
afios que llevo de estudiar la afeccién, la he encon-
trado més frecuente que la heépatitis intersticial, y
he notado en el mismo perfodo de tiempo, la rela-
cién que sefialé antes entre el abuso del pulque y la
degeneracién grasosa del higado, aunque, lo repito,
la misma bebida suele originar la cirrosis.

¢“gPor qué razén produce el pulque con tanta
frecuencia la degeneracién grasosa de la gldndula
hepética, qué circunstancias favorecen su accién, y
de qué manera explica la alteracién anatémica pro-
ducida, la génesis de las perturbaciones funcionales?
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Respecto & la primera parte de la cuestion, si el he-
cho mismo es para mif bien conocido, por habérmelo
ensefiado la experiencia, no sucede lo mismo con la
causa intima: es el pulque una bebida tan comple-
xa, contiene tantos-principios que la diferencian de
los otros licores espirituosos, que seria muy diffeil
decir 4 cudl de sus principios es debida su accién
esteatégena; no podria asegurar siquiera si dicha
accién depende de los principios normales del licor,
6 de las sustancias con que lo falsifican tan frecuen-
"temente: recordaré, que segin mi respetable maes-
tro el Sr. Rodriguez, existen en el pulque, ademés
del alcohol etflico, los éteres etil, metil, butil y pro-
pil-acético, asf como una pequefia cantidad de al-
cohol amilico, y que entre las muchas adulteracio-
nes que sufre el licor, se encuentra la que hacen
por medio del amole, segiin me han informado; re-
cordaré también que hay un principio resinoso, y
que las fermentaciones alcéholica, acética, viscosa
y putrida, se suceden en el pulque con una notable
rapidez. | Vdyase 4 investigar en vista de una com-
posicién tan complexa, & cudl 6 4 cudles de estos
principios son debidos los caracteres tan especiales
del alcoholismo por el pulque! Seria muy intere-
sante, pero también muy dificil esta investigacién:
en todos casos, el hecho en si mismo es tal como lo
he presentado, y con el objeto de no prejuzgar, me
limito por ahora & sefialar los resultados de la ob-
servacion.

“Una vez ingerido el liquido, es absorbido en la
mucosa gastro-intestinal por las venas estomdqui-
cas y mesaraicas, que lo llevan en seguida 4 la ve-
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na porta, la que dividiéndose en numerosas ramifi-
caciones en el espesor del higado, pone al licor en
el mds intimo contacto con el parenquima hepético,
¥ asf como otras bebidas alcohdlicas y aun el pul-
que mismo en algunos casos, ejercen por un contac-
to tan intimo, una accién electiva sobre el tejido
conjuntivo inter-lobulillar, determinando en él una
flegmasia formadora crénica, que tiene por resulta-
do la proliferacién de aquel tejido; en otros casos,
que son los mds numerosos, pasa un fenémeno dis-
tinto, pues el pulque dirige su accién morbosa, no
al tejido intersticial, sino 4 las celdillas hepdticas
mismas, determinando en ellas la acumulacién, y
m4s tarde la verdadera degeneracién grasosa. ¢ Por-
qué en unos casos se desarrolla la hepatitis inters-
ticial y sobreviene en otros la degeneracién de las
eeldillas en circunstancias semejantes, cuando me-
nos en apariencia? No me encuentro por ahora en
el estado de resolver la cuestiéon. ¢Acasolas diver-
sas sustancias irritantes contenidas en el pulque,
pueden determinar algunas veces la flegmasia cré-
nica de los pequeiios vasos de la glandula hepdtica,
y como una consecuencia ineludible la falta de vi-
talidad y la degeneracién de sus celdillas, como
opina el Sr. Dr. Lobato? Como yo carezco de prue-
bas que confirmen la realidad de este proceso dege-
nerativo, me conformo con citar la teoria después
de asentar el hecho.

““Con relacién 4 las circunstancias que favorecen
los nocivos efectos del pulque sobre el organismo,
quiero referir lo que he observado, por ofrecer, 4 mi
juicio, algina importancia para el asunto de que



—309—

trato: he notado que el licor del maguey es sobre
todo, nocivo, cuando su eliminacién por la superfi-
cie cutdnea encuentra grandes dificultades, mien-
tras que en las circunstancias opuestas la salud
puede conservarse largo tiempo aun consumiendo
grandes cantidades de pulque; asi, los pobres que
viven en las habitaciones himedas, bajas y som-
brias, tan comunes en la capital, son los mds ex-
puestos 4 sentir las funestas consecuencias de su
vicio: los enfermos que van al hospital & curarse de
la afeccién que me ocupa, se han encontrado, por lo
comin, en estas circunstancias, y refieren haber
llevado una vida sedentaria, haber hecho poco ejer-
cicio muscular, y haber vivido en malas habitacio-
nes. Por lo contrario, las personas que hacen un
ejercicio corporal sostenido, que se agitan y sudan,
estdn menos expuestos, aunque la pertinencia de la
causa llegue al fin 4 determinar el efecto, como su-
cede con los cargadores, por ejemplo, entre los que
he observado ya varios casos de degeneracién he-
péitica.”



EL PULQUE

COMO

FACTOR DE LA CRIMINALIDAD.®

PUESTO que el pulque es una bebida embria-

gante, tiene que hacer aparecer su efecto
cuando el tomador no se detiene en los limites de la
moderacién y de la prudencia. Y que la embria-

(*) Dictamen sobre el pulque presentado dlaSo-
ciedad Agricola Mexicana por el Ingeniero José C.
Segura y Dr. Sabino Riquelme. Boletin de la So-
ciedad Agricola Mexicana tomo XXV pdgina 622.
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guez, 8i no es la causa primordial y generadora por
si misma del delito en la generalidad de los casos,
sf es la determinante; nadie que sea imparcial y
honrado podrd negarlo. Asi es que el pulque toma-
do con exceso y produciendo por esto mismo la em-
briaguez, tiene que provocar todos los sintomas de
élla, semejantes siempre en las diferentes fases por
que atraviesa el hombre intoxicado por el alcohol,
puesto que al principio aparece el periodo de exci-
tacién en el que, como dicen Laveran y Teissier en
su obra citada: ‘‘la fisonomia del bebedor se anima,
_ 8sus ojos brillan; los mds melancélicos se vuelven
charlatanes y ruidosos; la necesidad de movimiento
se manifiesta por acciones excéntricas.... La sen-
sibilidad se exalta, todos los sentimientos son lleva-
dos al extremo y las pasiones no tienen ya en lara-
z6n su freno natural; la célera, la alegria inmode-
rada, la tristeza se apodera del espiritu por los mo-
tivos mds futiles y algunas veces sin motivo apa-
rente, etc.....”’

““Cuando las bebidas alcohdlicas han sido ingeri-
das en mayor cantidad, 6 cuando el vémito no ha
expulsado una parte del alcohol no absorvido, la em-

" briaguez, después de un periodo de excitaciéon de
duracién variable, pasa al segundo periodo, 6 si se
quiere al segundo grado. La pardlisis reemplaza 4
la excitacién, la palabra se embaraza mads y mds, la
inteligencia se aniquila, los enfermos caen sin co-
nocimiento y las excitaciones mds vivas no logran
sacarlos de este estado; la resolucion muscular y la -
anesthesia son completas, la respiracion es esterto-
rosa, en una palabra, es el ‘‘coma.”
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Conviene hacer notar que el alcohol contenido en
el pulque obra en el organismo humano como todos
los alcoholes para producir la embriaguez, y que no
tiene propiedades especiales y caracteristicas como
algunas personas le atribuyen sin razén alguna. En
Europa, en donde no se conoce el pulque, todas las
autoridades que hablan de los efectos que aparecen
por la ingestién del alcohol y de los liquidos que lo
contienen, hablan de los sintomas de la embriaguez,
y en nada difieren de los que aquf observamos en
los tomadores intemperantes del pulque. Ya se ha
visto, en efecto, lo que exponen Laveran y Teissier;
y para confirmar nuestros asertos véase lo que dice
Grisolle en su ‘‘Tratado de Patologia Interna,’’ ar-
ticulo de ‘‘L.a Embriaguez....” ‘A un grado mds
avanzado, se ve ya, con sfntomas de una viva exci-
tacién aparecer fenémenos de depresién; la exalta-
cién cerebral es llevada al punto de que la razén y
la voluntad han perdido ya sus derechos: es la em-
briaguez propiamente dicha, ‘‘y cuyo caracter varia
segun los individuos.”” Unos tienen una locuacidad
extraordinaria, una alegria ruidosa, extravagante;
otros son perversos, pleitistas, su furor puede llegar
hasta la mania, mientras que cierto niimero experi-
mentan, por el contrario, tristeza y melancolia.’’
Rcesch, en un buen articulo sobre el abuso de las
bebidas espirituosas (Anales de Higiene, citado por
Becquerel en su Tratado de Higiene), distingue en-
tre los fenémenos alcohélicos la ‘‘inhumanidad del
ebrio,”’ que se produce bajo dos formas diferentes
que son: A. La ferocidad que se manifiesta en los
hombres robustos, fuertes, desprovistos de educa-
cién. Los impele 4 la jactancia, 4 las injurias, 4
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los golpes y 4 las lesiones de que no son avaros; B.
La tristeza se presenta en los individuos méds débi-
les. Los vuelve sombrios, descontentos, pendencie-
ros, haciendo, 4 propdsito de todo y 4 todos, repro-
ches; son al mismo tiempo perezosos y charlata-
nes.”’ '

Todos estos defectos son propios del aguardients,
de los alcoholes industriales, del vino, cuando se
abusa de ellos. Los ya citados Laveran y Teissier
asientan que ‘‘el aguardiente, sobre todo el aguar-
diente de granos y el ajenjo, excitan 4 las pasiones
violentas é impulsan con frecuencia 4 cometer actos
criminales.”” ‘‘;Por qué, pues, dotar ilnica y ex-
clusivamente al pulque de propiedades impulsivas,
8i son comunes 4 todos los licores embriagantes?

Para nosotros no es, por tanto, el pulque, por ser
pulque, el que produce la criminalidad en el Distrito
Federal. No por ser del pais y exclusivo de la Re-
piblica Mexicana despierta en el pueblo de ella la
tendencia al delito y la comisién del crimen, la rifia
y el pleito 4 mano armada. Estas tendencias, estas
inclinaciones, estdn y residen en las clases inferio-
res actuales de nuestros habitantes, en las que aun
no desaparecen las influencias atavicas y los efec-
tos de nuestra vida revolucionaria anterior; y estos
" instintos se descubren en toda su desnudez y con
m4s intensidad cuando el cerebro es invadido por el
alcohol y obra solo 4 impulsos del dinamismo ani-
mal, no contrabalanceado entonces por los débiles
destellos de moralidad y de justicia, que 4 duras
penas irradian de espfritus envueltos en las tene-
brosidades de la ignorancia y del vicio. Y lo mis-

40
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mo aparecen y se externan después de las libacio-
nes frecuentes y repetidas del pulque, que de las de
aguardiente, de mezcal, de cognac y de todos los
liquidos espirituosos. A la embriaguez en general,
y no al pulque en particular, se debe atribuir la co-
misién de los delitos de sangre. Suprimir, pues, la
embriaguez, seria suprimir muchasocasiones de de-
linquir; mas como este es un objeto que creemos
dificilisimo y tal vez imposible de alcanzar, y que
aun tan solo para reprimirla se tiene que esperar
mucho tiempo, no debe perderse éste con medidas
utépicas y poco préacticas sino para aprovecharlo en
dar instruccién al pueblo y educarlo, haciendo que
penetren 4 su inteligencia las ideas de moralidad,
de orden, de honradez y temperancia que lo de-
fiendan de las atracciones del vicio y de la holgaza-
neria. Por hoy poco debemos esperar que se mo-
difiquen las condiciones morales de puestro pueblo,
pues s6lo una labor lenta y constante educativa, ya
posible en razén de la paz de que por fortuna goza-
mos, puede ir acabando con las costumbres, los hd-
bitos y la manera .de ser de nuestro pueblo, en el
que aun existen la mayor parte de los caracteres que
poseian sus antecesores.

Toda persona medianamente ilustrada admite que
la criminalidad no es producida por una sola causa,
sino que es el resultado de multitud de factores que
se unen y. se combinan de variadisimas maneras
para determinar en un pueblo ¢ imprimirle las ten-
dencias, costumbres, aptitudes y defectos que lo ca-
racterizan. El hombre, como el animal, como el
vegetal, estd sujeto 4 la infinidad de circunstancias
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que lo envuelven, y se halla influenciado de un
modo poderoso por los diversos agentes de la natu-
raleza. Asf es como nace con érganos conformados
de tal suerte, que al desarrollarse se encuentra im-
pulsado al delito y lo comete de una manera fatal;
es decir, en este caso el hombre es el criminal nato
de Lombroso y de Garofalo. Pero aparte de esto,
que es la excepcién, la generalidad de los hombres
ejecuta todos sus actos bajo el poder de los elemen-
tos que constituyen el medio en que vive, elementos
del orden material y del orden moral; y por esto es
que el cardcter humano se modifica en relacién 4 la
altitud en que se vive, segin la mayor 6 menorden-
sidad de la atmdsfera, su estado higrosedpico, la
temperatura; la configuracion geogrifica del terri-
torio; las vias de comunicacién mas 6 menos acce-
sibles, que aislan 6 aproximan & los habitantes y 4
los pueblos; la habitacién en los campos ¢ en las
ciudades; la miseria 6 la facilidad de procurarse el
alimento; la clase de éste; el estado de paz 6 de agi-
taciones politicas, religiosas U otras; el grado de
ignorancia 6 de ilustracién en las masas y mil otros
factores que ni siquiera podemos sefialar ahora por-
que nos llevarian demasiado lejos. Si puesel hom-
bre sufre la accién de tantos y tan variados agentes
naturales y sociales, le importa muchisimo poseer
recursos poderosos también para no ser el juguete
de aquéllos y conservar la energia bastante para
contrarrestar los efectos nocivos que de ellos se de-
rivan. Y estos recursos no puede encontrarlos en
otra parte que en la instruccién y en la educacidn,
tinicos medios por los que se adquieren los conoci-
mientos indispensables para luchar con éxito en la
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brega continua de la vida y se desarrollan 6 nacen
en el espiritu las altas ideas de justicia, de altruis-
mo, de honradez, de moralidad en suma.

Pueden verse en el estudio de psiquiatria social,
que con el titulo de ‘‘La génesis del crimen en Mé-
xico’’ ha publicado hace pocos meses el Lic. Julio
Guerrero, todos los elementos, todas las circunstan-
cias y demds causas que influyen y actian en la
vida de los habitantes del pais, para darles el ca-
rdcter que poseen. Por fortuna muchas de esas
causas no son permanentes y pueden desaparecer,
stprimiendo asi los efectos que determinan, contdn-
dose entre ellas las productoras de la criminalidad
en las clases inferiores de la escala social.

Fundéndose en todo lo anteriormente expuesto y
resumiéndolo, decimos:

Que el pulque, no obstante su pequeifia riqueza al-
cohdlica, preduce el alcoholismo agudo cuando se
abusa de él y es problem4tico el que cause el cré-
nico. En cuanto al papel que desempefia en la cri-
minalidad, no tiene ninguno especial y es factor de
ella como lo es cualquiera otra bebida espirituosa.
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VALUACION DE UNA FINCA

PULQUERA.

SE toma por base para la venta de las haciendas
pulqueras, el valor de las cargas de pulque
que producen semanariamente (multiplicindolas por
250), 6 las producidas en un mes (multiplicindolas
por 100), afiadiendo 4 este conjunto el valor de las
demds tierras de labranza, aguas, cereales, etc.

Los magueyes es costumbre venderlos 4 los si-
guientes precios:

MAGUEY MANSO FINoO.

Maguey deraspa ................ $ 2.50
Id.capbn.......ccovviiiivninnnnnn. 2.60



.Id.deporte........coiiiiiiiinnn, $ 2.00
Id. % de porte........... e 1.50
1d. % porte.............. e 1.00
Id. Y4 deporte ................... 0.50
Plantado de %{ 4 una vara......... 0.25
Mexinastle, millar....... S 50.00

MAGUEY CIMARRON.

Capones....... ettt araa, $ 0.7
Meyehuales....................0 0.50
De tres cuarterones .............. 0.37}
De raspa, nuevos y viejos........ 0.37’¢
De surco en planta, millar........ 30.00
Mexinastle ...... e e 15.00

En los Llanos de Apam los terrenos tenian los si-
guientes valores en 1896:

Terrenos sin riego 1a. clase...... $ 3,000 caballeria,

Id. id. 2a. id. ..... 2,000 id.
Id. id. 3a. id....... 1,000 id.°
Id. id. pastal en loma
4a.clase................. 500 id.
Id. id. pastal cerril 5a.
clase........oiiiiiiiiii 250 id.
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MEZCAL.

PROPIEDADES FISICAS, QUIMICAS Y COMPOSICION DEL
AGUARDIENTE LLAMADO VINO MEZCAL
O TEQUILA. (*)

EL aguardiente de mezcal, impropiamente llama-

do vino mezcal, es un liquido espirituoso in-
coloro y didfano, muy fluido, mas ligero y movible
que el agua destilada: su olor y sabor le son pecu-
liares y caracteristicos, y permiten distinguirlo fd-
cilmente de otros aguardientes.

(*) Estudio sobre el maguey llamado mezcal, por
D. Lézaro Pérez.
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‘“‘Su densidad 4 la temperatura de 15° del termé6-
metro centigrado, es de 0.935.

“A esta misma temperatura el alcoh6metro cen-
tesimal de Gay-Lussac, marca 50°, y el areémetro
de Cartier 19 © 2, en dicho licor.

“Cuando de un vaso se vacia en otro, dos 6 tres
veces repetidas, forma lo que comunmente se llama
perla 6 concha, la cual consiste en una serie de pe-
quefias burbujas trasparentes que, en la parte su-
perior del liquido y en contacto con las paredes del
vaso, simulan un rosario 6 hilo de perlas.

“Destilandolo en bafio de maria y fraccionando
en tres partes el producto, el primer tercio marca -
3195 del aredmetro de Cartier, y el segundo 24°, 4
la temperatura de 20° del termémetro centigrado:
el dltimo no es mds que agua ligeramente tefiida de
amarillo con la materia extractiva de la madera del
barril en que se guarda.

“Fste licor no ofrece al gusto ni acritud ni acidez
notables.

‘“Embotellado, conserva sin la menor alteracién y
por un tiempo indefinido, su actividad, sabor y cua-
lidades que le son propias.

¢Cuando se le inflama, arde con una llama azu-
lada, que durando un espacio de tiempo bastante
largo, permite utilizar su calor para cualquier in-
tento.

‘‘Disuelve el alcanfor, las gomo-resinas y muchas
materias extractivas.
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‘“Examinado con el papel azul de tornasol, mani-
fiesta una reaccién ligeramente dcida.

“‘Contiene un principio aromatico de naturaleza
compleja y particular, al cual el citado licor debe su
olor y sabor especiales.

‘‘Puede privérsele de este principio casi comple-

tamente, por medio e lavaduras y destilaciones,
dos 6 tres veces repetidas.

‘“El nitrato de plata no ofrece el menor indicio de
algin compuesto clérico, en el licor de que se trata.

“‘Los reactivos mas sensibles de los dlcalis vege-
tales no han manifestado la presencia de alguno de
estos principios activos en los productos de la desti-

lacién fraccionada del tequila, ni en su residuo 86-
lido.

COMPOSICION DEL VINO MEZCAL.

“Un litro de este licor contiene:

De alcohol absoluto............... 500 cent. cub.
B ¥ T I 200 ,, .
,, acido acéticopura............. gramos 0,04

,» ,, Vvalérico, vestigios.

,, materia extractiva de color mo-
reno é higrométrica..........

,, un aceite volatil de olor grato y
“gui géneris,”’ asociado 4 un
principio pirogenado, ambos
en muy pequefia é indetermi-
nada proporeién.”’

., 0,10

41
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El 8r. D. Vicente Fernédndez, en el periédico titu-
lado ‘‘El Repertorio,’”’ correspondiente 4 Enero de
1878, dice lo que sigue:

‘‘Hace ya mucho tiempo que el maguey y algunos
de sus productos han sido objeto de diversos estu-
dios, sin que hasta ahora—al menos que yo sepa—
se haya determinado la composiciéon quimica del
mezcal, aguardiente que la industria extrae de
aquella planta. Al publicar 4 continuacién los re-
sultados del trabajo que 4 fin de llenar ese vacio
emprendi, no pretendo haber hecho una andlisis
completa: s6lo aspiro 4 llamar la atencién de las
personas competentes, para que ilustren una mate-
ria tanto mds importante cuanto mds se generaliza.
en nuestro pais el uso de aquella bebida.

Hé aqui mis observaciones:
«El mezcal tiene constantemente reaccién dcida
al tornasol.

““En diez clases de mezcal estudiadas, todas tie-
nen un alcaloide desconocido para mi, al cual pro-
visionalmente he llamado ‘‘agavina.’”

“En doce, todos han contenido dcido acético.
“De diez, ocho han tenido acido clorhidrico.
“En tres, las tres contuvieron dcido valeridnico.

“De ocho, cinco resultaron con 42 por 100 de al-
cohol, y los otros con 39, 40 y 41.—Sus densidades
son 0,95 para aquellos y 0,9576—0,9526 y 0,9550
para éstos, & 20© centesimales de temperatura.

~“Un litro de mezcal mds dcido dié:
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Acido sgético monohndrata.do ...... 1. gr. 8872
sy +-clorhfdrico.... ............ 0 0108
» valeridnico........ ........ 0 0500

“Los gradoa de acidez, tomando la de éste por
umdad fueron:

1% . clage..................... 1.000
b 1.000
8%, 0.866
4%, i 0.866
BR. e, 0.659
8%, e 0.542
TR L e 0.520
L R 0.500

“En general precipitan en blanco por el nitrato
de plata, y este precipitado se pone rojo 4 la luz di-
fusa; pero cuando tiene dcido clorhidrico, el color se
modifica por el violado que toma el cloruro de plata.
El color rojo es debido 4 la “‘agavina.”

“Se ve que de estas observaciones se puede de-
- ducie que el mezcal tiene normalmente 0,95 de den~
ldld 6 sean 17 grados de Carthier, y ademds

g2 por 100 de alcohol etilico.

“Acidos acético y valeridnico.

* “Agavina.

68 por 100 de agua.

4¢ Analizado el mezcal cualitativamente, ha resul-
tado con una composicién media de



Agavina................... 1 gramo
Acido acético................ 1,3872
Acido valeridnico.... ........ 0,0500

““El dcido clorhidrico, por litro, ha sido 0,0175;
pero en mi concepto, no es propio del mezcal, sino
afiadido, sin saber con qué objeto.

““Quiero que se gepa como he aislado la sustancia
que llamo ‘‘agavina,’” para que proporciondndosela
- las personas ilustradas, desidan si en efecto es un
nuevo alcaloide, 6 si no, me saquen de mi error.

‘“‘La fisiologia conoce las propiedades de los com-
ponentes del mezcal, es decir, del alcohol y los 4ci-
dos valeridnico y acético; ahora seria bueno que es-
tudiara las de la ‘‘agavina.”’

¢‘La manera de extraerla es ésta:

“Con 1 6 2 gramos de bicarbonato de sosa puro se
saturan los dcidos de una botella de mezcal y se des-
tila fraccionando los productos. El primero y se-
gundo son formados de alcohol, el tercero es agua
conteniendo la ‘‘agavina’ oasi pura, se evapora es-
pontaneamente 6 en el vacfo para obtenerla seca.

¢“Sus propiedades son, si no me equivoco, las si-
guientes:

‘‘ Azulea fuertemente al tornasol.

.“Es polarizante, y esta propiedad se observa en
-el microscopio con el prisma de Nicol y el analiza-
dor.

‘;Su acetato es instable,



“PForma un clorhidrato que cristaliza en el siste-
ma teseral.
‘Se combina con el bicloruro de platino y da cu-

bo-octaedros muy perfectos, visibles en el micros-
copio.

~ “Forma un bisulfato cuyos cristales, microsc6pi-
cos también, son ldminas rombales muy agudas.

‘‘El nitrato de plata da un precipitado blanco que:
se vuelve rojo.

* “El subacetato y el carbonato de plomo lo preci-
pitan y el gas sulfhidrico le aisla de esta combina-
eién.

*La forma cristalina no se ha determinado.”’
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l*‘AB.l{[(‘u\Gl()N DEL MEZCAL,

TEQUILA.

N Oaxaca y Morelos, los magueyes que sirven

para preparar el mezcal, llamados en el pri-

mer Estado ‘‘tobalaa,’’ y en el segundo ‘‘maguey de
mezcal,”’ crecen silvestres en aquellos terrenos.

Ademsds del maguey tobalaa, en el Estado de Oa-
Xaca se conocen varias especies de magueyes con
los nombres de tobaxiche, biliaa, bicuixe mexicano,
largo y tepextatle 6 tepemexcale: de todos ellos se
extrae el mezcal, cuyo licor es de mucho consumo
en el Estado. El tobalaa es planta de 14 2 varas
de alto, sus pencas son angostas, verdes y armadas
de pias; el tobaxiche crece de dos 4 tres varas, suS
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pencas son chicas, angostas y cenicientas, armadas
de piias en la extremidad y en los bordes; el biliaa
crece como media vara, sus pencas son anchas de
una cuarta de largo y de color ceniciento; el bicui-
Xe crece como cuatro varas, su tronco es desnudode
pencas, pero del medio para la extremidad estd cu-
bierto de ellas, las cuales son largas, angostas, ver-
des, de mds de vara, armadas de puas; el largo cre-
ce més de seis varas, su tronco es desnudo de pen-
cas, pero de la tercera parte para la extremidad es-
td cubierto de ellas, las que son de media vara de
largo, angostas, verdes y con puas; el tepextatli
crece hasta dos varas, sus hojas son largas y hasta
de vara y media por una tercia de ancho, carnosas
de color verde y cubiertas de muchas pias (*)

Segun el Sr. D. José S. Anda, de Oaxaca, en su
Memoria sobre el mezcal, cree que el tobaxiche es el
bicuixe, llamado también por otro nombre, espadi-
lla.- En ese Estado, seguin el citado autor, se fabri-
ca el mezcal de la manera siguiente:

Cuando estdan & punto de saltarse, los cortadores
les quitan todas las pencas, quedando sélo la cepa
que llaman cabeza. Reunido algin nimero de ellas
para hacer una hornada, se prepara el horno, que
es una excavacion bastante profunda hecha en la
tierra, de forma cénica,revestido su fondo y las pa-

(*) Parece que el maguey tobaxiche, el bicuixey
el largo pueden ser mds bien una yuca y un dashi-
lirion que unos verdaderos agaves.
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redes con piedras refractarias. Se calienta, ponien~
do en el centro, cualquier combustible y una vez
que las piedras han llegado 4 tomar la temperatura
del rojo sombrio, se ponen las pifias y se cubre el
todo con sacate, pencas, piedra y tierra, permane-
ciendo en este estado por dos 6 tres dias, es decir,
hasta que se enfrie bien.

La accién del calor determina la sacarificacién de
la sustancia amildcea contenida en la cepa.

Una vez bien frias las pifias, se ponen 4 remojar
en unas tinas, cuyo remoje durade un dia para otro.

Al dia siguiente, con un mazo, se majan perfecta-
mente en unas canoas, y después, bagazo y jugo
que resulta, se ponen en las tinas de fermentacién.
Una vez terminada ésta, se somete 4 la destilacién

el jugo fermentado, al cual se le da el nombre de
tepache.

En el Sur de México y en el Estado de Oaxaca
esta industria no estd explotada en grande escala, y
las fdbricas son pequefios edificios con materiales
imperfectos para Ja destilacién. En este tltimo Es-
tado, los alambiques comunmente empleados por los
indigenas, son dos ollas superpuestas y soldadas por -
sus bocas con barro 6 argamasa del mismo maguey,
y por capitel tienen una jicara de hoja de lata. Al-
gunos fabricantes desechan los aparatos mejorados, -
por la circunstancia de que el valor del mezcal es-
triba precisamente en la mayor cantidad de aceite
empireumdtico que contenga, y los aparatos primi-
tivos favorecen la formacién de él.

Dos clases de mezcal se conocen en el Sur de Mé-
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xico: el mezcal de cabezas, que es el que se obtiene
por la destilacién del liquido en donde se han pues-
to 4 fermentar las cabezas, y el que llaman de sus-
tancia, que es el que se obtiene destilando el jugo
fermentado de las cabezas con carne de gallina co-
cida, 6 patas de ternera. También acostumbran en
algunas partes aromatizar el mezcal, destildndolo
sobre cdscaras de fruta.

Se calcula que 400 cabezas dan 30 jarras de mez-
cal (246,litros240).

El mezcal de Miacatldn, cuya fdbrica es una de
las mds importantes del Fstado de Morelos, goza de
buena reputacién en el comercio y se fabrica con
los procedimientos que acabo de describir.

En Jalisco, el tequila se obtiene de la manera si-
guiente:

Una vez llegado el mezcal 4 la sazén, se arranca

y cortan todas las pencas, dejando limpia la cepa y

se llevan 4 la fabrica llamada taberna para hacer la

tatemaciéon. Ista operacion se hace en un horno

que consiste en una grande excavacion hecha en el

suelo de forma de un cono truncado, teniendo su

‘base mayor hacia la superficie del terreno revestida
su periferie con piedra refractaria llamada ‘‘china.”

En el centro de esta excavacion se levanta una pira

*hecha de gruesos lefios, que se enciende y cuando
el fuego comienza 4 entrar en actividad se le cubre

también con piedra china formdndole un revesti-

miento y después con las cabezas 6 cepas del mez-

cal se llena la parte vacia del horno arregldndolas

bien y procurando que entre ellas haya la menor

42
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solucién de continuidad. Antes de cubrir completa-
mente la pira con las piedras y cabezas se le pone
un grueso tronco de arbol en el vértice para que una
vez cubierta con la tierra y cabezas deje cuando se
quiera una especie de chimenea. Cuando el mon-
ton de cabezas ha sobrepasado como dos metros el
nivel del suelo se cubre todo con zacate y después
con tierra suelta forman una capa como de cincuen-
ta centimetros de grueso. El tronco debe sobresa-
lir de esta capa y se vierte sobre ella dos 6 tres cu-
bos de agua. Al dia siguiente se destapa, quitando
el tronco y se vierte por alli mds agua. Al cabo de
380 6 40 horas las cabezas toman un color moreno
color de yezca. Entonces se destapa el hornocom-
pletamente; se sacan las cabezas y se trituran en
una taona de piedra generalmente movida por mo-
tor de sangre y se esprime en las prensas. Con la
maza y el liquido producido se llenan las tinas de
fermentacién de forma cénica y de una capacidad
de 80 4 100 hectdlitros y se diluye con la cantidad
de agua necesaria para que marque de 8° 4 10°
del aredmeétro de Beaumé. Se le deja fermentar
dura de 15 4 20 dias. Esta se establece expontd-
neamente, pero en algunas partes le ponen un fer-
mento, consistiendo en partes amilaceas con ingre-
dientes inertes 6 nocivos cuyas recetas polulan en
la zona mezcalera del Estado dé Jalisco.

Cuando la atenuacién del liquido ha llegado 41 °
del areémetre Beaume, se procede 4 la destilacién
en alambiques mé4s 6 menos perfectos, pero en ge-
neral son de los mejores sistemas.

El Sr. Profesor Lazaro Pérez describe como sigue
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el tratamiento del mezcal después de haber sido ta-
temado: (*)

‘“En las fdbricas montadas al estilo antiguo, la
molienda del mezcal cocido se fabrica en tahonas
movidas por fuerza animal: la pulpa resultante, di-
luida en suficiente cantidad de agua, se trasporta a
las cubas de fermentacién; cuando ésta ha termina-
do, se destila el liquido vinoso con todo y bagazo,
en alambiques de construcciéon muy sencilla. pero
la vez demasiado imperfecta y antieconémica. In
estos aparatos destilatorios, ademds de perderse una
parte muy considerable del producto alocohélico por
la incompleta condensacion de los vapores, los hor-
nos mal construidos, como generalmente lo estdn,
consumen cantidades considerables de lefia. articu-
lo que de dia en dia escasea mds, y por lo mismo su
adquisicién cuesta mds cara.

“En las fabricas del vino mezcal en que se han
adoptado los procedimientos y aparatos destilatorios
perfeccionados y de accién continua, la molienda
-del mezcal y extraccion de su jugo se ejecutan con
"gran facilidad, limpieza y economia de tiempo. me-
.diante molinos de construccién particular y de pren-
.8as de gran poder que permiten obtener todo el li-
quido azucarado de la pulpa sometida i la presion.

‘“En estas fdbricas, el primer jugo que suministra
la pulpa marca 20° al areémetro de Beaumé; mas

(*) Estudio sobre el maguey llamado mezcal en
<l Estado de Jalisco.
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para someterlo & la fermentacién vinosa se le aifiade
suficiente agua para rebajarlo 4 8© 6 10° del mis-
mo instrumento. Asf diluido, se le trasporta 4 las
cubas de fermentacién, convenientemente colocadas
en galerfas 6 piezas mds 6 menos espaciosas, en cu-
yo interior, durante el invierno, se mantiene por me-
dios artificiales una temperatura constante de 20 ©
4 25 © centigrados, durante nueve 6 diez dias, tiem-
po 4 fin del cual la fermentacién generalmente ter-
mina.

‘‘Cuando el citado instrumento marca 's © § cero
en el jugo fermentado, juzgan los fabricantes del
tequila que la fermentacién ha concluido y que este
es el momento oportuno para proceder 4 la destila-
cién. Seria preferible que para conocer con exac-
titud ese momento se empleara el pequefio alambi-
que de Salleron, aparato sencillo, barato y de muy
ficil manejo, y con cuyo auxilio se pueden conocer,
dia por dia, los progresos de la fermentacién y su
término. El tiempo empleado en estas diminutas
‘‘destilaciones’’ es demasiado corto.

““El ‘‘vino mezcal,”” bebida espirituosa muy apre-
ciada no solamente en toda la Repiblica mexicana,
sino también en varios paises de Europa, donde se
tiene en grande estima, se conoce bajo el nombre de
Mexican Gin (Ginebra mexicano), y con el de Mexi-
can Brandy (aguardiente mexicano) en algunos Es-
tados de la Unién Americana, en los cuales se ven-
de 4 precio de oro.”

De una noticia sobre la fabricacién del mezcal en
el Estado de San Luis Potosf, extractamos lo si-
guiente:
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‘““‘Montada la fdbrica, que se compone de tinas,
pilas 6 cueros de fermentacién, hornilla para el
alambique, horno para asar el mezcal, bodega y ha-
bitaciones, se comienza por establecer cierto nime-
ro de ‘‘quiebras,’’ es decir, se prepara un numero
muy considerable de magueyes, cortdndoles el co-
razén y dejandolos en este estado unos quince dias,
se procede 4 rasparlos de la misma manera que para

- el pulque, y tomando diariamente su savia 6 agua-

'

miel, se echa 4 fermentar en las tinas, poniendo por
fermento una planta astringente que llaman “‘tim-
be’’ (rhus schinoides, Dr. Oliva.) Igualmente se
suelen usar las raices de dos mimosas, huisachi,
‘‘acacia albicans,”” y mezquite, *‘prosopis duleis,”’
también astringentes.

‘“‘Estos depdésitos asi preparados, con aguamiel y
‘“‘timbe,’’ se llaman de pulque.

‘“Por ofra parte, todo el maguey que se ha des-
quiotado 6 castrado con anterioridad, més el que se
ha raspado, y algunos otros que estén bien en sa-
z6n, se van arrancando sucesivamente del terreno,
se le quitan las pencas (operacién que se llama
‘‘/desvirar’’), y en estado, que toma el nombre de
‘‘pifias, cabezas de maguey 6 mezcal crudo,’”’ es
trasladado 4 la fdbrica, y cargando con él un horno
1de un sistema parecido al de cocer ladrillos, 6 més
bien al de quemar piedra de cal. Ya lleno, se pone
fuego al combustible, que estd en la parte inferior,
y estando en plena combustién se tapa con pencas
de maguey y tierra, lo que evita todo desperdicio de
calérico. De esta operacién, en que la parte ami-
dcea, abundantisima en el maguey, se trasforma en
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glucosa, salen las pifias sumamente dulces, carga-
das de jngo sacarino. Este maguey asado es pro-
piamente lo que se llama mezcal, y aun en el mer-
cado de México lo he visto vender con este nombre.

‘‘Preparado asi el maguey, pasa luego al machu-
cadero, en donde es despedazado, contundido y ex-
primido por distintos medios muy imperfectos. El
mds comin consiste en sendos golpes que le dan
con enormes porras 6 mazas de madera, y luego pi-
sandole le exprimen el jugo.

“El jugo que escurre y el bagazo se trasporta 4
las tinas, donde mezclado con el pulque en ciertas
proporciones, forma el verdadero liquido de fer-
mentacién. La aguamiel de ese maguey nunca da
mds de 6° de Baumsé, por lo que la mezcla con el
jugo de mezcal le da grado mas alto y favorece asf
la fermentacién y aumenta notablemente el produc-
to. El bagazo les sirve para cubrir los caldos de
las tinas, pues de otro modo habria mucha pérdida
por la evaporacién espontdnea. Ademds, la parte
de jugo que queda en la fibra vegetal, entra tam-
bién en fermentacién y aumenta el rendimiento. A
este jugo es al que debe el vino mezcal su sabor em-
pireumdtico, parecido, y 4 veces idéntico al ginebra
de Holanda. Toda mejora que tienda 4 quitarle este
gusto particular, no es aceptada por los fabri-
cantes ni por los consumidores. Yo he hecho ex-
periencias redestilando varias veces con agua, vino
mezcal, hasta quitarle todo sabor empireumético.
Lo he dado 4 gustar 4 los peritos aficionados, y me
lo han desechado como insipido. Igual hecho hay
en la historia del rhom. Tenia antiguamente un sa-
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bor empireumitico, que por los adelantos en el arte
de la destilacion se le llegé 4 quitar. Los primeros
empresarios que establecieron estas mejoras, per-
dieron el dinero, y algun tiempo se pasé para que
los paladares se acostumbrasen al rhom como es
hoy.

“Terminada en las tinas la fermentacion, lo que
se conoce por la espuma y bagazo que las cubre,
comienza 4 descender (caida de montera, segin ex-
presion de los destiladores), se procede 4 destilar el
liquido en unos alambiques muy imperfectos, y en
los cuales es seguro que hay mucha pérdida de va-
pores alcohdlicos.

“El primer producto que se obtiene y que se lla-
ma vino ‘‘ordinario,’’ sufre una segunda destilacion,
que produce el vino ‘‘refino,’’ que se expende en el
comercio con un grado de 46 © (Gay Lussac). Las
primeras porciones que pasan en esta segunda des-
tilacién, toman el nombre de ‘‘flor primera, segun-
da,” etc. Hay un vino que rectifican afnadiéndole
gallina y no recuerdo qué otras cosas bien poco vo-
ltiles, que llaman vino de ‘‘pechuga,’ el cual lo
preparan solamente para regalo.

“En algunas fdbricas el grado del vino es atinin-
ferior (37° Gay Lussac), y asf lo llevan al KEstado
de Zacatecas, que es donde se consume este vino in-
ferior. El de 46 °, casi todo, se consume en el Es-
tado de Guanajuato, y una corta parte en San Luis.
Todo el vino que sale de las fébricas montadas dela
manera que he dicho, tiene el nombre de ‘‘vino de
chorrera,” para distinguirlo del que preparan los
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pobres en pequeiias cantidades, con medios aun mis
imperfectos y que llaman ‘‘vino de campanilla.”

‘“La diferencia principal consiste en el alambique,
el cual en las fdbricas estd formado de una caldera
de cobre que, embutida en una grande hornilla al
ras del suelo, que admite una carga de seis 6 mds
barriles, y cubierta de un enorme tonel llamado *‘pi-
pote,”’ que en vez de fondo lleva un gran cazo de
cobre lleno de agua fria, que sirve de refrigerante.
Dentro del pipote y de bajo del cazo, estd sus-
pendida una gran cuchara de madera, cuyo man-
go ahuecado en forma de canal, conduce fuera
del aparato el vino condensado por el cazo lleno de
agua fria y que es en bastante cantidad para pro-
ducir un chorro continuo. De dqui, & no dudarlo,
viene el nombre de ‘‘vino de chorrera.”” En algu-,
nas fdbricas, aunque pocas, el mango de la cuchara
entra en un serpentin, 6 como llaman los ‘‘chorre-
ros,”’ culebra, que acaba de condensar los vapores
alcohdlicos y enfria el vino condeesado en el inte-
rior del ‘‘pipote,”’ lo que no es poca ventaja res-
pecto de un liquido tan volatil como es el alcohol.

“E] alambique en que elaboran el vino de ‘“‘cam-
panilla’ es lo mds imperfecto y .curioso que pueda
imaginarse: se compone de una olla de barro un po-
co alargada, que apenas sale de la hornilla donde
estd embutida, cubierta de otra olla invertida y cu-
yo fondo abierto recibe un pequefio cazo de cobre
con agua fria, que sirve de refrigerante. Dentro
del aporato y debajo del cazo, estd suspendida una
cazuela de barro 6 ‘‘apaste,”’ como allf llaman, que
es la que recibe el alcohol condensado, en el fondo
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del cazo. A esta disposicién del aparato es 4 lo que
debe este vino el nombre de ‘‘campanilla.”” Como
el estado de la campanilla es un misterio mientras
no se desmonta el aparato, muchas veces sucede
que se llena, comienza & derramarse el alcohol enla
olla, vuelvedvolatiz:urse, vuelve 4 condensarse, ete.,
y se establece asi un circulo, durante el cual se gas-
ta mucho mds combustible y tiempo del necesa-
rio.” (*)

Como se ve por la descripcién que hemos dado de
la elaboracion del mezcal en distintos lugares def
-pafs, esta imperfecta tatemacion deja mucho que
desear. El foco de calentamiento estando en el cen-
tro no reparte uniformemente el calor en todo el es-
pacio ocupado por las cabezas, pues aunque se tapa
para evitar la pérdida de caldrico y que éste se pro-
pague en toda la maza, resulta que, las cabezas que
estdn més préximas 4 la pira,se cocen mejor que las
que estan mads retiradas,habiendo desigual cocimien-
to que necesariamente influye en el rendimiento.
Por otra parte, el machacamiento del - . zcal cocido
que se hace en tahonas, que por lo ¢ .eral son de
asiento permeable,determinan una pérdida conside-
rable de materia fermenticible y ¢l empleo de un
fermento salvaje y contaminado, retarda la fermen-
tacién y hay produccién de aleoholes téxicos junta-
mente con el alcohol etilico. Se podria en beneficio

(*) Memoria sobre el maguey mexicano y sus di-
versos productos, escrita por D. Manuel Payno.
43
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de la industria y aprovechamienro del productor,
modificar el sistema. En lugar de hacer el coci-
miento en hornos tan primitivos como los que hemos
descrito, hacerlo por el vapor en cdmaras apropia-
das 4 una temperatura de 150 © centigrados y 4 la
presién de tres atmdsferas. Ya se ha intentado este
ensaye y se ha obtenido un 30 p& méds de aguar-
diente que por el sistema ordinario. La cdamara de
Parsy que se emplea para la desfibracién del lino,
asf como la del Sr. Dr. Martinez Calleja para la del
henequén, hecha en grandes dimensiones, serfa un
buen sistema que adoptar. La trituracién por ci-
lindros corrugados recibiendo el liquido, en tanques
6 en canales apropiados para conducirlo 4 las pipas,
serfa otra inovacién de no menos importancia, y
por ultimo, la construccién de salas de fermentacién
de manera que & voluntad pudiera cambiarse la
ventilacién con el fin de mantener en su interior una
temperatura uniforme en todas las estaciones, jun-
tamente con el empleo de levaduras puras, son las
mejoras que. reclama la industria tequilera.

En el afio de 1889 se introdujo 4 la capital,la can-
tidad de 8,613 barriles, con un valor de $61,470.

CO
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PROPIEDADES MEDICINALES

DEL MEZCAL.

MUCHAS son las propiedades medicinalvs que
se le atribuyen al mezcal. Algunous creen
que sus virtudes son las comunes a las propiedades
ténicas de toda bebida alcohélica tomada con mode-
racién; otros le asignan cualidades especiales.

El Sr. Dr. Jesis Valenzuela, en un articulo pu-
blicado en el organode la Sociedad francesa de acli-
matacion, dice lo que sigue:

‘‘Llamamos la atencién de aquéllos 4 quienes es-
ta noticia pueda interesarles, zcbre un licor que se
extrae del pulque, y mencionaremos las cualidades
particulares de esta preparacion llamada ‘‘mezcal.’”
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Sin ser irritante, goza de propiedades medicinales
muy notables, poseyendo un sabor exquisito. El
mezcal introducido en pequefias désis en el estéma-
go, causa apetito, favorece las digestiones y tonifi-
ca las funciones gdstricas. Se puede desde luego
sacar una gran ventaja de este remedio agradable
que tiene una accién real en las enfermedades en las
que la atonia hace el papel principal, y en algunas
dispepsias, las que 4 menudo son tan rebeldes 4 to-
dos los agentes conocidos de la terapéutica.”’

El Sr. D. Ldzaro Pérez afiade 4 estas observa-
ciones, que hace que cicatricen rdpidamente y por
primera intencion, las heridas poco profundas,cuan-
do se lavan y curan con él; que calma el dolor y
evita en lo general la inflamacién consiguiente &
las torceduras, aplicdndolo en fomentaciones; que
vigoriza las funciones de la economia debilitadas
por la edad; que calma la sed ocasionada por la in-
solacion, propiedad que aprovechan con el mejor
éxito muchos caminantes, evitindose asi las en-
fermedades 4 veces de terminacién fatal, que so-
brevienen cuando para sastisfacer aquella imperiosa
necesidad, usan del agua natural; que atenia no-
tablemente los efectos que sobre la economia pro-
duce en ciertas ocasiones, una extraordinaria baja
de temperatura del ambiente; que calma la ingrata
sensacién del hambre por espacio de muchas horas,
por ser un alimento de los llamados respiratorios;
levanta las fuerzas agotadas por un trabajo excesi-
vo; aviva la inteligencia, ahuyenta el fastidio y pro-
cura ilusiones agradables; y advierte que sélo usan-
do este licor con la debida moderacién y oportuni-
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" iad, proporsiona los efectos saludables, higiénicos

6 morales que se acaban de mencionar; de lo ton-

. trario, 86lo produce la embriaguez, con todas las

consecuencias fisicas é inmorales que trae coneigo
el alooholismo orénico 6 agudo, y que son de la més
lamentable trascendencia para el md1v1duo, la fa-

.milia y la sociedad.

Las personas.de una constitucién delicada 6 las
convalescientes, deben tomar el ‘‘tequila’’ diluido en
su volumen’ de agua azucarada, 6 usar de la “‘mis-

" tela,” bebida agradable, hecha con vino mezcal,

agua, azicar, canela, anis 6 algun otro aroma.

1\:):........ u
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IMPORTANCIA DEL MAGUEY

COMO PLANTA SACARINA.

L Sr. Boussignault (*) apreciando los rendi-
mientos del pulque, opiné contrariamente &

lo asentado por el Barén de Humboldt que creyo que
nunca-el desarrollo del cultivo de la vid en México,
nulificaria 6 abatiria sobre manera su produccién.

En su articulo sobre la materia, dice:

“Cuenta Humboldt que en una plantacién anti-

(*) Archives dé la Comission Scientifique du Me-
xique tomo 1°, 1885.
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guamente establecida, se explota anualmente para
extraer el aguamiel la décima tercia parte, lo cual
es admitir que en estas condiciones el agave llega 4
desarrollar su bohordo 4 los 13 afios. A razén de
4,000 magueyes por hectara, hay 307 sometidos 4 la
raspa por lo menos 86 dfas, dando 933 hectélitros de
mosto. Si de esta cantidad quitamos el sexto por
1a diminucién del volumen ocasionado por la fer-
mentacion, la evaporacién favorecida grandemente
por la superficie del liquido en contacto con el aire
Yy por los trasiegues, se tiene un producto anual por
hectara de 776 hectdlitros. FEn las situaciones me-
nos favorables hemos visto que el rendimicnto de ca-
da planta es de 136 litros, el producto seria enton-
ces de 418 hectdlitros de mosto que se reducirian &
348 hectdlitros de pulque.”’

‘“Es necesario muchos afios de observacién para
fijar la media de las cosechas de vino. No hay cul-
tivo cuyos rendimientos sean mas variables como
los de un vifiedo. Abarcando grandes extensiones,
asombra la debilidad del producto. Un eminente
economista M. Blanqui, mi malogrado colega en el
Conservatorio, establecia en una nota que existe en
mi poder, que en el departamento de la Gironda
103,000 hectaras daban por término medio 2.000,000
de hectdlitros de vino; 19,4 hectdlitros por hectara;
porque la cosecha algunas veces es nula en ciertos
cantones destruidos por el granizo, algunas veces
reducidas 4 minimas proporciones por las heladas
de invierno 6 de primavera, por la caida de las flo-
res, etc. Sin embargo, cuando todas las circuns-
tancias le son favorables, da:
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80 hectélitros de vinos ordinarios en el suelo del
Garona.

60 hectélitros de vinos de menage sobre las coli-
nas de Dordoiia.

40 hectélitros de vinos finos sobre las colinas bien
expuestas de Greves y San Emilion.

30 hectélitros de vinos superiores, ligeros, frios,
- en las tierras del alto Medoc.”

“En el Languedoc las cepas de Aramon y de Te-
rret, son ciertamente las méds productivas; los cul-
tivos muy cuidadosos fuertemente abonados, dan
por hectara en los buenos afios hasta 300 hectdlitros
de vino 4 1,10 de alcohol. En los cultivos ordina-
rios se obtienen 135 hectdlitros con una media alco-
hélica de 8 por ciento. En la Costa de Oro, la me-
dia de las cosechas hechas en Volney de 1807 4 1842,
no ha pasado de 17 hectdlitros y jcudntas diferen-
cias en la produccién anual! La més elevada, la
de 1842, ha sido de 45 hectélitros; la mds debil, la
de 1816, 1’4 litro. La riqueza alcohdlica de los
buenos vinos de Borgofia se estima en 10 por 100.
Estos productos de la vifia aun en las comarcas las
mds favorecidas son ciertamente inferiores 4 los del
agave.”

Sin duda no entrar4 en el espiritu de nadie asimi-
lar el pulque al vino aun al de calidad infima; la
comparacién no debe llevarse sino sobre una mate-
ria'comin 4 las dos bebidas, sobre el alcohol, te-
niendo en una y otra parte la misma composicidn,
las mismas propiedades y el mismo valor. El aguar-
diente de pulque, el ‘‘mezcal’’ preparado en las in-
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| - tandengias de Valladolid, México y Durango haocfa.
-on.otro.tiempo una tal concurrencia 4 los aguardien-

- tes de Castilla, que el Gobierno espaiiol prohibié se-

veramente su uso. (*) El alcohol qﬁe he sacado

" destilando el pulque de Tlaxcala era de buen gusto,

no recordaba en nada el olor desagradable del liqui-

.do qua lo habfa producido.”

.- “Conteniendo el pulque 7,13 por 100 en volumen
del ‘aleohol absoluto, se tiene para el alcohol produ-

cido por una hectara plantada de agave:

Cultivo muy favorable...... 56 hectdlits.
Cultivo muy comun......... 2%

“Tomando para los vinos del Gironda una media.
aleohdlica de 11 por 100, se tiene para el alcohol cu-
yos elementos son elaborados sobre una hectara:

Vino ALCOHOL
Cosecha excepcional... 80 hectélits. 8,8 hectélits.
Cosecha media........ 19,4 " 2,1
Languédoe, Aramon y
Terret, cultivo excep-

efonal............... 300 v 30 '

* Languedoc, cultivo co- :
min................ 135 v 11 v
Costa de Oro.......... 1, 2

‘Espafia.

- “Bi se extiende la.comparacién 4 la cafia de azti.

———

(*) Humboldt. Ensayo politico de la Nueva

44
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car, 4 la remolacha, 4 la papa, 4 los cereales desti-
nados al alambique, la supenomdad como produc-
tor de alcohol le queda al agave.’

““Sobre tierra firme, en el Estado de Venezuela,
la cafia de Otaiti cosechada sobre una hectara da al
trapiche un caldo en el cual se encuentra 2,000 ki- -
logramos de aztcar, pudiendo dar 27 hectdlitros de
“‘rhum’’ marcando 50 grados al areémetro y conte-
niendo por consigniente 13 hectélitros de alcohol ab-
soluto.”

‘“Una cosecha por hectara de 30,000 kilogramos
de remolacha de 10 por ciento de azicas, contiene
los elementos de 20 hectdlitros de alcohol.”

En el departamento del Sena y del Marna la remo
lacha globo amarillo, mejorada por el estiércol y el
guano, dan 45,000 kilogramos 4 la hectara con una
riqueza de 6 por 100. Por la destilacién se sacan 36
hectdlitros de flegmas 4 50 grados, sea 18 hectdlitros
de alcohol.”

‘“En Prusia, en Alsacia, en Flandes se admite en
la préctica que: ' .

100 kilos de papa dan...16 hects. de alcohol 4 50 °

bR " maiz 50 " 2 9 ’”
2 t 2] trigo 55 " " ” "
v v centeno % ” ” ”
. ,»  &vena 4 ”» » ”

’ » cebada 43 ” ” "
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* “Del conjunto de estos datos se saca, paralapro- *
duocién del aloohol de un cultivo hecho sobre una
hectara, los ndmeros que he reunido en el siguiente
" ocusdro:



0 00SECHA POR HROTARA Alcohol
absoluto

PLANTAS NATURALEZA DE En volumen En peso. producido OBSERVACIONES
LA cOS8EOHA  Hectéits. Kilogramos por la
- cosecha -
Agave americana....Pulque.... 778 ....... 56 Cultivo muy productivo.
v v ceee ... 348 ... ... 26 Cultivo muy ordinario.

vVid.................Vino...... 80 ....... 9 Gironda vinos corrientes.

3y eemeeeaececateaee gy seeees 19 ....... 2 Gironda vinos medianos.

- L 30 Herolt, Aramon, cultivo excepcional.

33 eeeeeceecaacenene 5y eeee.. 135 L.l 11 Herolt, Aramon, mediano.

3y Seeeneeeeeaaenaan e e 17 ..., 2 Borgoiia, vinos finos, cosecha mediana.
Caiia de aztcar......Azdecar .......... 2,000 14 Venezuela, América del Sur.
Remolacha..........Raices......:.... 30,000 20 Remolacha, 10 por ciento de azicar.

vy e . v e 45,000 18 Remolacha, 6 por ciento de azicar.

Papa ...c........... Tubéreulos. ... ... 27,000 22 Palatinado.
Trigo......coovunnn. Granos.... 28 2,072 6 Palatinado.
Maiz ............... v cee 31 2,700 7 Hoertz, Bajo Rhin.

vy e e v .o 129 9,417 24 Venezuela.
Centeno ...... e , &W.. 28 2,016 5
Avena ........ ey .... 38 1,710 4
Cebada............. v .. 30 1,800 4 )
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“De las plantas que pueden suministrar el alco-
Tol, el ‘““Agave Americano’’ 4 igualdad de superfi-
cie cultivada, parece pues ser la mds productiva y
y es dudoso atin cuando haya predicho de Humboldt
que las plantaciones de maguey serian un diareem-
plazados por los vifiedos. La prediccién data de
m4ds de 60 afios, y nada ha cambiado. [Las tentati-
vas de viticultura, hechas en México, no han dado
hasta ahora mds que resultados insignificantes aun
cuando se obtienen uvas de excelente calidad en
Zapotitldn, cerca de Oaxaca, y que ¢l vino del Paso
e8 muy estimado. Por otra parte hay una altitud,
y por consiguiente una situxcion climatérica donde
la vid no desalojard nunca al agave, indiferente 4
las alternativas las mds bruscuas de sequedad y hu-
medad, desafiando los meteoros por la rigidez de
sus 6rganos, estableciéndose zobre los suelos los
més ingratos, vegetan-io entonces sin duda mais
lentamente pero siempre produciendo, asimilindose
como la selva incuite los mas minimos elementos de
fertilidad que estin diseminadoz en e] aire y en la
tierra.”’
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TALLADO.

l ‘A explotacién de la fibra del maguey es siu
duda alguna el mejor negocio que puede ob-
tenerse de esta planta.

Cierto es que el maguey manso produce una pe-
quefia cantldad de fibra, pero en cambio de supe-
rior calidad por su finura y resistencia. Podria muy
bien explotarse 4 la vez que como planta productora
del pulque y como filamentosa.

Ensayaremos poner de manifiesto este aserto por
nn sencillo cdlculo:

En la época del arranque para trasplantar el ma-
guey, se le quitan por término medio tres hojas. En
el recorte que se hace en los tres primeros afios de
plantado de asiento, suponiendo el minimum de tres
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pencas, las que se supriman, son 9. LEn la castra-
cién aparte de las dos cruces se le pueden cortar 10
pencas del meyolote, total 27 pencas. El maguey
da un 3,83 por 100 de fibra, por consiguiente si su-
ponemos un promedio de 5 libras ¢l peso de cada
penca de maguey, lo que es un hecho, las 27 pencas
pesardn 135 libras y producirdn de fibra 4 libras y
90 centésimos. Si suponemos también que en las
278 haciendas pulqueras que hay en los Llanos de
Apam, contienen cada una 500,000 plantas, y que
este nimero permaneciere fijo por 10 afios reponien-
do solamente los que se hubiesen agotado por la
raspa, al terminar este tiempo tendriamos la canti-
dad 6.811,000 quintales ¢ sean 315,009 toneladas
métricas, que al precio de $5 quintal, darian.......
834.055,000 6 $3.405,500 anuales, sélo de lo que ac-
tualmente se desperdicia ¢n la zona productora del
maguey.

Algunos cultivadores calculan que se necesitan
de 7 4 8,000 pencas de henequén para hacer una
paca de 400 libras de fibra limpia y consideran que
la hectara rinde por término medio 1,650 llbras de
fibra.

Segin los précticos, 1,000 pencas de henequén
pesan 1,500 libras y rinden de fibra 62's libras, lo
que equivale 4 2:« arrobas de fibra.

En las costas de Yucatdn en el primer cortese que
tan de 18 4 20 hojas y la planta dura de 12414 afios
dando producto.

Al Sur del Estado sélo se cortan 35 hojas por afio
y la planta sigue produciendo durante 8 afios.
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Un mecate 6 576 varas cuadradas=0,0404 hectd-
reas, en donde caben 90 plantas, que producen (d
200 hojas por mata) 18,000 hojas en 8 afios, cuyo
nimero rinden 45 arrobas de filamento.

Cada 1,000 mecates 6 40.4492 hectareas, rinden
45,000 arrobas de fibra.

Cada planta rinde en todo el periodo de vegeta-
cién, 40 libras fibra.

De un opiisculo publicado por el Departamento-de
Agricultura de Washington, traducimoslo siguiente :

“Un vastago de henequén plantado, cuando tiene
18 pulgadas de altura, produce hojas que en 3 afios
estdn en disposicién de poderse cortar. Las hojas
inferiores son las mds maduras y las que se cortan
primero; éstas deben tener, por lo menos, tres piés
de largo. El Sr. Clemisen informa que el término
medio de la longitud de las hojas en las plantas de
cuatro afios es, en Florida, de tres piés tres pulga-
das por afio. Refiere también que las plantas ex-
huberantes producen 4 los siete afios hojas de cinco
piés de largo y que si el pedinculo se corta tan lue-
go como aparezca, la planta continuars creciendo y
rindiendo hasta los veinticinco afios.

“El Sr. Ranson de Titiusville, en la regién del
Indian River en 1887, plantaba cuando los véstagos
tenian tan sélo seis 4 ocho pulgadas. A los dos
afios las hojas de las plantas grandes tenian una
longitud de dos piés ocho pulgadas, y 4 los tres afios
tres piés dos pulgadas estando ya buenas para co-
menzar el corte. Aqui, en el Indian River, el pro-
ducto de una planta, de dos y medfo afios de creci-
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njnta, por. térmmo medio, de diez y siete plan-
tas heml,, ¥ luhojas de un tamaifio suficiente para
poder cosecharse: asegura que en el cuarto afio
dard un resuliado todavia m4s satisfactorio hasta la
épooa de la inflorescencia, es decir, del 11° al18°,
afio en‘que acaba la vida de la planta.”

En la costa occidental se vieron plantas de cuatro

ouyas ‘hojas median sobre 5 piés delargo. Cree-

, Bégiin 1o expuesto, que las plantas son de un

cremmlento inferior en la regién Indian River, que
n 1g4 més trépicas de la Florida.

i
o,an Buren decia que el producto de 900 plantu
¥, uh aore, que es una superficie casi diez veges
mor gue un. mecate, al tercer afio, con dos 6- trea
| .de 4 cinco hojas cada uno, y con un peso pa=
» m planta de 12 4 15 libras, vendrian 4 ser de
§AJ.toneladas de hojas verdes. por acre, con un ¥va-

. lg» pon Jo menos de $3 tonelada. Estimando el rear.

'Mto del afio siguiente en 18 toneladas en cinco:
4.ggls cortes, con un valor por acre de $50. El Sr..
Bypston en su informe aseguré que en Yucatdn vié.
una-hoja de 4 piés de largo, peso 1.1 libras, midien~-
“do en su parte mds ancha de espina 4 esping, 3%
_ pulgadag, con X4 de pulgada de grueso. Se asegu-
¥4 que en las Bahamas una hoja pesa 1! librasy
diide 4 ¢ pulgadas de anchoy 568 de pulgada de

gl‘neso

:E'n la Flonda, las ho;as presentan lag dimensiones

- xlpgso mg-mentes
: 45
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1. Lma Fort Myers: longitud, 5 piés % pulgddsd;
ancho, 4} pulgadas; peso de la hoja, 2 libras.

2. Lisa Upper Metacombe; longitud, 5 piés 8pui-
gadas; ancho, 5 pulgadas.

3. Espinosa. Pinine Grant: longitud, 3 piés 1%
pulgadas; ancho, 5)¢ pulgadas.

Reéspécto al rendimiento y tamafio de las hOJaS en
las Bahamas, el Sr. Rac en su informeé réeciente da.
los datos siguientes:

“El tiempo que s& reéquiete para dar el pMmet cor-
te de las plantas puede estimarse, segtin miopinién,.
en cuatro afios contados desde la plantécién: Esto
depende también, én su mayor parte, del tamafic de-
los véstagos al ser trasplantados, pués téniéiido és--
tos un tamafio conveniente, es decir, de 12 4 15 pul-
gadas, sin duda alguna que estas hojas llegardn &
una longitud de 4 4 5 piés, y podrdn cortaree en el
perfodo de tiempo ya dicho. En esta localidad se-
han visto millares de plantas con hojas de 26 3 piés.
de largo y que sélo tenian 2 afios de plantadas; pu-~
dimos observar también plantas que, ségdn nos di-
jeron, eran de tres afios y cuyashojas ya habfan si-
do cortadas.

“En el mismo lugar, el rendimiento por acre to-
davia es apenas una cuestién de célculo, en razdn
de los pocos afios que lleva esta industria de estar
establecida. EIl nimero de hojas cortadas de infi-
nidad de plantas de 4 afios y més, ha venido 4 dar
un promeédio de 40 hojas por planta, con un peso de
1% libras por hoja y un rendimiento de 4 por 1 0
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de fibra limpia. Con 600 plantas, por término me-
dio, en cada acre, con 40 hojas por planta y con un
peso de 60 libras, el rendimiento vendria 4 ser
31,500 libras de hojas y 1,440 libras de fibra, siendo
muy baja esta estimacién.”

El Departamento de Agricultura no ha podido
hasta ahora hacer textos comparativos con respecto
al rendimiento de la fibra en Florida; en la actuali-
dad se estd trabajando en este sentido.

El 8r. Bier hace notar, por iltimo, que la fibra de
la Florida es de una textura mds fina, siendo ade-
mida més largsa y mds fuerte que la que crece en Yu-
catdn, y con un peso de fibra con relacién 4 las ho-
jas mucho mayor, pues en Yucatédn el promedio por
hoja es de 490 gramos, es decir, 1,064 libras, mien-
tras que las muestras de Florida, con menos hume--
dad, pesan 820 gramos.

El 8r. John Grant de Jupiter (Filadelfia), nos in-
forma que las plantas que crecen en Dade Count
rinden 7 libras de fibra por 100 hojas, 6 1o que es lo
mismo, 140 libras de fibra por tonelada de material
‘en rama. Este cdlculo es idéntico al que da el in-
forme de la exhibicién de New York en 1853, donde
se estiman 7': libras como rendimiento de 75 hojas.
En el cdlculo hecho por el Sr. Grant, 75 hojas ven-
drian 4 rendir unas 8 libras de fibra limpia.

Segtin el informe del Sr. Preston (en el cultivo de
las Bahamas) pueden cortarse anualmente de una
planta madura, sobre 40 hojas, poniendo 4 cada ho-
ja, por término medio, una y media libras y 650
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car, 4 la remolacha, 4 la papa, 4 los cereales desti-
nados al alambique, la supernondad como produc-
tor de aleohol le queda al agave.’

“Sobre tierra firme, en el Estado de Venezuela,
la cafia de Otaiti cosechada sobre una hectara da al
trapiche un caldo en el cual se encuentra 2,000 ki- -
logramos de azicar, pudiendo dar 27 hectélitros de
‘“‘rhum’’ marcando 50 grados al areémetro y conte-
niendo por consigniente 13 hectélitros de alcohol ab-
soluto.”

““Una cosecha por hectara de 30,000 kilogramos
de remolacha de 10 por ciento de aziicas, contiene
los elementos de 20 hectdlitros de alcohol.”

En el departamento del Sena y del Marna la remo
lacha globo amarillo, mejorada por el estiércol y el
guano, dan 45,000 kilogramos 4 la hectara con una
riqueza de 6 por 100. Por la destilaciéon se sacan 36
hectélitros de flegmas 4 50 grados, sea 18 hectélitros
de alcohol.”

““En Prusia, en Alsacia, en Flandes se admite en
la prdctica que:

100 kilos de papa dan...16 hects. de alcohol 4 50 ©

» s  afz 50 ,, .
?” 9 trigo 55 2 ” ” b2
v v centeno % ,, ” ”» ”
» ’ avena 4 ) ) ”»

2 ” cebada 43 ,, ” ”» ”
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® “Del conjunto de estos datos se saca, paralapro- °
duecién del aloohiol de un cultivo hecho sobre una

» 108 nimeros que he reunido en el siguiente
cuadro:



L 0OSECHA POR HECTARA Alcohol

absoluto
PLANTAS NATURALEZA DE £n volumen En peso. producido OBSERVACIONES
LA COSECHA  Hectébits. Kilogramos por la
I— cosecha Ih—
Agave americana....Pulque.... 778 ....... 56 Cultivo muy productivo.
v ’e cee ... 348 ....... 26 Cultivo muy ordinario.

vid.................Vino...... 80 ....... 9 Gironda vinos corrientes.

by eeeeann ettt gy eeaans 19 ....... 2 Gironda vinos medianos.

by teereaeeeneeeeene 9y eeee.: 300 ..., 30 Herolt, Aramon, cultivo excepcional.

3y eeeeene e vy eenees 135 ....... 11 Herolt, Aramon, mediano.

9y seeeeenn e S & 2 Borgoiia, vinos finos, cosecha mediana.
Caiia de aztcar......Azdcar .......... 2,000 14 Venezuela, América del Sur.
Remolacha.......... Raices ......:.... 30,000 20 Remolacha, 10 por ciento de azicar.

gy eeee- ceeee e 45,000 18 Remolacha, 6 por ciento de azicar.

Papa ...co........... Tubérculos. ... ... 27,000 22 Palatinado.
Trigo.....covvvvenn. Granos.... 28 2,072 6 Palatinado.
Maiz ............... v e 317 2,700 7 Hoertz, Bajo Rhin.

vy eeenn e v .. 129 9,417 24 Venezuela.
Centeno ............ , ™. 28 2,016 5
Avena .............. .... 38 1710 4
Cebada............. v ... 30 1,800 4 )
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“De las plantas que pueden suministrar el alco-
hol, el ‘“‘Agave Americano’’ 4 igualdad de superfi-
cie cultivada, parece pues ser la mds productiva y
y es dudoso aiin cuando haya predicho de Humboldt
que las plantaciones de maguey serian un dia reem-
plazados por los vifiedos. La prediccién data de
mds de 60 afios, y nada ha cambiado. Las tentati-
vas de viticultura, hechas en México, no han dado
hasta ahora mds que resultados insignificantes aun
cuando se obtienen uvas de excelente calidad en
Zapotitldn, cerca de Oaxaca, y que el vino del Paso
es muy estimado. Por otra parte hay una altitud,
y por consiguiente una situacion climatérica donde
la vid no desalojard nunca al agave, indiferente &
las alternativas las mds bruscas de sequedad y hu-
medad, desafiando los meteoros por la rigidez de
sus 6érganos, estableciénduse sobre los suelos los
mas ingratos, vegetando entonces sin duda mas
lentamente pero siempre produciendo, asimilindose
como la selva inculta los mds minimos elementos de
fertilidad que estin diseminados en el aire y en la
tierra.’’



FIGURA 2%,

“TALLADOR UNIVERSAL,”’
DEL SR. DR. GARCIA BARRERA.

“La honda se laza en uno de los ganchos de la
tuerca, se abraza el aparato y el objeto, se amarra
el extremo del 1azo en el otro gancho de la tuerca y
luego se dan vueltas al tornillo hasta darle solidez
al amarre.

‘“El asiento del tallador puede ser un trozo de pal-
ma 6 una piedra, alto del suelo sélo nueve pulgadas,
y distante del pedal veinte 6 veinticinco.

¢‘El raspado de la fibra es un trabajo mds que de
fuerza, de habililidad. Las pitas se cojen, como en
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el sistema antiguo, con un palote 6 bolillo; este sis-
tema de traccién es mds conocido que cualquiera
otro; se hace uso primero de las dos manos asocia-
das, hasta que los piés hayan adquirido el tactone-
cesario.

“La presién debe ser moderala; =i es mucha, no
sale la pita, si poca, sale sucia la {ibra; el {acto se
adquiere con el tiempo, después es instintivo.

“Usando las dos manos asociadas se duplica el
producto, Usando una primero y despudés la otra,
se triplica. .

““Para el maguey es necesario dividir primero la
penca en dos 6 tres tiras longitudinales, segin su
espesor, y asociar las dos manos para la traccién.

“De esta planta se puede hacer el raspado direc-
to, pero es mds cémodo y rinde mds haciendo pasar
primero las pencas por un molino de los que se usan
para la cafia de azucar, hasta hacerlas perder su ju-
go, dejarlas orear lo suficiente para que no estén
resbalosas y se ptedan coger bien, y e hace luego
el raspado con suma facilidad, usando el bolillo sé-
lo para el segundo tiempo de la operacién.

‘El trabajador que ha hecho uso del sistema an-
tiguo, para evitar la costumbre de meter la pita dos
veces por cada extremo, es necesario que la saquen
en un solo tiempo, aunque la fibra no salga limpia
las primeras veces, hasta que adquiera el tacto ne-
cesario; es preferible perder dos 6 tres libras del
producto por lo mal raspado, que conservar una cos-
tumbre innecesaria en este aparato y que los hace
perder mucho tiempo,

. 46
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‘“Las pitas que por su resistencia 6 espesor, nece-
sitaban con el antiguo sistema cuatro tiempos por
cada lado, con éste necesitan dos, uno de plano y
ofro de canto.

‘A los trabajadores les conviene recolectar por si
mismos las plantas que tienen que raspar, pues ren-
didos de permanecer sentados varias horas, se le-
vantan 4 ejecutar este quehacer descansando de la
posicién primera, sin dejar de trabajar.

‘“Cuando por el uso, el ajuste delas cuchillas que-
de imperfecto, tdlleselas con una lima hasta que, al
caer una sobre otra, no se vea la luz por la juntu-
ra, procurando dejar el filo redondo y embota-
do. [*]

La sencillez y baratura de este aparato, sin duda
alguna, serdn unas de las causas que influyan para
su propagacién en el pais. Tiene la ventaja de apro-
vechar todas las hojas de la lechuguilla, lo que no
es posible con el procedimiento 4 mano, pues sélo
las pencas centrales son las que se raspan. Dema-
nera que de quince 4 veinte pencas que tiene un ma-
guey de lechuguilla, se aprovechan las cuatro 6 cin-
co centrales, que son las mds suaves para la raspad
mano.

Los Sres. Prieto hermanosinventaron una maqui-
na para tallar la lechuguilla en los Estados ‘de Ta-

[*] Boletin de la Sociedad Agricola Mexicana,
tomo XI, pag. 136.
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" maulipas y Coahuila y aun cuando se formé una
sociedad y el Sr. Gral. Pacheco presté toda su pro-
teccién como Ministro de Fomento para el éxito de
la empresa, no tuvo resultado, dependiendo esto de
algunos defectos de la llamada raspadora ““Icureka’’
asf como de las disidencias y miserias de los princi-
pales socios.

Entregados al estudio de una mdquina para ras-
par henequén abandonaron su primitiva idea de una
méquina para la lechuguilla, alcanzando su objeto
uno de ellos, el Sr. D. Manuel, en el presente afio
ha obtenido la patente de una mdaquina para tallar
lechuguilla, mezcal, palma loca y otros textilesde la
clase de los monocotiledones.

La mdquina llamada la ‘‘IZstrella’’ se compone en
sus partes esenciales (lamina 15) de una rueda de
cuchillas movida por una polea que al engranar su
eje con una rueda de engrane comunica Su movi-
miento 4 una cadena formadua de pinzas que toman
las pencas y que al pasar por una prensa las com-
primen en su medio fuertemente, lo bastante para
ponerlas a la accién de la rueda raspadora. Alsa-
lir al lado opuesto (ldmina 16) se abre la quijada 6
pinza para poder tomar la penca medio raspada 6 el
cadejo completo si ya haobtenido otra pasada. Unos
tornillos que lleva en su parte superior sirven para
arreglar la entrada de las pencas y la presién de la
prensa. -

Como se ve por la ligera descripcién que hemos
dado, el desfibrado tiene que hacerse en estas ma-
quinas en dos tiempos, lo que es un gran inconve-
niente porque aumenta el tiempo y el nimero de
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operarios. Cree el inventor, y asf lo aconseja, que,
para obviar este inconveniente se empleen dos mé-
quinas en convinacién; esto es que saliendo las
pencas de una de éllas en la mitad raspada, pasen
inmediatamente 4 la otra para tallar la otra mitad
que no lo ha sido; lo que no hace desaparecer el in-
conveniente que sefialamos. Con objeto de hacerla
portatil, 4 fin de evitar los gastos de acarreo de la
lechuguilla, la mdquina estd montada sobre unas
ruedas.

El peso de la maquina es de 700 kilogramos, su
precio es de mil quinientos pesos y segun el mnven-
tor el rendimiento de la mdquina por dia de trabajo
de diez horas es en la lechuguilla de veinte arrobas
de ixtle. Funciona con un motor de gasolina de dos
caballos de fuerza. Cuando menos necesita de tres
hombres para funcionar. Existen actualmente cua-
tro de estas mdquinas en explotacién.

Préximamente, segin asegura el inventor, se es-
tablecerd una en la hacienda Cuametra, Distrito de’
Cuautitldn, Estado de México.

Las pencas de henequén no se someten al raspado
sino después de haberles quitado las espinas de la
punta y de los bordes, para evitar que hieran 4 los
trabajadores; esta es la Wnica preparacién que se las
hace sufrir. La operacién del enriado, ademds de
ser innecesaria, vista la consistencia herbacea de las
pencas, dafiarfa el filamento por la fermentacién pi-
" trida que acompaifia siempre 4 la maceracién més 6
menos prolongada de las materias orgdnicas. En
otro tiempo, el raspado del henequén se hacfa 4 la
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c‘on, of nombre de “toncos y pacché.”

‘ng 0. gr uno oualgmera de los dos prooedxmxentps

A.m'bos dan igual resultado en cuanto al tiempo que

b Tiivierte para raspar bien cien pencas, que poco
ti4s & menos es el de tres horas; pero en cuanto 4 Ia
caﬁdad del raspado y aprovechamiento de lashebras
es’inuchb mejor el *“pacché,” porque lo menos-deja
dé @edperdiciar del 5 al 10 por ciento. Eluso de es-

te*’lﬂtlmo, aunque es poco comlin, parece gér el m4s’
- natural, susceptible de mejoras. Por ejemplo, po-

midadole piés, asegurando latabla suave que recibe
lnpqﬁoil para que el sirviente. no tenga que haser
fuerza con la barriga, sosteniendo la tablay la pen«
oa 4 la vez, quedard mds expedito para girar sebre
qp’tgl raspador de madera, que es de tres filos, de
Ip figura de un prisma, de media vara de largo y.qon

* 8yg/mangos en los extremos. - Después de ser ambos

.

modos un medio grosero, tiene la desventaJa de mos;

j;r al operario con el jugo cdustico que expide laj pen-
.caugando una comezén desesperada, por lo que
de parte de noche y de mafiana, hasta la salida: :del

sol, se hace este trabajo. En seguida se pondrti'

tendido al sol hasta mediodfa, para que se seque

N bien y esté blanco, pues si queda himedo es fécil

que desmejore en su calidad, poniéndose amarillo y

- algunas veces con manchasnegras. No estd de més

" hablar aqui del mal raspado que el indio llama *“p4-

Joch Es un engafio, 6 por mejor decir, un robo, el
que se hace vendiendo el henequén mal raspado,
porque no es s6lo el filamento el que venden, sino
parte del bagazo, que no sirve més que para aumen-
tar el peso y dar més trabajo 4 los manufactureros

~
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con detrimento de los instrumentos que les si_l;vex"l;
pero estos procedimientos, extremadamente lentos
insuficientes, fueron felizmemte reemplazados por
otro més eficaz, prec1samente cuando la demandade
esta matéria prima comenzaba 4 activar la ag'ltaclén
en las haciendas del Estado de Yucatdn. Este nue-
vo procedimiento, i bien es cierto que alcanzé dlle-
nar las necesidades de otro hempo, esya insuficien-
te para satisfacer las actuales exigencias de la explo-
tacién, y estd pidiendo reemplazo.

En 1833, Henry Perryne inventd é introdujo una
magquinaria que no surti6 buen efecto, porque la co-
locacién y movimiento delas cuchillas no correspon-
dia 4 la forma de las hojas.

En 1847, Mr. James Hitchcok, acompaiiado de un
ingeniero, planteé una nueéva méquina que tampoco
pudo arreglarse satisfactoriamente. Después Mr.

" Tompson, de Boston, planted otra diversa que no tu-
vo mejor resultado; por iltimo, en 1853, D. José
Marfa Millet, residente en Mérida de Yucatén, pidié
al Ministerio de Fomento privilegio exclusivo como
inventor de una mdquina para raspar la penca del
henequén, cuya descripcién, por parecernos curio-
sa, copiamos en seguida: [*]

“Lg mdquina se compone de un esqueleto de ma-
dera de tres varas de largo por vara y cuarta de al-

to y tres cuartas de ancho, colocado sobre dos ejes
con sus correspondientes ruedas, para su fécil tras-

[*] Anales del Ministerio de Fomento, 1854.
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porte Sobre el esqueleto se elevan dos columnas,
en cuys pb.rte superior, se hallan dos puntos de apo-
yo, alrededor de los cuales se muven dos palancas
que tienen colocadas en una de sus extremidades
doe piezas que aseguran las pencas que se quieren
raspar, mientras en las otras hace fuerza el hombre
que le da un movimiento, que trasmitido 4 la penca,
atriiviesa entre unas cuchillas horizontales que es-
tdn colocadas sobre dicho armazén y producen el
efecto deseado. Antes de colocar la penca en la
pieza de que se ha hablado anteriormente, debe que-
brantarse su tronco 4 golpes, 6 bien entre cilindros.
Con dos 6 trés veces que 4 lo mds pase la penca en-
tre las cuchillas, es bastante para limpiarla comple-
tamente de la corteza y carnosidad que hay entre el
filameénto. La fuerza necesaria para el uso de esta
méquina es la de dos hombres, que dan impulso &
las extremidades de las dos palancas, y la de dos
muchachos que manejan las cuchillas. Trabajando
en un dfa 3,000 pencas, que dan cuando menos, seis
arrobas de henequén.

El Sefior Cénsul inglés, en Progreso, en un infor-
me rendido 4 su gobierno en el afio de 1899, da cuen-
ta del nimero y clase de mdquinas usadas en Yu-
catdn para desfibrar el henequén, en el cuadro si-
guiente:



UMERO DE HOJAS PRECIO NDE LA MA-

zczwxazﬂw Maaue NOMBRE DE LA MAQUINA umﬂq%w wnﬂm FUERZA MOTRIZ z::oﬂﬂozﬂﬂ m%wwmom EN m_o_w_vmﬁ
EN US0 DE DIEZ HORAS EFECTIVA PARA PUNCIONAR AMERICANOS

6 Lanaux .........e000...... 130,000 . 3 3 $ 2,856

90 Prieto.................... 125,000 - © 60 3 3,332

6  Stephens....... ceeeree... 150,000 70 3 5,236

1,200 Solis .....ceoieen. 9,000 6 2 119

20 Torroella ................. 80,000 30 3 2,380

20 Villamor.................. 70,000 . 35 - 3 2,856

(*) T TOT® ..ovvvvinvnnnninnn 60,000 8 3 1,900

(*) Esta dltima mdquina no aparece en el cuadro del Sr. Thomson por haber sido inven-
tada en 1900.



—369—

Solo describiremos las de Sulis, Prieto, Villamor,
Torreolla y Torre, por carecer de los datos para ha-
cer las de las otras.

.La miquina de Solis la mds antigua que general-
mente se ha usado con resultado relativamente me-
diano fué introducida primeramente en la hacienda
de Vagalach, su descripcién es como sigue:

Una rueda de madera puesta en movimiento por
una polea fija al eje quelalleva, y provista en lacir-
cunferencia de ocho cuchillas de bronce, inclinadas
4 las cuales se puede acercar 4 voluntad, con la ayu-
da de una palanca, una pieza de madera, curva, co-
locada adelante y hdcia abajo. Sobre esta pieza se
extiende la penca para ser sometida & la accién de
'las cughillas por medio de un movimiento impreso &
la palanca; pero hay necesidad de retener una de
las mitades de la penca, de suerte que el raspado se
hace sélo por mitades. Ifsta rueda demanda mucha
mano de obra, raspa mal, no limpia y desperdicia
mucho filamento.

Esta mdquina se ha reformado y es la mds repar-
tida en Yucatdn. I'n la actualidad se compone (ldm.
I7y de un tambor R de fierro colado de 0m90 4 un
metro de didmetro, sobre Om30 4 Om40) de ancho,
guarnecido de quince cuchillas de bronce de cinco
centimetros de alto y de un centimetro y medio de
ancho en su base. Iiste tambor gira sobre un fuer-
te bastidor de madera movido por una polea exte-
rior al bastidor, dando 200 revoluciones por minuto.
Lateral é inferiormente al tambor se haya un con-
trabatidor de madera S concéntrico y que puede
aproximarse al tambor por el pedal P. Las hojas se

47
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colocan en A entre el contrabatidor y el tambor.
El gafidn 6 mozo las sostiene sélidamente por un
pufio de acero y apoydndose sobre el pedal aproxi-
ma el contrabatidor al tambor, las cuchillas obran
entonces sobre las pencas y por el golpeo y raspa
las desembarazan de la pulpa. Después se voltean
para raspar la segunda mitad asegurdandolas por la
mitad raspada. Esta mdquina requiere una fuerza
de dos caballos de vapor y limpia con dos obreros
hébiles de 900 4 1,000 pencas por hora.

Una vez extraido el filamento, se le lleva al lugar
en donde debe ser secado al aire y al sol; la doble
ihfluencia de estos dos agentes lo blanquea, lo sua-
viza y lo preserva dela putrefaccién que pudiera de-
sarrollarse en él permaneciendo mucho tiempo hi-,
medo. Pero antes de ser tendido al sol y al aire, de-
be ser bien lavado para desembarazarlo de la mate-
ria verde que lo ensucia, y peinado 6 cepillado, para
" desprender las partes del tejido celular que quedan
siempre adheridas 4 las fibras. La operacién del la-
vado se suele practicar en muchas fincas, pero en to-
das se desdeiia inconsideradamente el peinado de la
fibra, con menoscabo de su estimacién. Después de
cuatro 6 seis horas de tendido, cuando ya estd bien
seco el filamento, se le trasporta 4 la finca para ser
allf enterciado, y finalmente, se le envia 4 la prensa
para su empaquetamiento. En los buques destina-
dos 4 la exportacién se suele cobrar el flete del
henequén por ‘‘cubaje 6 cubitaje,”” y no por peso.
Esta es la razon por que los exportadores empacan
fuertemente el filamento, apretdndolo con grandes

prensas hidrdulicas hasta reducir las pacas 4 un me-
nor volimen.
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Los gastos que se erogarfan en esta clase de m4-
quina para raspar 100,000 pencas son los siguien-
tes: (*)

100 jornales de $0.25 para el corte delas

PONCAB. ...t vi vttt i $ 25.00
Trasporte del campo & la sala de bene-

ficio..........o i 4.75
20 operarios para servir 10 mdquinas

raspadoras 4 $0.62)2....... e 12.50

10 tenedores que ademds de colocar el
filamento para que se seque, amonto-
nan y suben las pencas junto 4 la rue-

dad $0.25......... ..t 2.50
Un maquinista 4 $0.756................ 0.75
Dos y medio tercios de lefia........... 1.75
Aceite 12 botellas con conduccién. etc., _

ObC, e it e 4.00
Reposicién ............... ... ..l 7.00

Suma........ $ 58.25

La raspadora Villamor se compone de un pesado
bastidor de madera teniendo de un mismo lado las
dos ruedas raspadoras las que funcionan sobre las
pencas que son llevadas sucesivamente por un sis-
tema de cadenas 4 las prensas y 4 las ruedas raspa-
doras. Sobre una ancha cadena sin fin, a, (14mina
18) se colocan las pencas bien extendidas y perpen-

——— pav—

(1) Explotacion de los textiles y especialmente de
los agaves, por el Dr. Francisco Martinez Calleja.
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diculares 4 la longitud de la cadena, las que son lle-
vadas, una vez en marcha la mdquina 4 un prensador
P. por las poleas R. Este prensador, comprime las
pencas por su parte media con el auxilio de unos re-
sortes verticales (r) colocados arriba del prensador.
La parte libre de la izquierda de la penca, sufre pri-
mero la accién de la rueda raspadora B armada de
cuchillas de bronce y la penca raspada en su mitad
izquierda, monta sobre la rueda Z hasta un tope (o)
en donde la invierte de tal manera, quela otra parte
que no habfa sido raspada, queda bajo la accién de
la segunda rueda raspadora D. Un segundo pren-
sador P sirve para fijar la penca raspada contra la
cadena de eslavones y por su medio sale por la par-
te (a’) en cuya extremidad es tomada porlosopera-
rios para llevar la fibra al secadero.

Estas mdquinas tienen un elevador de pe;lca,s que
se hace funcionar, algunas veces, con objeto de con-
ducir las pencas automdticamente desdec el suelo
hasta el lugar en donde el operario las ha de exten-
der sobre la cadena que sirve de alimentador.

Los gastos que origina esta mdquina para limpiar
100,000 pencas se estiman como sigue:
100 jornales 4 $0.25 para el corte de las
PONCAS. ..ottt it it $ 25.00
Trasporte. ... .ovvuvneireeenernenenenes 4.75
Cuatro operarios duplicando dos que son
necesarios para tarea de cincuenta mil  3.00
Seis botadores 4 $0.3124............... 1.87%
Ocho tenedores 4 0.18% ............ ... 1.60

- Al frente.......... 36,12 %
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Del frente........ $36,12%
Un maquinista 4 $0.76................ 0.75
Gastodelefila......................... 1.76
Aceite. ... 4.00
Reposicién........................... 7.00
Total............ $49.62%

Los Sres. Prieto han perfeccionado la méquina
raspadora de su invencién, llamada la ‘‘Eureka’ y
hoy la ‘Vencedora,’’ que pertenecié 4 la Compa-
fifa ‘“L.a Azteca,’’ con la cua el Ministerio de Fo-
mento, en el afio de 1884, celebrd un contrato parala
adquisicién de diez y seis maquinas, dos para raspar
henequén y catorce para lechuguilla, 4 los preciosde
4,000 pesos las del tipo henequén, y 3,500 las del ti-
po lechuguilla, cuyo .contrato caducé por falta de
cumplimiento de la Empresa.

Los érganos esenciales de la mdquina son dos ci-
lindros estriados superpuestos, entre los cuales pe-
netran las pencas y hacen el oficio de trituradores
(ldmina 19, fig. 1a. y 2a.)

Dos sistemas de bandas y cadenas sin fin desem-
pefian el oficio de conductores, que llevan la penca
hasta las ruedas raspadoras.

Las mdquinas de raspar henequén constan de tres
ruedas sobre las cuales estdn montadas las cuchillas
de bronce, destinadas 4 raspar por mitades cada una
de las pencas conducidas por las bandas.

En las de raspar lechuguilla, son dos las ruedas
raspadoras.

Varios érdenes de engranes establecen el movi-
miento simultdneo de todos los 6rganos referidos,
por la accién de un motor de vapor.
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No necesita de motor especial, pues sélo se requie-
re un generador de vapor porque los émbolos cons-
tituyen parte de la m4iquina.

Es, ciertamente, una de las raspadoras més per-
fectas que se conocen. Como la mdquina raspado-
ra de Weicher, su alto precio las pone fuera del al-
cance del explotador.

Sabemos que esta mdquina ha producido buenos
resultados en Yucatdn, y que los inventores tienen
pedidos para dicho Estado.

Antes del iltimo perfeccionamiento, la mdquina
fué ensayada en Yucatdn con resultado satisfacto-
rio, notdndose en la cuestién de talle algunos defec-
tos que en la actualidad han corregido los invento-
res. :

El Sr. Espinosa Rendén, en un Informe rendido 4
la Secretaria de Fomento, dice de la médquina de que
tratamos, lo que sigue.

“Dicha mdquina raspa por el mismo sistema que
el aparato actual de rueda, cuchillas y curva que
hoy se usa en el pafs, pero con la diferencia que la
“Eureka’ tiene las cuchillas trasversales, y estdn
montadas sus ruedas de manera que por medio de
un juego de cadenas alimenta dos ruedas raspado-
ras, pasando dichas cadenas por entre un juego de
‘cilindros que maceran la hoja de henequén y luego
pasa 4 otro juego de cadenas que, 4 la vez que sir-
ven de conductor, también sirven de apretador, re-
sultando que dicha mdquina, por esta combinacién,
sé hace automdtica, y 4 mi juicio es muy buena y
proporcionar4 sobre nuestras ruedas raspadoras las
siguientes ventajas.
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“1%® Que siendo automdtica evita el riesgo de lle-
varse los brazos de los operarios, como suele suceder
en nuestros actuales aparatos.

“2® Que siendo tan rdpida en su ejecucién, puede
raspar de tres 4 cuatro mil pencas por hora con dos
operarios, haciendo por consiguiente el trabajo de
cuatro 4 cinco de los actuales aparatos, en que hay
que emplear diez operarios, y por consiguiente se
economizan ocho.

¢“3® Que no hahiendo una fuerte friccién de la fibra
entre la curva y las cuchillas, por estar aquella fija
no debe desperdiciar ni la mitad de lo que hoy des-
perdician nuestras ruedas raspadoras, que se calcula
en un 20 por 100. Segun los experimentos que he
hecho entre el raspado de nuestros aparatos y el de
la maquina ‘‘Iureka,”” ha producido esta dltima un
10 por 100 de aumento.

‘“Ahora bien: la actual mdaquina ‘‘IEureka’ mon-
tada en mi hacienda de San Antonio como la primera
que habia venido al pais, y que no habia podido po-
nerse 4 trabajar en los Iistados Unidos por falta de
pencas de henequén, necesita de algunas pequeifias
reformas que la préactica en el trabajo ha demostrado,
cuyas reformas las han llevado apuntadas los Sres.
Prieto, para que en adelante las mdquinas que se
hagan vengan corregidas.

¢1® Aumentar el cilindro triturador.

“2® Hacer mas fuertes las cadenas alimentadoras.

“3%® Hacer que las cadenas conductoras—apretado-
ras anden mas despacio.

-¢‘4 ® Separar un pié m4s la segunda de la primera
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rueda, para que al empezar 4 raspar la segunda par-
te de la penca, haya salido de la curva que trascribe

entre la primera y segunda rueda.
‘5 ® Poner otro tornillo de presién en el apretador

dela segunda rueda, para que cuando empiece 4 ras-
par esté bien apretado el filamento que raspé la pri-
mera rueda, y pueda aguantar la tensién que le da
en la segunda al raspar la punta de la penca.

6 < Iin los apretadores de la segunda rueda debe
ponerse un colchdén de lona de cdfiamo, para que no
sufra el filamento con la fuerte presién de las dos ca-
denas, y tampoco lo suelte con la repentina tensién
que le da al raspar la segunda parte de la penca.

“En mi concepto, hechas estas ligeras modifica-
ciones, que en nada varfan, ni la invencién, ni las
piezas, ni el sistema de la miquina, debe quedar
completamente buena, y ya asf, puede ponerse 4 tra-
bajar constantemente para que el piblico la estudie,
se convenza de sus buenos resultados y la utilice con
ventaja en la explotacién de sus planteles.”

El Sr. Ingeniero Ré4fael R. Quintero, por encargo
del sefior Gobernador de Yucatdn, rindié con fecha
8 de Diciembre de 1887, el siguiente Informe sobre
la raspadora de los Sres, Prieto, modificada en el
sentido que indic6 el Sr. Espinosa Rendén, y con
otros perfeccionamientos que la préctica ensefié 4 los
inventores.

El informe es como sigue:

¢‘Ciudadano Gobernador:—Cumpliendo con lo que
esa superioridad se sirvié ordenarme, hoy tengo el
honor de producirle el siguiente Informe técnico-
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prdctico de la mdquina para raspar henequén, ‘‘La
Vencedora’’ de los Sres. Romano y Prieto.

““Descripcién.’’—Dentro de un espacio de un me-
tro cuarenta y nueve centimetros de alto, dos metros
cincuenta centimetros de ancho y tres metros cin-
cuenta y ocho centimetros de largo, se haya la mé-
quina.

Un par de cilindros de vapor aplicados directa-
mente 4 la maquina, con una fuerza de cuatro caba-
llos buscada por la férmula de *‘Rupper”’

V?»0.7,854 ¥ Px N+4=HP,
53,000

mueve con una velocidad media de doscientas revo-
luciones por minuto, tres ruedas, 6 mejor dicho, po-
leas de hierro fundido, sobre cuya superficie conve-
xa hay cuatro cepillos para limpiar el tablén y cua-
tro cuchillas de bronce, equidistantes entre sf, cuya
seccién trasversal, es un dngulo de 45°, y que 4 la
vez que se hallan sujetas 4 la polea tienen unos tor-
nillos de presién para el objeto que méds adelante
se explicard. Paralelo 4 la polea 6 rueda hay un
disco, arco 6 tablén de hierro, fundido con una plan-
cha de bronce en su parte céncava, de tres milimetros
de espesor, el cual tablén se haya fijo al armazdn de
la mdquina y al cual se aproximan 4 voluntad las
cuchillas con los tornillos de presién, dejando entre
ambas piezas el espacio que se necesita para llenar
el objeto deseado. Dos de estas ruedas descritas an-
teriormente, y de un didmetro de setenta y cinco
centimetros, se hayan colocadas una 4 continuacién
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delaotra, 4 cada lado del conducto, girando en sen-
tido contrario el conductor que, como &dntes he di-
cho, se haya entre las dos ruedas; es una cadena
sin fin hecha de goznes de bronce, movida por sus
senos por dos ruedas dentadas que reciben el movi-
‘miento por un engranaje en el eje general. A unoy
medio metros del centro de las dos ruedas, hay una
tercera rueda de un metro de didmetro y 4 la cual
corresponde otro conductor semejante -al primero,
que se mueve bajo el mismo principio del ante-
rior.

Dos rodillos acanalados, de hierro fundido, giran-
do en sentido contrario uno de otro, se hallan colo-
cados en el frente de la maquina con tornillos de
presién en sus chumaceras, para aproximarlos 6
alejarlos entre si cuando se deseé. A medio metro
de éstos hay dos ruedas dentadas con unas cadenas
de trasmisién, colocadas en el centro de la mesa de
alimentacién.

“‘Operacién del raspado’’.—Descritas ya las prin-'
cipales piezas de la méquina, pasaré & explicar el
modo como se hace el raspado. Un hombre colocado
cerca de las dos ruedas con cadenas de trasmisién
que giran como los rodillos, entrega la penca diago-
nalmente; ésta es conducida 4 los rodillos, que sin
1astimar en nada 4 la fibra, exprime gran parte del
jugo y unifica el grosor de la pénca. Al salir de los
rodillos entra en el conducto, el cual la sujeta fuer-
temente por la mitad de su largo, en una anchura
de tres pulgadas; en esta posicién la conduce, colo-
cando los extremos sobre los tablones de bronce;
8obre ellos inmediatamente las cuchillas ejercen su
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accién gradualmente, en razén del dngulo suma-
mente agudo que forma cualquiera de las cuchillas
con el tablon; la parte pulposa es desprendida
de la fibra, pasando cada cuchilla sobre la parte
raspada cuatro veces, puesto que la anchura del ta-
blén es igual 4la de la rueda y la recorre el conduc-
tor con la penca sujeta, en el mismo tiempo que dd
cuatro revoluciones la rueda; hecha esta primera
operacién, continda el conductor con la penca su-
jeta por el medio hasta que la entrega al segundo
conductor, el cual estd unido al primero por una
diagonal 6 guia de bronce. El segundo conductor
toma la penca en la parte raspada, por una de las
dos primeras ruedas, y le presenta 4 la primera
rueda la parte que el primer conductor apreté y que
esta tercera rueda raspa instantdneamente, salien-
do el henequén limpio y sin que las fibras hayan
sufrido nada.

‘““Gente empleada en la raspa.”’—Dos personas
solamente senesecitan para ésta operacién, pudien-
do ser ambas mujeres ¢ nifius de corta edad.

“Comparacion entre las ruedas actuales y “La
Vencedora.’’ —Tres diferentes ensayos comparati-
vos he hecho y cuyo resultado inserto en seguida,
habiendo ejercido en todos ellos la mayor vigilancia
para evitar equivocaciones.

NOVIEMBRE 26 DE 1887.
PRIMFER ENSAYOL

Rueda raspadora, ““La Vencedora”
8,000 pencas. 8,000 pencas
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Pesaron en bruto, Pesaron en bruto,
348 arb. 8 1b. 348 arb. 12 1b.
Peso neto de la fibra  Peso neto de la fibra,
12 arb, 9% 1b. : 18 arb. 20 1b.
Tiempo empleado, Tiempo empleado,
T hs. 24 2 hs. 25

Diferencia de producto 4 favor de “La Vencedo-
ra’’ 6 arb. 10 1b.

NOVIEMBRE 30 DE 1887.
SEGUNDO ENSAYO.

Cuatro ruedas raspadoras ‘“La Vencedora’’
25,000 pencas, 25,000 pencas
Pesaron en bruto, Pesaron en bruto,
1,026 arb. - 1,040 arb. 7 1b.
Peso neto de la fibra, Peso neto de la fibra

53 arb. 13 1b. 79 arb. 5 1b.

Tiempo empleado. Tiempo empleado,
6 hs. 40 6 hs. 58

Gente empleada, Gente empleada,

12 hombres. . 2 hombres.

Diferencia de producto 4 favor de ‘‘La Vencedo-
ra> 25 arb. 17 1b.

Economia de gente 4 favor de ‘““La Vencedora,’’
10 hombres.

Hace aproximadamente el trabajo de 4 ruedas en
el mismo tienpo. :

DICIEMBRE 2 DE 1887.

TERCER ENSAYO.
Una rueda raspadora, “La Vencedora’’
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1,000 pencas. 1,000 pencas.
Pesaron en bruto, Pesaron en bruto,
41 arb. 1 1b. 41 arb. 1 1b.
Peso neto de la fibra Peso neto de la fibra
mojada, mojada,

3 arb. 9 1b. 4 arb. 10 bl.
Tiempo empleado, Tiempo empleado,
55 minutos. 16 minutos.

Diferencia de producto 4 favor de ‘“La Vencedo-
ra,”” 1 arb. ': lb.

“La Vencedora,”” 4 no dudarlo, es la mdquina lla-
mada 4 favorecer la industria henequera en este Es-
tado, por lasinmensas ventajas que ella brinda sobre
las actuales ruedas raspadoras, pues una miquina
de las llamadas ‘“Vencedoras’ raspa 32,000 pencas
en ocho horas y media. con dos hombres, mujeres 6
muchachos; mientras que para la misma cantidad de
pencas, se necesitan cuatro ruedas con doce hombres
y nueve horas de trabajo, donde se ve claramente
que lamdquina ‘‘La Vencedora’ tiene sobre las ac-
tuales ruedas una ventaja de trescientos por ciento
" en tiempo y quinientos por ciento en personal, sien-
do légico suponer que 4 medida que vayan estando
practicos los trabajadores obtendran mayores venta-
jas, tanto mads, cuanto que la maquina que he tenido
4 la vista para los ensayos anotados, es pequeila
para los trabajos que debe hacer, y como el au-
mento de dimenciones permitird desarroyar ma-
yor fuerza, sin que esto modifique en nada el prin-
cipio, es natural esperar que con aquellas condicio-
nes raspe mayor cantidad de lo que hace hoy, node-
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biendo omitir tampoco que es puramente automitica
y sin peligro alguno para los jornaleros.”’

La raspadora del Sr. Torreolla (Lam.20 fig. 12 y 22)
su mayor parte es de bronce. Enla plataforma circu-
lar A (fig. 2¥) se colocan las pencas por limpiar;
estas son comprimidas por una extremidad en el mo-
vimiento giratorio de la plataforma por una rueda de
dngulo B. que las expone 4 la accién de la rueda
raspadora C y por un mecanismo especial pasa 4 la
plataforma D (fig. 1® ) en donde sufre la talla la ex-
tremidad de las pencas que no han sido raspadas
por la rueda raspadora E pasando 4 las varillas
de donde son llevadas al asoleadero.

La desfibradora Torre estd construida con mate-
riales de primera clase y bien acabada (Ldminas 21
fig.1y2) Sus piezas van perfectamente numeradas,
lo que facilita su armadura. Ocupa un espacio de 16
por 17 piés y pesa toda como 12,000 libras.

Be necesita grandes instalaciones y en la hacienda
de San Diego, del Sr. Manuel Rodrigues, de Yuca-
tdn, hay instalada una muy sélidamente en el suelo,
y la mueve una mdquina de vapor de ocho caballos,
directamente sin drbol de poleas y raspa 4 razén de
8,000 hojas por hora con una presién de 60 libras.

La rueda raspadora es grande, ancha y sélida tie-
ne 60 pulgadas de didmetro por 20de cara y una vez
movida esta rueda con su peso y velocidad que es
de 300 4 350 revoluciones por minuto, le sirve de vo-

_lante 4 la médquina motora, y le ahorra fuerza. La
rueda usa dobles cuchillas que penetran en unas ra-
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o ‘enaulhata, -agomando mu;mo
e % -lo que hace quenen&)pooo
S 1 que queda entre la curva-y la rueds, el |
¥ hmuén salga ain rizar 6 ‘‘esponjar,” como slgu-

. noslellaman.

“Hit objeto de la doble cuchilla, es que, Ia pnmeraﬁ
+ &8s ndmero 21, figs. 1y 2 que se pone un octavy

- -uff '®olo grueso antes de pasarla; 1a 2% cuchilla, N
ﬁ que solo estd despegada de la curva como %2,
e la que la desfibra completamente. Esta fécil
combinacién usada solo en esta méquina, disminuye
los desperdicios y aumenta el producto en el filamen-~
‘ to. Algunos hacendados han estado poniendo 4 sus
.miqumas unos eilindros como los que se usan en los
trapiches para que la hoja antes de ser raspada pase
‘entre ellos y la reduzca 4 un solo grueso. Esto au-
menta todo el aparato y hace necesaria mds fuerza-

| . pars-moverlo. Con la combinacién de la doble cu- .

- chilla son initiles esos rodillos.

‘Las cuchillas tienen por debajo de |t rueda unos
‘ (N ©32) que sirven para arrimarlas 6 reti-
' dela curva, y los que una vez apretados evi-
_que las cuchillas se muevan de su lugar. ’

La curva es de bronce y muy ancha (24 pulgadas)
. lo-que facilita que la penca, sea desfibrada paulati- -
m nsimente. Esta curva tiene una yarda tres pulgadas.
. de‘largo, y en la-parte por donde entran las pencas, .
W ‘wn deehve, lo que facilita la entrada 4 ella de.

“ 7 .mdés largas y gruesas, las que raspa con. %

Mhd&hdqnolumh cortas y delgadas. .
f . . .‘ 49

b . dé'pulgada separada de la curva, reduzoa la penca 4 e
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Delante de esta mesa debe ponerse otra, lo sufi-

cientemente larga para poder depositar en ella hasta,
un millén de hojas.

Ei operario colocado delante de la mesa alimen-
tadora A (Lam. 21. fig. 1*) va extendiendo las pencas
lo més juntas posible, sin interrupcién, y procurando
no vayan estas una encima de la otra, sobre las tres
cadena Link Belts, B. B. B. de la mesa alimentadora
quedando la cadena de bronce H, sobre las pencas.
Las pencasdeben colocarse con la punta mas delgada
haciala rueda de tensién N ©5, y en el tronco por el
lado donde se para el operario.

Las pencas en esta posicién son llevadas por las
cadenas Link Belts hacia la rueda raspadora al pa-
sarlas pencas sobre la polea C, esta hace que la pun-
ta de ellas se eleve como 8 pulgadas, y al salir la
penca de esta polea, la punta de ella queda descan-
sando sobre la rueda de canales N © 28, entre cuya
canal superior es apretada por la cadena de bronce
H; el resto de la penca al salir de la cadena Link
Belts, toma por su propio peso una posicion vertical
y en esta posicion es arrastrada hacia la curva de
bronce N © 19 y raspada por la rueda de cuchillas
N © 33. saliendo la penca por el lado contrario 4 su
entrada completamente raspada en la mitad de su
largo.

La cadena de bronce sigue arrastrando la penca
en esta posicién hasta la parte opuesta dla rueda de
cuchillas 6 sea hasta el punto marcado D, y donde
forman dngulo las cadenas de bronce H y F. Alli la
parte de la penca raspada que ocupa una posicién
vertical, es mordida por la cadena de bronce inferior
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F, que la oprime entre la canal O y asf mordida
por las dos cadenas de bronce recorre dos pulgadas
hasta el punto en- que la cadena de bronce H, sepa-
randose de la canal D, de la rueda de canales vidla
rueda de tension N © 5.

En este lugar la penca sélo queda mordida en su
parte raspada por la cadena inferior ¥, Ia parte no
raspada que estaba sobrela rueda de canales-es obli-

gada por una guia 4 caer y quedar colgando de la

cadena F, que la pasa otra vez delante de lacurva,
la que acaba de raspar saliendo completamente lim-
pia sobre la cadena F, que la conduce hastael pun-
to G, donde es recojida por un operaain. La parte
raspada dela penca en la primera operacion, al pa-
sar esta por segunda vez para ser acabada de raspar,
pasa por detrds de lu curva y por consiguiente noes
raspada dos veces, como algunos creen.

La parte de la cadena de bronce esti cubierta por
un cafio de hierro, que evita que la penca que sola-
mente tiene la mitad raspada, arrasire consigo la
penca que completamente raspada, sale al mismo
tiempo debajo de ella.

El hombre puede meter las hojas sin interrupeién
lo mds pegado posible y estas resultan ser raspadas
después de la primera vuelta de la rueda de canales
de dos en dos al mismo tiempo una sobre otra, sien-
do raspada la mitad inferior de una penca sobre la
parte superior de otra penca, apesar de lo que salen
perfectamente limpias.

Algunas personas dicen ser un defecto capital el
raspar juntas el tronco de una penca sobre la punta

. aamdlt
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de otra, pero invitamos 4 todos los que tienen ma-
quinas raspadoras hagan raspar en ella pencas sobre
puestas, de dos en dos y ain de tres en tres ya sean
oon la punta de las unas sobre el tronco de las otras
0 todas tronceo sobre tronco, y se convenceran de que
son perfectamente raspadas, 4 pesar de serlo en mad-
quinas fabricadas <iu est+ objeto. Porconsiguiente,
la presente mdquina b cha en vista de esta parti-
cularvidad, las ticne que raspar mejor.

tsta magaina sono drar de mades la tapa eivcu -
lav que debe ponerse i la rueda raspadora, y la me-
sa alimentadora. las gne no se remiten con la miqui-
na, pero si todas las cadenas, poleas, ete. de la mesa
alimentadora. (1)

Comuo para el ramie, se han inventado procedimien-
tos quimicos y fisicos y como para este, apesar de lo
fundado de ellos no se han admitido en la industria.

1l procedimiento de Parsy para el enriado del lino,
hace tiempo fué abandonado y el empozado y la ma-
quina continuan como el procedimiento industrial
mas econdmico.

En el dltimo congreso internacional habido en Pa-
ris en 1,900 asistimos como delegados asi como en e}
de 1,889 y en éste lo mismo que en el jurado, no se
presento procedimlento alguno quimico sino todos
mecanicos, y observamos que, las mdquinas estdn
fundadas en el mismo principio de nuestras raspa -
doras de henequén; la rueda de cuchillas y el con-
trabatidor.

—_—

(1) Esta descripcién esta tomada del the Pionecer
Iron Works. .Brooklgin N. J.
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procedimiento -Parsy albenefi.
ch;dol henequén ; pero no obstante que en pequefio

‘ #ria henequera. Se funda en la accién disolvente del
~""  wepor de agua sobre las sustancias pécticas y ami~

estufa cilindrica de palastro de capacidad relativa é
la cantidad de hojas que se quiera desintegrar por

Oiones de diez metros de largo por dos de diametro.

rras trasversales y estd rebestida por una cubierta
_de madera para impedir la radiacién del calor. Por
" »n sistema de tubos circula el vapor para el calen=

tamiento de la caldera. Por debajo tieneunoscilin~ -

. dros de cobre por donde circula la miel provenida
" por la sacarificacién de las sustancias amilaceas que
contiéne la planta. Dentro de la caldera y en la.parh
beja, hay unos rieles convenientemente dispuesto!
- éfin de que la carretilla, que contienelas peneao,lo
introduzcan facilmente.

= Un juego de llaves sirve para la entrada del vapory

caldera. Llaves, vdlvulas, manémetroy nivel com-
"-*.. pleta el aparato.

/- Segun etSr.Martinez Ca.lleJa, funmona de la. mane-
™. ﬂmgmen@e (1). Porunadelas qxtrem@ades (dela

\ . . ' .

. ¥hve resultados, aiin no se hapropagado en Jaindus
%’ laseas .de las pencas. Su aparato se componede una-
55 -  dfa. Segun calculos aproximados del Sr. Calleja, .

para 20,000 pencas seria necesario tuvieralasdimen- |

‘Tiene una puerta giratoria fijada por tornillos yba- .

la extraccion del liquido. Un generador de vapor :
independiente del aparato principal, alimenta la -
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caldera) entrara la carretilla con las pencas, coloca-
das unas encima de otras y tal como vienen del cor-
te, no teniendo que preocuparse por otra cosa més
que por ocupar, en mayor provecho, la capacidad de
la carretilla. Colocada esta y cerrada la puerta, se
abrira la llave del vapor, teniendo cuidado de dar
salida al aire; ahi permanecerdn dos horas las pen-
cas.

En este tiempo, las modificaciones ya descritas se
habran efectuado. Se abrird la llave de salida de
vapor, dejando que penetre el aire y se enfrie el
aparato.

La poca tensién del vapor de agua contenido den-
tro del aparato, permite por efecto del calor, la eva-
poracién de nuevas cantidades de agua y esto hace
que la miel salga mds concentrada.

Abriendo la puerta se extrae la carretilla y se con-
ducen en ella las pencas 4 las prensas.

. Otra nueva carretilla, cargada de pencas, se intro-
ducen, siguiendo asi alternativamente la opera-
cién.

La casa the Pioneer Iron Works de Brooklin, ha
construido una magnifica estufa para hacer la des-
fibrascién y aprovechamiento de los liquidos del he-
nequén de la cual damos un dibujo (Lam. 22) pero
no ha prosperado, su uso no se ha repartido 4 los
centros henequeneros.

No hemos tenido oportunidad de conocer ias cau-
sas que se oponen 4 su propagacién, sospechamos
sea porque la fibra obtenida por este procedimiento
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vo. 7 fal ves 1as condiciones del mercado 6 no.ses -
. economica.- - . ‘
~ Recordamos que pAra emitir un dictamen sobre i
" .- este particular hicimos, en compafiia de los otros mi- .
" embros de comisién, un ensaye, valiendonosdeun *

. autoclabe y obtuvimos una fibra risada y amarillen-

¢ ta'que habfa que sujetarla 4 un tratamiento ulterior

para ponerla apta al mercado, aumentando los gas-

tos de produccién.
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AL LECTOR.

Por la premura con que tuvo que hacerse esta
-edicién no se corrigié con la escrupulocidad debida
sacando por lo mismo varias erratas: de éstas solo
anotamos en seguida aquellas que son muy notables
dejando los errores de caja que facilmente pueden
comprenderse.

PAGINAS LINEAS DICE DEBE DEOIR.
5 17 9.292,353 9.292,578
6 9 28,089 28,080
7 32 155,466 154,866
17 1 arrancar acarrear
17 24 Olmecahuixtoli Olmecahuixtoti
30 20 23.756,343 2317.563,403
35 1 espigas espinas
36 16 debe bebe
37 5 (8m.838) (0m.838)
© 49 26 Ayavos Agavos
59 27 Ayar JAgar
67 11 tuvo tubo
73 13 Sodaro Todaro

93 22 Todoro Todaro
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110
128
137
152
176
190
195

224
229
229
234
241
280
310
323
331

348
854
362

398
401
402
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rariba
Cordero y
Tordaroi
osisalana
ldmina 8 ®
Lamina 12
alarbada
variedad afine
de esta especie
170,81
339
338
recibiente
dejé
siglo pasado
Sabino
cualitativo
alocohélico
y en estado
26
4
Cuametra
UMERO
Flarae
Kaizcorhelgne
Memoine

‘Mieroescus

—)

arriba
Corderoy
Todaroi
sisalana
ldmina 7 =
Lamina 8 bis.
alabarda
especie afine 6
solo variedad
179,81
3.38
3.39
. recipiente
dije

siglo antepasado

Silvino
cuantitativo
alcohdlico
y en este estado
25
4 por ciento
Cuamatla
NUMERO
Florae
Kaiserhelne
Boussingault.
Memoire
Micrococcus
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