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Esta memoria no es obra de talento ni

~ de'imaginacion, sino de mucha paciencia.
El tinico mérito que tiene es presentar la,

reunion de datos esparcidos en diversos
libros y escritos por distintes autores
mexicanos y estranjeros. De la lecturs
de este escrito se deduce que la planta
del maguey no ha sido estudiada todavia
con el cuidado que demanda su importan-
cia y los adelantos de las ciencias; pero
de un paso se va al otro y 4 estas inda-
gaciones seguirdn indudablemente otras
de mas peso y fundamento.

La boténica tiene mucho que observar
para establecer los géneros, especies, va-

" - riedades y caracteres de la que podemos

llamar, noble é ilustre familia de las aga-
veas. La quimica tiene que estudiar to-

» das las sustancias de las diversas partes

que componen estas plantas, y comparar
los resultados de diversas esperiencias; y

la medicina tiene que hacer largas, pru-

BPreo/r/

IITRODUCEION.

“

.dentes y multiplicadas observaciones pa-

ra averiguar exadtamente las propieda-
des medicinales del maguey y del pulque,
y colocarlos entre el abundante y ttil ca-
tdlogo de los medios que tienen la virtud
de curar 6 de aliviar las dolencias. En
todas estas averiguaciones y estudios 86
interesan la industria, la agricultara y la
humanidad misma, que quizd encontrard
en el agaye un nuevo medio, que sin loa
inconvenientes del mercurio, lo pueda
sustituir. Poco instruido en las ciencias
no soy competente para tratar estas cues-
tiones, y solo las indico porque las creo
del mas alto interés, no dudando, supues-
ta esta franca confesion, que serd visto
con indulgencia este ensayo, que con el
mpyor gusto dedico & la Sociedad Mexi-
cana de Geografia y Estadistica.

México, Agosto 15 de 1864.
Manuel Payno.
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Tradiciones é historia del maguey.

Cuando los espafinles penetraron en los
hermosos valles abrigados por las cordi-
llerns de la América del Sur, encontraron
que las montaiias, los rios, las plantas, los
animales y los hombres, todo era objeto
de sorpresa y admiracion. Efectivamen-
te, Colon descubrié un nuevo mundo, no
solo por ser desconocido para la raza ci-
vilizada de la Europa, sino porque mucho
de lo que habia en estas ignoradas tier-
ras, llamaba la atencion por sus estraiias
formas y positiva novedad. Ahundantes
meontaiias que arrojaban fuego y hacian
estremecer la tierra, floridos valles don-
de se producian frutos azucarados de los
mas vivos colores: espaciosas sementeras
donde se cultivaba un grano saludable y
slimenticio como el trigo (1): profundos
barrancos donde se confundian en las are.
nas el oro, las esmeraldas, las ametistas y
los topacios: montaiias atravesadas por
anchas fajas de plata que asomaban sus
crestas hasta las elevadas cumbres de la
sierra; producciones, en fin, tan variadas
como nuevas y verdaderamente ftiles.
Una de las qua llamaron, y con mucha
Justicia la atencion de los primeros euro.
peos que pisaron estas regiones, fué el

———

(1) Kl mis.

maguey, objeto de este escrito. EIl padre
José Acosta, que vivia en México por los
aiios de 1586, dice (2) el 4rbol de las ma”
ravillas, es el maguey. En efecto, su re-
moto y misterieso origen, su forma, su
modo de vivir y morir, sus multiplicados
productos, todo contribuye 4 que sea dig-
no de ocupar un lugar muy sefialado y
distinguido, entre la infinidad de plantas
que forman la maguifica y admirable flora
mexicana.

{Quién planté el primer maguey? ;Don-
de se plant6? (Fué esta planta auterior
al Diluvio 6 posterior 4 este grande cata-
clismo? ;Se formé acaso de alguna de las
sustancias que quedaron depositadas en
la tierra? [Era el -maguey planta de las
regiones del Asia, y las aves atravesando
las montafias y los mares, trajeron estas
semillas para depositarlas en la mesa cen-
tral del Andhuac (3), 6 los primeros habi-
tantes que pasaron § estas regiones, fue-
ron los que condujeron en su larga y es-
traiia peregrinacion, todas las semillas de
las plantas ftiles 4 fin de cultivarlas y
servirse de ellas para su alimento y ves-
tido? El origen del maguey es tan oscu-

(?) Historia natural y moral de Indias, edicion de
Madrid, ano de 16808,
(3; Andhuac.—~Begion 6 terra junto al agus.
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ro y dudoso como e} de los primeros ha-
bitantes que ocuparon estas regiones, y
cuando se trata de profundizar la mate-
ris, se encuentra que la historia de esta
planta estd mezclada de una manera inti-
ma 4 las tradiciones fabulosas y 4 los gran-
des sucesos de las antiguas razas que ocu-
paron la mesa central de la América del
Sar.

Los primeros habitantes del pais de
Anéhuaé, segun las tradiciones indigenas
y la opinion de muchos de los escritores
espaiioles, fué una raza de gigantes. Un
terrible huracan que arrancé de raiz los
drboles mas antiguos y corpulentos, y
unos terremotos que desgajaron las mon-
taias, destruyeron 4 los gigantes; pero
algunos de ellos escaparon en el valle del
. Atoyac, donde sin duda no fueron tan
tremendos los huracanes ni los terremo-
tos tan fuertes.

Estos gigantes que escaparon de la ca-
tdstrofe, andaban desnudos, con el cabe-
llo suelto y desgrefiado, comian la carne

~cruda de los animales feroces que mata-
ban, como Hércules, con unas clavas 6
mazas formadas de los troncos gruesos de
los drboies, y eran altaneros, crueles y
vengativos, siendo mas daiiinos y temi.
bles, porque 4 su refinada harbdrie reo-
nian una fuerza sobrenatural (1).

Los habitantes civilizados que vinieron
4 cultivar los valles de Atoyac y Matla-
cueye, (Tlaxcala), se encontraron con es-
tos hombres, mas feroces que los anima-
les de las montafas. Al principio, y por
miedo, hicieron con ellos buena amistad;

(1) Esta es la tradicion pobtica y fabulosa de los
pobladores del Nuevo Mundo, y e hsils confiymads
o oon ls mayor formalidad por todos los misioneros qne

vinieron 4 Nueva Ewpails en los primeroa tiempos de
1 conquista. P poe

pero 4 poco tiempo conocieron que eran
una pesada é insoportable carga. Los gi-
gantes comian mucho, y los zicalancas &
toltecas tenian que cultivar la tierra y
que ocuparse en la caza para mantener-
los. Ademas, como los gigantes no te-
nian mujeres, se entregaban 4 todo géne-
ro de abominaciones, de modo que llega-
ron 4 ger insufribles. Pensaron natural-
mente deshacerse & toda costa de tan
perversos huéspedes y purgar definitiva.
mente de esos monstruos, las pintorescas
riveras del dtoyac.

Un dia hicieron un gran banquete y
con las mayores instancias convidaron d
todos los gigantes sin esceptuar uno solo.
Conto glotones que eran aceptaron sin
dificultad. Sirviéronse cuantos manjares
proporcionaba entonces la tierra. La
agua se proscribié absolutamente y en su
lugar se bebié el jugo del maguey. Los
gigantes que por primera vez gustaban
de este delicioso licor, bebieron hasta
que cayeron en tierra sin sentid.o. En-
tonces 4 una sehal se levantaron los Tol-
tecas tomaron sus armas, cayeron sobre
los gigantes é hicieron-una horrible car-
niceria acabando para siempre con esa
raza maldita y que algunos autores en
sus piadosas conjeturas han opinado que
descendian del parricida Cain. Los Tol-
tecas, Ulmecas 6 Xicalancus, pues no se
asigna precisamente quienes fueron los
autores de esta hazsiia, para borrar has-
ta la memoria, enterraron los huesos co-
losales de estos sodomitas. Se ha creido
que esos huesos encontrados en diversas:
partes del pais, y de los cuales tengo va-
rios (2), en mi poder, pertenecian 4 gi-

[2] Uno de estos hucsos cs menos ds la mitad de
un femur, y tiene cerca de un metro. Lo encontrien
las orillas del lago ds Texcoce.



B

.nﬁ

gantes; pero los sdbios Humboldt y Cu-
vier, han demostrado, que eran de espe-
cies de animales perdidas.

Sea como fuere, 4 la planta del Maguey
se debi6, que nuestros antepasados se li-
brasen del yugoy servidumbre de los

" gigantes.

{Quién fué el primero que deseubri6
que del centro 6 del corazon del maguey
podia estraerse una snstancia dulce, agra-
ble y embriagadora? La observacion de
las gentes del campo en el trascurso de
muchos aiios, indica el uso y propiedades
de las plantas, trasmitiéndose de padres
4 hijos, sin poder averiguar 4 guien se
debié la primera observacion; aunque
despues los sdbios estudien, esmo ha su-
cedido con el té, el café, tabaco, &c., &c.,
sus naturaleza y propiedades. Sin em-
bargo, respecto del pulque, tenemos ne-
cesidad de referir la tradicion, que como
de época mas moderna, merece segura-
mente mas fé, que la de los gigantes que
acabamos de contar; y cierto 6 no, es uno
de los episodios mas poéticos é interesan-
tes de la historia tolteca.

El Caballero Lorenzo Boturini, que co-
mo es sabido reunié una abundante y
preciosa coleccion de mapas y manuscri-
tos antiguos de los mexicanos, dice: que
el Dios Jrquitecatl fué el que ‘Yinventd el
modo de sacar el aguamiel del maguey
y que un monarca de los Culkuas que se

~ embriagé en phblico, para disculpar tan
vergonzosa falta, instituyé una fiesta que
Jué la cuarta movible, en honor de los dio-
ges del vino, y en dicho dia se daba li-
cencia general 4 todos para embriagarse.

Cualquierh que sea el fundamento de
esta interpretacion de las pinturas sim-
bélicas de los indios, nos parece mas ve-
ridica y probable la muy importante que
vamos 4 referir.

Por los afios de 1045 4 1050, reinaba
en el Imperio de Tollan, el octavo Rdy
Tolteca, lamado Tepancaltzin, FEra un
monarca sibio, rigido en sus costumbres,
muy amado de sus vasallos,y temido y
respetado de sus vecinos y tributarios;
jamés habia cometido falta que empatiase
sa conducta. Un dia, y era en el aiio dé-
cimo de su reinado, se present6 en su pa-
lacio un noble y pariente suyo llamado
Papantzin. :

eilor, le dijo, mi hija ha descubierto
que del centro de las plantas de Metl
que tiene en su jardin, brota-un licor dul-
ce y aromdtico. Hemos venido 4 ofrecer
4 nuestro rey las primicias de este des-
cubrimiento.

El rey le di6 las gracias y lo hizo sen.
tar junto 4 su trono, y ordené que fuese
conducida 4 su presencia, la hija de su

noble pariente.
.La doncella entré con un fecomafl (1)

pintado de color rojo en el cual habia al-
gunos presentes y flores, y ademas otra -
vasija llena de la aguamiel del maguey.

La doncella estaba vestida al uso de
las nobles Zlfecas, con una thnica de al-
godon blanca que le bajaba hasta los to-
billos, y sobre esa tﬁtﬁca tres pellizas de
algodon bordadas de diversos colores.
Tenia 16 afios, era de ese cltis sedoso y
moreno de las hijas de los trépicos, de
grandes ojos negros, de cabello abundan-
te, negro y lustrosv, de boca fresca, en-
carnada, franca y graciosa, que encerra-
ba una dentadura mas blanca que el
marfil. Se llamaba Xock:dl, es decir, Flor
y en efecto, no habia en todas las campi-
fias del Andhuac, flor que pudiera com-

pararse 4 la hermosa hija de Papantzin.
El monarca recibi6 el presente, gustd

el licor y di6 lus gracias 4 su noble pa-

(1) Vasija formada de la mitad dela corteza de
uza fruta indigens, de Ia familia de los cucurbitacevs.
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riente; pero con un embarazo y turba-
cion tal, que desde luego se notaba que
algo pasaba en su alma. Xochitl por su
parte, pudorosa, inocente y casta, bajaba
los ojos, el color encendia sus mejillas y
sus miradas no se atreviam 4 encontrarse
con las de su Soberano. Desde este mo-
mento su suerte quedé decidida. A los
pocos dias Tepancalizin rogé 4 su parien-
te que enviase 4 su hija con una nueva
provision de.aguamiel, y como en esto
*hacia grande honor el soberano 4 la fami-
lia; Xochitl se encaminé al palacio acom-
pafiada de su nodriza, y presenté de nue-
vo algunas vasijas del sabroso licor.

El rey le dijo que una doncella tan no-
ble y tan hermosa, debia ser educada y
gervida como una princesa en la casa
real, y en consecuencia la envié 4 su pa-
lacio de Palpan, participando 4 su pa-
riente esta resolucion con la nodriza que
regresé gola 4 la habitacion de la don-
cella.

Durante mas de un afio el amor y las
delicias, coronaron la ardiente pasion del
monarcs, y de su union secreta con Xo-
chitl, resulté un nifio hermoso como los
padres que le dieron el ser. Se le puso
por nombre Meconetzsn (hijo del maguey)
aludiendo 4 que esta planta fué el origen
de estos afortunados amores (1).

(1) Iztaguauhizim, reinb 52 siios, tiempe que ha-
biw sido fijade Kor sus snteocesores. Tuvo. relaciones
am con Queizalzockilzin mujer de un noble a-
mado Papautzin que era de sangre real. Esta mujer
lo di6 un hije llamado Toplltsin que aunque sduiteri-
no sucedi6 sl Imperio, el afio de 882."[!,3130 acatl] lo
que fus cansa de que algunon reyes y sefiores se levan-
tasen contra 6. Alva-hist, de log Chichimeeas. Co-
leccion de Ternauz de Compans. El mismo Ternsux,
en nota qwe oopiaremos mas adelanto, sciara esta
historia refiribndose £ otras relaciones que nosotros
hemos seguido, porgne Alva se ocupa solo muy en
compendjo de los reyes toltecas, siemdo su objeto en
las Relaciones de donde estd sacada esta nots, referir
la histaria e los monarcas chichimeeas desde Xolo#l
_ on adelapte.

El padre de la jéven que habia conce-
bido ya sospechas, y que eobre, todo de-
seaba ver 4 su hija, de la cual habia esta.
do separado cerca de dos afios, se disfrazé
de mercader y logré introducirse al pa-
lacio de Palpan, hasta llegar 4 la presen-
cia de su hija, 4 1a que encontré con un
nifio en los brazos.

Las costumbres pures y sencillas de
los primeros Zoléecas, no podian menos
de convertir tales lances amorosos, en
motivo de escdndalo y aun de crimen;
asi es, que Papantzin, no contuvo su cd-
lera é indignecion, sino por el respeto
profundo y tradicional que los sibditos
profesaban £ sus reyes; pero con la con-
ciencia y el derecho de un padre enga-
iado y ofendido, se present6 4 reclamar
al rey la honra de su hija. El rey, mus
con el lenguaje de un enamorado, que
con el tono altivo de un monarca, procu-
ré disculparse y prometié distinguir 4
su noble querida, y fijar en su hijo la su-
ocesion de la corona. Colmé de presentes
al ofendido viejo, y le prometié que cui-
daria de reparar su honor en la primera
oportunidad.

El monarca era casado, pero en efecto,
tan luego como falleci6 la reina, se llevé
4 Xookitl y 4 su hijo, 4 su residencia y
segun algunos autores, se casé con ella.

En pocos afios el Adjo del maguey, fué
un jéven gallardo, entendido, inelinado
al gobierno del reino y 4 la guerra. Ha-
biendo concluido su padre el periodo de
su reinado que debia ser de 52 afos, -
mandé6 que fuese reconocido como suce-
sor su hijo, que se llamé mas tarde Z'o-
piltzin 6 el justiciero, y entreg6 el gobier-
no & Xochitl, la que se condujo como una
mujer Hena de Pmdencia, de talento y
de virtudes, de tal ‘manera que ss capté



S

——

el amor y respeto de todos sus siibditos.
Sin embargo, tres sefiores 6 Regulos po.
derosos de la corte, bajo el pretesto de
la irregularidad de la sucesion, rehusaron
reconocer como soberano al hijo de Xo.
chitl, mantuviéronse quietos mucho tiem-
Po, pero al fin declararon abiertamente
su rebelion, y coligados, reunieron un nu-
meroso ejército y se encaminaron 4 Batir
4 Topilizin basta las puertas mismas de
su capital.

Celebrése una tregua de diez afios; pe-
ro terminada, comenz6 la guerra mas en.
carnizada y formidable por ambas partes.
El monarca Tolteca peleé siempre (1)
con valor y con fortuna durante tres aiios,
pero 4 la plaga de la guerra se afiadieron
la peste y el hambre que diezmaron & to-
das las poblaciones del imperio, las que
débiles y faltas de todo recurso, fueron
. sucesivamente cayendo en poder de los
enemigos, que todo lo llevaban 4 fuego
y sangre. '

En cuanto 4 Xochitl, fiel 4 sus costum-
bres y 4 su raza y con todo el noble or-
gullo de una gran seiiora, jamds se doble-
g6 ni 4 las circunstancias ni 4 los peligros.
Sus faltas, si las tuvo, las expié sobrada-
mente con una série no interrnmpida de
sufrimientos durante todo el tiempo de

(1) 8egun diversas relaciones, este rey se llamaba
Tepancaltzin, Su querids era la hija y no la mujer de
Papantzin. Elis habia desonblerto ol arte de extraer
la miel del Maguey, y la vi6 el rey por la primers vez
cuando se le presentd & ofrecerle las primicias de su
invencion. Por esta rason su hijo fnéglamldo prime-
ramente Mecconetzin 6 hijo del , ¥ mas tarde
rocibib el nombre de Topilizin'b el Justiciero. Topil-
tzin tuvo que sostener lazgas guerras oon los que se
revelaron, y se refugi6é en una caverna oercs de Xico
y despues on la provinoia de Tlapellan cerca del mar
del Sur: muri6 de-edad de 104 aiios dejando muchas y
sabias leyes, que fueron despues pueetas en vigor por
ol rey Netzahualcoyotl. Despues de trascurridos mu-
chos aiios, los indios creian que sun vivia en la caver-
ns de Xioo el destronado Topitiain: Nota de Fernauz
de compans d la Hiswria.de les Chickimecas de D. Fer-
nanilo dy dlva. ,

la guerra. Animdsa y fuerte no hubo
riesgo que no arrostrase, ni dificultad
que no procurase vencer por afirmar los
derechos y el trono de su hijo, hasta que
abandonads enteramonte de la suerte,
cay6 muerta al lado de su esposo Tepan-
caltzin en una de las tltimas batallas que
sefialaron la completa destruccion y ruina
del Imperio Zolfeca. Los vencedores
estaban de tal manera estenuados al tiem-
po de obtener el triunfo, que lejos de po-
der reconstruir la monarquia que habian®
destrnido, 4 duras penas pudieron reti-
rarse 4 sus tierras. Topiltzin se refugié
4 la corte Chichimeca y jamds quiso vol-
ver 4 los lugares que fueron testigos de
su brillo pasajero y de su completa des-
gracia. El pais por algunos afios quedé
aniquilado y desierto, hasta que vinieron
4 poblarlo otras razas procedentes de los
desconocidos paises del Norte, y forma-
ron otro nuevo y poderoso Imperio.

Tal es en compendio la historia del
descubrimiento del pulque. Si ella es
una mentira, mentira convencional es
tambien la historia primitiva de todos
los pueblos, siempre adulterada por las
pasiones y los intereses de los hombres,
y convertida cuando mas en una fibula
respetable. Nuestro plan no seria com-
pleto si no refiriésemos todo lo que he-
mos podido inquirir con relacion 4 Ia sin-
gular planta, que es objeto de esta me-
moria. '

Mas sea que fuese la divinidad de que
habla Boturini 6 la reina Xochitl la que
descubrié el licor del maguey, el caso es
que los diversos usos de esta planta eran
may conocidos muchos aiios antes de que
viniesen los europeos & la América.

En la gran fiesta que se celebraba en
honor del dios Texcatlipuca se ponian en
el templo mayor de México, muchas es-

\
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pinas del maguey, de las que se servian
todos los que hacian penitencia, picdndo-
se las piernas hasta que les brotaba la
sangre, Tambien habia disciplinas he-
chas de lus fibras de las hojas de esta
planta: con ellag se azotaban y era un
deber presentar al dios estos trofeos en-
sangrentados que se depositaban en un
cuarto construido en el mismo templo.
_El Cronista Antonio de Herrera en el
siguients parrafo confirma lo que asenta
mos en el precedente. “En acabando de
“incensar las dignidudes y sacerdotes del
“templo, tambien habia una pieza eon
“muchos asientos, y con punias de ma-
“guey se sacaban los penitentes de la
“espinilla junto 4 la pantorrilla mucha
“sangre, untdbanse las sienes baiiando
“con la demas sangre, lus lancetas, y po-
“pidulas entre las almenas del patio, hin-

“‘eados en unas bolas de paja para que

“los viesen.”

En cuanto al licor del maguey, se ge-
neraliz6 tanto, que muchos reyes tuvie-
ron que dictar leyes muy severas contra

1 enbriaguez, hasta llegar 4 decretarse

\

la pens de muerte para los nobles 4 quie-
nes se probase que tenian tal vicio.

La venta del pnlque estaba prohibida
y #e cuenta que un dis el rey Nefzahual-
coyoll, que entonces estaba fugitivo, en
tré en casa de una seiiora viuda y rica, y
eerciorado de que contra la ley hacia up

- gran comercio, vendiendo pulque, mandé

antes de separarse de la cass, que fueee
aliorcada, lo que al punto ejecutaron las
gentes qne le acompaisban.

Permitiase tinicamente el uso del pul-
que & las mujeres que estuban criando, y

* @ los viejos; y se designaba una cierta dé-

8is para los soldados cuando andabam en
campana,

1 “largas que el brazo.

e
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Aunque el principal objeto de log es-
pafioles que vinieron en los primeros
tiempos de la conquista, era buscar oro,
plata y piedras- preciosas, la planta del
maguey era tan notable, que como hemos
dicho al principio, no pudo menos de lla-
mar la atencion de la mayor parte de los
escritores que se ocuparon de las cosas
de estas tierras; asf no hay antor que no
haya dicho algo del magney.

Eucontraron la plants, no solp en el

-continente, sino en muchas de las islas;

aunque crea que pudieyon haberlo con-
fundido con-log 4ioes cuya forma esterior
es semejante. Creyeron que estss plan-
tas, eran unos cardos 6 alcachofas gigan-
tescas, y en efecto le nombraron Cardon,
pero realmente no pudieron copocer bien
sus propiedades, sino cuaado visitando
con mas espacio la mesa central, y mas
impuestos del comercijo, usos y costum-
bres de los mexicanos, se cerscioraron de
la multitud de usos que los naturales de
Nueva Espaiia hacian de esta planta.

Pudieran llenarge muchas paginaa con
citas de los autores que han hablado dsl
maguey; pero como las descripciones e
parecen las unas 4 las otras, nos contenta-
remos para no hacer muy difuso y cansa-
do este escrito, con oitar un parrafo de
uno de los escritores mas antignas, para

" { dar 4 conocer la manera como considera-

ron esta planta ios primeres pobladores
europeos (1).

“Existe en este pais (México) una plan-
“ta que es 4 la vez drbol y eardo. Las
“hojas son gruesas como la rodilla y mas
Sale del centro un
“Tetofio que se elevados 6 tres vecesd la
“‘altura de uu hombre, y su grueso es co-

(1). Relacion de un gentilbembre de I comitiva de
Hernan Coriés. Iepre-icn de Venscis 2iio de 1606,

2
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“mo un nifio de seis 4 siete afios. Cuan.
“do est4d maduro, los indios cortan la ba-
“se del retofio, la que produce un licor
“que mezclan con las cortezas de un 4r-
“bol particular. Un dia 6 dos beben con
‘‘esceso hasta que caen de borrachos, y
“sunque pierden la razon, no por eso de-
“jan de beber, porque es un punto de
“honor el emborracharse. Este drbol es
“de la mas grande utilidad, pues produce
“vino, vinagre, miel y un brevaje semejan-
“te al jugo de uva cocida. Tambien sir-
“ve para hacer vestidos de los hombres
“y mujeres, zapatos, cuerdas, y sirven
“tambien para techar las casas. Recogen
“tambien las hojos de este drbol 6 de este
“cardo el cual es tan estimado por los na.
‘“turales, como la viba entre los europeos.
“Cuecen las hojas en hornos hechos en
“la tierra y los rodean de Jefia con un ar-
“te particular, Azan las hojas, les qui-
“tan la corteza y los nervios y fabrican
“una bebida (mezcal) con la que se embria-
“gan. Losnaturales le llaman maguees.”

Hernan Cortés en las ‘difusas relacio-
nes que escribi6 4 Odrlos V apenas con-
sagr6 unas cuantas lineas al maguey. En
la segunda de las cartas hablando del
mercado de México, dice: “Venden miel
“de abejus y cera y miel de cafias de
“maiz, que son tan melosas como las de
“agficar; y miel de unas plantas que Uaman
“maguey, que es muy mejor que arrope
‘‘y de estas plantas hacen azGcar y vino
“que asi mismo venden.”

Nada podia dar testimonio mas patén-
te de lo adelantada que estaba la agri-
cultura entre los Zoltecas y Mexicanos, co-
mo el esmerado cultivo del maguey, el
estudio minucioso que habian hecho de
todas sus propiedades y el utilisimo em-
pleo y aplicacion de sus productos 4 las

e
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necesidades y aun 4 los placeres de la
vida. Los espaiioles en lo general ha-
blaban del vino que producia la planta
y de la embriaguez de los indios; pero
no observaban el arte y esmero con que
se aprovechaban de esta planta, que era
para los nobles un objeto de riqueza ina-
gotable y en la mayor parte de los sefiorios
y reinos Culhuas, Tecpanecas,y Mexica-
n08 la base de la subsistencia de las fami-
lias de la clase infima del pueblo.

En efecto, estos plantios, por redacidos
que fueran, les proporcionaban ocupacion
y subsistencia. Los magueyes que esta-
ban ya en estado de producir licor eran
esplotados, y el jugo convertido en esa
miel y azGcar que el Conquistador encon-
tré en el mercado de Tlaltelolco. El pro-
ducto de la vente servia para adquirir
otrog objetos necesarios en las familias,
Como las hojas del maguey van secdndo-
se 4 medida que se estrae e} jugo, en vez
de tirarlas 6 dejarlas abandonadas en el
campo, las recogian, las echaban en agua
para que acabase de destruirse la parte
carnosa, y recogiendo cuidadosamente
las fibras, con las muy finas tegian vesti-
dos para hombres y mujeres, y de las
gruesas hacian sandalias, segas, discipli- °
nas, ondas, escudos 6 rodelas para loa sol-
dados, y otras varias cosas (1). Esto da-
ba ocupacion 4 las mujeres, que eran por
lo general las que se dedicaban 4 este gé-
pero de trabajos, mientras los hombres
pe empleaban en las faenas del campo,
ya para el trasplante y beneficios necesa~
rios al maguey, ya para el cultivo del
maiz, de las legumbres y de los drboles
frutales. '

(1) Hablando el cronista Herrers de los michoass-
nos, dice *Usaban de las mismas armaa que los otros:
iban encueres embijados de colorado, negro y amari-

lio com petos fuertes de maguey.” Dscada IIL
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Cuando habia necesidad de techar una
casa los vdstagos de los magueyes que
acababan de florecer, servian de vigas y
las hojas de tejas para el techo. Si el in-
vierno era muy fuerte 6 la leiia y el car-
* bon se escaseaban, los desperdicios secos
de las hojas pequeiias que quedaban en
el campo, proporcionaban combustible
abundante.

El fuego, que todo lo aniquila y consu-
me, no era bastente poderoso contra esta
planta. Las cenizas de las hojas no solo
servian como todas las cenizas, para abo-
nar la tierra, sino que de ellas se hacia
upa eucelente ljia.

Si se trataba de lavar la ropa, una cier-
ta parte de las raices servia de jabon, y
. 8i 4 las cocineras faltaban vasijas, las ho-
. jas del maguney acanaladas y compactas
les proporcionaban el que echasen en
ellas la masa del maiz, antes de hacer los
panes 6 tortillas. Silas gentes entendi-
das y sabias tenian necesidad de consig-

nar los sucesos histéricos, era el maguey

“bran de pluma y oro, y encima de estas
“pencas hacen un papel de algodon en-
“grudado, tan delgado como una muy del-
“gada toca; y sobre aquel papel y enci-
“ma de la penca, labran todos sus dibujos;
“y es de los principales instrumentos de
“gu oficio. Los pintores y oficiules se
“aprovechan mucho de estas hojas. Has- .
“ta los que hacen casas toman un pedazo
“y en 6l llevan el barro.”

En una palabra, no habia ninguno de
los usos domésticos de les tiempos anti-
guos de México, que no tuviese relacion
con el maguey, y con razon el Dr. Her
nandez decia que era una planta que 4
una familia econémica, podia proporcio-
narle, por si sola, la subsistencia sin ne-
cesidad de ninguna otra cosa.

Pocas 6 ningunas noticias nos han de-
jado los escritores, por las cuales se pue-
da deducir la estension que tenia el cul-
tivo de esa planta entre los mexicanos.
81, se sabe que en los reinos de Tollan, de

el que les proporcionaba, de la epidermis 1 Tepcoeo, de Mémioo y en las rephblicas
de las hojas, un papel blanco, compacto |-'independie;ntes'de Tlaxcala, Huexocin-

sedoso y 4 propésito para que esos docu-’]

mentos se conservasen muchos aiios (1),

Los artistas tambien tenian que servir.
se del maguey para confeccionar las obras
raras de mosaico y pluma que trabajaban.
“De estas pencas hechas pedazos (dice el
“P. Motolinia) (2) se sirven mucho los
“maestros que llaman amenteoatl, que la-

(1) Existen todavia multitud de decumentos curio-
808 en papel de maguey; pueden citarse entre otros el
que adquirid Valdeck que representa los principales
scontecimientos del reinado de Xolotl, y el testamento
original de una perienta de Juan Diego, que pertene-
cia & )a coleccion de Boturini. Seguramente en of Mu.-
seo de México, de cuycs objetos no hay catélogo, exis-
ten varios mapas y dooumentos muy importantes,

(2) Historia de los indirs de 1a Nneva.Espsfia.—
Coleccion de documentos para la historia dc México, pu-
fg;gdo: por D. Joaguin Garcia lrazlalceta.—Merico

go y Cholula, y en muchos otros seiiorios
de los Valles de Puebla y México, se cul-
tivaba el maguey en grande escala, y los
vasallos pagaban una parte de los tribu-
tos en vestidos y calzados hechos con las
fibras del maguey. *“El tributo que pa-
“gaban los Chichimecas de la provincia
“de Tepetlaoroc consistia en conejos, lie-
“bres, siervos, pieles de animales y man-
“tos 6 capas de una tela fabricada con el

“Ixils 6 peto del maguey.”

Herrera asegura que habia grandes
plantios de maguey de pulque en Nueva
Galicia (Guadalajara) y Michoacan: sin
que esto sea dudoso, debe suponerse que

| esos plantios de maguey no eran de la




—_12 —

calidad esquisita de los que cultivaban
los mezicanos.

Sea como fuere, el caso es que el calti-
vo del maguney que positivamente podis,
lo mismo que las gramineas, llamarse una
planta social, debid tener durante las épo-
cas de prosperidad de los imperios de To-
lan, Méxicoy Texcoco, una importancia
dificil de concebirze ni calcularse hoy.
La poblacion, segun los datos mas proba-
bles, subia 4 mas de treinta millones, y
este nlmero aunque se reduzca 4 la mi-
tad, estaba agrupado precisamente en la
region del maguey. Elalgodon y las fibras
del maguey eran la base para la construc.
cion de las telas que servian para el ves-
tido; y el vestido, aunque de cierta ma-
nera y forma que repugna 4 las modas
europeas, lo usaban la mayor parte de los
pobladores de la raza folteca que fué la
que se esparci6é por diversas provincias
de México y formé sociedades regulari-
zadas. El consnmo del pulque como be-
bida la mas agradable de todas las que
usaban, debié tambien ser considerable,
as{ como el de la miel, puesto que care-
cian de las caiias de azficar.

{Qué habria dicho Mr. de Paw (1) si

(1) Cornelio de Paw publico en 1768 y 1769, una
obra plagads de errores, inexactitndes y falis abaoluta

mem—— &

hubiese podido contemplar de cerca esta

planta maravillosa y gigantesca, y obser |

var que el pueblo en cuyo territorio es-
taba colocads por la Providencia habia
descubierto sus propiedades y aplicado
sus productos, no solo como hemos dicho
4 las necesidades de la vida, sino tambien
d curar las dolencias del hombre? No
cabe duda, uno de los caracteres distinti-
vos de los pueblos civilizados, es la ob-
servacion de la naturaleza y el estero en
el cultivo de las plantas. Esta es la cu.
na y el origen de las ciencias. La fisica,
la quimica, la astronomia y la medicina,
;qué serian, sin las primeras observacio-
nes y trabajos de esos pueblos primiti-
vos, cuyo origen estd envuelto en la da-
da y el misterio, y que.los hombres que

les van sucediendo, quiz4 mas rudos y .

bdrbares, bajo diferentes aspectos, califi-
can de salvajes y hasta de irracionales?

de ariterio, que titulé Indagacioncs sobre los america-
nos. Esta y otras obras s.br+ los egipcios y los chinos
ie valieron los diotados de filésofs y de sabio, cuande
mejor merecia los de ligero y presuntuoso, Nuestro
dintinguido enmpstrinta D. Francisco Javier Clavije-
ro, se encargd en nus Diseriaciones sobre la tierra, loe
animales y los habitantes de Mézico. de refutar los es-
critos de Paw, y logrd con el acopio de prushas y datos
que ollas contienen, destrnir las errbneas opimiones
que acerca de México se habian formado en Europs
con la lec ura de lus escritos de Puw,

-
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Descripcion de la planta.

Positivamente no sabemos por qué to-
m6 el nombre de maguey con el cual se
conoce vulgarmente hasta el dia. Regis-
trando los autores antiguos, en alguno
que otro hemos encontrado que la pala-
. bra maguey no era mexicana, sino de las
islas donde los naturales probablemente
daban ese nombre 4 los aloes. En Méxi-
ce se llamaba metl; pero los espaiioles
continuaron llamdndole maguey, y asf
queds$ hasta el dia. (1)

Las narraciones de los cronistas  his-
toriadores, despertaron naturalments la
curiosidad é investigacion de los hombres
cientfficos, que procuraron conocer los
earacteres propios y estructura especial
de la planta, ya que sabian sus raras pro-
ducciones, por el testimonio de cuantas
personas venian 4 lo que se llamaba Nue-
va Espaiia y veian en los declives de las
Wontafias y en las llanuras, millones de
estas plantas. A juzgar por lo que eseri-
cribia Alzate, por los afios de 1770 y si-
guientes, el maguey y sus muchas varie-

(1) A peasr de que es indudabla que los espafioles
fueror'u los qne 8] metl mexioano ilsmuron maguey, en
Ia quints edicion del diccionario de Ia Academ & no ve
encuentra la palabrs maguey. En el diccionario reim-

reso por I, Vicente Salvé en 1841, finicamente dice:
agucy m. Planta. Pita, De ¢stos desengaiios nos da
€ cada pueo e} diccionario de nuestrs lengua.

dades estaba confundide con los aloes:
“Nadie puede dudar (2), dice, que la sd-
“bila 6 aloe, por sr organizacion es seme-
“jante 4 la de un maguey, la misma con-
“fignracion respecto & las hojas, al tallo
“y 4 las flores, y sabemos que la sdbila
“nos provee del acivar, y el maguey dé
“un jugo de que se fabrica azicar.”

Cuando llegé la planta del maguey al co-
nocimiento dgl sabio naturalista Lineo,
geguramente tuvo noticias muy exactus
de todas las singulates propiedades de la
planta, la distinguid de los aloes, y al for-
mar una tribu pequeiia, pero separada,y
ponerle el nombre hizo su ¢ompleto elo-
gio. Lallamd agave del griego agavus,
que quiere decir magnifica ddmirable.
Describié la flor como sigue:

“EL MagueY.—Hexandria Monogynia.

Caracteres genéricos: Cliz ninguno; co-
rola de un pétalo en forma de embudo;
bordo partido en seis lacinias iguales,
lanceoladas y derechas.

(2) Guacetas literarias de D. José Antonio Alzate,
reimoresas en Puebla.—1831.—Yo no 86 4 punto fijo
sl Alzate estudi6 ol sistems sexual de Linneo que se
publich en 1734; pero he observedo on los excrit os de
este distinguido mexicano u1a aversion decidida € to-
do sistema en mater-a de botdnica, y parecia mas afeos
to § la escueln de Plinio, fund vda en la obssrvacion
de laa propiedades medicinsles de las plantas, 6 en sus
ansloglas. R
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Estambres: Filamentos seis, filiformes,

derechos y mas largos que la corola: con
las anteras lineares, mas cortas que los
filamentos, y rodadizas.

Pistilo: Gérmen oblongo, adelgazado
por una y otra parte y bajo de la corola:
estilo filiforme, del largo de los estam-
bres, de tres lados; con el estigma en ca-
bezuela y tambien de tres lados.

Pericarpio: Cépsula oblonga, de tres
dngulos, adelgazada por una y otra par-
te; de tres celdillas y tres ventallas,

Semillas: Numerosas.

Kspecies: Agave amsricana.

Caracteres especificos: Hojas con dien-
tes espinosos, y escapo .ramoso.” (1)

El maguey, segun se registraen la obra
intitulada: Rariorum plantarum, Carol:
Clusins Atrebas, edicion de Antuerpis,
afio 1601, pég. 112, libro 5.9, se lee lo
siguiente:

“Metl, nonnulis MAGUEY alics CARDON,
arbor est duorum hominun altitudine, aut
majore assurgens, humane coxw crassitu-
dinem cequans, inferiore parte crassior e
densior, deinde paulatim tn pyramidalem
Jormam desinens tnstar cupressi: cuadra-
gena dli folia, tegularum amplitudine pro-
pemodum, et eodem modo carinala, sede
inferiore crassa, deinde in mucronem dest-
nentia loteribus tenutora crassa autem spi-
na, mucronem ocupante.

Tanta istie (videlicet circa México) co-
pié nascitur quantd apud nos viles: facit
spicam florem et semem. FEx ea, ignem
struunt, ejus cincres parando lizivio ido-
nei: truncus ligni vicem praebet, folia tegu-
larum aut imbricum.”

TrapuccioN.—*El met], llamado por
algunos maguey y por otros cardo, es un

(1) Ultims edision traducids al castellano en Ma-
drid, 1783, pur Antonio Palén y Verdéoa. —Tomo 3. °

pégins 175.

érbol que se elevad la alturade dos hom-
bres, y suele ser algunas veces mas alto:
igunala en espesor al muslo de un hom-
bre: es mas grueso y mas denso en fa
parte inferior, y despues va terminando
poco 4 poco en forma piramidal 4 manera
de cipres: las hojas, casi tan anchas como
las tejas y en forma de quilla, son mas
anchas en su base y terminan con una es-
pina que parece alesna; lateralmente son
mas delgadas y estdn provistas de espi-
nas crasas y alesnadas.

Nace ahi (esto es, cerca de México),
con tanta abundancia, como entre noso-
tros la vid: da espiga, flor y semilla: sir-
ve de combustible, y sus cenizas son §
propésito para hacer lejia: el tronco y las
Fhojas sirven pura vigas y tejas de las ha-
bitaciones.® ‘

Sigue una descripcion tomada de Lépez
de Gomara, acerca del modo de estraer
el pulque. La l4mina es muy imperfec-
ta y tiene debajo un rubro aloe americano.

D. José Quer (2) dice de los aloes, qne

confunde con el maguey, lo siguiente:
. “Aloe es un género de planta de flor
Ltltacia monopetals, tubulada, cortada
en seis partes: en algunas especies el cd~
liz y en otras el pistilo, pasa 4 fruto lar-
go i oblongo: las mas veces cilindrico,
dividido en tres loculamentos 6 celulas,
en su largo llenos de dos érdenes de se-
millas aplanadas y casi semicirculares
puestas unas encima de las otras.

Aloe oficinalis.

Aloe vdgaris—en castellano radida 6
sabila.

Aloe americana muricata.

Aloe americana florida.

Aloe africana—en castellano pita per-
lada.

{2] Filors sepaiiola. Madrid'1762. Tom. 1I pég. 2 8,
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Aloe africona maoulata spinosa.

El aloe 6 pita, es una planta que tiene la
rais, de la figura de una grande estaca cla-
vada.en la tierra. Salen de ella unas ho-
jas largas, anchas, muy gruesas, crasas,
surcadas y muy llenas de zumo, sus bordos
guarnecidos de unas puas 6 espinas, ter-
minando en la parte superior en una sola
muy aguda, sélids, de una pulgada de
largo, de color pardo oscuro. Del medio
de ellas se levanta un tfallo grande en
forma de 4rbol romoso, guarnecido en su
cima de unas flores blapcas profundamen-
te sinuadas en seis partes. Luego que
estas se marchitan y caen, salen unos
frutos oblongos, cilindricos, divididos en
* tres celulas llenas de unas semillas apla-
nadas, &c.

La segunda especie, que vulgarmente
" llamamos pita y en catalan alcebara, la
cual los mexicanos llaman maguey, la que
es abundantisima en Nueva Espaiia &c.”
-—Copia en seguida la descripcion que
hace el Dr. Hernandez y de que hablare-
mos mas adelante. )

El Dr. Antonio Bossu (1), dice:

“Agave, del griego agavus, admirable:
_.género de plantas de la familia de las
amarilydeas, cuya figura se parece 4 la
de los aloes. Formada de hojas radicales,
largas, coriaceas, armadas de dientes des-
garradores y de puntas duras, cualquieta
creeria que era una gigantesca alcachofa
abierta, cuyas hojas miden de 3 4 7 piés
de largo. Del centro de esta reunion de
hojas glancas, sale cuando la planta tiene
dos 6 tres aios, una asta de la figura de
un espirrago que comienza 4 nacer y
que crece ripidamente (porque ningun
vegelal presenta un ejemplo tan estraordi-

(}7) Nuevo Dicciouario de hisloria natural—DParis,

narto de rapidez en su crecimiento, como
¢d agave) hasta la altura de veinticinco
piés, en seis 1 ocho dias. La estremidad
se llena de flores reunidas en manojos,
colocadas en disposicion que parecen un
elegante candelabro.

Los agaves se han naturalizado en el
Mediodia de la Europa, donde viven si-
glos. Una especie: la “ Fourcroye seculai-
re,” tardaria cuatrocientos afos en florecer,
segun las tradiciones mexicanas. Pueden
formarse con ellos, cercas impenetrables.
Las fibras contenidas en sus hojas, pro-
ducen una escelente hilaza llamada seda
vegetal, de la que se construyen cuerdas,
hamacas y aun vestidos. Los mexicanos
recojen el licor azucarado que mana del
brote 6 tallo central del agave cubensis,
para obtener por medio de la fermenta-
cion, una bebida embriagante que ellos
laman pulgue. Se sustituye fraudalenta-
mente en el comercio la ratz de agave 4
la de ia zarzaparrilla.”

Todo el que haya visitado 4 México
gin necesidad de ser botdnico, puede no-
tar las inexactitudes que contiene esta
descripcion, de fecha tan moderna, y for-
mando parte de una obra tan notable.

El tallo central del maguey, no brota
sino cuando la planta ha llegado ya 4 su
madurez y sazon y esto no sucede sino 4
los siete y 4 veces diez afios, asi que pre-
cisamente en lugar de ofrecer esta plan-
ta, una estraordinaria raspidez, tiene un
periodo lenfo de crecimiento y uno corto
y fijo para terminar su vida. El pulque,
como esplicaremos mas adelante, no bro-
ta del tallo, sino precisumente cuando
beneficiado 4 tiempo, han podido arran-
cérsele las hojas centrales.

La filtima edicion del Diccionario de
Historia natural de Charles d’'Orbigny,
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contiene un articulo mas eatenso, con re-
* lacion al maguey y que para completar
la reunion de datos, copiamos & conti-
nuacion. ? '

“Agave. Agaveae (dyavol n,)—magni-
fica bot. PH. Tribu de la familia de las
amaryllidaceas (anomalas) encerrando los
solos géneros agave L. y Fourcroye Vent.

“Agave 4 (ayavol) magnifica—Bot. fh.
Género de la familia de las amaryllideas
dorde forma una pequeiia tribu estable-
cida por Herbert (Appto the bot mag,
1821), con el nombre de Agaveae. Este
género ofrece los caractéres siguientes:
“Qvario infero, cdliz coloreado, petaloide
de seis divisiones, infundibuliforme, lle-
vando seis estambres salientes adheridos
4 la parte superior del tubo. El fruto es
una cdpsula ovoide oblonga, corouada por
el limbo calicinal con tres celdillas con-
teniendo cada uwno un gran nGmero de
granos achatados (6 planos) colocados en
dos hileras. Las especies de este género,
en ntumero de quince, son todas origina-
rias de la América meridional. Son plan-
tas grandes, vivaces, con raiz fibrosa, te-
niendo el porte y semejanza de las espe-
cies del género aloes, es decir, formados
" de hojas alargadas, agndas, muy espesas
y suculentas, reunidas en roseta y gene-
ralmente un tallo muy corto. Del centro
de estas hojas, parte un tallo florifero
desprovisto de hojas.”

“Fntre las especies de sste género, cita-
remos particularmente la dgave de Amé-
rica Agave Americang L.: originariadela
América meridional, pero oy naturalisa-
da y convertida cast en indigena de toda
la region del mediterrénco. Crece sobre
las rocas maritimas y los lugares que mi.
ran 6 dan 6 estdn espuestos ul mediadia.
Se la cultiva tembigd pgra formar gon

ella, cereados 6 vallados al derredor de
los viiedos en las regiones meridionales
de Bspaiis, Partagal, Nipoles y sobre to-
do en Sicilia, sns largas hojag, espinosas
en las m4rgénes, crecen 4 manera de ra-
milletes muy cerradosa y de yna dimen-
sion de siete 4 ocho pies de largo, forman
cercados casi impenetrablea. De enme-
dio de estos grupos de hojas se eleva
con una admirable rapidez una asta gi-
gantesca que en el espacio algunas veces
de quince dias, adquiere basta veinte §
veinticinco pies de elevacion. Las flores
muy numerosas, son de un amarillo sucio
G opaco. La floracion agebia de tal ma-
nera 4 la planta, que perece siempre des-
pues de haber desarrollado su tallo 6 pa-
noja. De las hojas de esta planta, que
se conoce con los nombres vulgares de
pita 6 aloes, se estraen filamentos finos,
pero muy sélidos, con los cuales se fabri-
can cuerdas y tejidos.”

“Una segunda especie de este género,
no menos interesante, es el maguey de
los mexicanos, agave cwbensis Juoq. que
crece en Mézico y la Isla de Cuba. Se
semeja mucho & la precedente, annque
mas pequeila en todas sus partes (1). Sus
flores, de un blanco amarillaso, estén dis-
puestas en una especie de panicula y es-
parcen un olor muy suave. Sus hojas pro-
ducen tambien unas fibras muy resisten-
tes con las cuales se haoen cuerdas y teji-
dos. Los mexicanos sacan de esta planta
un licor azucarado, que fermenta con fa-
cilidad y cuyo sabor se parece un poca al
de la cidra. Para obtenerlo se guitan las

hojas interiores del cogollo y por la cica-

triz que resulta, se destila un liquido

(1) Por el contrario, los magueyes de Jos Llanos
de Apam, que producen el pu que, ron los ejores que
se cuiocer, y jamés hemos virto en Cubs ringuno
que se le paryace, i en tameho ni en esttnoturs.

.
v
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;,raqparqnte de un sabor dulce, que aban-
donado asimismo fermenta, pero que eva-
porado por la agccion del fuego, produce
una gran cantidad de asticar.”
~ Como puede sotar la persona menos
versada en la botdnica, por las lineas an-
teriores, ningupo de los articulos que se
encuentran en los libros de la ciencia
con relacion al maguey, es tan estenso y
tan esphcado como merece ls singulari-
dad y rareza de esta planta, y en muchas
de las descripciones, hay faltas que aun-
que aparentemente pequeiias, tratdndose

de las ciencias, no dejan de ser muy no-

tables. Clasificar, sin distingir las varie-
,dadea compo una planta igual al maguey
mexicano que crece en las llanuras de
Apam, con el trasplantado en las regio-
nes del mediterrdneo, no deja de ser gra-
ve defecto en una obra destinada para el
estudio de la historia natural. ;Creeré-
mos entonces que el maguey de las regio
nes del mediterréneo, produce la misma
cantidad de agua miel y que ésta puede
fermentarse para convertirse en pulque,
y este pulque puede ser del mismo gus-
to y de las mismas propiedades medici-
‘pales que el nuestro? Este seria un gra-
ve error que traeria consecuencias muy
funestas aun para la salud, autorizado, sin
embargo, por el nombre respetable de
Mr. d’Orbigny y con la importancia mis-
ma de la obra que ha publicado.
iNo es tambien un error esencial el
confundir el agave americano con el Aloe
perfoliata, y el agave americano de Lineo,
con el agave cubensts de Jacquin?
Traducimos, por tltimo, lo que dice el
Abate Ragnal del pulque en su obra His-
torta filosdfica de las Indias, creyendo
necesario advertir por notas, los errores
que cometié al hablar del maguey este es-
critor de tanta reputacion.— Dice asf:

“En 1693 el érden se turb6 general-
mente en el antiguo México (1), 4 conse-
cuencia de una ley qug prohibi6 4 los
indios el uso de los licores fyertés. La
prohibicion no podla teuer relacion con
las bebidas espirituosas de Europa, cuyo
alto precio no permitia usarlas 4 la gente
pobre, que jamds hizo uso de ellas, sino
inicamente del pulque, cuyo uso queria
absolutamente desterrar el gobierno. Se
saca esta bebida, de una planta conocida
en México con el nombre de Maguey y
semejante 4 los aloes por la forma. Sus
hojas unidas al derredor del cuello de la
raiz, son gruesas, carnydas, casi derechas
y de algunos piés de largo, espinosas en

el lomo (2),y terminadas en una punta’

muy acerada. El tallo que sale de enme-
dio de este grupo, se eleva dos veces mas
alto y produce en su estremidad, unas
flores amarillosas. Su cdliz, de seis divi-
siones, contiene otros tantos estambres y
se adhiere por ln parte inferior al pistilo
que forma con él una cdpsula dividida en
tres celdillas. El maguey crece por to-
das partes de México (8), y se multipiica
ficilmente por medio de estacas (4). Se
construyen con él cercas, pero cada una
de sus diversas partes son muy ftiles.

(1) El tumulto 6 sublevacion de que habla Ragnal,
ocurrié & medisdus del ano de 1692 y tuvo por causs
prinoipal, la ocarestis de semillas por haberse perdido
las cosechas, La probibicion del puigue, fué una me-
dida que se tom6 despues de la sublevacion. Ei padre
Cavo dice acerca de esto, lo que sigus: “Se quitd el
Baratillo: & mas de esto el conde de Walvez, que hubia
averigusdo que de los indios nciosos y borrachos, pro-
vino en fa ol stentado, mand6 que & estos we les
cortaran las melenas y que tenjoran o1 vestido y cabe-
lo 4 su usansa, como lo hsbiau mandado repetidae
veces, los reyes.

[2] Las hojas del maguey son acanaladas y sirven
€ veces en {as cassa, en iugnr de canates, Tieueu lus
espinas en ios mérgenee y no eu el :omo.

3] No es clerto que el muguey del pulque crece
en todas partes de México, y iugarrs hay donde ni aun
86 conoce esta planta,

(4) £l maguey se reprcduce solo y los hijos 6 re-
nuevos, son los que se truspinntan,

3
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Las raices se emplean para hacer cuer-
das (1).—Los tadlos producen madera (2)
las puntas de las hojas sirven de clavos 6
de agujas: las hojas sirven para cubrir
los techos, 6 se les beneficia y se saca de
ellas, unas fibras propias para fabricar
ciferentes tegidos (3). Pero el produc-
to mas estimado del maguey, es una agua
dulce y trasparente (4), que se junta en
un agujero hecho con un instrumento en
medio del corazon de la planta, despues
de haberle cortado algunas de las hojas
esteriores. Todos los dias este agujero,
que tiene una profundidad de tres 6 cua-
tro pulgadas, se llena y se vacia y esta
- abundancia dura un afio entero y hasta
18 meses (5). Este licor, espesado, for-
ma una verdadera azficar, pero mezclado
con la agua de una fuente y depositado

[1] De las raices nunca se han hecho cuerdas, si-
no de las fibras de las hojas.

{2) ZEsto es una exsgeracion. Las espinas del ma-
guey, por duras y aceradas que sean, no pueden nunca
reerapiazay & los clpvos de fierro.

[3] Esto si es muy exacto. .

[4] Esta es lo que en México se llama aguamiel.

[5]: E! maguey produce agusmiel durante 30, 60

‘80 dias por lo comun, y solo la clase de magney manso

fino, 6produce sois mesos.—Ningun maguey produce un
aiio 6 18 meses como afirma Righal.
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en grandes vasos, adquiere en cuatro é
cinco dias de fermentacion, el picante y
casi el gusto de la cidra (8).”

Tales son las descripciones y noticias
que nos dan del maguey, Jos mas notables
autores estranjeros y que 4 riesgo de ha-
cer cansado este articulo, hemos de inten-
to recopilado, para demostrar que unas
son incompletas, otras inexactas, y nin-
guna tan pormenorizada y tan precisa,
como seria de desearse, despues de ha-
ber trascurrido 300 afios y de haber sido
estas regiones el objeto de las investi-
gaciones de tantos hombres distingui-
dos de todos los paises.—Vamos 4 ocu-
parnos en seguida de las investigacio-
nes hechas en México mismo, para for-
mar si es posible, una monografid de la
planta, 6 al menos presentar una reunion
de datos tal, que con ellos pueda alguno
de los hombres distinguidos de México 6
de Europa, formar esa monografia que
escrita por nuestra pluma, saldvd siempre

incompleta y defectuoea.

(6) El procedimiento para haoer el pulque es bien
diverso y por o] comtrario, si se le echase agus, al l-
cor del maguey se echaria eompletamente & perder:
{Cufintos errores en tan pocas lineas!
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Observaciones diversas hechaé en México
con relacion al maguey.

Vamos 4 reunir las observaciones prio- | dades de la planta y la exactitud y mi-

cipales hechas en el pais mismo, y con
. presencia de la planta y del licor que
produce.

El Dr. Hernandez, vino 4 Méxioo por
el aiio de 1570, enviado por Felipe II con
ol objeto de estudiar la historia natural
de estas nuevas regiones, que acabdbanse
de descubrir. Aunque como es sabido,
los manuscritos de este hembre distin-
guido, perecieron en el inceadio acaeci-
do en San Lorenzo del Escorial, se salva-
ron algunas copias y de ellas se tomé lo
mas importante, para hacer una impre-

sion en latin, que es rara y mucho mas,:

el estracte tradacido al castellano (1).
Como en la época en que vivié el mé-
dico de Felipe II, no eran conocidos los
sistemas de boténica, que proporcionan
hoy los medios exactos y seguros de des-
cribir una planta, y enumerar sus varieda-
des y propiedades, sc notard (como en
las de Alzate) que las descripciones son
4 lo manera de las de Plinio. . Sin embar:-
go, debe notarse el estudio de las varie-

{1] De la nuturaleza, virtudes y propiedes de las
plantaa &o., que copib y tradujo en iomance Fr. Fran-
cisco Ximenes, fraile dumicizo. Impreso en Mézico-
1615, -

nuciosidad en -las siguientes lineas que
copiamos de la obra citade en la nota.

MAGUEY AMARILLO,
METL COZTLI.

“El maguey amarillo que llaman me#l
coxtli, 6 maguey de grande utilidad, tiene
las mirgenes de las hojas amarillas, las
espinas 6 puyas pequeiias y negras, las
hojas chicas si se comparan con el ma-
guey pasado, el tallo, el cual tiene dos
codos de alto y uno de grueso, rojo, con
la flor azul tirando 4 -rubia, la cual nace
en la cumbre y mas alto lugar del tallo.
La raiz es tubercnlosa. Nace en los lu-
gares llanos de los campos mexicanos, en
cualquiera tiempo, aunque solamente flo-
rece en el estio. Siémbrase de los renune-
vos que nacen junto 4 la mata principal.

OTRA ESPECIE DE MAGUEY
LLAMADO MEXCALMETL.

Este meguey acomodado para comerse
asado, es una especie muy pequefia, espi-
nosa y tefiida de un verde muy oscauro,
cuyas hojas se comien asadas y son mas
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agradables al gusto que todas las demas.
Hillase gran cantidad de este maguey en
los montes de Tepuztlan.

MEXOCOTL.

El Mexocotl, 6 maguey de ciruelas, es
una especie de esta planta espinosa que
re debe reducir 4 los géneros del maguey.
Tiene la fruta agridulce, de muchas ma-
neras, y semejantes 4 las ciruelas, de don-
de le vino el nombre. Es redonda.y en
cierta manera igual 4 la que en las Indias
llamamos piia, y algunas veces son ma-
yores, llenas de zumo y buenas para co-
mer y de sabor agradable. Las hojas de
la plants son de maguey, y en alguna ma-
nera semejantes 4 las de las plantas que
producen las pifias indianas, espinosas,
leonadas y como marchitas, el tallo bien
redondo y grueso, y la raiz hebrosa y
gruesa. [as ciruelas son blancas, seme-
jantes 4 bellotas, que de color blancas
tiran 4 rubias, con una tela 6 tanica cu-
bierta, dentro de la cual estd la carne,
dulce y nceda y del sabor de las éapinas,
HNena de una simiente que al principio es

. blanca y despues negra, redonda y dura.
Nace en partes pedregosas de la tierra-
caliente como es la de Tepeapulco. La
frata majada y traida 4 la boca cura las
llagas nacidas de calor. (1)

NEQUAMETL.

Lna plaunta llamada nequametl, que pro-
piamente quiere decir bebedora de mie-
les, es una especie de maguey semejante
4 las demas plantas de sn género, en la
facuitad, virtud y forma peregrina y rara

(1) H-rnandez nin dula pad«oib una equivocacion.
Ninguna ve Ing variedades del maguey corresponde 4
ents doscripoish, que ma- bien parcce de una brome-

liacea.
-

e

porque produce las hojas un poco mas
gruesas que un dedo atravesado, 4speras
4 los lados y hdcia la punta, la cual es
muy aguda; el tallo del grueso de un bra-
zo, cuya cumbre ocupa la fruta, la cual
es larguilla y de hechura de peras peque-
ilas, 1a cual rodea por todas partes el ta-
lo. Nuce en tierras calientes. Hillan-
se otras muchas especies de magdey, de
ias cuales diremos solamente los nombres
y las diferencias de algunas partes, por
ser semejantes en la virtud 6 poco dife-
rentes, y en la figura y forma. La prime-
ra empezarewmos que se llama mexozoctls
6 maguey verde, y 4 otro porque tiene
color ceniciento le llaman mexmetl. A la
tercera llaman quasAmet! 6 maguey mon:
tano semejante 4 los demas géneros en
colpr y facultad, la raiz hebrosa y el ta-
llo 6 renuevo largo y grueso. Ld cuarta
se llama Auitsitzilmet] con unos agujeros
largos y rojos las raices y espinas. La
quinta se llama tepeyametl, 6 maguey de
Tapayaxin, casi semejante 4 la pasada, La
séets se llama acamell 6 maguey de caiia
la cual tiene la raiz blanca, las raioes y es-
pinas rojas. La sesta se llama maguey
negro, por el color que tiene, aungue las
espinas y raices san de un color que de
negro tira 4 leonado. La otra se llama
xilometl 6 maguey peloso, el cual tiene
las raices y espinas coloradas. Esta cla;
86 e8 10a8 rara en ciertsa maners que las

pasadas.
TEPEMEXCALLI

La planta que llaman tepemescallt, que
es como decir otro maguey montano (2),
tiene la forma del maguey, pero con del-

(2) No scertsmos & comprender qué quiro decir
Hemandez al distinguir unas variedad de maguney oon
ol nombie de momtano, que tambien le asigna el P.
Nieremberg.
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gadas espinillas por de fuera. Cura esta
planta la falta del movimiento perdido
de los miembros, acontecido por alguna
contusion 4 dafio de los nervios. Dise
en lugares pedregosos y montafias de
tierras calientes, como lo es la de Te-
puztlan. '

TLACAMETL.

Tambien es especie de maguey la plan-
ta que Haman tlacamet! que quiere decir
maguey amarillo, la cual es de la misma

.figura y facultades que los demas, y vale
pera las mismas cosas, pero tiene emtre
todas las demas particular virtud para
dar vigor y fuerza 4 las mujeres flacas y
4 las que padecen desmayos. Pfisosele
el nombre por la grandeza. )

TEOMELT.

- Entre las otras diferencias de maguey
80 halla tambien esta, la cual llaman feo-
metl, que quiere decir maguney de Dios, el
cual es de la misma facdltad y formas, la
raiz larga y hebrosa, Ias espigas sutiles,
}as hojas de dos palmos de largo. Su zu-
mo bebido 6 aplicado por de fuera, sana
las calenturas. Nace en lugares frios y
en calientes, y en altos y en llanos. (1)

PATI.

La plants que Ilaman pati, 6 maguey
sutil y delgado, es muy semejante al ma-
guey, pero tiene las hojas mas angostas,
menores y mas delgadas, y que por la ma-
yor parte tiran 4 purplireas. La raiz es

{1) E! Dr. Hernanles padece tambien una equivo-
escion en decir que ei maguoy nace en lugsres fri ¥
n caliontes. En las regiones bajas que ilamamos en
México tierras oslientes, nanos e prodnce et meguey
que ds et pulque, de manera que ex incompatible, por
ejemplo, en el Canton de Cérdobs el oultivo del ca y

del aigodon con el dol maguey de pulque.
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hebrosa y gruesa, y es especie de la plan-
ta de que sacan el hilo que llaman pita.
Hécese de esta planta lindfsimo hilo muy
delgado, tenido en mucha estimacion de
las damas mexicanas para sus labores y
galas ¥ para sus preciosos tocados.

QUETZALICHTLI.

La planta que lleva este nombre y que
algunos llaman metl pita 6 maguey de pi-
ta, parécéme se pyede reducir 4 las espe-
cies de maguey, annque crece & la altura
de un 4rbol, el cual echa la raiz gruesa y
hebross, y que paco 4 poco se va adelga,_
zgndo. Las hojas llevan espinas y son se-
mejantes 4 las del maguey. Hacen de es-
ta planta los naturales todo lo que se sue-
le hacer del maguey; pero la ropa que
del hilo de esta planta se hace es delica-
da y de mayor estimacion. Nace en tier-
ras calientes, como lo es la de Aquachola.

' X‘OLOMETL..

Llaman asf 4 esta planta; que &3 como
decir maguey de siervo, la cual es otra
espécie de magtey que tiene I raéz fors
talecida con tres rasces 6 bolillas Junias 'y
tiene ciertas hebras bertiejas, de lus cua-
les salen las hojas, con unas espinss raras
y rojas que producen, desde el medio has-
ta la punta. El zumo esprimido deé las
kojus, en cantidad de diez owzas, quita
los dolores de todo el cuerpo, especial
mente los de las junturas, restituye el
movimiento perdido; empero debe cu-
brirse bien el cuerpo y guerdarse com
gran cuidado el tiempo que se bebe. Na-
ce en Huexocingo, cerca de donde nace
el agua.” :

Estas descripciones minuciosas, y hasta
de dificil inteligencia en este siglo, de
{ muestran que el Dr. Hernandez se ocupé
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de diez variedades de la planta; pero de-
j6 mucho que desear, como io hemos mar-
cado en algunas notas, respecto 4 la exac-
titud y 4 los pormenores caracteristicos
de este fitil vegetal.

El P. Nieremberg (1) describe en latin
poco mas 6 menos las mismas variedades
que Hernandez, y es muy probable que
haya seguido en lo general las indicacio-
nes del célebre Protomedico. Seria por
esto difuso, y es por lo mismo inhtil, co-
piar al P. Nieremberg.

El Dr. Balmis, de quien mas adelante
hablaremos, no hizo ninguna descripcion
especial del maguey y se limita solo 4
‘copiar la de D. José Quer en la Flora Be-
‘pafiola, y 4 rebatir las equivocaciones en
que incurri6 su antagonista el Dr. Piiie-
ra, probando que habia confundido el
Agave americano con el dlve perfoliata,
asi como suponia variedades del maguey
lo que no era sino especies del género
Yuca y del de Bromelia. En estas ob-
gervaciones que seria largo estractar, lo
mas notable es que el Sr. Balmis demnes-
tra que el Adgave cubensis de Jacquin, no

es el ‘maguey que prodnce.el pulque,y

que con tanta abundancia se cultiva en
las mesetas templadas de la Sierra del
Departamento de México. Creemos que
el Sr. Balmis tiene razon, y que falta to-
davia mucho para el estudio de esta plan-
ta. El Baron dq Hpmboldt (2), 4 quien
es forzoso citar siempre que se hable de
México, dice lo siguiente:

“Bn las Colonias Espaiolas hay varias
especies de maguey que merecen exami
narse alentaments, algunas de las cuales &
causa de la division de su corola, lo largo

(1) - Josnnis Eussebii N ieremborgﬁ.—}ii:ton’a na-
ture.—Antverpie MDCXXXV.

(2) Ensayo poiftico robre el reino de Nueva-Espa-
Da.—Paris 1822, )

de sus estambres y la forma de su estig-
ma, parece que pertenecen 4 géneros di-
ferentes. Los magueyes que se cultivan
en México son numeFosas variedades del
agave americana, con flores amarillas en
hacecillos y derechas, con los estambres
dos veces mas largos que la corola que
se ha hecho tan coman en nuestros jardi-
nes. " No debe confundirse este met! con
el agave cubensis (3) de Jacquin (fortbus
ex albo virentibus, longe paniculatis, pendu-
lis staminibus corolla duplo brevioribus)
que Mr. Lamarck ha llamado Agave me-
xicana, y que algunos botdnicos, ignoro
el por qué, han creido que ee el objeto
principal de la agricultura mexicana.”

Nos parece que el punto de donde
deben partir las observaciones botdnicas
sobre esta planta, es de las primitivas de
los indigenas y de la gente del campo.

Los antignos mexicanos estaban muy
adelantads en la botdnica, y no recorda-
mos que los que han hablado de esos tiem-
pos hayan fijado en-esto suficientemente
su atencion. La yerbade los campos la di-
vidieron en dos grandes clasificaciones;
Quelitl llamaban 4 las diferentes plantas
que podian servir de alimento al hombvre,
y Jikuitl 4 las yerbas propias para el sus-
tento de los animales. De los diversos
drboles de zapote, 4 pesar de la diferen-
cia de su tamaifo, de sus hojas y del color
de su fruto, formaron una familia que des-
pues ha sido confirmada por los botdni-
cos modernos con el nombre de zapotes-
ceas. Las diversas plantas rastroras que
los indios reunieron con la denominacion
de calabazas, son las cucurbitaceas de los

[3] En iss Provincias de Caracss y Cumang, el
agave cubensis s» llama magucy de Coouy. He visto
woncos cargados de flores de 12 € 14 metros de alto
En Caracas el sgave tmericana se llama maguey de

A

Cocuiza.—Nota del Baron de Humbolde,
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modernos, de modo que cuando 4 Plinio
mismo, que dejé una obra inmortal, no
ocurrié un método preciso para la clasifi-
cacion de los vegetales, los indigenas de
México se anticipaban 4 Jussieu.

Las diferentes especies de maguey las
refundieron en el nombre general de
metl, y despues para distinguir sus cuali-
dades genéricas formaron siguiendo la in-
dole de su idioma, diversos nombres com-
puestos segun habrd podido conocerse
por las descripciones del Dr. Hernandez.

Las siguientes notas son todas tomadas
de las tradiciones antiguas y de 1a obser-
vacion de la gente rfistica del campo.

En la region llamada de los Llanos de
Apam, (departamentos de México, Pue-
bla y Tlaxcala) se conocen mas de treinta
variédades del Maguey y cada una tiene
diferencias muy marcadas, como se verd
por la especificacion siguiente:

1.® Cimarron inferior, en otomite
(Bonahuada) tiene cerca de cincuenta cen-
timetros (1) de altura, pocas hojas 6 pen-

. cas angostas y al parecer marchitas.—No
da aguamiel y sirve para cercados.
- 2.2 Mechichitl, en otomite Bode, en
espaiiol le llaman negro. Tiene cerca de
un metro de altura, Sirve tambien para
cercados, o '

8.9 Chino legitimo: un metro veinte

cent{metros de altura.

4. Espinoca & Quilie. Del
tamafio que el anterior.

8.9 Mesontste: lo mismo que el ante-
ror. '

*6.9 7 6 csmarron amars

o.—~Vulgarmente le llaman atepalcatado,

mismo

*  Pars la mejor inteligencia de esta voz y de las
demas que lleven ests sefial, volrrase 4 las anotacio-
pe: del Sr Pimentel, que van al fin.

_[1] Con presencia de Jas medidss que nos han mi-
nistrado los datos, hemos hecho la reducsion conforme
al sistema métrico-decimal.

==
.que sin duda no es mas que una corrup-
cion del nombre azteca.~Tiene como doe
metros de altura..

7.® Otro idem con algunadiferencia
en la anchura de las hojas y sus mérge-
nes.—Suele crecer algo mas que el ante-
rior.

8.2 (imarron morado, los campesi-
nos le llaman maguey Brufo: el indio
otomf le nombra caustihuada.— Crece
hasta dos metros.

9.9 Otra variedad del Mechichitl, cre-
ce tambien como dos metros.

Ninguna de estas variedades da la agua~
miel y se destinan todos para cercados.
Oreemos que estas son las mismas warie-
dades de maguey que se han propagado
en la region del Mediterrdneo, y que si
por los mismos procedimientos que. se
usan en México, pudiera estraerse el ju-
go del corazon, la bebida que.pudiera
hacerse, no seria igual al pulque y s tal
vez, nociva 4 la salud. ‘

10. = Metomelt 6 lechuguilla, en espa-
fiol pita, en México vulgarme reata. Este
maguey raras veces llega 4 un-metro de
altura, produce un poco de liquido blan-
quecino, de un sabor un poco acre y des-
abrido,  Bs la planta propia para fabri-
car cuerdas de las fibras de sus hojas.
Sirve tambien su tronco asado, para fa-
bricar un licor que llaman mezcal, y tam-
bien llaman ast 4 los trozos asados de ese
tronco, que se vehden en el mercado.

_11.®  Mechichitl, lo llaman tambien
| los campesinos espinoso, por tener mas
nfimero de puas en las mérgenes de las
t hojas, Crece 4 una altura de metro y
medio, produce un liquido amarillento,
cargado de azfcar y sirve este lignido
para fabricar el pulque. -
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12.%  Cemarron Blanco, crece menos
de un metro, da muy poco liquido de co-

lor blanquisco y espeso.
13.%  Cosmetl blanco, crece mas de

dos metros, Produce muy poco liguido,

amarillpnto, pero dulce: se puede fabri-
car pulque y mezcal, y sus fibras son
muy finas y propias para cuerdas delga-
das.

14, ® . Irxmefl cimarron, esta planta tie-
ne los mismos caractéres que Ia anterior.
Solamente varia en que dura tres meses
la produccion de su liquido 6 aguamiel,
mientras el anterior no dura, sino de cin-
cuenta & sesenta dias.

- 16.%  Necuametl, lo nombran maguey
de vivora. Orece hasta dos y medio me-
tros. Bl Mquido que prodmoe es blan:
quizco y desabrido, sirve pars la fabrice-
cion de pulque, -

- 16.®  Metlchicksti supersor & fipo, le
llamap tambien magney colorado. Crece
$ la sltura de tres metros. Produce en
grande abundancia un liguido cristalino
y muy dulce y dura cuatro meses.

17.2  Soxotic 6 verde limon: se distin-
gue esta planta por el color de sus hojas.
Crece hasta tres metros, produce esce-
lente aguamiel cargada de azlcar y sirve
como los anteriores, para la fabricacion
del pulque fino.

18.%  Otra clase de Maguey verde mas
fino que el anterior: el liquido es amari-
Hoso y un poco desabrido; y sin embargo,
se fabrica con €l un pscelente pulque,
aunque mas fuerte. ..

19.®°  Maguey manso: esta clase es la
mas estimada de los agricultores y la
que regularmente se busca para el tras-
plante 4 otras haclendas (1). Produce

{1] En México se llama haciends £ una ostensicn
de terreno maa 6 menow grande, con su caen de habi-

el a.bunda.ncm un licor blanguecino, es-
peso y muy dulce. De este maguney sale
por lo comun el mejox pulgue.

20.%  MepickaAuac & maguey oentao:
se distingne por.el verde opaco y terrosy
de sus hojas. Orece como doa metros y
su liguido blanquizop, espeso y un poce
agrio.

21.®  Mexoxoll verde limon, que los
campesinos llaman agria. Crece 4 la mis-
ma altura del anteripr. Prodnce un liqui-
do en abundancia, blanquizco, espeso y
agtio.

22. ¢ Ieomndloclawbmeoo le llamaa
los labradores Perro wueco.

28.% Sosometl comarron 6 tendido, co-
mo le llaman por lo mucho que se espar-
ecen sus hojas. B} color del liguido gue
produce, ‘es verdioso, pero claro y dulce.
Crece hasta dos y medio metros; y por
su forma y la circunferencia caprichoss
de sus hojas, s ung de las plantas mas
bonitas.

24.%  Mecuametl 6 cimarron fino: esta
planta produce por cerca de cinco meses, *
una agua miel amarilla y muy dulce.

25.%  Cimarron fino verde.—Crece 4
la altura de tres metros, produce buena
aguamnel, pero solo dura en producclon
dos y medio meses.

26.%  Tenexmetl—El liguido que pro.
duce es turbio; pero bastante cargado de
azficar. '

21.%  Maneo legitsmo.—Este es el ma-
guey gue podremos llamar propio de la
region de los Llanos de Apam, donde lle-
gs & veces 4 una altura y desarrollo pro-
dlglosos Hemos visto magueyes de esta
especie de una altura de tresy medio me-

tacion y avs oficinas, pars gusrdar las semillas, palque,
azioar, elc., eto,
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tros y de un didmetro de mas de cuatro.
Un maguey asi es un objeto de admira-
cion no solo para el naturalista, sino para
todo el que sea aficionado 4 observar el
.pleno y completo desarrollo de las plan-
tas. El liquido que produce es muy abun-
dante, cristalino, dulce y sabroso, y su
produccion dura seis meses; cien mil ma-
gueyes de esta clase equivalen 4 los te-
goros de una mina de plata.

28.¢ Ixtamefl.—Le llaman salado 4
este maguey, sin duda por el sabor de su
liquldo

29.%  Soyametl.—Le nombran fuego.

Es planta de buena clase aunque produ-.
ce poca aguamiel. P

Hay ademas otras dos 6 tres clases de
cimarron verde y fino, que completan la
rica y numerosa familia que podemoe lla-
thar de las agaveas.

Por estas pocas lineas se ve que las ob-
gervaciones del Dr. Hernandez fueron di-
minutas, y que la atencion del sabio Ba-
ron de Humboldt, se fij6 con mucha razon
en esta planta que consideré se debia
examinar con detenimiento.



IV.

Descripcion botdmica del maguey,
hecha por los Sres B. Pascual Almazan
y D. Miguel Orozco.

La serie de observaciones quo podre-
mos llamar antiguas, se completardn con
lns muy recientes que siguen, hechas en
el Valle de México, y estamos seguros de
que las personas afectas al estudio de la
naturaleza lus leerdn con el aprecio que
se merecen, por el esmero y prolijidad
que no se encuentran en las mas célebres
obras de historia natural hasta ahora pu-
blicadas.

Observacionesdel Sr. D. Pascual Almazan,
Oficial mayor que fué del Ministerio de
Fomento & ingeniero del camino de fierro
de Mexico & Veracruz.

AGAVE AMERICANA~—(LINEO).

El nombre fué derivado del griego
dyavol que significa magnifico; la planta
se conoce con el nombre haitiano de ma-
guey; en mexicano se llama metl.

Planta monocotiledon 6 endogena: en el
sistema de Linéo Aexandria monoginia.

Humboldt y Kunth (1) clasificaror el
maguey entre lus bromeliaceas, Spren-

[1] S.ncpsis plantarom Q.b's Nuvi.

ges (2) y Decandolle (3) entre las lilia-
ceas; pero Lindley (4) estimando como ca-
récter peculiar de las primeras la distin-
cion del cdliz y la corola, y que las lilia-
ceas no tienen el uvario adherente, ha
colocado esta planta en el grupo de las
narcisales, rden de las amarilideas, tribu
de las agaveas.

——

DESCRIPCION ESPECIFICA

CON LO8 CARACTERES DEL GENERO.
1 ry

A acaulis; radice fibrosa capillari, bi-
pedali; follie glaberrimais, glaucis, crassis,
canaliculatis formavs S plerumgue ferents-
bus, arisiis apiceque spinosis, longt lanceo-
latis, 10—pollicaribus, ¢mi basi, 6—pedalibus
longitudine; scapo 14-20-pedali, ramis can-
delabri ad instar extensis, folits bractei-
formibus sub romanum, pedunculorum pe-
dicellonumgque azxilis. Inflorescentia sub
corymbi formis valdd elongata, 3-axilis,
axtbus testiariis 5-1-flortbus. FLORES erec-

2] Systems vegetabilium.
3] Intred. € I’ Histoire nst. des Vegetans.
41 The Vegetabie Kingdom.




" & Februario ad Augustum.

Y

Woars pedicello, ovario infero indégue ad-
herente, sesquipollicari; perigono gamose.
palo, campanulato, viridi-flavescente, sum-
mo ovario constricto; sepalis 6 eidem
eequantibus, lanceolalis, crassis, ad medium
tubum fissis; stamsnibus cestivatione sntror-
813, detnde longe exsertis, oppositis, flamen-
tis 3-—pollicaribus, ciindricis, antheris
Iinearibus, versatilibus, pollicaribus, bilo-
bss, lateraliter birimosts; palline amydaloi-
deo longitudinaliter surcato; pistillo sta-
manorum filamentis tertio majore; stigmate
capitato, trigono. FRUCTUS capsula subtri-
gona, trilogylaris, debissentia loculicida,

lidos, opuestos, con filamentos de ¢ 8 pul-
gadas, cilindridos; apteras lineares, ver-
satiles, de una pulgada, con dos celdillas
que se abren lateralmente; pélen de for-
ma amigdaléide, surcado 4 lo largo; pistilo
un tercio mayor qoe los filmnentos de los
estambres; estigma capitado, trigono, con
tres aberturas. Frulo, cipsula casi trian-
gular, trilocular que se abre por el me-
dio de los loculamentos; éstos de muchas
semillas en dos séries; las semillas planas
por arriba y. por abajo, casi triangulares,
albuminosas. Florece en todo tiempo,
principalmente de Febrero 4 Agosto.
Fscala de cultivo.—Esta planta puede

placentatione axili, loculamentis 2-seriali-
bus, polyspermis; seminsbus sursum dei
orsumque planis, subtriangularibus, albu-
minosis. Floret omni tempore preesertim

4

* Paappecman.—Agave sin tallo, con rais,
‘Sbrosocapilar de dos piés; hojas muy ter-
sas de color glaneo, crasas, acanaladas,
frecaentemente en forma de S, espinosas
‘on las mérgenes y en la estremidad, lar-
gamente lanceoladas, de 10 pulgadas en
-su base y 8 piés de iongitad; bohordo de
‘14 4 20 piés con las ramas formando can-
-delabrq y hojas bracteales en el nacimien-
to de las ramas, pedtinculos y pedicelos.
Inflorescencia casi en corimbo de eje
wuy prolongado triaxil y los ejes tercia-
ri08 con 5-7 flores. Flores erectag con
“estivacion en dos series, imbricada; pedi-
-celo de puigada y media; ovario inferior
y por tanto adherente, de pulgada y me-
dia; perigono de sépalosunidos, campanu-
lado, verde amarillento adelgazado sobre
el ovario, con 6 eépalos iguales 4 éste,
lanceolados, crasos, hendidos hasta el me-
dio del tubo; estambres dirigidos hécia
deatro en la estivacion, despuues niny sa-

producirse en las latitudes sobrs el nivel
del mar desde 0 hasta 10,000 piés; sin
embargo, la mejor esplotacion se hace 4
los 9,000 y cesa 4 los 5,800.

Naturaleza del terreno.—En los arcillo-
gos mezclados con detrito silicico es don-
de el jugo de la planta resulta menos
mucilaginoso, 8i por otra parte el terreno
e8 seco; en los htimedos y calizos se pro-
duce tal cantidad de mucilago que el pul-
que rexulta tlaclziquc\(ﬂ\

Temperatura.— La media anual mas
conveniente es de 15° A. bien que puede
cultivarse el maguey donde ésta sea de
26° hasta 9°. Ln mejor ddsis de hume-
dad en el aire es de 35°-50° del higréme-
tro de Sanssure, en tiempo seco (2),

Los grados de calor que la planta ne-
cesita para su florescencia, esto es, la su-
ma de grados que diariamente sefale el
termémetro centigrado es aproximada-
mente de 62,000

[1] Es de notar que en Apim y ofvos liguees, gu-
you terrenos producen el prlque tismado fino 6 deiga-
do, no fa'tan {08 ¢ mpuentos «aicatevs, y que en lus
mas secos dé Tacuba 4 Ssn Angel ¢to., el pulque es
mucilagineso.— RR.

(2) Seria Gsil qoe !as observariones bygiométriens
fueran por lo menos de un quinquenio, y hechas oon
imstrughento mas exacto gne ef de Sanwure.— AR,
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Observaciones hechas por el alumno de la
KEscuela Nacional de Agriculiura D. My
guel Orozco, bajo la direccion del cate-
dratico de botanica y zo0logia D. Lanro
Maria Jimenez.

AGAVE AMERICANA.

(MAGUEY 6 METL.)

Rasz.—La raiz del maguey estd com-
puesta de raices secundarias pivotantes
y ramosas, todas de igual didmetro y for-
mando algunos hacesillos revestidos en
su base de escamas morenas é imbrica-
tas. Es una raiz blanca, carnosa y llena
de un jugo blanco, amarillento y espu-
moso. .

La de un maguey que ha llegado 4
una altura considerable, tiene la forma
de un pivote truncado, mas grueso que
el muslo de un hombre; presentando al-
gunas lineas circulares y salientes, que
le dan un aspecto como si estuviera for-
mada de varias piezas cilindricas, enca-
jadas las unas en las otras, y lleva 4 su
superficie hacesillos de raices secunda-
rias, siguiendo la disposicion espiral. El
color de esta raiz es moreno al esterior
y amarillento al interior.

Un corte transversal nos demuestra 4
la simple vista, una superficie en que se
vé del dsterior hdcia dentro: 1. ° una co-
rona circular de nn color rojo moreno,
muy oscuro, formado por la corteza; 2. °©
otra corona circular de un blanco sucio,
y por Gltimo, un ecfrculo blanquizco, en
el que se hallan esparcidos puntos de un
color amarillento, que raros y separados
-al centro, vienen 4 ser mas numerosos y
al mi$mo tiempo mas colorados, hicia la
circunferencia, en que dibujan 6 forman
una zons delgada de un color amarillo
1mas notable.

El mismo corte, visto al microdcopio,
presenta: una superficie compuesta de
celdillas trasparentes y de forma exago-
nal, en la que se hallan esparcidas man-
chas oscuras é irregulares formadas por
hacesillos fibrovasculares, al través de los
cuales aparecen los orificios de los vasos.
Las celdillas dela corteza son de la mis-
ma forma, pero mas pequefias.

En un corte longitudinal, se ve del es-
terior al interior: 1.© una faja de cada
lado de un color rojo moreno, muy oscu-
ro, y poco ancha: adentro de ésta, otra
de un color blanco sucio, seguida de otra
de un color amarillo, y por fin, en el me-
dio del corte, una paja blanca ocupando
la mitad de toda la superficie: estén com-
puestas de filamentos muy delgados, se-
parados por lineas mas oscuras.

Al microscopio, nos muestra el mismo
corte: una superficie compuesta de fibras
alargadas y de vasos rayados y puntea-
dos en menos nlimero que las fibras.

Cepa.—La cepa presenta los mismos
caracteres que la raiz, solamente se dis-
tingue por su mayor consistencia.

Hojas.—Las hojas son crasas, ergidas,
perfoliadas, dispuestas en espiral sobre
una cepa. Alrededor de ésta, como de
un punto central, se hacen divergentes y
se levantan elegantemente, formando una
ese itdlica: afectan la forma de un prisma
piramidal, muy alargado, aplastado, ace-
nalado y de seccion transversal y romboi-
déa: son mas gruesas en su parte inferior:
aparecen truncadas en esta estremidad,
porque en esta parte se doblan hicia
dentro, formando un apéndice pequeiio,
triangular, espeso, muy blanco, que que-
da aplicado 4 su cara interna: degeneran
en espina en su punta, y estdn guarneci-
das 4 sus bordes de espinas semejeates,
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por la forma, 4 los aguijones de la rosa;
pequeiias, muy separadas, curbas y de
un color rojo moreno. La superficie de
la hoja es lisa, lustrosa, lampiiia, despro-
vista de nervios, de un color verde ceni-
ciento, veteado por algunas lineas blan-
cas y fluxuosas 4 manera de las que se
ven en algunas piedras de mdrmol. En
algunas de las mas antiguas se notan pd-
pulas chatas y algo confluentes.

Un corte transversal que tiene una
figura romboidéa, nos muestra en el cen-
tro una superficie blanquizcs, en la que
ge encuentran diseminados puntos blan-
cos, de los que se ve salir un filamento:
una serie no interrumpida de estos pup-
tos dibujan una linea que sigue el contor-
no de la hoja, y limita esta superficie:
. més al esterior, est4 una faja de un color
verde; y por fltimo, una linea blanca,
concéntrica 4 la anterior, y formada por
las celdillas epidérmicas.

El mismo corte presenta al microsco-
pio: una superficie compuesta de celdi-
llas trasparentes exagonales ¢ irregula-
res, siendo un poco mas pequeiia y to-
mando una forma aplastada hécia el este-
rior: entre estas celdillas se ven sembra-
-das manchas oscuras,al través de las cua-,
les aparecen puntos mas claros, en donde
se perciben figuras formadas por dos ¢
tres poligonos concéntricos, y adonde
suele verse salir un filamento en forma
espiral.

El corte longitudinal de la misma, deja
ver de fuera 4 adentro y de cada lado:
primeramente, una linea blanca formada
por las celdillas epidérmicas; despues una.
faja verde, y por ltimo, otra blanca en’
el centro, mas ancha, formada por fila-
mentos delgados, y separados por lineas

0 —
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Examinando al microscopio esta mues-
tra aparece: una superficis de celdillas
trasparentes, poligonales y muy irregu-
lares, entre las cuales se ven hacesillos
de fibras y trdqueas paralelas entre si,
correspondiendo exactamente 4 las fajas
oscuras.

La epidermis de la hoja, es una mem-
brana trasparente y muy densa. Presen-
ta una superficie blanca, llena de puntos
brillantes. Bajo el microscopio, rRe ve
que estd compuesta de celdillas traspa-
rentes y exagonales, entre las cuales se
notan como engastadas de distancia en
distancia, en consonancia con los puntos
brillantes, estémates formados de dos cel-
dillas gemelas, irregularmente cuadran-
gulares y formando por su reunion una
especie de ojal.

Espina.—Un corte transversal deja
ver un circulo amarillo moreno en el cen-
tro, en el que hay esparcidos unos pun-
tos de un color rojo oscuro, mas confluen-
tes y de tinte mas subido: hdcia la cir-
cunferencia y circunscribiendo £ eate cir-
culo, hay una corona circular de un rojo
oscuro.

Examinado con un aumento suficiente,
presenta: una superficie de celdillas, de
la misma figura que las de la hoja, entre
las que se distinguen manchas oscuras y
unos claros luminosos, pequefios y circu-

| lares, correspondiendo 4 los orificios de
{ los vasos.

El corte longitudinal examinado 4 la
simple vista, muestra: una superficie

: | triangular, de un rojo oscuro hdcia la pe-

riferia, y 4 su medio un tridngulo de un
color amarilloso, con algunas lineas ¢olo-
radas como al esterior.

Colocado en el microscopio, muestra:
una superficie compuesta de fibras pun-

de un color mas oscuro.

-
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teadas y tréqueas



Invernacion.—La invernacion es cen-
tral, equitante y de hoja convolativa.

Inflorecencia.—La inflorecencia se for-
ma sobre una asta que nace de la ceps, 4
la axila de las hojas: es un racimo de ejes
secundarios muy largos.y terminados en
corimbos, que tienen casi la forma de un
candelabro, y de cabillos tan cortos, que
algunas flores ocasi son sentadas y ge-
melas.

Asta.—La asta se parece 4 una oaia
de graminea; presenta como ésta, nudos
de trecho en trecho; es cilindrioa, rolli-
ga, erguida y de color verde. Las bréc-

teas que nacen sobre los nudos son per-,

foliadas, imbricadas, delgadas, semejantes
4 las- hojas y como ellas terminadas por
una espina; pero pequeda, recta y aguda.

El corte transversal de la asta, mues-
tra: una superficie circular, 6 una especie
‘de exdgono irregular. KExaminada de la
‘éircupferencia al centro e ve: una linea
‘circular blanca formada por el tejido de
la epidermis; inmediatimente despues,
una corona circular muy pequeiia, de un
color verde, formada por el tejido de la
corteza; seguida de otra de un blanco
verdoso, en la que se notan manchas
blancas bastante marcadas, mas confluen.
tes y tomando un tinte amarillo hécia la
circunferencia, en la que forman una zo-
na compacta y amariilenta.

Un corte longitudinal de la misma asta,
deja, ver, examinada del centro 4 fuera:
primeramente una lista blanca, de una
latitud casi igual 4 la mitad del didmetro
de la asta; en la que se ven filamentos de
un blanco mas marcado, paralelos entre
e y correspondiendo 4 las manchas del
corte transverso; 4 esta sigue de cada la-
do una faja verdosa, en la que se ven
igualmente filamentds de un color blanco

y dispuestos como los precedentes; y por
tltimo, una linea blanca fuera de la ante-
rior, formadas por celdillas epidérmicas.

Estivacion.—La prefloracion limitada
al limbo del perianto es espiral.

Flor.~La flor estd compuesta: prime-
ramente de un perianto gamosépalo, tu-
buloso, adherente al ovario, de limbo hen-
dido en seis 16bulos, triangulares, crasos,
de color amarillo verdoso, manchados de
rojo, dispuestos en dos’ verticilos de &
tres, alternos y soldados 4 su base. Los
estambres son epigineos, erguidos y sa-
lientes, en nfimero de deis: forman dos
verticilos alternos, soldados €on los 16bu-
los del perianto; son planos por el lado
interno y convexos por el esterno, ue
adelgazan insensiblemente de abajo hicia
arriba, reciben en su punta 6 estremidad
superior una antera versdtil, bilocular,
de léculos soldadus en toda sa longitud,
por el intermedio de un conectivo, que
forma una linea de un color amarillo me-
nos oscuro que el de la antera y del fila-
mento. La antera viepe 4 ser un évalo
alargado y de abertura lateral. EI pis-
tilo ests compuesto de tres carpelos. El
ovario es bajo, adherente, trilocular, de
tabique scrasos, presentando en su super-
ficie esterior tres protuverancias longitu.
dinales y anchas, correspondientes & los
tres 16culos, y otras tres intermedias mas
estrechas correspondientes 4 los tabi-
ques. Los tabiques, reflejindose hécia
dentro del l6culo, concurren 4 formar el
cuerpo placentario, y llevan en cada 16-
culo dos séries longitudinales de évulos
lo que hace que éstos aparezcan gemelos
sobre un corte transversal del ovario. De
consiguiente, la placentacion es axilar.
Los 6vulos sop planos, sobrepuestos, ir-
regularmente, ovalares, pendientes, de




-tructura celulosa.

fanfcolo muy corto, andtropos y ocom-
puestos de un teste revestido por su
mhembrana interna, y de una almendra
bastante grands, de forma ovalar y de es-
Bl estilo es simple,
axilar, erguido, prismético y terminado
por un estigma, compuesto de tres 16bu-
los arredondados, reunidos eu estrella y

vellosas. .
Una rebanada transversal del foliolo

del perianto, observada & lasimple vista
presenta: una superficie trasparente y 4
ciertas distanecias puntos osouros: en el
microscopio un parenqnima de celdillas
irregulares de formn poligonal, siendo
mas pequebes & proporcion que se acer-
can 4 unas manchas oscuras, producidas
por hacesillos ibrovasculares; dos de ellos
dejaban salir hilos espirales. ]
Otra rebanada longitudinal del mismo,
muestra: wna superficie trasparente, con
filamentos blancos, paralelos entre si;y
en el microscopio, un parenquima de cel-
dillas trusparentes, pentdgonas, entre las
que estdn intercalados hacesillos de trd-
queas y fibras muy finas. En algunas

celdillas se perciben uno 6 mas nficleos. |.

La rebanada transversal del filamento
del estambre, nos muestra & la stmple
vista: ung superficie tragparents, en que
hay esparocidos puntos 6 manchitas blan-
quizcas: observads al microscopio, deja
ver: un merenguima de celdilias esféri-
caa, {rasparentes, que disminuyen de vo-
lamen, mientras mas préximas se hallan
4 unss manches oscuras que estda espar-

. cides en esta superficie. Hécia la peri-

ferie se vem las celdillas con uno 6 mas
nhcleos. Toda lu superficie estd cerrads,
por uns linea quebrada, compuesta de
celdillas pequeiias de un color ogcuro,

que figura una especie de orla 6 de en-
caje.

Et corte longitadinal deja ver una su-
perficie trasparente, con filamentos pa-
ralelos entre si., Con el microscopio se
ve una superficie de celdillas alargadas
en forma de tonel y hacesillos de tr4-
queas y fibras alargadas. Hn algunas
partes las trdqueas llevan hilos dobles.

Un corte transversal de la antera en
uno de sus l6culos muestra una superfi-
cie trasparente, ocupando, el medio un
circulo amarilloso. Bajo el microscopio,
afecta eate corte la forma de una herra-
dura: las paredes las constituye un tejido
de celdillas de figura ovalar y de super-
fioie reticulada, formada por doa hélicis?
.emcontradas, y en algunas partes por la
bifurcagion. de uno de los hilos que las
forman.

A la simple vists, el pélen se percibe
bajo la forma de un polvo muy fino y de.
‘ua_color amarille. En el microscopio pre-
senta unos granos esferoidales, notdndose
en algunos de ellog una 6 mag ampollas
de un color amarillo: su interior ests lle-
no de cuerpecillos esféricos muy peque-
fios.

Un corte longitudinal del conectivo,
presenta una superficie trasparedte con
filamentos muy finos, paralelos entre si.
Examinada al microscopio se ve com-
puesta de celdillas trasparentes y alarga-
das con hacesillos de triqueas y fibras

muy finas,
Un corte transversal del estilo presen-

ta: uoa superficie trasparente, triangular,
con una mancha opaca al centro ¢ si se
quiere un vacio, afectando la forma trian-
gular. En esta superficie'se ven espar-
cidas manchas blanquizeas. Al micros-
copio, deja ver una superficie de celdillas,
de forma poligonal é irregular wn poco
opaces; hicia su centro, se ve un espacio
triangular, rodeados de puntos oscuros; y
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en la periferie presenta varias ondulacio-
nes formadas de celdillas pequeiias y ar-
redondadas, conteniendo varios nficleos;
y al @ltimo un adorno f orle de celdillas
muy pequeiias y de un color opaco.

El corte longitudinal del mismo, pre-
genta: una superficie trasparente con li-
neas 6 filamentos blancos paralelos entre
sf, y al centro un canal lleno de sustan-
cia viscosa. Visto al microscopio pre-
senta una superficie de celdillas irregu-
lares y hacesillos de fibras y trdqueas.

Una rebanada transversal del estigma,
afecta la forma de superficie triangular,
Yrasparente, de vértices obtusos, partien-
do de cada uno de estos, un vacio alar-
gado hasta el centro en que viemen 4
unirse. Visto al microscopio, se nota
compuesta de celdillas trasparentes é ir
regulares, viéndose en algunas, manchas
amarillas, debidas tal vez 4 la fovila. La
superficie interior de los vacios, estd ta-
pizada por vellosidades 6 mejor dicho
por papilas alargadas, un poco obtusas,
hécia su estremidad libres y formadas de
una sola celdilla trasparente.

Un corte transversal del ovario, tiene
. una forma estelar, rodeada de una zona
verde y espesa; pero de los seis gajos

que presenta, fres los forman las seccio- | igu

nes de los léculos y los otros tres al es-
pesor de :log tabiques; la superficie de
estos estd interrumpida enmedio, por una
linea amarilla que los atraviesa del cen-
tro 4 la circunferencia 4 manera de un
rddio. Todas estas partes estin forma-
das de tejido celular, como el de las hojas
y de hacesillos fibro-traqueales; pero
_adonde abundan mas las trdqueas es en
el cuerpo placentario y en el funiculo.
Fruto.—El fruto es una baya polisper-
ma, algo carnoso de grano hométropo y.

—————

perisperma harinoso. En uno de los gra-
nos se perciben dentro de la almendra
una cavidad recientemente formada (hd-
cia 4 su base) adonde se encuentra un
embrion todavia celular, esféricoy pen-
diente por medio de su filamento.

Clastficacion.—Agave americana de la
Hexandria monojines de Lineo y de la
Mono—epigirniade Jussieu y de la familia
de las Bromeliaceas.

REFLEXIONES.

De las muchas reflexiones que venian
4 asaltar 4 nuestra mente en el curso de
la observacion que acabamos de esponer,
solamente nos ocuparemos de las que
tengan alguna utilidad para el estudio de
la planta que hace el objeto de este es-
crito, 6 que tengan alguna aplicacion
préctica en el exdmen de los demas ve-
gotales que embellecen nuestros campos.
Cuidando de omitir cualquiera que no
puede comprenderse con la simple lectu-.
ra de la descripcion que acabamos de
hacer.

Si fijamos nuestra mirada en los teji-
dos elementales del maguey, fdcilmente
descubriremos que presentan una forma

al, y la misma disposicion casi en to-
dos ros 6rganos {ue lo componen. En:
la mayor parte se descubren hacesillos
abundantes en fibras y trdqueas, en un
tefido celular, compuesto de wutriculos
que tienen la forma de un poligono irre-
gular; ya sea que se examine un corte
transversal @i otro longitudinal. Apenas
hacen escepecion 4 esta ley los érganos
sexuales que contienen celdillas de diver-
so modo, configuradas y dispuestas. Mas
como esta ley, no solo es aplicable 4 esta
planta, sino que nuestra esperiencia nos
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1a ha manifestado estensiva 4 muchos ve- | hace un doblez artificial, cuidando de

getales, se infiere, que para conocer la
anatomia elemental de una planta, basta
reconocer ‘uno de los érganos de nutri-
cion y los sexuales. Consecuencia que
desde antes la habiamos previsto, aten-
diendo 4 la ley de analogias que siguen
en su estructura, todos los érganos delos
vegetales. De la circunstancia que aca-
bamos de asentar, esto es, que las celdi-
llas presentan fa misma forma, tanto en

, el corte longitudinal como transversal,
ge deduce tambien, que la figura propia
de los utriculos no es la poligona exago-
nal, sino la poliédrica: supuesto que cual-
quiera que sea la cara que presenten,
aparecen con aquella forma.

La identidad que presentanen su es-
tructara la cepa y la raiz, ficil era pre-

: veerla de antemano al exdmen microsco.
pico, con solo atender 4 la seccion 4 que
pertenece la: planta. Sabido es, quela
raiz de los dicotiledones, se diferencia
del tallo en que no tiene médula, ni es-
tuche medular; pero en un monbcotiledon
no existiendo la médula, ni en el tallo, no
puede existir este cardcter distintivo,
como tampoco el estuche medular; su-

- puesto que este se forma alrededor de
aquella. Respecto 4 la falta de' vasos es-
pirales que 8e nota en los hacesillos fibro
vasculares de la cepa, deperide probable-
mente de que se trata de un tallo corto
¢ incompletamente desarrollzdo.

Bl apéndice que aparece en la parte
inferior de la cara interna de las hojas,
se conoce que résulta de un doblez de

" estos 6rganocs, en que desprendiéndolas
de su insercion, no se presentan en la he-
rida las fibras por su estremidad, como
sucede siempre que se practica un corte
transversal sobre la contimuacion de-la
hoja; sino que aparecen como cuando se

desprender la epidermis; esto es, sirvien-
do de continuacion 4 las fibras de la hoja
con las del apéndice. El color blanco que
presenta es un sintoma del estado cloré-
tico en que la ha puesto la falta de luz y
la poca ventilacion que tiene en el lugar
donde estd colocado.

Otro fendémeno no menos digno de lla-

‘mar la ateccion, es la diferencia que pre-

senta en su forma la raiz, examinada en

la planta recientemente formada, y la
que presenta despues de algunos afios,
cuando ha llegado 4 sobrepasar la altura

del hombre. En la primera edad como de-
jamos dicho, se presenta con la forma de

una raiz compuests, y 4 la edad madura,

representa un grande pivote truncado y
ramoso, compuesto de varias piezas engas-
tadas unas en 6tras. O en una palabra,
eh su principio la planta lleva una fraiz
de monocotiledon y mas tarde la de un me-
dicotiledon; hecho muy singular que 4
mera vista podria tomrarse 6 como una es-
cepcion de la ley recibida enla ciencia
6 como una monstruosidad de la natura-
leza; pero facil es convencerse dé la fal-
sedad de estas dos hipé6tesis en nuestro
concepto, si atendemos 4 la manera que
gigue en su desarrollo esta hermosa plan-
ta, con que el Criador ha dotado 4 nuestra
patria. Examinando la raiz compuesta
de un maguey muy pequeiio, se advierte
una mas gruesa, al rededor de la cual
vienen 4 agruparse las demas que son
mucho mas delgadas: estas se ven nacer
formando hacesillos en la base de ca,da’
una de las hojas. La primera es la que

por su posicion y robustez, constituye

realmente la cepa, y ademas, téngase

presente, que la yema que maultiplica las
hojas, se desarrolla en el centro del ve-

getal. Pues bien, de esta ltima circuns-

5
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tancia, desde luego, se deduce, que las
bojas mas antiguas y.que deben caer
primeramente, son las mas esteriores. Al
desprenderse, deben dejar la cepa, 4 la
cual estaban adheridas, los hacesillos de
raices que llevaban 4 su base: quedando
aquella asf desnuda de hojas, de consi-
guiente subterrdnea y formando el prin-
cipio del pibote, que mas tarde se observa
rodeado de sus hacesillos; el cual conti-
ntia creciendo en longitud, por la misma
cansa que seguird repitiéndose lentamen-
te en lo sucesivo. El que sea mas grueso
en su base, depende de que es la parte
que recibe mayor cantidad de la sdvia
que le suministran los hacesillos, 4 es-
pensas de su propia nutricion, como cla-
ramente lo demuestra el estado de su
poco desarrollo en que se le encuen-
tra 4 esta época. La disposicion en
espiral que afectan estos hacesillos, infi-
til es decir, que depende de la situa.
cion de las hpjas, supuesto que esta es,
la que ellas siguen, y que aquellos nacen
4 su base. Las lineas salientes que se
advierten en el pivote, y que le dan una
apariencia como si estuviera formado de
varias-piezas engastadas unas en otras,
depende de un vestigio endurecido de la
coleorrhiza. De suerte que en conclusion
el pivote que se observa en un maguey
grande, no es otra cosa en definitivo, mas
que Ja cepa de la planta, la que ha que-
dado desnuda por la caida de las hojas
que la envolvian en otro tiempo.
Examinando la inflorescencia, hemcs
descubierto la causa de la falta de acuer-
do que se advierte enlas opiniones de los
célebres botdnicos, que han descrito este
vegetal, tan digno de ser estudiado bajo
todos uspectos. Algunos se han conten-
tado con decir que representa un cande-
labro, otros que se termina en corimbos

6 umbelas, y no ha faltado quien lo haya
tomado por un simple racimo. Para nos-
otros, todos han dicho alguna verdad,
pero ninguno ha sido exacto: porque si
se conocen con atencion los ejes de la
infloresceycia, haciendo cortes transver-
sales en los puntos en que se separan los
cabillos, se verd que el eje secundario
que lleva el corimbo, es un eje compues-
to, formado de varios ejes que nacen de
un mismo punto, que si no fuera por su
soldadura, deberian formar umbelas en
el caso que fueran erguidos, 6 hacesillos,
cuando tuvieran poca consistencia. Estos
ejes, como hemos dicho en su lugar, es-
tén formando sobre el asta un racimo.
De manera que se encuentran reunidas
en esta planta, todas las inflorescencias
descritas por los autores, y que por falta
de atencion, la han determinado de una
manera incompleta.

Antiguamente se colocaba este vege-
tal, entre las liliaceas, como otros muchos
muy diferentes; pero hoy, desde que se
ha hecho mas vulgar el gran método de
Jussieu, se han ido sacando muchas plan-
tas d& aquella familia, que hoy forman
otras nuevas mas naturales. Por esto
es, que M. Richard, coloca al maguey
en las Amarillydeas, y M. Humboldt
en las Bromeliaceas. En presencia de
dos opiniones tan respetables, en otras
circunstancias, tal vez hubiera sido aven-
turado dar un fallo: pero siguendo el pa-
recer de M. Humboldt, creemos no equi-
vocarnos en el nuestro. Primeramente,
porque las dos opiniones puedan decirse
que apenas discrepan en un grado, pues
tal es la afinidad de las dos familias. En
segundo lugar, porque M. de Humboldt
ha estudiado la planta en su pais natal,
y por tiltimo, se encuentran en este vege-
tal, los caractéres que mas distinguen las
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Bromeliaceas de las Amarillydeas. Tiene
las divisiones de su limbo, dispuestas so-
bre dos lineus, sus frutos son algo carno-
sos, su endosperma harinoso, y ann su
porte es diferente. Ademas, en las Bro-
meliaceas, son mas comunes las plantas
que llevan raices compuestas y hojas

crasas y espinosas.

Este era el lugar de discutir los carac-
teres distintivos de la especie; porque lo
que es el género, est4 bien determinado:
pero aplazamos este trabajo, que debe
ger muy fructuoso, principalmente en sus
[ aplicaciones 4 la agricultura, para cuando
hayamos estudiado cada una de las espe-

cies en particular,



V.

Cultivo del maguey.

El maguey se produce en el Valle de
México, en el de Toluca, en el de Puebla,
en el de Texcoco, en Pachuca, en muchos
distritos del Departamento de Qaxaca é
Itzmo de Tehuantepec, ¢n algunos valles
de los Departamentos de Querétaro, Gua-
naxuato y Michoacan, en San Juan de los
Llanos, Cuautla de Amilpas, Huichapan,
Zumpango, Tulancingo y otra multitud
de pueblos que seria largo mencionar.
Tambien se encuentran magueyes en los
Departamentos de San Luis y en Tamau.
lipas, cerca de Tula; hay espaciosas coli-
nes en los declives de la Sierra Madre
cubiertas de la variedad de magney chi.
co que llaman lechugilla. En Yucatén
se cultiva en una grande escala el ma-
guey de pita que llaman Henequen, y del
cual hablaremos mas adelante; pero la
verdadera region del maguey fino que
produce el pulque, es el territorio situa-
do entre los Departamentos de México
Puebla y Tlaxcala, que se conoce con e
nombre general de Llanos de Apam, es
decir, una estension de terreno segura-
mente de mas de seiscientas leguas cua-
dradas cubiertas' de maguey cultivado y
gilvestre, donde hay multitud de hacien-
das y ranchos valiosos, que con la plan-
ta tienen una riqueza duradera, cuya es-

plotacion es demasiado ficil, y relativa-
mente, de poco costo.

Nos inclinamos 4 creer que algunos
anos antes de la conquista, muchos terre-
nos que hoy vemos sin drboles, estaban
cubiertos de un bosque muy espeso don-
de abundaban los cedros, y prueba de-
ello es que en todas las construcciones
antiguas se usaba de preferencia de esta
madera, que hoy cuesta tan caro por las
enormes distancias 4 que se halla, y por-
que se va haciendo cada dia mas rara;
pero sea de esto lo que fuere, parece fue-
ra de duda que los antiguos indios tenian
grandes plantfos de magueyes en la re-
gion de los Llanos de Apam, que depen-
dia en gran parte del Imperio Mexicano,
y que en el trascurso del tiempo estos
plantios que formaban el caudal y patri-
monio de muchas familias, fueron pasan-
do al poder de la raza conquistadora,
quedando solo 4 los naturales porciones
pequeiias que subsisten hasta el dia.

La region del maguey, destituida de
arboledas, es una tierra delgada, pedre-
gosa y 4rida en muchos lugares, presen-
tando en lo general un aspecto de mono-
tonia que desconsuela, pues nada hay tan
triste como una hacienda de pulque; de
modo que sin examinar & fondo 1a rique-
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za de la planta, se creeria que era la tier-
ra mas pobre y mas improductiva del
globb: no es esto asi, los hacendados,
cuando lo pueden saber, cuentan sus plan-
tas por miles y no por cientos; y mientras
mas crecido es el ntumero, mayores son
los productos y mayor el precio de la
finca.

El cultivo del magney es el mas sepci-
llo que puede imaginarse. Antes de mo-
rir la planta deja 4 su derredor una larga
familia, 4 veces seis, ocho 6 mas hijos,’
que se dejan crecer dos é tres afios, se

do de no lastimar el mezontete é tronco,
se les cortan las hojas dejandoles sola-
mente tres: en seguida se tienden en el
campo por dos é tres meses para que és-
curran (1), y pasado este tiempo se plan-
tan en cruz 4 la distancia de diez y seis,
-varas (2), dejando un espacio entire mna
y oire hilera de plantas para barbechar,
# fin de que, pi‘la tierra lo permite,
8o pueda sembrar cebada. El métode de
trasplante, es tambien sencillo, sunque
nocesite de la prictica de las gentes del
sampo. Se hacen unas cepas 6 agujeros
#n los que solo queps laraiz de la planta::
.80 asienta perpendicglarménte, se apriota
por todos lados y se deja # que la natu-’
raleza le comunique vigor y fyerza. La:
.poda, los barbechos de tiempo, en tiempo,
el arranque de los hijog, y la siembra de-
.cebada, sobre todo entre las hileras de.
_magyeyes, favorecen su crecimivnto y!
desarrollo. . R

¢1) Cuando el magney se traspiants frasqo sin de-:
Jnrlo secar, ordipsriamente se pudre y cria un gusbN0;
que llaman chilocuili, y se prerde nin que baste enton--
ces ningun génerc de cuidado para impedirlp, No
obstante, s!gunos hacendados creen que no se necesita.
dejar escurrir el maguay, y que pusde plantarse asi!
inmediatamente !

(2) 13 metros 468 milimetros. il

—— ——— ————

Muchos labradores abonan el terreno
y lo preparan. En la region propia, en
que la naturaleza ha colocado 4 esta plan-
ta, todo esto es no solo initil sino podria
decirse, perjudicial. La estructura de
las hojas de la planta es adectuada para
soportar admirablemente todas las varia-
ciones meteorolégicas: el granizo, que
destruye los campos de trigo y de maiz,
apenas deja una ligera sefial en las duras
pencas del maguey: las lluvias resbalan
por su superficie, los fuertes rayos del
sol no lo queman, ni el hieto lo seca ni lo
marchita: toma de los meteoros lo que
necesita y rechaza lo que le daiia; solo en
los hiltimoe dias de su vida, cuando estd
produciendo su dulce licor, sufre, como
el hombre en su vejez, la influencia de
las estaciones; y en ese caso se resiente
de todas las variaciones atmosféricas, dan-
do menos licor si el frio es intenso y las
lluvias abundantes, 6 los aires calidos é
impetuosos.

‘El maguey, en los terrenos propios,
tarda ocho, diez y doce afios para llegar
4 su estado de madurez; pero en los me-
nos 4 propdsito, es decir, en las tierras
muy htimedas y cargadas de Aumus, ne-
cesita quince afios. El plantio de mague-
yes, hecho de manera que éstos vayan

.Sycesivamente produciendo, es un capi.

tal colocado 4 muy alto interes; pero &

1o plago bien largo.

Los indigenas y labradores de algunas

‘haciendas, creen que 4 los cuatro afios

'de trasplantados los magueyes, es muy
conveniente podarlos, y lo ejecutan en
efecto, recortando con un cuchillo muy
afilado las mdrgenes de las pencas hasta
dejarlas sin las espinas, y arrancando
cuatro 6 seis de las cercanas al corazon
6 tronco de la planta, el cual estd sentas

\
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do en la tierra. Podr4 ser esto muy bue-
no; pero otros labradores son de opinion
contraria, y sip necesidad de desfigurar
de una manera tan birbara al maguey
hemos visto muy buenos productos, en
multitud de plantas que no han sufrido
esta amputacion. La naturaleza y ¢] tiem-
Ppo, una vez trasplantado el maguey, cuan-
do el terreno es 4 propdsito, son, para el
cultivo, los agentes mas poderosos.

Cuando el maguey tiene ya la edad su-
ficiente, lo que se conoce por su tamaiio
y por el prodigioso desarrollo de sus ho.
jas, empieza & querer elevar su tallo, que
antes de morir llena de panojas de flores
de oro, como si quisiera terminar su vida
enmedio de las galas y de las pompes de
la naturaleza. Entonces los agricultores,
para evitar que se salle, como ellos dicen,
tienen que hacer necesaria y prontamen-
te una poda con una barreta 6 instrumen-
to fuerte, cortando las hojas centrales
cerca del tronco en el cual se forma una
especie de vasija: se le labra ademas lo
que llaman una. cara, es decir, se. le gor-
tan algnnas hojas y se quitan las espiqﬁas
_de otras, para que mas ficilmente pueda
_entrar y acercarse el operario (tachique-
70) que estrae el pulque.

- Los magueyales representan al decir
de muchos, un valor fabuloso. Calculan
el de las plantas de dos afios 4 dos reales,

"las de cuatro 4 dos ‘pesos, las de ocho 4
cuatro pesos, y las de doce 4 quince aiios,
4 seis 1 ocho pesos si el maguey es fino.
De esta manera habria hacendado cuya
finca valdria ocho millones de pesos. No
hay cosa en que varien tanto las opinio-
nes como en el valor de los magueyes.
En el siglo pasado los peritos graduaban
el precio de los magueyes por su tamaiio
y edad, 6 los dividian en Uno, dosy tres’

cuarterones, es decir en las tres edades:
la infancia, la virilidad y la vejez. El
maguey es ya viejo cuando va 4 procn.
cir el licor, despues muere infaliblemen
te. Otros calculaban el precio por caba-
llerfas, asigpando & cada una un diverso
precio, segun la calidad y estado del
plantio.

Hemos visto un avalto hecho en 1794,
y encontramos apreciada una caballeria
de tierra (609,408 varas cuadradas) plan-
tada de maguey, en 1,400 pesos, otra en
8,500, otra en 4,000 y otras en 8,000.

En una caballeria de tierra, salvo los
accidentes topogrdficos, caben de 20 4
25,000 magueyes, plantados con la regu-
laridad necesaria: asi puede notarse que
el precio varia quiz4 desde 50 hasta 400
pesos el millar,

En esta divergencia de opiniones que
alteran tan considerablemente la escala
de precios, se ha tomado por base para
la venta de las haciendas, las cargas de
pulque que producen semanariamente,
aiiadiendo 4 este conjunto el de las demas
tierras de labranza, aguas, cercados, po-
treros, habitacion, &c. Sin embargo de
todo esto, el valor de una finca depende
siempre del buen estado de sus plantios
de magueyés y de su calidad; asi es que,
por la sola vista de las estensas colinas
cubiertas de agave, calcula un inteligen-
te un porvenir de riqueza durante trein-
ta 6 cuarenta afios, aun sin hacerse nue-
vos plantios ni gastar un solo peso.

Nada en efecto es tan productivo y tan
seguro, como este ramo de la agricnl-

tura.

Supongamos un terreno nuevo y 4 pro-
pésito para el cultivo de la planta, y ha-
gamos el cdlculo de 1,000 magueyes:
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Costo de la planta en otra ha-
cienda, flete, plantacion, &c. $250

Cultivo durante 15 afios ...... 100
Contribucion durante el mismo

0

| _
marse en 400 pasos produjo 5000, es de-

cir, cosa de ochenta por ciento anual.

En ningun pais del mundo podri colo-
carse un capital, con toda seguridad 4 un’
interés tan alto.

Es menester advertir, que en este y
en los demas cdlculos de esta memoria
se han tomado las cifras medias como
probables; pero las opiniones varian has-
! ta lo. infinito, pues la produccion depen-

Al cabo de los ocho, diez, doce, qumge i de del terreno, de las calidades del ma-
y diez y seis afios, todos estos magueyes | guey, de ln inteligencia y conocimientos
han p'roducido, y aunque no se les calcu- | del administrador 6 mayordomo, y hasta.
le mas que cinoco pesos de producto, ten- | de la pericia y honradez de los tachi-
dremos que un capital qus puede esti- | queros.
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Propiedades medicinales del maguey y esperimentos
del Dr. Balmis.

La medicina ha tenido principie qui-
zd entre las gentes mas ignorantes y vul-
gares. La casnalidad 6 la necesidad, les
ha obligado 4 hacer uso de las yerbas y
misturas que han creido mas propias pa-
ra curar las dolencias. Unos remedios
han sido ineficaces, otros fatales, y los
que han probado, se han trasmitido en
el vulgo de generacion en generacion.
Increible parecerd que se encuentren en
la historia natural de Plinio, remedios
que nos han sido ensefiados por nuestras
nodrizas y algunos de los cuales nos pa-
recen hasta ridiculos. La ciencia en
nuestro concepto, nada debe despreciar:
la naturaleza tiene todos los medios ima-
ginables para atacar los males. Oreemos
que todas las enfermedades tienen un an-
tidoto 6 preservativo. Se ha encontrado

"la vacuna para las viruelas, el tirtaro pa-
ra el pulmon, el mercurio y el oro para
el mal venéreo. El tiempo hari que la
medicina sea una ciencia, por medio de
la cual, el hombre de una vida regular y
morigerada, llegue & cien afios y muera
tnicamente de cansancio y de vejez.

La gente del campo que habita las lla-
nuras y mesetas de los llanos, ha encon-
trado en el maguey una verdadera pana-

cea. No hay enfermedad que no desapa-
rezca al instante, ya con las fricciones
del zumo de las hojas, ya con ol coci-
miento de ellas 6 ya con la aguamiel que
destilan. Por lo que escribié-el Dr. Her-
nandez y que hemos copiado, se puede
conocer que los antiguos indios sabian

las propiedades medicinales del maguey,-

y lo aplicaban para diversas enfermeda-
des. La gente del campo, continfia ha-
ciendo hoy, poco mas 6 menos, el mismo
uso: vamos 4 dar idea de lo mas nota-
ble de esta farmacia popular.

“Los golpes contusos en el pecho, se
curan con una bebida formada de dos
cuartillos del jugo de las hojas del ma-
guey, que se evaporan al fuego, anadien-
do azlicar y algunas pasas de uva. Este
cocimiento, se ministra al paciente en
pequefias désis, cuidando de que guarden
una dieta moderada.” Se asegura que la
curacion es completa en breve tiempo.

Para las apostemas y tumores interio-
res, se usa la formula siguiente: “dos
cuartillos del zumo de las pencas asadas
de la variedad de maguey que se llama
chichimeco, unascuantas raices de palo de
orozus, una docena de pasas de uva, un
trozo de palo de cuautecomatl, otro de
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olafe, y -cuatro espinas de maguey ma-
chucadas. Todo esto se evapora al fuego
y ©l cocimiento, se le da al paciente en
‘pozuelos, durante nuewe meafianas. La
curacion es completa.”

Para el dolor de costado: ‘‘se pone &
asar al fuego una penca de maguey chi-
chtmeco, se le esprime el jugo que se en-
dulza con azhcar,y de esta bebida se
ministra al paciente, un pozuelo cala do-
ce horas. Al costado, se aplica una hoja
¢hica asada, abierta por enmedio y roocia-
da con aceite de almendras.”

“Para toda clase de heridas, es remedio
eficacisimo el bélsamo del maguey que se
hace asando al fuego las hojas y estrs-
yendo de ellas el jugo. Este jugo se po-
ue 4 hervir y se le mezclan una y media 6
dos onzas de azficar y un poco de rome-

"ro. Vuélvese 4 evaporar de nuevo hasta
que quede un poco espeso. Se empapan
hilas en este bdlsamo y se aplican 4 las
heridas y cicatrizan en poco tiempo.”

“Para las gonorreas, es muy eficaz be-
ber todos los dias, durante una 6 dos se-
manas un cuartillo de agnamiel cocida.”

“La goma que se suele criar en la parte
inferior de las pencas del maguey es un

" remedio eficaz para los dolores de mue-

las, metiendo un trocito en la carie 6

manteniéndolo en la boca (1).”

“Los golpes contusos se curan frotando’

I parte adolorida con el zumo caliente
de las pencas asadas del maguey.”

No damos pleno ascenso 4 la eficacia
de estos remedios, ni hablamos de otros
que por absurdos omitimos; pero si afir-
mamos que el vulgo los cree infalibles y
los campesinos tienen tanta fé en el bdl-

{1] Estos y otres pormenores relativos sl maguey,
exthn tomsdos de noa obrills curioss que se publico
on Méxioo en 1837, con el seudonimos de José Ramo

Naamirs.

samo del maguey, como D. Quijote lo te-
nia en el de Fiera~Bras.

Sin embargo jqué série de observacio-
nes no se podria hacer en los hospitales,
si Jos facultativos se propusieran estu-
diar con detenimiento las propiedades
medicinales de esta plantal

Las aplicaciones que merecen una de-
tenida atencion, son las de que vamos 4
dar en seguida una ligera idea.

Por el afio de 1790, se presenté en Mé-
xico un curandero, natural de Pdtzcuaro,
que llamaba D. Nicolds de Viana y era co-
nocido con el sobrenombre del Beato.
+ Dirigiose al Real Tribunal del Protome-
dicato, para manifestarle que poseia un
secreto para curar el mal venereo, y cu-
yo secreto habia aprendido de una mu-
jer india que lo habia usado desde tiem-
po inmemorial.

El Tribunal del Protomedicato, 4 pesar
de que tenia ya el antecedente de las
curaciones que habia hecho Viana en
algunos lugares de la provincia de Mi-
choacan, quiso que se hiciesen nuevas
esperiencias y comisioné para este efec-
to 4 un célebre facultativo, el Dr. Jove..
Mas adelante se permiti6 4 Viana que
curase en los hospitales y sané completa-
mente 4 mas de cien enfermos atacados
del mal venereo, los que se pusieron bajo
su especial cuidado. Las curaciones no
pasaron de treinta dias, y fueron tan ra-
dicales y perfectas, que entusiasmaron &
los Dres. Jove, Guiral y rada, quienes
declararon que el especifico de Viana
era un verdadero hallazgo para la huma-
nidad,

Continusron las esperiencias y las ob-
servaciones de los facultatives, y el Sr.
Niifeg, arzobispo de México, tomé tal
.empefio, que logré que se comisionase al

]
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mismo Dr. Jove, para que corrigiendo
los defectos del método de Viana, lo apli-
cago en los hospitales de una manera mas
permanente y formal.

El Dr. Balmis, que en esa época habia
llegado 4 Veracruz y que oyé hablar de
los prodigios de la medicina de Viana,
llegé ya 4 México con el propésito de ha-
cer observaciones prolijas y como ciru-
jano mayor del hospital, fué encargado
por el arzobispo de continuar las obser-
vaciones del Dr. Jove.

Como la materia es interesante y co-
mo acaso se ganaré mucho en repetir
hoy estas observaciones, ine parece opor-
tuno que oigamos en esta materia pu-
remente cientifica, al mismo Lic. Bal-
mis (1).

“Tres fueron las férmulas que usé Via-
na y los profesores arriba nombrados.
La primera consistia en un cocimiento
sudorifico de dos cuartillos de pulque 6
licor fermentedo de una planta llamada
Metl 6 maguey, tres onzas de la raiz de
la misma, dos de carne de vivora y una
de rosa de castilla y todo cocido hasta
consumir la mitad de la agua, se cola-
ba y se guardaba para el uso.”

Preparados antes los enfermos con un
purgante que Viana denominaba magis-
tral, tomaban este cocimiento caliente en
ia cama, guardando mucha quietud y

abrigo durante el copioso sudor que pro-

movia por cuatro 6 seis horas.

“Para exitar mas esta evaporacion, man.
daba untar con sebo caliente los piés y
piernas de los enfermos; y si 4 pesar de
esta diligencia no era tan abundante co-
mo deseaba, disponia darles una copita

(1) Demostracion de laa eficaces virtudes nueva-
mente descubierta en ias ruices de dos piantss de Nue-
vs Rspun, espagies de Agave y de parala
ouracion del mal venerev, por el Lic, D Feancisco
Xuvier Balmin.—1794,

de mezcal 6 aguardunto de caiia. Se re«
petis la misma operacion alterpéndola
por tres dias, pasando luego al uso de
las lavativas, compuestas de una libra
del cocimiento de las hojas de shén y de
anis, dracma y media de los polvos de la
Begonia y una dracma de la coloquinti-
da, con lo gue se daba la epema que
mandaba.repetir en otros tres dias dife~
rentes.”

“Concluida la ddsis de los sudorificos.
y purgantes espresados, para completar
la curacion, pasaban los enfermos por
espacio de nueve dias, al uso de un coci-
miento de ledo cuya férmula es la si-
guiente:”

“Tomgbase onza y media de la raiz de.
zarza, de sasafras, sauco 6 incienso, de
cada coss dos dracmas, y una dracma de

goma de limon y copal de Campechs, to-

do lo cual cocido en dos libas de agnua,
hasta consumir la mitad, se colaba y ser-
via para el uso.”

“No es mi 4nimo criticar ni censurar
la prictica empirica de Viana: se deja
conocer ficilmente, que su falta de ‘mé-
todo y las desproporcionadas férmulas
de que usaba, son consecusncias precisas.
de su ningun conocimiento en la medici-
na; pero lo que hay digno de admiracion,
es como logré este hombre con su méto-
do_tan felices curaciones. Lo alterante
de los simples, la uniformidad con que
indistintamente los daba 4 tods suerte
de enfermos y de enfermedades venereas,
debian ser otros tantos obstdculos para
el feliz logro de las curaciones, y mucho
mas si atendemos al inmetédico plan que
seguia sin diferencia de vicio, de causa,
ni de grado, y sin atender 4 la edad, al
sexo, ni al temperamento de cada uno,
siendo asf que una cantidad ministrada
‘con la igualdad con que lo hacia @; podia.




B e e e e e s

——

ger insuficiente para unos y escesiva pa-
ra otros.”

“Este desordenado método observado
constantemente por Viana y los comisio-
nados, no podia menos de causar algunos
desastres que se esperimentaron, y fué
fortuna que no sucedieran mayores. La
composicion sudorifica de que hemos ha-
blado antes, constaba de caatro simples,
de los cuales solo la raiz del Agave ame-
ricana de Lineo, 6 el maguey y el pul-
que poseian la virtud espresada. La ro-
sa, de cualquier especie que sea, nada
tiene de diaforética,y Mr. Vitet entre
otros médicos modernos, ha demostrado
que la carne de vibora, no tiene otra vir-
tud especifica que la de ser glutinosa y
alimenticis, en cuya propiedad le escede
en mucho la carne del gallo, careciendo
" por vonsiguiente, de todas aqueilas pon-
deradas virtudes descritas por los anti-
guos; motivo porque, las desterré del to-
do en mi nueva composicion.”

“Esta consideracion, y el modo con que
el Dr. D. Francisco Hernandez, famoso
médico de Felipe II, recomienda el pul-
que, me inclinaron 4 formar el cocimien-
to de solo estos simples, que empecé &
usar con unos efectos mucho mas favora-
bles de lo que me prometia. Las mino-
radas ddsis y la constancia en repetirlas
sucesivamente, segun la gravedad de los
males que intentaba curar, contribuyeron
4 esta felicidad.”

“La enema purgante de que usaba Via-
14, presentaba una composicion mas irre-
gular y alterante. Persuadido, yo, pues,
de que los purgantes carecen por sf de
cualidad especifica para destruir radical-
mente el virus venéreo confirmado, y de
que solamente pueden aliviarl» en parte,
minorando en general la masa de los hu-
mores, reproduciéadoee los sintomas lue-

go que se resarce la pérdida, no dudé se-
parar de las referidas férmulas el shép,
anis y coloquintida, dejando solo la be-
gonia, para. investigar mejor sus virtu-
des.” '

“Hecho cargo, por reiteralas esperien-
cias en multitud de enfermos, de los feli-
ces efectos de la begonia, y de su admi-
rable virtad fundente y purgante, me
declaré 4 favor de su uso, sin la mezcla
de las demas sustancias que antes la
acompaiiaban,” e

“Constando la mayor parte de la com-
posicion del cocimiento lefioso de Viana,
con que creia perfeccionar sus curacio-
nee, de simples aromdticos y estimulan-
tes sobremanera, capaces de resecar y
enardecer aun 4 Jos enfermos de una cons-
titucion la mas floja, y de liquidos los mas
inertes, la deseché enteramente de mi
préctica.”

“Aunque el plan de mis primeros en-
sayos, fué hecho solamente con la raiz de
la begonia, que hacia tomar ya en infa-
sion ya en enema, y con la raiz del Aga-
ve cocida con el pulque, sin embargo,
considerando que este licor solo se halla-
ba en algunas provincias de América, y
que era imposible trasportarlo 4 otras re-
givnes, 4 causa de avinagrarse de un dia
para otro, por lo cual no podia comuni-
carse su benéfico uso 4 todos los reinos,
emprendi nuevos ensayos y sustituf en
lugar del pulque igual cantidad de cidra,
licor qus juzgué el mas andlogo y de que
abundan casi todas las naciones. El efec-
to de este ensayo correspondi6 4 mis de-
seos, y me abrié camino § nuevas y feli-
oes tentativas con la cerveza, que me
condujeron al uso del agua comun con
maravilloso suceso.”

“Oon este tltimo liquido consegui, no
solo libertar 4 los pacientes del entorpe-



— 44 —

cimiento y de otras incomodidades que

causan los licores espirituosos, 4 la cabe-
- za de los que son abstemios 6 templados,
sino que evite el demasiado estimulo y
acrecentado calor que les inducian. Des-
engaiiado ya y convencido de que el agua
natural es el mejor vehiculo que puede
emplearse para la administracion de esta
raiz tan apreciable, adopté para los natu-
rales de la América la formula siguiente:

“Be cocian tres onzas de la raiz del ma-
guey, en dos libras de agua hasta consu-
mirse la mitad, y colada la tomaban ca-
liente. Usé de eete cocimiento en cuatro
enfermos que se me presentaban_dentro
y fuera del hospital, preparados antes
con sangrias, sueros 6 baiios, segun lo
exigian las circunstancias de cada uno, y
repetia sucesivamente el remedio mas 6
menos moderado, hasta conseguir casi del
todo la curacion, en cuyo estado me ser-
via de eola la begonia en esta forma: “Se
mezclaban Gnicamente dos escripulos de
polvos de la raiz de esta planta en media
libra del cocimiento emoliente, para una
gola lavativa.”

“Pero si se consideraba cargazon en las
primeras vias y obstruccion en las vice.
ras del abdémen, & si los enfermos re-
pugnaban <l uso de las lavativas, daba
en su lugar veinte granos de dichos pol-
vos, desleidos en cuatro onzas del mismo
cocimiento y media onza de rodomiel; 6
bien con la misma cantidad de polvos se
formaban pildoras con miga de pan y al-
guna conserva, para los que repugnaban
el sabor amargo de esta raiz.”

“A. los enfermes delicados y propensos
4 irritarse, que tenian necesidad de pur-
ga, les daba la infusion de un escrtipulo
de los referidos polvos, con cantidad sufi-

ciente d eagua comun, con lo gue lograba

purgarlos epicraticamente, aumentande
la désis cuando era necesario.”

“Se esperimentd alguna vez que la be-
gonia tomada por la boca, en infusion 6
en sustancia, cansd algunas nduseas 6 vé-
mitos, que me inclin6 4 creer participaba
dicha raiz de alguna virtud emética, y la
esperimenté fitil para deshacer y arrojar
la vizcosidad de las primeras vias.”

“Sin embargo, para aflanzar mas la efi-
cacia de esta medicina, mo valf de otros
remedios: por ejemplo, la sangria cuando
habia plétora! los dcidos vegetales, si
escesivo ardor; emulsiones opiadas, si no-
taba demasiado estimulo; quina, si sobre-
venian fiebres intermitentes; calmantes,
para los histerismos, y me servia, en fin,
de otros auxilioa de la medicina y cirujia
en los casos necesarios.”

“Si las evacuaciones de vientre y de su-
dor eran algo escesivas,’y si los sélidos
tenian mas estimulo del que necesitaban
para desprenderse y sacudir la infeccion
venérea, suspendia por algun tiempo el
uso de esta medicina; y adietaba al en-
fermo 4 un régimen de convalescencia, si
la gravedad de sus males no lo impedia.”

Tal era el método del Dr. Balmis, y asi
lo practics durante mucho tiempo en el
Hospital de San Andrés de México, ha-
biendo obtenido un satisfactorio, por no
decir maravilloso resultado. Entre los
pacientes atacados del mal venéreo, que
fueron asistidos por Balmis, se encontra-
ban ancianos, mujeres embarazadas y ni-
fios contaminados; en una palabra, casos
desesperados, en los que parecia imposi-
ble sanar aun con désis fuertes de mer-
curio. El ntmero de casos felices fué
cerca de trescientos cincuents, y el Dr.
Jove cur6 por su parte mas de veinti-
cuatro.
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Convencido el Sr. arzobispo Haro, por
estos hechos précticos, de la eficavia de
las raices del agave y la begonia, quiso
que Espafia participase de sus benéficos
efectos, y comisioné al mismo Dr. Balmis,
el que parti6 para la Peninsyla en 1792,
llevando cuarenta arrobas de raiz de ma-
guey y treinta de begonia.

"En Julio de 1792, comenz6 el Dr. Bal-
mis sus curaciones en los hospitales. de
Madrid.

“Ep el Hospital de San Juan de Dios
se hicieron doce observaciones en perso-
nas atacadas de gonorrea, bubones, Glce-
ras y fistulas. Sanaron completamente
cuatro, con poco mas de 30 onzas del ‘co-
cimiento de la raiz del maguey, otros,
consiguieron alivio, y dos cuyo mal esta-
~ ba ya muy avanzado, murieron.”

“En el Hospital de la Pasion, se hicie-
ron diez y siete observaciones, todos los
casos pertenecian al sexo femenino, al-
gunos eran desesperados ya por lo ade-
lantado de las enfermedades, ya por la
especial constitucion de los enfermos; sin
embargo, algunos sanaron radicalmente,
otros lograron notables alivios y ninguno
murié.”

_ “En el Hospital General, se hicicron
veinte y cinco observaciones. La mayor
parte de los enfermos entraron 4 ese hos-
pital con sintomas muy graves, y lo me-
nos veinte salieron perfectamente cura.
dos.” . ~

Como 4 pesar de lo importante de esta
materia, seria fastidioso reprodugir todas
las observaciones, nos contentaremos con
copiar integra unu de ellas, para dar una
idea de las admirables curaciones de Bal-
mis y de la importancia que en la flora
médica pueden todavia tener las raices
del agave y lu begonia.

“Matias F. de 25 afios y temperamento
sanguineo, tres afios hacia que de resul-
tas de un comercio impuro, le sobrevino
una gonorrea virulenta, ptrida y de mal
olor y un fimosis, que se le curaron con
varios remedios que se le dieron, duran-
te dos meses; mas 4 los cuatro dias le na-
cié un bubon en la ingle izquierda, que
supuré y se abri6 espontdneamente, su-
oedien&o lo mismo con otros tres que le
ealieron en la misma ingle. Despues de
curados éstos, le afectaron unas rosetas
coloradas que tiraban 4 lividu en toda la
cara, con mucho ardor y escozor, los cua-
les, abiertos por si, degeneraron en Glee-
rag: curadas éstas se le hincharon inmedia-
tamente las piernas y se le cubrieron de
placas de la misma especie que las an-
teriores, y dos meses despues, se le for
maron en las fauces unas filceras sordi-
das, que aungue se le quitaron, volvieron
4 reproducirse en seis ocasiones diferen-
tes, hasta que fltimamente terminaron
en tilceras corrosivas, que corroyeron los
huesos palatinos, maxilares y el vomer,
arrojando muchas esquirlas de ellos. En
este estado, y con una fistula incompleta
en el uno, con grande ardor en e} esté-
mago, fiebre lenta acompaiiada de gran-
de consuncion, vigilia ¢ inapetencia, en-
tr6 4 tomar el nuevo remedio que, des-
pues de preparado con bafios y leche, se
le administré en la forma siguiente:

“Dia 19, seis onzas cocimiento sudorifi-
co de raiz de maguey.—Dia 20, la misma
cantidad.—Dia 22, cuarenta granos de
begonia en lavativa, produjo un despe-
fio.—Dia 23, cuarenta y ocho granos.—
Dia 25, cuarenta y ocho granos.—Octu-
bre 2, cuarenta’granos.—Octubre 9, siete
ongas de sudorifico.—Dia 19, otras siete
onzas.—Dia 23, veinte y cudtro granocs
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de bogonia en lavativa.—Dia 25, otra d6-
sie igual.—Dia 28, T onzas del sudori-
fico.”

“Fste mismo dia aparecié cicatrizada
del todo Ia tlcera de la garganta, des-
pues de haber salido otras piezas de hue-
so. Igualmente se reconocié perfecta
mente cicatrizada la fistula del ano.”

“Noviembre 2, se le administraron
treinta y seis granos de begonia en lava-
tiva.—Dia 8, ocho onzas de cocimiento
sudorifico.—Dia 6, cuarenta y ,ocho gra-
nos de begonia en infasion.—Dia 14, ocho
onzas del cocimiento sudorifico.-~Dia 16,
otra dégis igual.”

“El 21, el enfermo estaba completamen-
te bueno, pidié su alta y sali6 del hospi-
tal. Como el paciente era soldado, esa
misma noche monté su guardia 4 la in-
temperie, y en el rigor del invierno, lo
cual 16 ocasioné unos dolores reumsticos
en la pierna izquierda.”

“Se le aplicaron de nuevo lavativas de
begonia, se le administré un cocimiento

de media onza de raiz de maguey, en

nueve libras de agua con flor de malva
y jarabe de amapola, y se le dieron algu-
pas fricciones en las partes adoloridas con
aceite de cachorros. Finalmente el 4
de Bnero salié completamente bueno del
hospital, y los facultativos no tuvieron
noticia que hubiesen vuelto 4 aparecer
en lo sucesivo los sintomas casi mortales
cov que lo recibié el Dr. Balmis.”
" Todas las observaciones antedichas, se
hicieron bajo la vigilancia de una comi-
sion que nombré el rey. Esta comision
la compusieron los Dres. D. Antonio Me-
dina, D. José Salomon de Morales y D.
Bartolomé Piiiera y Siles, y de los Lics.
D. Diego Rodriguez del Pino, D, Agustin
Ginesta, D. Felipe Somoza y el boticario

de cémara de primera tlase de 8. M., D.
José de Enociso.

Como era de esperarse y es la suerte
de todos los innovadores, toda la mayorta
de la comision se declaré, si no en contra
del agave y la begonia, sf en oposicion
con el Dr. Balmis, que los administraba.
iEs curioso observar lo dificil que es ha-
cer progresat 4 la especie humanal

Entre los individaos de la domision, se
distingnié sobre todo, el Dr. Piiiera, el
cual escribié un folleto, alterando el dia-
rio de observaciones de Balmis, y desfi-
gurando sustancialmente los casos. Cuan-
do no podia negar la curacion, la atribuia
al jarabe de meconio 6 4 la orchata, y
cnando algun enfermo sucumbia, que no
todos habian de sanar, echaba redonda-
mente la culpa 4 los cocimientos sudori-
ficos. Bsto obligé 4 Balmis 4 escribir una
obra en forpa, que es la que hemos cita-
do y la que nos parace por todos tftalos
interesante.

Lo que sf estrafiamos al leer 1a contro-
versia de Pifiera y Balmis, es que el pri-
mero, en vez de ser tan ligero & insus-
tancial, atribuyendo 4 un poco de jarabe
de meconio, 6 4 unos cuantos cuartillos
de orchata, la curacion del virus venéreo,
no fijara su atencion en que una parte de
los pacientes que se pusieron bajo la di-
reccion de Balmis, habian recibido el
mercurio en unciones. De esto nace una
duda. ;Las raices del agave y la begonia,
serdn el antideto especial del mal vené-
reo, 6 solo un adyuvante del mercurio
para la completa curacion?

Pero esta y otras muchas indagaciones
4 que hubiera dado lugar la prdctica,
han quedado sin resolverse; al menos no
hemos sabido que ni en Espafia, ni en
México, 36 continuase el uso de estos re-
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medios, lo que indpce 4 creer que des-
pues de la muerte de Balmis, Piiera, que
bacia la oposicion, fué el que gamré.—Asf
sucede frecuentemente, y esto forma la
historia no interrumpida de los errores
humanos.

Antes de pasar adelante, continuare-

mos con las observaciones que apunts-
mos, para que sean tomadas en conside-
cion por los hombres cientificos.
- Las propiedades medicinales del aga-
ve, son distintas, segun de la parte de
donde se tomen,y parece que pueden
reducirse 4 las signientes:

1.© El zumo de la raiz del agave.
2.© La raiz del agave cocida, y eva.

porada en mayor 6 menor cantidad la
aguoa que se le aiiade.

8.° El zumo 6 jugo simple de las ho-
jas 6 pencas.

4. ° El zumo sacado de las pencas des-
pues de asadas.

5.© El zumo del fruto que da el ma-
guey cuando ha echado su tallo.

6.° El liquido, 6 agunamiel, que pro-
duce despues de beneficiado 6 podado.

7.© El liquido fermentado, 6 conver-
tido en la bebida que se llama pulque.

Cada una de estas cosas puede tener
une distinta aplicacion en la medicina;
pero no podria llegarse 4 un conocimien-
to exacto, sin el andlisis quimico.
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Haciendas de pulque.—Cg#lculos estadfsticos.
Produccion en el siglo pasado.

En una nota se ha csplicado, 4 los que
no conocen el pais y que puedan leer es-
ta memoria, qué cosa es una hacienda;
para completar este escrivo parece nece-
sario afiadir algunas palabras mas.

Las haciendas de pulque son acaso las
fincas mas valiosas y mas apreciables.
Su situacion cercana 4 la capital, 4 los ri-
cos valles de San Martin, Tlaxcala y
Atlixco, 4 Puebla, 4 Perote, 4 Toluca y 4
otros diversos pueblos agricultores y po-
blados, les da una importancia tal, que
los coloca entre las propiedades de pri-
mera clase, que han formado desde tiem-
pos atras la riqueza de muchas familias.

La planta del maguey que ha debido
producirse, espontineamente, en las re-
giones templadas de la mesa central, en
el estado silvestre, es no solo desagrada-
ble sino incémoda. Los grupos de hijos
que van aglomerdndose desordenadamen-
te 4 la muerte de las plantas grandes,
ademas de criarse raquiticos, obstruyen
de tal manera el terreno que es imposi-
ble el trdnsito aun para el ganado bovino,
que sehiere y destroza con las agudas es-
pinas de la planta. Los agricultores mo-
dernos dicen que asf tenian los indigenas

sus plantfos antes de la conquista. Esto
no es cierto. Los indios, bajo muchos as-
pectos, eran buenos agricultores, estaban
muy adelantados, y en México habia ya
chinampas (1), que producian flores y le-
gumbres, cuando Catarina de Aragon no
podia comer ensalada en Léndres, sino
cuando llegaban los barquichuelos de
Flandes.

Los plantios de maguey estaban regu-
larmente distribuidos en los tiempos an-
tiguos en lineas rectas de Sur 4 Norte y
de Oriente 4 Poniente. Todos, 6 la ma-
yor parte de los linderos de las propie-
dades estaban marcados con magueyes,y
las tierras colgadas, es decir, las situadas
en los declives de las montaiias, se halla-
ban tambien abordadas con magueyes,
para evitar que la tierrs vegetal, arras-
trada por las corrientes de las aguas, de-
jara estériles y desnudas las rocas, como
ahora sucede en muchas fincas por el
continuo corte de drboles, por laapatiay
descuido, 6 por la mal entendida econo-
mia de algunos hacendados.

(1) Horsslises que, por estar sobre sgus, se pue-
dan trssisdar de un punto £ etre,
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slgungs ugsros los magueyes se

dejaban crecer en & sérden para forma

una especie de gran depésito, de dond
sé'tomaban millares de plantas para eT
trasplante. Indios fueron los que descuf.
brieron lus propiedades de esta planta Y
la cultivaron; indios son los que hoy lg
cultivan, trasplantan y benefician, y 1
verdad es que nosotros no hemos adelan:
tado nada én esta cnltura, ni quizd tene

- mos que adelentat: Ja quimica y la medi:
cinh, don a8 que tienen que hacer todavig
mucho, pars llegar & la perfeccion de las
primeras’ y' rudas aplicasiones de nues-
trps antepasades.

Volvamos 4 lag haciendas.

Fignrese el lector por un momento uny
tierre monfaiioss, Jlena de yuebradas y
barranccs, Por donde quiera que vuel
"va la vists en primer término, se sncon-

. trard con una sucesion de colinas desnn-
dag de drboles, y en segundo, eleyadas
moniaiiag aanles en cuyas faldas 6 dedli-
ved 86 ppreihen grandes grupas de érbo-
les, qup solo por estar lejance y no haber

. €aminos, se han preservado de la codicia

- ¥ barbérie de los traficantes en madera,
que hace trescientos afios estdn acaban,

- do con todas las arboledas de la mess
céntral (1). En la falda de una de éeas
colinas, se distingue un gran edificio de
piedra qus con su capilla, su forre y sus
almenas, tiene 4 veces todo el aspepto de

un castillo de la edad media. Acercdn.
floee mag, se observa yna casa fuerte, am-
plie, cémeds, con grandes patios, con pie-
zas bien ventiladas; pero en un estado

5;] L faita de drboler, ai cortinfis esa tala do los
bosques, producitd cun el tiempb una carencit tal de
liuvisy, que tendrem: u necesidad de traer el majz yel
{:igo de 108 Kstados-Unidos, y no lo comerén -8 po-

188 paTs qUienes 8s oasi oi inigo a'imento, Llama.
woe la atencion e is sutoridad sobre éute pu-lo, que
€8 del niayor interes.

de desaseo y abandono, que le quita fodo
su mérifo. Pp.x_'e;ae.ii desnydas, pinta"?s}s
de blanco con cal, piezas desﬁmebltlldffqé
cou unas cuantas qillt}é'ghtjgugs y ox;d,ixiu-
rius, (2) unas camas de madera que repe-
len el suedio y el reposo, y unos roperos
6 armarios, cayéndose de viejos y gpq}i-
'llladoé.

La habitacion del administrador no es-
t4 mojor. Los muebles, ordinariaments,
son de lo mas digtmbolo y corriente: ¢n
agnel locul se enougntran, por Jo compp,
Jos manojos de llaves, los fierros de lp op-
S para marcar ol ganado, algunos instru-
mentos de labranza, las medidas de las
gemillas, y una mals mesa con unes cua-
dernos forrados de badana encarnads, yue
sirven para llevar la cuentg de las rayas.
Cuando se preguntan las causas de ‘este
abandono, no falta’ quien responda, qie
las revoluciones y la inseg'ﬁﬁdad' es la
cansa de ello. Esto no ¢s cierto: lo que
Liay es un resto dé las antiguas ‘costum-
bres espaflolas, Ia preocupacion de §ge
18 casas de las haciendas nada valen'y
todo lo que en ellas se gasta es dinero
perdido, como si no valieran algo el aseo
y la comodidad, puesto que los Eroduﬂé'ﬂas
de la finca misma permiten 4 veces una
amplitud en los gastes. Los hacendados
van generalmente cortas temparadas &
gus fincas, y la mayor parte del tiempo .
lo pasan ep las ciudades cercangs, donde
gastan el producto de ellas.

Aupgue hamos dicho que Jas hagien-

das de pulque, estdn en terrenos drides,

esto no es aplicable 4 todas las hacien-
das, hay algunas que ademas de tener
terrenos pura el plantio de magneyes,
poseen una egt,ensioni de monte, tierrss

[¢] Esto no es gonersl, particalsrmente de djes
alwns 4 vels parte, g hay hugiendas CUYMS casRS 400
unds mor:umentos de belleza y aun de lyjo.

- y
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' llanas abundantes de Aumus, y vertientes
de agua, de manera que ademas de cose-
char el pulque, pueden hacer siembrag

" dé trigo, maiz, haba y frijol; pero hablan-
do en lo general, las haciendas de pulque
de los Llanos, hacen consistir su mayor
produeto 6 esquilmo en la esplotacion del
maguey, vendiéndolo para otras hacien-

- das, estrayendo el pulque y envidndolo
& vender 4 los pueblos y ciudades mas
cercanas. Entre las lineas rectas esten-

-ga8 de maguey, siembran cebada como
hemos dicho, y las mejores tierras las de-

" jan para el maiz y algun trigo temporal.

- En algunos ranchos, que dan muy buen

" pulque, el terreno es de tal manera in’
grato, que no adniite mas que magueyes.

En cada hacienda de Magueyes, ade-
mas de las trojes para guardar la cose.
cha de los granos, hay una oficina espe-

" cial que se llama ¢inacal que es donde se
labra y se vende el pulque, hace de fi-
brica y de oficina de banco, y realmente
lo8 buenos tinacales son los verdaderos
bancos de los hacendados.

Si el maguey no se cultiva con el tras-
curso del tiempo, se arruina completa-
mente la finca.

Conocemos una hacienda que en elsiglo
pasado daba 200 pesos (2,000 francos) de
productos cada semana, de pulque, y en
la época presente, dpenas da cincuenta
pesos cada mes.

La inteligencia en el plantio, hace que
-en el trascarso de 15 afios, duplique ¢
triplique de valor una finca. Cuando
no hay el ntmero suficiente de hijos 6
rennevos, se compran en las haciendas
inmediatas, plantas que se venden de 60
hasta 80 pesos el millar, se conducen en
*.carros, y 4 su tiempo se procede al plan-
".tio en los términos de que hewos dado

idea en uno de los capitulos anteriores,
sin ocuparnos de descubrir muchos de
los pormenores, porque ellos serian inf-
tiles sin la prdctica.

" Los plantfos por lo regular se bacsn
en grandes lineas.rectas, pero es necesa-
rio alternar los magueyes segun su edad,
pues si todo el plantio se hiciese por
ejemplo de magueyes de tres afics, &
los diez 6 doce siguientes, vendrian to-
dos & estar en .sagon y el hacendado mi
podria beneficiar £ un tiempo, cincuenta
6:..cien mil magueyes, ni habria quien
consumiese tan grande cantidad de pul-
que.

Las haciendas del pulque han variado
de 200 aiios & esta parte; terrenos hay
que cubiertos hace dos giglos, de 4rboles
corpulentos, hoy estdn plantados de ricos
y hermosos magueyes, y por la inversa,
los estensos campos que en los primeros
diss de la conquista formaban con el ma-
guey el patrimonio de multitud de fami-
lias indigenas, eon tierras de labor 6 de
pasto, 6 colinas eriazas, tristes y secas,
incapaces de ningunu produccion vege-
tal. Esto es fuerza que suceda; como la
vida de los magueyes, no pasa de diezy
seis & diez y ocho afios, cada veinte aiios
por lo menos, es necesaria upa renova-
cion total de los plantics, qae cambia
completamente el aspecto de los terrencs.
t La eacasez de noticius estadisticas an-

tiguus, no nos permite saber 4 punto fijo

las fincas de pulque que habiaen los dos
siglos anteriores, ni tener idea aiquiera
aproximada de su valor; pero sf podemos
designar algunas de las haciendas y ran-
chos que estaban en plena esplotacion
hace un siglo, y muchas de las cuales
conservan hoy su importancia y la fama
antigua y tradicional de su pulque.
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Hacienda de Ometusco.
“ Quautergo.
“ Quamilpa.
u - Xalisco.
“ San Bartalomé.
“ Jala. -
u Nuestra Seifiora de Guada-
lape.
“ San Oayetano.
“ Teposoyuca.
u Tlacuascalco.
“ Tecoaco.
“ San Nicolds.
“ Ocotepec.
u Santa Lucia.
* San Gerénimo.
" Tlasayucs.
d Sochihuacan,
“ Buenavista,
“ Tepetitlan.
“ Ameltepec.
“ San Miguel.
Rancho de Acosaque.
“ Sap M4rcos Teoolnloo
“ Ostoyuca.
“ Santa Cruz Hamascaco.
“ Ixtlahuaca.
“ Acayuca.
u Santiago.
“ Tepechichilco.
" Texocote.
u Montecillo.
“ Las Salinas.
“ Tecope.
“ Somoluca.
“ Santuario.
- Jalapilla.
“ Tecanecapa.
“ Metepec.
“ San Joeé Tepetates.
“ Tlacomulco.
Atls.

De modo que suponiendo 4 las veinte
y una haciendas, con un valor de 150
mil pesos cada una y los veinte ranchos
con el de 50 mil pesos, tendriamos an
valor de 4.150,000; esto sin contar mu-
chas haciendas y ranchos, que por falta -
de noticias hemos omitido y la multitad
de magueyeras de los indigenas que for-
man estensos cercados en easi todos los
pueblos de los Departamentos de México
y Puebla, distritos de Packuca, Toluca,
&c.; se puede graduar el valor total de
los plantios de magueyes, segun sus pre-
cios de compra en 15 millones de pesos;

' pero se verd lo inexacto de este clculo

que 4 primera vists parece prudente,
examinando el valor de la produccion.
En los afios de 1777 hasta principios
del siglo actual, el derecho que pagaba
el pulque, puede regularse en 20 centa-
vos (de peso mexicano, 6 un franco) la’
arroba, y con este derecho.la produccion
total del pulque, ascendia por término
medio 4 800 mil pesos anuales. Supo-
njendo .que entonces el valor del pulque
vendido al ptblico, fuese de 50 £.65 cen-
tavos arroba, puede graduarse entonces
el valor de la esplotacion, tomando por
base los derechos, en 1.800,000 pesos al
afio, cuya suma corresponde 4 un capital
de 28 4 30 millones, de lo que se-deduce
que si las fincas en sus precios de com-
pra, tenian un valor alto, daban por lo
menos el 6 pS cada afio, de interes, y si
estos valores, eran como creemos mucho
menores, tomados de los protocolos de
los escribanos, entonces producian, po-
co mas 6 menos el 1 pS mensual, Oree-
mos que estos cdlculos tienen toda la
prudencia necesaria para acergarse al
conocimiento del valor de Ia _prppiledad y
del movimiento mercantil que’ producia
en el siglo pasado el cultivo del maguey.
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Las haciendas y ranchos situados hoy Ometnsco.
en lus regiones dela mesa central en gue Soapayuca.
se cultiva el maguey, son las siguientes: Esquitlan.

: , Santa Inés.
TEOTIHUACAN, Sochitizack,
Cerro-Gordo. Tisilacatitlan,

Cocolapam. ' Papas.
Cobque. Micalalpam.
Apayuca. Cuautengo.
Tezonps. Jahucicillo.
Ixtlehuaca. Tepa.
Pedregal. Cuamilpa.
Tlachinalpa. Sante Bérbara.
Zapotlan.. 8an Bonifacio.
Sen Antonio Tlaltiquibuachn,
P ﬂapq. Matenco.
Quevas. lg:palltepeo.

. tiap. ~
Majada. PO
Osstoyahualoo. Amatlan.

N Tlacoaya. .

Couyucs.
T yl‘; ) Tecopac.

etitla. Tlacateips.
Metepec. Hu
Tasjocote 0yaph. ‘

Jocota. Buenavista

*\ Mldginga: Amantlan.
Tepespi. -
Risco. PACHUOA.
+ Sin Geréniiio. .

0jo de Agna. Teposoyuca:
San Diego. Santa Rita.
Sunta Ara. . Ojo de Agua,
Redonds. ' Tepa.
San Miguel. Tochatlaco.
Santa Lmetd. o Tecajete.
La Labor. Venta de Cru2.
Pavla. Napalapa. -
Tecapa. San Mércos. -
Salinas. Tepa el chicd.
Tétrenate. San Mateb.
Axotla. Titincintla.
Beyes. Huerta..
Tepatepéc. Casacualcb.
Jald, Calisco.




Gusddlaye.
San Sebastian.
San Antonio.
San Franfcisco.
Lldma 5 Pozbs.
Puente Quebrado.
Godin/es.
Masatepec.
Gasave.
Metepeo.
Santa Inés.
San José,
Oerro alto y Nespa.
Cabrera.

Joya.
Coscotitlan.

" Saucillo.
Cubitos.
Peralta.
Palmar.
Matabueno.
Capaulin,

San Nicolds.
Cadena.
Pitahayas.

San Javier,
San Miguel.
Caiiada.
Tepetates.
Jaucicillo,
Jahuey de arrib
Acosac, - v
Tlezpa.

APAM.

Tlalayote.
Alcantarilla.
Laguna.
Buenavista,
San Diego.
Tetlapaya.

e re—
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Ocotepét. -
Sotoluca.
Chimalpa. -
Colinca. !
Cuatlaco.
Techachales.
Malayerba.

San Juan.

San Antonio.
Huehuechoca.
Rincon y Presa.
Tepepstlasco.
Tepozdn.
Tesoyo.
Cuautlatilpa.
Buenavista.
Cocinillas,

San José el Grande.
San Pedro.
Belluvista.
Tepechichilco.
Montecillo.
Estansuela.
San Isidro.
Thultengo.

San Gerénimo.
Corralillos.
Tlacatepa.
Palohueco.
Tepetates.

San Lorenzo.
Malpais y Cuecillos.

\

San Juan Ayahualuloo.

Ocritreapa.
Santa Gertrudis.
San Gregorio. ,
Tescasongo.

. La Cueva.

Tepango. ’
Telpaltileya.
El Lodo.
Tenescalco.
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TEX0000.

San Nicolds.
Tlasalan.
Zoguiapam.
La Calera.

Nanac Amilps.

Mazapa.

- San Bartolomé.

Tlamapa.

San Oristébal.
Masaldonado.
Tecuac.

- —————

San Antonio Acolma. |,
Cadena.

Pilarea.

Santa Oatarina.

San José Acolma.
Calalpa.

San Pablo.

San Telmo.
Tlaxcaltitlan.

Siguen las fincas del Territorio de Tlax-

cala, de las que su mayor parte producen
pulque, no tenemos el pormenor, pero son
de ochenta 4 cien, de todos tamaios.
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De la elaboracion del pulque.
Conduccion & México.—Clases de pulque.
Propiedades medicinales.

El Pulgue en agteca se llama Neutls:
no sabemos por qué razom los espadioles
le nombraron Pulgue.

Vamos 4 dar una ideade su eitracelon

Capado 6 bengliciado el maguey, sus ho-
jas van cayendo al derredor, marchitin-
dose gradnalmente y tomando un color
-aarillo. En el tronco 6 centro, que sue-
le tener 4 veoes diez y ocho 6 veinte cen-
témetros de didmetro, forman los labrade-
res oon el Ietetl 6 cuchara filosa de que
hemos hablado, una especie de vasija
céncava. Todos los dias se raspa con
suavidad esta vasija,con una ignaldad tal
como si 8e tratasedepuhrla,ysmcortar
le las hojas 6 barbas que quedar al‘rede-
dor, porque tocando con el eguamiel le
dan msl olor y peor gusto. De esta ope-
racion resulta un residuo menudo y blan-

quecino que se llama raspa, y éeta, segun
el parecer de los inteligentes, deberd ser
lo mas fina posible, porque de esta mane-
ra produce el maguey mayor cantidad de
liguido. Una vez que de los poros del
tronco y mediante la operacion antedi-
cha mana el liquido, éste se estrae por el
tlachiquero con el acocoll 6 calabazo, por
medio de la succion. Cuando hay ya al-

guna cantidad, retiran el acocofl, tapan
con el dedo el pequeifio agujero y en un

- | zurron 6 cuero (1) van reaniendo todo lo

que chupan de los diferentes magueyes,
que se hallan beneficiados 6 en estado de
raspa. A cada tlachiguero 6 peon, cuyas
obligaciones son tambien capar y podar,
se le asigna un cierto ntimero de mague-
yes (de cincuenta 4 sesenta) que se llama
tanda, y de los cuales estraen sobre 2,700
4'8,000 libras de licor semanarias. Lib-
no el zurron de aguamiel lo conducen, por
mafiana y tarde, (pues hay haciendas en
que la raspa se hace dos y tres veces al
dia), al tinacal de la haciends, ya en un
8800 6 ya en las espaldas. Cuando el tla-
chiquero ha acabado de estraer la agua
miel, es necesario que tenga cuidado de
tapar el manantial del tronco con ramas
y piedras, pues de lo contrario se la be-
ben los perros, los coyotes, los'burros y
el ganado mayor que anda en los campos.

Oomo hemos visto, la aguamiel varia
de color, de sabor y de abundancia, segun
es la clase del maguey.

{1) Usan pars esto-de pellejos do camero.despoja-
doe ae sus lanss, L:en limpios y préviamente prips-
1ad08,
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La produccion de los magueyes dura
por término medio tres meses; pero hay
plantas tan escasas de jugo que solo lo
producen durante veinte dias, y otras 4
la inversa, tan exhuberantes, que duran
medio afio y dan una cautidad prodigiosa.

Se calcula que un maguey de mala
lidad, produce 1,500 libras de licor; une,
de calidad mediana, 2,000, y el superior
manso de los Llanos de Apgm y en su |
perfecto desarroﬂo, da de’ 600 6 4000
libras.

El termino medio puede estimarse en
2,500 libras (1).

Los tsnacales de las haciendas son unas
grapd.es gn]dras con sus techos de zéca
te, teja 6 madera. Esta galera di* r
ampha y blen vent:luda En ella )}
colocados unos aparatoe formado; la
uno, de la pkel de un toro, adovada B~
mente con cal comun muerta y d la
en agua. Esba piel, acomodada en cuajro

» gruesos cllmdros de maaera, formando un
recté.ngulo, pdqulere pur el uso, la figura
dp una ¢RNa R pego p,rofuqda, adecuada

.alfrecuente y digrio manejo. En estos apa-
rptos vacipn log tlaghiqueros la agmunipl
que en treinta y das ¢ treinta y seig ho-
ras llega 4 un grade, de fermento regular,
notgndose grandep copos de espums con
heryor y silyido moderadg, y mud4ndase,
(de traapprepte claro, en un color blan-
guecino, semgjunte al de una emp'.lgion
teune y delgpda. Antiguamente acos-
tymbraban los indias echar en los tippca-
les, cal 6 upa yerba que llaman oppactis,

_con la cyal fermentaba mucho la agup-
miel; pero la bebida era muy embriagan-
te y duiiosa: hoy solo se acostumbra

(1) Deb.mos & !a bondad d 1 Sr. D. Mas,uel Cam-
pero, propietario hace mucho tiempo e finess de pul-
que, mu:titud de porm-noures interesantos, que sin du-
da s~ nos hab:ian esenpldo l!‘no ¥er pr <8 opo.tinag

“eaptioaciortds,

by

echar Jo que los labradores llaman madre
del pulque, semslla 6 zinaxtle de pulque, es
decir, en cada uno de los que hemos des-
crito, se deposita vna cantidad de pulque
fino fresco, pero bien fermentado, que se
adquiere en otrs hacienda. Sobre este

- | licor, que asentado deja un sedimento

blanco y espeso, se va echando el agua-
miel y algunas horas bastan para que es-
té ya e} pulque en esjpdo de tomarse.

Ly elaporacigp dal pulgye, necesita
de mucho aseo parn que salga bueno; por
lo que, al momento que se advierte en el
fondo 4 orillas de las tinas alguna mate-
ria sarrosa y fétida, se deben lavar todas

con agua calients, rasparlas con afguna
coss dura y dejarlas que sequen al sol,
echdndoles despues nueva semila de pul-
que. Durants los calores del verand, es
necesario, como hemos dicho, mucha ven-
tilacion en los tinacules, y en la estacion
rigorosa del frié, es necesario elevar la
tewparatara por medio de anefes coun
bragas, que dében ester ardiendo de din
y de noche. El uso de las chimeneas,
desconeocido en nuestras haciandas, y la
observacion de los grados necesarios de
calor para la fermentacion de la agua-
miel, haria que se elaborara en todo tiem-
po un pulgue escejente, sin necesidad de
oourrir al agua galients, como imuchos

‘haeendados lo practican en la época del

invierno, lo que s causa de una fermen-
tacion escesiva, y de la descomposicion
de las partes proporciopales del liquido
del maguey.

Una vez elaborade el pulque, se des-
pacha 4 México, Puébla y diversos luga-
res de su consumo, en un radio de veinte
y cinco leguas. Se puede formar una
idea de este trifico por las siguientes li-
neas que copiamos testualmente, de una
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de lss muchas obras que hemos consul-

tado para escribir esta memoria.

“La carga de pulque estd regulada su
medida en quinientos cuartillos, y por
esto recibe el arriero diez cubos de 4§
cincuenta cuartillos, que tienen de peso
veinte arrobas. Esta cantidad la condu-
cen en cuatro cueros 6 botas, si son gran
des para que hagan dos cueros un tercio
de carga de mula; pero.si los cueros son
chicos, es necesario que sean seis para
que la carguen tres burros. Por esta
conduccion, el flete es desde veinte hasta
veinte y ocho reales carga, segun la ma-
yor 6 menor distancia que hay desde la
hacienda, hasta el lugar del consumo.
Ademas de este flete, que se paga 4 los
arrieros, hay que darles cuatro reales
por cada carga, para que los entreguen
en el tinacal: 4 esto se le da el nombre
de partidos para los tlachiqueros, pues
tan luego como el arriero recibe su carga

" medida, entrega al mayordomo los cua-
tro reales.”

“Hay igualmente ranchos donde segun
los términos del ajuste con el contratan-
te 6 comprador de los pulques, tienen
que dar en cada tres cargas un cubo mas

- de aumento, para que el arriero no tenga
mayor merma,y le falte cuando eutre-
gue en México, donde tiene que medir
mueve, cubos de 4 cincuenta y cuatro
cuartillos, porque esta es la costumbre
de recibirles una carga medida.”

“Los arrieros salen regularmente de
las haciendas, desde las ocho hasta las
diez de la mafiana, y caminan sin parar
hasta las dos de la siguiente madrugada
en que llegan 4 los pueblos de Tulpeltac,
San Cristébal, Santa Clara, Venta de
Cerro Gordo y Zalcoalco; en cusalquiera
de estos hacen parada, que ellos llaman
repechar, y en estos parajes es por lo re-

P———

gular donde le echan agua al pulque, que

' nunca se bebe puro, mas que en San

Martin y en las mismas haciendas donde
se produce) para reponer asf el que legi-
timamente les falta, 6 el que se han be-
bido 6 regalado y vendido. La agua que
le echan, es por lo regular de pozos, muy
salobre y es muy raro el arriero que no
hace esta picardia y entregue el pulque
tan puro como lo recibié.”

“Cuando los tinacales tiemen algun
aumento de aguamieles, avisa el mayordo-
mo, y sial tratante en México le convie-
e, lo manda traer con sus mismos arrie-
ros, y cowmo este viaje es estraordinario,
se les paga mas sobre lo acostumbrado,
desde dos hasta cuatro reales mas en
cada cargs, y ha habido ocasiones que
se han pagado seis reales, segun la ur-
gencia del tratante. A esta clase de via-
jes se les da el nombre de rodados.”
(Hasta aqui el trozo de la obra.”

Los arrieros del pulpue, con sus burros
6 mulas, lustrosos, gordos y adornados
con cascabeles, cencerros y campanas,
entran todos los dias 4 la capital entre
las ocho y las nueve de la mafiana, y des-
cargan su liquido en las tiendas destina-
das al espendio y de que hablaremos mas
adelante.

Le arrieria del pulque, ya se conduzca
en mulas, burros, 6 en carros como se
hace hoy, representa tambien como ramo
accesorio, un capital y un movimiento
de consideracion.

Se puede calcular por término medio,
una introduccion de dos millones anualen
de arrobas en México, y de medio millon
de arrobas en Puebla, y como hemos vis-
to que el flete varia desde veinte reales
carga de veinte y dos arrobas hasta tres
pesos cuatro reales segun las distancias,
no parecera violento graduar un real ar-

$
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roba de flate por término medio. De es-
to resultaran sobre trescientos doce mil
pesos de fletes cada ufio, que se distribu-
ven y circulan entre los arrieros y “due-
fios de lus béstins de carga. En la garita
donde se despacha el pulque en México,
hay una ufluencia de veinte mil béstias
de carga cada mes, entre burros y mulas.

Bl uiio de 1858 pasaron, segun un es-
tado que ibsertamos mas adelante, ciento
noventa mil cuatrocientas cincuenta y
seis béatias cargadas de pulque.

Este-cdleulo nos conduce 4 otro. Se pue-
de asegurar que con el pulque que en-
tra de contrabaudo, hay una introduccion
anual, de’ cincuenta millones de bote-
llas (1), asi el consumo mensual, es de
mas de dos millones de botellas, 6 cosa de
sesenta y seis mil seiscientas botelles
diarias. ‘

Como la poblacion de la ciudad puede
estimarse en mucho mas de doscientos mil
habitantes, resulta que apenas una cuar-
ta parte de la poblacion bebe pulquey
consume cada persona, menos de un litro
diario. No puede darse mayor prueba
de sobriedud y temperancia.

La venta del pulque en la ciudad, al
precio de un cuarto de real la botella,
representa un capital de un millon seie-
cientos mil pesos anuales, que salen de
la gente mas pobre que es la que mas
generalmente consume el pulque.

El establecimiento del camino de fier-
ro. cuya linea estd truzada precisamente
por los Llanos de Apam, vad cambiar
completumente ¢l sistema establecido por
tantos afios. Eu dos horas, los pulques
serdn conducidos de las haciendas 4 las
ciudades de Pueblay México, y de alli

[x] El Baron de Homboldt calculd cuarenta y
cuatro millones de butelias.

partirdn entonces los atajos de mulas,
para caminar otras ocho_6 diez horas y
llevar Jos pulques en on nuevo rddio de
veinte y cinco leguas, 4 puntos donde
hoy no se puede conducir. Aungue e}
flete del camino de fierro sea muy mdédi-
€0, por solo ese ramo contari con uns
renta mayor fija de doscientos cincuenta
mil pesos cada aiio. Esa suna sola, poce
mas & menos, deberd costear [a adminis-
tracion del camino y parte del combusti-

| ble para las locomotoras. Establecido el
.camino de fierro, parcee indudable que

duplicardn los productos de las hacien-

das, y de consiguiente el valor de todos

esos terrenos. Las habitaciones de las

heciendas, hoy solitarins y casi abando-

nades, serdn otros tantos lugares de re-

creo y de buen gusto, 4 la vez que el -
pulgue se tomard puro, serd mas agrada-

ble, y muy provechoso 4 la salud.

Diremos algo de las diferentes calida-
des del pulque y de sus propiedades me-
dicinales. :

El ptiblico consumidor, distingue va-
rias clases: pulque fino, pulgue dulce, pul-
que fuerte, pulgue ordinario, tlachigue.

El pulque que Haman fino y que nos
otros llamuremos legitimo.es el producto -
del maguey manso, fino y cultivado en
las haciendas eituadas en el centro de los
Llanos de Apam, y elsborado con un
buen Xinachtly con nseo. con esmero & iu-
teligencia, y conducido & México sin mez-
clarle en el camino agua, ni ninguo otro
ingrediente. El que quiera tener ides
del pulque, debe tomarlo de esta clase;
cualypiera otro, debe purecer, especial-
mente si hay fulta de costumbre, una be-
bida desagradable por el olor y por el
sabor agrio, 4 veces amargo 4 insoper
table.
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El pulque ordinario es el producto de
loe maguneyes de inferior calidad, 6 ela-
borado son poce esmero.

Para tener una idea de las difurencias
en Ia calidad del pulque, copiaremon lo
que dijo el Dr. Bartolache (1), que exa-
miné no solo la planta, sino su principal
producto, que es el pulque. .

“Algunos pretenden establecer muchas
diferencian de pulques, no teniendo de
ellas 6 al menos no ddndonos, sino unas
ideas muy coofusas. Hablan del sim-
ple blanco, considerado todavia en la ofi-
ciua, esto es, en 6l rancho donde se hace
6 cuando mas en el saco en que ‘se trae; |
porque une vez vaociado en la gran tina
del jecal, ya convendremas en que debe re-
puturse muy inferior, segun se ha eapues-
to antes. Yo solo admite Ia division del
pulgue, entre lo generoso ¢ ruin: d este |
tltimo, llaman -tlachique y es el de ma-
gueyes sembrados en mala tierra, salitro-
sa, raspados antes de sazon, malos ellos
tambien y ruines en su clase. Los pobres
indios de estos eontornos de México, en
el Distrito, de tres & cuatro leguas 4 to-
do rumbo, son los que traginan y espen-
8en este pulgme, haciendo en ollas de
barro su fermentacion, en fin, hacen lo
que pueden, bébenlo 4 pasto y lo pasan
muy bien.” f

“Los pulques que llaman ofomzites, son

asimismo de inferior calidad, por las mis-
mas cdusas, aun cuando se trajesen de
lugares muy remotos. El puique gene-
roso, es aquel qne proviene de magueyes
de buena casta, cultivados en tierras
frias, montuosas, poco hfimedas, nada sa-
litrosas y quebrados en sazon.

————

(1) Observador de Ia Rep(thlics Mexioana.—Peri6-
-dloo wemansxje.—¥ dxiro, ‘827.—Imprenia de Galvan’

Los magueyes mecos, que tienen en sus
pencas alguuay lineas negras 4 manera
de venas, son escelentes.”

“Pulgue créollo, se lluma el que se ha-
ce acd en las mismar tabernas, dejando
fermentar la agnamiel que traen de los
ranchos. En los meses de verano vy ge-
neralmente, siempre que escasea la en-
trada del pulque, 6 hay abundante can-
tidad de mosto, se trata de convertirlo
en licor vendible, y se va proporcionando
su distribucion, en la mezela que se hace
de éste con el recien traido de afuera y
con los residuos atrazados en la bodega’
del jacal. En cadauno, hay un perito prdc-
tico que gana salario por hacer las nece-
sarias combinaciones, y el mas acreditado,
es el que mejor sabe dar salida al género
rutn & maleado, sin gne se ofenda el gus-
to de los bebedores mas deiicados. Por lo
que toca 4 las estaciones del afio, durante
el invierno, entra muy rico, en opinion de
estas gentes, cuya antoridad debe valer
mucho: el del verano no se alaba: en el
estio que es el tiempo luvioso, se vitu-
pera.” '

“Siempre re cuida de venderlo hiea
revyelto, y mezclado con su prapio sedi-
wento, que fiicilmente se pracipita y
acunula sl fondo de las tinas, emgolvdn-
dolae de maunera que quedaria muy espe-
80 ¢l pulque residuo de la venta diaria,
8i no se tomase la precancion de remover-
lo y agitarle muy 4 menudo con un bas:
ton mientras se despacha.”

Tales bon las. observaciones del Dr.
Bartolache gobre las.calidades del pud
que. En el fondo nos parecen exaetad,
pero en verdad, la esperiencia de muchos
afins, ha demostrado que la bondad del
pulque, depende esencialmente de la ca-
lidad del liquido, y se puele asegurar
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que cada una de las treinta y cuatro 4
treinta y seis variedades de maguey,
d4 una aguamiel diversa. Con el grado
de perfeccion 4 que han llegado hoy los
aparatos, resultarian, quizd, de una and-
lisis quimica rigorosa, diferencias de con-
sideracion en las cantidades componentes
de las aguamaeles.

En cuanto al tlachique, aventuraremos
algunas observaciones.

De algunos aiios 4 esta parte, el culti-
vo del maguey, se ha propagado de una
manera asombrosa en el valle de México
(con perjuicio notorio de las arboledas,
como dice el Sr. D. Miguel Azcérate) de
manera que las haciendas de la Condesa,
Coapa, San Antonio y otras, tienen hoy
una venta considerable, procedente del
tlachique, que en épocas anteriores pro-
ducian muy poco 6 nada.

La plenta para el Valle de México, se
trae por lo comun de los Llanos de Apam,
y es de presumirse que los interesados
la eligen de Ja mejor calidad; pues bien,
esta misma planta, trasladada 4 las tier-
ras del Valle, planas gruesas y cargadas
de Aumus, cambia de naturaleza y produ-
ce un pulque mucho mas agradable al
sabor y mas cargado de materia sacari-
na, con el cua), sea por su calidad, por
falta de elaboracion, por la diferencia
del clima, 6 por otras causas que mo al-
canzamos, no puede producir el mismo
pulque de los Llanos, dando en su lugar
el tlachique, bebida en la que, sin dejarse
de notar algo de alcohol, y de ser gusto-
s8a y dulce, es poco fermentada: produce
soiiolencia, dolor de cabeza y & veces irri-
‘taciones en la piel 4 los que no estdn ha-
bituados 4 ella (1).

(1) Los soldados franceses prefleren el tiachigue
que se vende por ol tumbo de San Cosme, procedente
do Jos magueyes del Valle, al mejor pulque de los Lia-

‘nos de Apam.

— ———

Como el tlachique paga muy pocos de-
rechos al fisco, por estimarse, errénea-
mente, como una industria esclusiva de
los indios, no tenemos idea de los consu-
mos, pero no seria aventurado pensar
que en las cercanias de la ciudad, donde
de preferencia se encuentra, se consu-
men sobre cien cargas diarias; y sf estd
gravado el pulque fino con derechos es-
cesivos, no concebimos por qué razon no
podrdn imponerse doce 6 catorce reales
de derecho 4 cada veinte arrobas de tla-
chique, lo cual produciria quizd sobre
ciento cincuenta 4 doscientos pesos dia-
rios. La justicia exige una igualdad pro-
porcional en los impuestos, 4 los produc-
tos de la agricultura, que tienen una
identidad perfecta y un mismo consu-
mo en el mercado.

A juzgar por la multitud de bandos y
disposiciones antiguas, era muy frecuen-
te en otros tiempos adulterar el pulque
con raices amargag, con infusiones lefio-
sas y aun con cantidades escesivas de
cal viva. Creo que esto dependia de que
se ignoraba el medio ficil y sencillo del
zinachtli, para fermentar en pocas horas
la aguamiel, 6 de que los indigenas bus-
caban de preferencia un licor fuerte que
compitiera con el ckinguirito (2) adul-
terado, que hasta hoy, se vende con per-
juicio de la salud de tanta gente infeliz.

El pulque blanco admite la mezcla de
multitud de ingredientes, que lejos de
hacerlo dafioso y de mal sabor, lo trasfor-
man en una bebida de las mas agradables,
Esto es lo que llaman pulgue curado. Al-
gunas frutas, y upa cantidad proporcio-
nal de azficar de caha, mezcladas con el
pulque, hacen diversas bebidas con va-

riados colores (3).
3

[3] Aguardiente de csiia.
(3) Las mas esquixitas por su sabor, y que consitin-

- A
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Habiendo hecho mencion de las pro-
piedades medicinales de las hojas, raiz y
troncg del maguey, nos psrece indispen-
sable referir las del licor que produce la
planta, ya en el estado nataral, ya fer-
mentada y convertida en pulque.

Los rancheros y gentes de los pueblos
situados en los lugares donde hay,ma-
guey, curan casi todas las enfermedades,
ya con la aguamiel, ya con el pulque, pu-
ro 6 hervido con algunas yerbas.

Estas férmulas son vulgares, muchas
tienen el apoyo de los buenos resultados,
y otras participan hasta del ridiculo de
algunos de los remedios que llaman case-
ros. Sinembargo, trascribimos esta es-
pecie de farmacopea camp esina, tal como
ella es.

“La aguamiel hervida hasta convertir.
la en jarabe, se toma en ayunas y es efi-
caz para resolver los tumores y curar las
blenorreas.”

“La aguamiel con espinas de las hojas
del maguey bien trituradas y hervidas
con ellas, es medicina buena para las go-
norreas. Seis i ocho dias bastan para
una perfecta curacion.”

“Las fricciones de pulque mezclado
con espinosilla, sirven para curar las ca-
lenturas intermitentes.”

“Las tisanas formadas de pulque con
espinosilla, curan los frios adquiridos en
las tierras calientes de las costas.”

“El pulque reseca y purifica la sangre,
templa y refrigera el higado, tempera y
limpia el bazo, disnelve todas las hincha-
2ones, desbarata y hace arrojar frecuen-
temente por la orina, todas las flemas y
malterias que dasan la vejiga.”
yen una parte indispeneable en los convites de familia
y de confianzs entre lvs mexicanos, son las comjuestas
con piiia, tuna, fresa, naranjs, chirimoya y guayava:
o} pulque de fresa fermenta mucho en pocas horas, y

es tan grato cuanto embrigante; no asi el de naranjs,

que sin turbar los sentidos, puede tomarse en grande
cantidad,

“El continuo uso del pulque, hace arro-
jar en menudas arenas, los calculos. Es es-
timulante, pues promueve la gana de co-
Taer, causa abundante y apacible sueiio,
mejora el color de la tez tomdndolo en
ayunas, y si se toma caliente, sirve de

purgante.”
“Cuando por causa del mucho sol duele

la cabeza, es remedio eficaz unfarse las
sienes y la frente con pulgue.”

“Los asientos 6 residuos que deja el
pulque, en las vasijas en que se gunarda,
sirven para quitar las pecas, barros y ber-
rugas de la cara.”

A ser ciertas todas estas maravillas, el
pulque podria ser considerado como una
panacea universal. El pueblo ha exage-
rado sus virtudes. La ciencia no hace
aun el perfecto andlisis de sus propieda-
des, y hasta estos ltimos tiempos, es
cnando facultativos de merecida reputa-
cion, dan la preferencia al pnlque, respec-
to de la. cerveza y vinos de pasto, para
la curacion de ciertas enfermedades (1).

Diremos algo, no de lo que cree el vul-
go, sino de lo que la esperiencia ha ense-
fiado en el discurso de muchos afios.

El pulque puro, que el Dr. Bartolache
llama un vino, es de un color blanco, que
tira 4 azulado, algo espeso, y 4 veces glu-
tinoso. El sabor es ligeramente pican-
te como el de la cidra, dulce acidulo,
y 4 veces dspero, siendo cosa singular
el que pueden distinguirse perfectamen-
te todos estos sabores, sin que predomi-
ne ninguno de ellos; 4 no ser que esté
maleado 6 descompuesto, 6 no sea de

buena calidad.
Despues de comer chdle, particularmen-

te si es pivante, cualquier vino repugna,
y se hace necesario beber el pulque; asf

[1] Segun el sentir de divernos facultativos, el pul-
que s aplica con buen exito em algunas afecciones
gastricas é intestineles, y en 1aa n rviosas.
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eomo es desagradable despwes de comer
conservas, pescados, gelatinas y carnes
frias.

El pulgue en cantidad modernda, rea.
nima de tal manera ol sistema nervioso,
que predispone 4 la alegria. Si se toms
en mas cantidad, turba los sentidos y
escita las pasiones. -Uno 8e nuestros go-
bernadores de México, ha hecho frecuen-
tes observaciones, deduciendo de ellas
que el pulque causa mas rifias, que el
aguardiente 6 la eerveza. Las personas
que no estdn acostumbradas 4 tomar el
pulque, sufren de la cabeza, y esperimen-
tan una especie de entorpecimiento en el
cerebro, parecido al que produce el épio;
pero es menester distinguir el uso, del
abuso, y repetimos, el pulque, tomado en
désis moderadas, facilita la digestion, pro-
voca el suefio y comunica fuerzas y vigor
4 la naturaleza, sin producir la irritacion,
ni la gota, castigo terrible que 4 ciertos
periodos de la vida, convierte en tormen-
to los Gltimos dias de los gastrénomos
europeos. De todas estas virtudes no da
razon todavia la quimica nila medicina,
pero sf, el hecho de que miles de perso-
nas, con el pulque, han llegado sanas y
robustas, 4 una edad avanzada, particu-
larmente los espaiioles que lo prefieren 4
los mejores vinos de Espaiia.

Los muchos indigenas que viven en los
paises donde se di el pulque, se conser-
van sanos, resisten casi todo el afio al sol,
las aguas y los vientos en los campos

donde trabajan, llegando por lo comun, 4
una edad muy avanzada, que pasa de se-!
tenta, ochenta y llega 4 cien afios; pues’

bien, el alimento de estos pobres indige-
nas, estd reducido 4 nnas cuantas tortillas

¥ un poco de chile dos veces al dia: y si

no fuera el pulgme, ;qué otra cosa podria
fortalecerios y conservarloa?

Estd averignado por todas las futilias
de México, que las nodrizas -que toman
pulque, crian 4 los »pifios sanos y robus-
tos, y es tal la abundancia de la leche,
que algunas podrian criar dos 6 tres ni-
ios & la vez.

Multitud de personas enfermas del es-
témago, algunas de las cuales habian re.
sistido 4 todo género de tratamientn to-
nocido, se han levantado materialmente
del eepulce, con el uso del pulque, admi-
nistrado prndentemente por un faculta-
tivo.

Una persona, Hlena de instruccion en
las ciencias (el Dr. Poumarede) recobré
la salud en pocas semanas, con el uso del
pulque, y le cobré tanta aficion, que se
propuso analizarlo: recuerdo, que de al-
gunas esperiencias que hizo, resulté que
el sedimento blanco, no era como se ha-
bia creido, el residuo pequefiiwimo de lus
raspaduras del maguey, sino un agente
tan poderoso 6 mas que el fierro para re-
poner la sangre (1). Crey6 que sus par-
tes componcntes, eran, agua azicar albu-
mina, 4cido, alcohol, materias vegetales
6 residuos del tronco, y materias azoeti-
zadas, en proporciopes pequeias. Es
muy probable que estas proporciores va-
rien mucho y aun se encuentiren algunas
nuevas, segun la calidad de los pulques
y el tiempo que tengan de elaborados.
Las variaciones atmoésfericas influyen mu-
cho en el pulgue, que de todas maneras

{1] Por falta do apsratos & propbsito, ne legb el
Sr. Poumaiaie & hacer ru perfecto sndiisis, y no quiso
que se pub icaran jos ensayos que hahis practioado,
t miendo gue 1as proporcivnes no fueren muy exactss,
y fuene é padecer su reputacion cientifica. Sin com-
premeterlo on lo mus minimo, hago uso delas npunta-
ciones que me dio cuaudo le maaif sté que ibs a eseri-
bir uns mem' ris sobre él maguey.
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y en todas las estaciones, se descompo-
ne en pogos dias.

Hemos llenado una botelle de pulque,
y tapddola berméticamente. A los reis
meses, babia quedado una agua claray
ligeramente 4cida. En el foudo se habia
precipitado el sedimento blanco, que ha-
bia tomado un color amarilloso y tenia
un sabor acre y dcido. Ninguna sefinl
ni anulogia, ni en el color, ni el sabor que
pudiera indicar que aquel liquido habia
sido un escelente pulyue. Exta esperien-
cir di6 idea de que era imposible la es-
portacion del pulque. embotellado, pues
6 rebientan las botellas con la fermenta-
cion, 6 el tiempo lo descompone total-
mente. Sinembargo, se necesitan nmevas
esperiencias para asentar en este parti-
cular una opinion fija.

El pulque, aunque nsado por medicina

6 por placer, en la generalidad de los
habitantes de los Departamentos de Mé-
xico y Puebla, (que pueden pasar de dos
millones), se considera como una bebida
ordinaria. Ninguna persona que perte-
nezca 4 los circulos elevados de la socie-
dad de la capital, se atreveria 4 convi-
dar 4 un estranjero distinguido, 4 una
Tnesa, en que entre nuestros manjares na-
cionales, se sirviesen el chile y el pulgue.
Algunos viajeros charlatanes, ignorantes
¢ insustanciales, en vez de estudiar la
planta admirable de Lineo, créen haber
dado una idea de las costumbres y de la
civilizacion mexicana, criticando los man-
Jares condimentados cou chile, ¥ hacien-
do los gestos y ascos de una coqueta de
quince uhos al licor benéfico y saludable
de la bermosa Xochil, como si la cerve-
za, la pimienta de cayena, la mostaza in-
glesa y el curric de la India, no fueran es-
timulantes mas desagradables que el chi-

le y el pulque, para quien no tiene cos-
tumbre de usarlos. Sin embargo de este .
desprecio originado por la mods y el
buen tono, el pulgue por tres siglos ha
sostenido e solo la competencia, sing la
supremacia sobre otros licores (1).

En tiempos antiguos, jcosa rara!l el pul-
que y su tréfico, no solo era despreciado
y sujeto como hoy 4 una especie de bal-
don é infamia, sino que los titulos de Cas-
tilla eran pulqueros, 6 si se quiere dorar
mas la frase, traficantes de pulque. El
rey de Espaiia, en atencion 4 los distin-
guidos servicios que le habia hecho el
Conde de Regla, le concedié la merced
de que estableciese cuatro pulquerfas,
ademas de las que por resl érden ante-
rior estaban permitidas. El conde de Te-
pa, el Marqués de Castaiiiza, D. Antonio
Basoco, y el Conde de Jula, tenian varias
pulquerias, y no pocas veces fué entre
estos grandes sefiores motivo de contro
'versia y disputa, el lugar en que estaban
situadas en la ciudad, las tabernas en
que espendian el licor de sus haciendas
respectivas.

Para concluir con este capitulo, copia-
remos los esperimentos y observaciones
hechas en el pulque blanco, por el Dr.
D. José Ignacio Bartolache, 4 quien ya
hemos tenido ocusion de citar: despues
de haber escrito metddicamente la histo-
ria del pulque: dice el Dr. Bartolache.

“Parece regular contraerme ahora algo
mas y entrar en la materia, asentando
mis esperimentos, cuya relacion hecha
en los términos mas claros y sencillos,
serd seguida de las necesarias anotacio-
nes, para su mejor inteligencia. Yo cuan-

(1) E1Sr. D. Miguel Jimenez, tan comocido en
Méxioo por su cie- c:s, prellery ¢i uso del puique al de
del vino y la cesvezs,
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do me propuse examinar el pulque blan-
co, solo pensé en aquel mismo que se
despacha en las tabernas de esta ciudad,
porque este es el que se toma comun-
mente por medicina en la curacion de las
diarreas, que es el punto principal 4don-
de se mira en estos tratados, no siendo
posible 4 todos, ni 4 la mayor parte de
los enfermos, hallar otro mejor, cual sin
duda es el que aun no haya entrado en
las tinas del jacal, por las razones que
constan de dicha historia; asi pues, se en-
tenderd, que hablo del pulque compues-
to de generoso y tlachique, esto es, de
bueno y malo, de aguado y puro, de re-
ciente y rezagado: ea una palabra, hablo
del peor que puede tenerse en México
cualquier dia del afio para usos medici-
nales. Mi método ha sido limitado de
propdsito, 4 una gran sencillez, sin usar
de fuego violento, ni descomponer este
licor con artificio, capaz de alterar sus
productos 6 resultas, hasta punto de in-
ducir en sospecha de que no preexistian
en el mixto los principios que yo verifi-
case separados con industria. Se sabe
cuan escrupulosos y delicados son los
buenos filésofos, y con razon, para con-
cluir algo de cierto, en consecuencia de
un andlisis hecho por la via seca, don-
de puede muy bien el fuego hacer que
muden de especie algunas de las diferen-
tes sustancias que estaban unidas en una
cierta y determinada combinucion, sobre
todo, las mas fijas de los cuerpos vegeta-
les. La via htimeda no parece tan espues-
ta 4 dudas y escepciones, y por eso la he
preferido. Advierto tambien que en es-
te eximen 6 tentativa, entro sin preven-
cion alguns, en favor ni en contra del
pulque, en una absoluta indiferencia y
neutralidad filoséfica: no siendo yo su
apasionado, ni tampoco su impagnador,

————

solo procuraba observar con diligencia y
mucha circunspeccion, los fenémenos que
presentaban mis esperimentos, haciendo
apuntes de todos para conservar su me-
moria. NG tuve, pues, empefio de que
la naturaleza se conformase 4 mi antici-
pado modo de pensar, sino antes por el
contrario, reservé el formarme ciertas
ideas, para cuando me constase por una
simple inspeccion, el modo de obrar,de
la naturaleza, poniéndome 4 considerar
gus efectos, la cual doctrina, siendo tan
justa y repetida de todos, no es igual-
mente seguida en la prdctica de las es-
periencias de fisica y medicina. Hé aqui
la série de unas pocas que yo hice.”

1.

“El pulque comun de taberna de trein-
ta horas de entrada, con solo dejarlo re-
posar toda una noche y deponer su se-
dimento al fondo'del vaso, eché un poco
de esa tierra que llaman creta y algunos
trocillos de los que venden en las boticas
con el titulo de ojos de cangrejo. Seguiase
tal cual efervescencia, escitindose muchi-
simas vegiguillas por todas partes, pero
sin silvido ni movimiento muy sensible.”

ANOTACIONES.

“Este pulque tenia su sabor y olor crdi-
narios, siendo este Gltimo el cuero en que
se trasporta: nada de 4cido se le percibia,
nada de corrupcion.—El termémetro de
Reaumur sefialaba en el ambiente de mi -
estudio, trece lineas tres cuartos, y el
mercurio del barémetro, veintiuna pul-
gadas seis lineas.



- “Oon -aceite de tdrtaro por deliquio,
10 de altera dicho pulque bien revuelto
©on su propio sedimento, ni tampoco se
altera en manera alguna con mezclarle
vinagre fuerte destilado.. No -altera la
tintura azul vegetal, éstraida de ‘cierta
especie de rosas silvestrés, la cuval se en-
wverdece muchio con los alcalinos y algo
tira 4 morado con el mnsmo £cxdo del vi-
nagte.,”

¢

 ANOTAGIQNES.: .

“Parece que estos esperimentos con-
vencen que el pulque blanco comun, aun
pasadas treinta horas de su entrada en la
taberna, ho hay dcido. sensible nq solo

al paladar; péro ni ann 4 otras prue- |

bas mes decisivas. De donde se sigue

que &in Tazon se asienta en ‘cierto ma.

nuscrito moderno, que todo el pulgue
que e despacha on .esta eiudad, es un
vinagre egwsdo. Kste es un acerto ver
daederamente falso, aun vuando se modifi:
que rebajiindole algo por percibirse bien
en el contesto que be tiné & exagerar. la
cosa. Tampoco puedo admitir que se le
Dlame licor subdeido. ' ;Qué’ quiere decir
subicido? Lo que al paladar deja un sa-
bor verdederathente 4grio, pero no mu-
cho, § sea que en. otras. pruebas de -las
que comunmente son. admitidas por biie-

nas para-el intento, ‘manifieste . algunas-

notas de gcido, como son '1a efervescencia
con tierras abaorv.enteb, con alcalinos y
dar color rojo 4 la tinturade kiolas, lo
cierto ‘es, que ese término adjetivo, se ha
hecho ntuy familiar en la medicina y fué

inystedo. maed 4 propéento por los filoso-

fistas sistemdticos de la escuela, 6 por -
mejor decir, de la secta de Francisco Du-
bois, quienes pretendieron establecer fer- .
mentaciones quimicas en el cuerpo hu.
mano.”

11K

“Echando en agua purs el polvo de
ojos de cangrejo, se une prontamente y
se precipita sin hacer vejigas, pero echan-
do los trocillos 6 pequeiios conos enteros,
ge van 4 pique y hacen brotar 4 la su-

{ perficie muchas smpollas, durante algun

tiempo, las que montan unss .en pés de .
otras, haciendo hilo y se rompen arriba, -
E1 cono suelo henderss, pero no se disael-
ve, ni se desmorona, y dura poeo este es-
pectéculo.”.

ANOTACIONES.

“Es menester tener presente esta ob-
gervacion para po coucluir con ligereza
que hay algo de 4cido en el licor donde se
escitaron vejiguillas oon la preyeccion de
absorventes de una masa y figura deter-
minada. En efecto, los congs 6 trocillos
de que yo usé, atrayendo la agua pm
empaparse de ella, espelia mucho aire _
introducido en sus porosy por esa sola
causa e formaban ampollas.”

N L
“Echando dichos conop de.ojo§ de can-
grejo en pulque de cincuenta y ocho haras .
da entrado on la taberna, y bien revnelto.,
con su sedimento, hay una ligerfsima efag.,
L] ’ .



vemopndia y brotan vejiguilias por todas | :

pastes, miy pacs 6 nisgune disolucion y
algun sitvide.” .-

Y.

“Todos estos efectos sbn muy patentes
y sensibles por un buen espacio de tiem-
po, hacienda dicha proyeccion, en el vi-
nagre destilado.” . : .

Vi

“Hgagus oompe mppelada comu-Gon
la Béetmga parte: de-dicho - vimgre, . todar
via sin gue ge:percibs al guste el Ecido
de; ¢, liny mayoe y mas dsneihlp.erupgion
da sore y algun siliido; qma no em el pul-
que de cincuenta y seis horda. - Aqui
tampoco se verifica disolucion de los co-
nos, aunque padegen algo meag que en el
pulque.” B

- - . VI(lu‘ ..

‘%A Jos onzas de pulque de sesenta ho:.
'-+"1a +ahprna, bien Te-

szclé dos adar-

Nada se per-

la mezcla hice

n de ojos de’

_ . hos conos de’
golpe, siendo su peso total el de otros
dos adarmes. Di6 el licor sefiales de una
débil efervescencia qgag durd poco: dejé
estar quieto el vaso como diez minutos,
y decantando con mucho pulso el pulque,

apenas noté una cdtitsime cantidad de |’
sedimento de disotucion. Tios mes-eonow |

estabad enteros -y pocos de elloy hendi-
doa.? D

' ANOTACIONES-

 “Qonsts de este esperimento; cuda po-
| do ep.el deido que-exisie en ok puique re-
[ puastp de dos dias, y medio. despues de .
gu eptrada, aun anadidéndole mag da tres.
por ciente dg vinagre fuerte. Consta
qa;pbip_n de seis, qus.en el decincuenta y -
geis haras, no hay -la décima parte. En-
fin, pareca pasible, en virtad de muches
' gapetiemcias sumamonte fdciles, de haoer -
gsentar ciertas reglas, para esplorax por-

Y medio de los observantes, cuinto es el

dcido del pulque, y averiguar de cuénto
tiempo es repuesto en las tabernas.”

VIIX.

{ “A pulque, que en csntidad de tres &:
cuatrq ongas, tenis mercladas hasba ddce*
otus do aceite do tértaro, lo eché ocoemo

dia onsa de vinagre destilado, é inver-
+ameiee. otra poroion del mismo’ pul
fué, que teniw vinagre mezolado en razon -

| Beoineo y: meadio por ciento, o eehd mu-

chas gotas de.aoeiteide sértare. Bn nin--
gnoo.de los.eesos-hubo 'novetlad;, que la
vidta, e} olfato ¢ el gusto pencibiesen.”

ANOTACION. - -

. o . M l .
. “Es myy suscaptible eatd licor, de infi--
hitos frandes ¢ imposturas, sin qua-ses
fioil. su -discarnimiento- por un. simple;:
exdmen al snforma: de Jos sentides.”
X,
“Dy una maners gue. no debe.- distan:.
ucho de 1a precision y exwotitud; regu’
{16.que- el pulqee y I pgaa comun: dodié:
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xieo, sop-enire sf-ew su.pero comparati,
VO, cOm0 quinientps cparenta y siete d
guini®nios cincuents y seis. Se entiends
que el pulque estaba bien: mezclada y
con su sedimiento propio.”

m.

“fate dicho sedimento, es ung masa
blanca, untuosa, sudvisima sl facto, de
un sabor blando, nada salino, muy espues-
to'd acedarse por sisolo. Enelambiente,
y mas ptiesto ul culor del sol, evapora-
da Ia humedad, adquiére nna consisten-
cin, ténacidad, olof, color' j sabor, sétae-
jantfiimos 4 los del qireso insulso, reciente
aquel qile se hace apretando el coagulo’
de leclie de vaca, enjuto de todo suero.
Dentro de pocos dias se reduce 4 una
perfecta solidez, en corteza durisima. Es
1hity copioso tespetto de la cantidad de'
ltcor ¥ en muy poco tlempo se preciptta
al fondo de los vasos.”

AN OTACIONES.

| vapordoion.
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o, cincuenta y dos oiizas de pulqne ce~°

in de taberna:; Hsteado tmuy -disthute..
fel grado de calor necesario para hervir,.
ﬁao'e tanta espuma blenca y de notable-
consistencia (semejante 4 1a delas. olages
he hueveo may agitadas), que’ impide Is-
Yo despuiiaba 4 henado;
pero prontameute volvia 4 farmarse. ld
espuma, esto es sin fin, é8pecmlmente por
5] vago recibia mayot calor. 'Sa-
:omas 6 menos, una onzs de es-:
nay glatinoso, de eofor- oscuro ¥
abor algo austero, entre plcsmte,
) y amargo: en el olor y én'su te:’
{'miy seme]ante 4 la cola hecba
% muceradas y podridas; de ma-
mera que no dudo, que eetas {ltimas pro-.
'pwdades se debon 4 la rasura de. los
' cueros.” -

L2 N« Tl ¥

o O.

[~V

ANOTACIONES. 1
“1,1”01' ‘wéntura la mqyor,pﬁ:e cia 1a .fir.
‘tud medi¢inak del pulque reside en este:

" I'sedimenta? ¥o.asi no bo piense, y of,

" “Considero 4 este sedimento compues
to de particulus de tres especies diferen-
tea, cuando menos 1. de lus rasuras fini-
simas de lu estrema clitis de las pencas
del muguey: 2.° de cal comun muy ate-

nuada y disuelta: 8.© de no pocas otras

rasuras de los sacos de cuero én que so-
trae. De las das Gltimas especies; nadte

tendrd duda, vimos 4 la @ltima” 7

X1I.

f

“Puse & evaporar on un wvaso vidriado
de figura conveuniente y 4 fuego modeta:

asonto digno de opnsideradion. Kl pul+
' que clarificady, deeantady, filtrado, 6 for-
méndado en vasop de eadera, y traspor--
tadd en otroade la misma mdterie,; quisd,
nio tendria igual virtud, que el coman dé,

Ias tabarnas. Mas esto no se puede de.

itgrmioar sin eapgrimento. JPorjo que &
mi toca, soy de dictimen que la cal, de,
que tanto se uga ep el proeeso quimico
del pulgue, contnbuye muchn para, Joa,
.efectos saludables gue elertamente cons.gn

| de repetidas observaciones en su admu_m-
‘tracion. Lés hédicos duben ctduto pro-
1 vecho sacan fo'prcticos s oélebries de’

estos dltimos tiempod, de'la lefia de cul,

‘tomadd intetTdtiiicirts baguitt 14 Tegima
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indicaciones. Las diarreas que no proce-
den de irritacion con eretismo general de
toda fibra, cierta especie de escorbuto, la
tisis, las enfermedades que traen su ori-
gen de algun dcido espontdneo, en todos
eatos casos se obran maravillas con la cal.
Nadie duda de su- virtud absorvente, an-
tieéptica y propia para invertir determi-
nadas especies de acrimonia en los humo-
res de nuestro cuerpo. Pero es negocio
bastante 4rduo y en que se necesita gran
pyudencia, pAra saber determinar lg oca-
sion y el modo de administrar este reme-
dio. Y volviendo al pulque, consta de
la tiltima esperiencia, que es un licor in-
finitamente penetrado y combinado con
el aire eldstico de nuestra atmésfora, de
manera que puede, 4 un mediano calor,
que todavia diste mucho del grado 212
del termémetro de Farenheit, resolverse
por la mayor parte en espuma. Es, pues,
un licor estremadamente flatulento,y por
esta parte hace mucho para la digestion
de los alimentos sélidos, pues el aire en-
rerecido con el gran calor del estémago
brota de todas partes, insimudndose, divi-
diendo y agitando caanto encuentra. Es-
ta flatuleneia del pulque no se corrige co-
mo la de otros licores con bacerlo hervir
antes de tomarlo.# Y asf no veo qué fin
llevan aquellos médicos que lo prescriben
de esta maners, 8i ya no es que ‘tiran 4
que se aumente con aquella evaporacion
la razon del sedimento & su vehiculo flui-
do, quiero decir, piensan hacerlo mas es-
peso. El pulque pierde en la coccion to-
do su espiritu, quedando bastante desa-
sonado é ingrato el gusto.” '

“No asiento en manera alguna 4 la opi-
nion que atribuye una virtud diurética al
pulque: cualquiera puede observar que
og uim orina mny cruds la que se yuelve

con €él,y dentro de tan poco tiempo des-
pues de beberlo, que parece imposible
que tocase en la masa de la sangre, ni ha-
ysa filtrddose en los tubos de los rifiones.”

Estas observacionos, como se nota &
primera vista, estin muy lejos de lo que
fuera de desearse. Jllas no importan ni
una andlisis quimics, ni siquiera observa-
ciones metddicas que den una ideade las
partes competentes del pulque; antes
bien pueden notarse varios errores, como
por ejemplo, sostener que el pulque mno
es diurético, y que contiene muy poca
cantidad de dcido. La esperiencia confir-
ma lo contrarip. Hemos creido, sin em-
bargo, que era necesario consignar en es- '
ta memoria los esperimentos hechos por
un facultativo que en su época gozaba de
mucha reputacion. _

Posteriormente, casi en prensa este

ntumero, el Sr. D. M. R., profesor distin-
guido en medicina y amigo nuestro, nos

ha favorecido con los siguientes apuntes
sobre lo usos medicinales del pulque:

“PuLqus.—Este licor, que esel vino
de México, ofrece un vaste campo 4 las
investigaciones del quimica y de] médico:
la ciencia pide aquellas y la humanidad
exige éstas, y en un escrito como el pre-
sente, dedicado al pfblico, debe tener
preferencia.”

“Lo que hasta ahora se sabe es, que el
pulque centiane una cantidad de alcohol,
fécula mucilago, azficar, agus, dcido acéti-
co, y algunas sales de cal y de potasa: (1),
que el tachique difiere del fino en su com-

(1) E18r. D. Leopoido Rio de Is Loza, profesor de
primers nots en quimics, Yy que tambien nos honrs
oon su amistad, se ha servido favorecernos con sus
trabajos analiticos del pulque y de In goma del ms-
guey. los que por fa.ta de oportunidad no podemos co-
locar aquf; pero lo hatemos mas adélamte en esia
mpmpogaeis.

cN
b e --0-""-4'




-“-—.

e O T

posioion guimmca 'y en sus efectos medict-
nales”

“8i con estos datos se consulta. Ia eape-
riexcia, ésta confirmard que el pulque es
una bebida tonsca, embriagante, aperitiva,
analéptica y diurética. Por consiguiente,
vamas 4 examinarla bajo estos diversos
puntoe de vista ferapéuticos, prescindien-
dode la parte botdnica de la plata y
aun de la psrte quimica de sus produc-
tos, porque basta lo espuesto para mues-
tro objeto.”

“Hubo un tiempo, hari. cincuenta afios,

en que el sistema de Browrn era el que
seguian los médicos ilustrados de México,
quienes atribuian casi todas las enferme-
dades 4 la debilidad directa 6 indirecta, y
recomendando los estimulantes no olvi-
daban el pulque, cuyos efectos ténicos
eran demasiado conocidos. Las doctrinas
seductoras de Broussais, que estendieron
tanto las inflamaciones del estémago y de
los intestinos [gastro-enterstis], hicieron
guerra sin cuartel 4 esta bebida, y casi
llegaron 4 desterrarla de las clases aco-
modadas y literatas, en quienes siempre
ban ejercido los médicos grande influen:
cia, especialmente por sus teorias. A la
caida de aquellos sistemas habia en Mé-
xico ya muchos estranjeros, cuyos hdbi-
tos y gustos fué de moda seguir, y las
gentes de tono ya no volvieron al uso del
pulque, sino que adoptaron el de los vi-
nos y otros licores europeos, cuyos pre-
cios habian bajado considerablemente, &
cobsecuencia de la libertad de comer-
a‘o.”

“A pesar de todo, el pueblo mexicano,
y aun el estranjero pobre, 4 falta de otra
bebida 4 mejor precio, abusan verdade-
ramente del pulque, que en todas las en-
fermedades inflamatorias, es positivamen-
% nocivo.”

Lok

“Se ha recomendado mucho en las diar-
reas, enfermedad endémica en México, y
personas hay que cuando hacen uso de
otra bebida tienen deacompuesto el esté-
mago; pero es sabido, que ni esta enfer-
medad proviene siempre de irritaciones
intestinales, ni los ténicos son perjudicia-
les en todos los periodos de las crénicas.
En general, parece cierto que el pulque
es provechoso en las diarreas colicuativas,
especialmente para los enfermos que es’
tén habituados 4 usarlo.”

“No falta quien aconseje, y no parece
gente vulgar, agregar al pulque goma 6
almidon, con el objeto de que no irrite;
mas como esto depende del alcobol que
contiene, es mejor corectivo el de los
arrieros que llenan de agua los cueros
cuando se aflojan por sus frecuentes liba-
ciones, sin que la medida sea siempre tan
exacta que alguna ves no sobre pulgue
ccuando se vuelve 4 medir en las castlias.’

“Con distinto objeto, y no sin razon
abaden slgunos 4 esta bebida un poco de
carbonato de sosa que tiene entre otras,
la ventaja de darle mejor gusto: en el
tlachique, que es mas impuro, ee indis-
pensable esta precaucion para que pue-
dan tomarlo las personas que no estén:
acostumbrades.”

“La embriaguez que ocasiona el pul-
que es alegre y pendenciera, siendo muy’
de notar gue enlos pueblos cortos y en-
tre las gentes del campo que no toman
hubitualmente cAinguirito (1), no se ob-
serva con frecuencia la terrible enferme-
dad que los médicos llaman delirium tre-
mens, y que es tan comun en las grandes
poblaciones y en los bebedores de aguar-
diente. Tambien es de observacion rigu-

(1) Agusrdi-ne de calia.
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rosa que la longevidad no se encuentra en
los que abmsan de este funesto licor, y
que los bebedores solo de pulque suelen
vivir muchos afios. Acaso la fécula que
contiene, podria esplicar tan diverso re-
sultado: porque el aguardiente es solo
una bebida, y el puique es al mismo tiem-
po bebida y alimento: por esta razon con-
tribuye tan podercsamente 4 dar vigor &
la constitucion, 4 reparar las fuerzas per-
didas en los trabajos mas fuertes, y 4 pro-
porcionar el suefio 4 las personas débiles,
que ¢ no-disfrutan de este precioeo bien,
6 es tan delicado é interrampido en ellas,
que no les proporciona el descanso nece-
sario.”

“No son estos los inieos beneficios que
se deben al zamo fermentado dsl maguey,
Las madres y nodrizas, que sin este auxi-
lisr no tendrian el grato placer y 4til re-
curso de alimentar 4 sus hijos, 6 4 los aje-
nos, proporcionindose asi un medio muy
honroso de proveer 4 sus primeras nece-
sidades, conocen perfectamente que no
hay mas galactoforos ni polves de apoyo
que la lecke y el pulque.

“Los jornaleros, los labradores, le deben
el sostén de sus fuergzas y la reparacion
de las pérdidas que les ocasionn el sudor
con que riegan la tierra para fertilizarla.
Muy digno es de advertirse, que el uso
habitual de esta bebida exige un ejerci.
cio activo que promueva abundantemen-
te la traspiracion, y 4 pesar de exto suele
dar origen 4 la pely sarcia 6 exeso de
gordura. Por esto los literatos y perso-
nas de gabinete, no pueden usarla impu-
nemente, 4 causa de la vida sedentaria
quellevan, aunque es cierto que alguna
vez les conviene para nutrirse y conciliar
el sueiio.” ’

“El pulque ocasiona cangeationes de
sangre eu las entrefias, y promueve las

’

gecreciones, acaso por las sales de potasa
gue, como hemos dicho contiene. Para
convencerse de esto, no hay mas que to-
mar el pulso y observar el rostro de los
que, sin estar habituados, toman alguna
cantidad considerable de pulgue, y exa-
minar despues los fenémenos y las enfer-
medades 4 que suele dar otigen. En to-
dos se desenvuelve y endurece el -pulso,
se entnméce ¢l rostro y sube de color, se
enrojecen los ojos y se padece dolor de
cabeza, especialmente si el que se ha to-
mado es tlachique: en estos se atumenta
considerablemente iu orinu, y muchos tie-
nen vémitos y evacaaciones biliosas, que
suelen durar largo tiempo y 4un produ«
cir funestisimas consecuencias. Nuda hay
mas comun que los ataques de miserered
colera—morbus despues de lo que el vulgo
lama una empulcada.” '

“Tambien se ha creido que es emena-’
gogo, y muy bien podria serlo para algu-
nas cloréticas, porque contribuyendo po-
derosa y eficazmente 4 fortificar su cons-
titucion y 4 modificar la composicion dé
su sangre alterada, aumentando visible-
mente la fibrina y glébulos rojos, produ-
ce los efectos de aquella clase de medica-’
mentos; pero en lo que no cabe duda es
en que para las paridas, si no tienen al-
guna inflamacion y ba pasado ya I4 calen-
tura de la leche, es el mejor vino que
puede en México d4rseles.”

“Se aumentan los efectos curativos del.
pulque, cuando se le agregan elzunas
sustancias coadynvantes, por cjemplo: eu
propiedad diurética, si se le efiade albar.
rana, seWla maritima: y ya que en lax far-
macopeas 8e encuentran tantos vinos, cer-
vezas y chocolates medicinnles, no hay
ragon para que no se formulen tambiem
las composicionea terapefitions de esta
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bebida, tanto mas, cuanto, que los pobres
nunca usan vino, chocolate, ni cerveza, y
casi todos estdn habituados al pulque,
que tiene, ademas, la ventaja del poco
precio.” : '
“Ys08 pulqnes compuestos son de mu-
cho. uso-en paestra medicing -doméstica.
Se infunde en ellos. pifia [bromelia ana-
nas), rdbeno rabhanus sativus), para su-
shantar sa acslbh: diurdtida: neranje (ci-
* trus aurautium), quina (cinchona calisa-
ya, cordifolia dc.), para curar las inter-
mitentes: espinosilla (Roitzia coccinea),
PArh provecar el sudor, y se hacen otras
mvckas composidiones andlogas.”
“;Qué infujo tiene el palque er el mo-

t

vimiento de la poblacion? ;En circuns
tancias iguales ascienden en los pueblos
que solo usan de esta bebida? ;Son mas
tobustos y vigorosos los hijos de los be-
bedores de pulque? ;Qué influencia ejer-
ce sobre el corazony sobre la cabeza?
Cuestiones son estas-de ls mayer trasoes-
dencia para México,y que por falta de
tlempo no solo se indiean, con el fin de Ila-
mar la atenocien de los observadores; por-
que si la Providencia bondadosa ha oolo-
cado en cada region del globo los vegeta-
les que mas convienen 4 sus habitantes,
es cierto, que el' melancdlico y sufrido
maguey s la planta mas Gtil pare los
mexicanos. ' ‘
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Historia de los productos pecuniarios del Pulque.
—Célebre parecer de l1a Universidad de México.—

. Dictamen original de los jesultas.—-l’aroeer del

protomedieato.

Del exdmen minucioso de !a historia
del pnlque, en cuanto 4 sus productos
pecunmnos, resulta comprobado lo que
al principio habiamos asentado como pro-
bable, 4 saber: que en el primer siglo
subsecuente al de la conquista, todos los
plantios de magueyes pertenecian esclu-
givamente 4 los naturales de este pais, y
~ hasta ciento cuarenta aifios despues de la

invacien de Oortés fueron formédndose los
ranchos y las haciendas, y pasando 4 las
familias de los conquistadores.

Los encomenderos, que recorrian todas
las provincias de Nueva Espaiia, esquil-
mando cuanto podian 4los indigenas, fue-
ron los que probablemente establecieron
la primera pension sobre el pulque. Des-
pues, quizd 4 titulo de ejercer la policia
en las tabernas, siguieron gravéndoto los
justicias y alcaldes, mas unos @ otros, 6
entrambos, aplicaban 4 sus bolsillos par-
ticulares todos estos impuestos, que no
eran, por cierto, de poca monta.

Lo mas curiaso es, que la corte de E:-
paiia ignoré por mucho tiempo en virtud
de qué disposiciones y por qué agentes
ge cobraban derechos al pulque, hasta el

afio de 1663, en que se mandé que el pro-.

ducto de estos derechos ingresase en las
cajas reales, y se formase una averigua-

cioun, exigiendo que las parsonas que ha~
bian cobrado derechos reintegrasen sa -
importe. Nada sa logré: los engosaende-
ros y jueces del pulque ge apropiaron,
por lo menos durante ciento veinte aiios,
sumas enormes, cuyo monto se ignors,
quedando solo consignado el hecho, que
no abona mucho, por cierto, ni la morali-
dad, ni la obediencia de los primeros fun-
cionarios espaiioles.

En 1668, permitié el virey duque de
Alburquerque, que el ayuntamiento de
México cobrase un real 4 cada arroba de
pulque, como indemnizacion de la renta
de unos cajones 6 tiendas de madera que
tenia en la plaza mayor.

En 1669, se nombré administrador de
los pulques, enla capital, al corregidor
D. Diego Maldonado, y en ese mismo afio
se rematé en la fnfima cantidad de 660
pesos cada afio.

Despues de este arrendamiento se hi-
cieron otros 4 mejores precios.

D. Alonso Flores de la Sierra, cobran-
do 4 razon de doce reales carga al pulque,
pagaba al erario 68,000 pesos cada afio.
De estos doce reales, se dedicé uno pars
la cafieria de la ciudad y el otro parala
limpia de las acequias de Chapultepec,
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lo qne acasion6 una disputa con. el asen-
tista.

En 1674, lo tuvo arrendado en 92,000
pesos cada afio, Alonso de Narvaez,

En 1688, se arrendé 4 Juan de la Rea
por 9 aiios, los 7 primeros 4 70,000 pesos,
y los dos fltimos 4 75,000.

" En 1697, se arrendé en 147,500 pesos,

4 D. Juan Estévan de Iturbide, que que-

bré. ’
" En 1745, se aprobé el arrendamiento
hecho 4 D. Sebastian de Aribura y Aré-
chaga, en 128,000 pesos cada ailo y por
el término de'9 afios.

El Gltimo arrendamiento, fué el cele-
brado por la misma cantidad, con D. Juan
Martin de Astes. De esa fecha en ade-
lante, fué administrado por la - corona, y
dié productos muy abundantes, como ve-
remos mus adelante. En Junio de 1692,
stendo virey el conde de Galvez, eon mo-
tivo de la curestia de maiz por causa
tambien de gente maligna que no falta
en las grandes poblaciones, hubo segun
dice: el padre Oavo,un tumulto 6 pronun-
ciamiento (como hoy se llamaria) en Mé-
xico. B8e -reunié la gente, prendié fuego
al palacio y'4 las casus del ayuntamiento,
destruy6 los cajones de madera que ha-
" bia en la plaza, robd el dinero de lus mer
caderes é hizo algunas otras atrocidades;
que mencionan los docmmentos de ese
tempo. ,

- Al dia mgulente 8@ aplacé el tumulto,
la Justicia aprehendié y maltraté 4 ocko
plebeyos, y entre otras providencias, se
mandé cortar las melenas 4 los indios,
prohibiéndose totalmente el uso del pul-
que, pues se crey6 que la embriaguez de
los indios, habia contribuido mucho 4 la
sublevacion. )

El virey, queriendo que su providen-
cia reclbxese un apoyo respetable, pxdlé

Moot
s

~ S —

informe 4 la Real Universidad, que esta-
ba compuesta de los Doctores siguientos:
D. Agustin Franco de Toledo, D. José
Vidal de Figueroa, D. Marcelino Solis y
Haro, D. Francisco Romero de Quevedo,
Pr. José de la Parra, D. Toméds Quinco-
ces, D. José de Miranda y Villa y Zan,
D. Diego Vaguellina y S8andoval, D. José
Montaiio, D. Bernabd Diez de Cérdoba ¥
Marillo, y otros seis 1 ocho venerables
mas, que seria inQitil mencionar, bastard.
do saber que se reunié el claustro pleno.

Los puntos del informe eran sencillos,
8Be debia prohibir absolutatmente el uso
del pulque 4 los indios? ;Convendria pros
hibir el pulque adulterado, y permitir el
uso del puro y sin otrs meecla? Seria
conveniente establecer ciertas reatitucio-
nes en la venta de este licor, para mode-
rar en los indios la ¢ostumbre de ens.
briagarse? -

Poceo latin, pocas citas y pocos argu-
mentos 8¢ necesitaban, pera informar so-
bre estos puntos, que podrian resolverse
con solo el uso del sentido comun. Pero
Jcémo un.cuerpo de sabios tan distins
guidos, habia de dejar escapar la ocasion
de lucir toda la indigesta erudicion que
habia recogido de las.aulas? Lps Doo--
tores pensaton, discusrieron mucho, y:
al fin eatendieron su magnifico informe,
viéndose precisados al tratar del pulque,
4 traer en su apoyo, autoridades de todo
género, clases y categorias; citaron 4 Ju-
no, 4 Juan Sambueco, 4. Calixto Ramirez,
4 Bulcedo, 4 Hérodoto, al Dr. Gaspar Qal
dera de Heredia, & Préspero Rendela; ear
su tratado del ving, 4 Santo.Tomgs, £
Ovidio, 4 los padres jesuitas Mendo, Ca-
yetano y Bonacina, & San Agustin, San
Pedro Cris6logo, San Basilio y San Juar .
Criséstomo, 4 toda la corte dul cielo; en

;ﬁn 4 todas las potestades ‘de la herra y

‘\llo ot EP 1 1 o i
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del infierno, y seria largo afin el enume-
rar las muchas obres que sobre el vino y
sobre la embriagues, consultaron los Doo-
Tes. El documento integro tan curioso,
como cansado, es un monumento de la i ig-
norante ermdicion, si se nos permite la
eapresion, que se aprendia en los co
legios hace siglo y medio, y que venia 4
recopilarse 6 4 reasumirse eu el Claustro
de la Universidad.

Serd curioso y comprobard lo que asen-
tamos, 6] msertar algunos trozos.

Toocundo el seguado punto 4 qde arri-
ba nos hemos refarido, sobre el palque
puro y el adulterado, los Dootbres entran
en unw grave cuestion metafisica: reco-
mendamos al lector el signiente trozo,
~digtio de preeentarse como modelo de
lenguaje y de erudicion.

“Oon que el motivo de la prohibicion,
“eg ¢l estudio de los indios en la trabs-
“gresion. Y asf'parece 4 esta Real Uni-
“yersidad que la misma ley que condena
“e] meselado, fuerte y que embriaga, con-
“dena el simple, (awn cuando lo puede
“haber) y lo prohibe aunque mo ‘en las
“palabras, en el ¢fecto y causativamente:
“pues 8i ‘prohibe el mezclado y el puro,
“no 'hay rémedio para que deje de mee-
Yclarse: en la prohibicion del mezclado,
“efectual y cdusativamente se comprehends
“al simple, porque no hay diligencia posi-
“ble para que deje de pasar & mezclado.
“ Aungue asi lo vemos, se comprueba con €
“desvelo que puso Junv, kactendo guarda de
10, convertida en vaca excargandosela &
4 Argos por sus cien ojos de gue Claudiano
“on laudsbus stiliconis.

Argum fama canst centeno lumine cinclum
Corporisexcubijs unam servasse inveneam.

“¥ con todala cautela, el dolo y malicia,

“false6 esta custodia: hizo'Juan Sambuco

“un emblema de esta historia fabuloea,

“para mostrar que no hay seguridad con-
“tra el dolo y le puso este mote Dolus
“mmtabdw &c.” Veamos lo que dice
del maguey el respetable claustro. .

“Parece providencia de Dios que para
“que dé el magney el fruto, ls raen las
“entrafias para que no dé muchas veces
“y mueran todos los indios: no sirve dos
“veces lo que dejan 1as otras plantillas, en
“las cuales, para volverlas 4 plantar, gas-
“tan nueva obra los indios y dursn mu-
“chos ‘afios en crecer para dar un solo
“fmto.” .

Inclindndose la Universidad ya al fin
del informe, 4 que quedase permitido el
uso del pulque puro, dice:

“Que por evitar mayores males, se pu®
“den permitir los menares, se apoya con
“Jos dos oasos; el uno de Loth en el Ge-
“nesis, cuando ofreci6 sus dos hijas por

“egcusar mayor pecado; y el otro,del Le-

“vita y el viejo, que por el mismofin ofre
“gi6 su hija doncella y la mujer del levi-
“ta, al capitnlo XIX del libro de los jue-
“ces: 4.6l primero disculpan San Juan
“Oriséetomo en la homilis 46 y San Am-
“brosio, en el capitulo VI del libro I de
Ylos ‘Oficios; pero sim embargo, San Agus-
“ tin &0.”

Pardce increible este modo de discur
rir y de escribir: pero no hay duda, el
impreso original existe. jLeeria el con-
de de Galvez este informe? Y silo leyd
pudo sacar algo de provecho?

Los jesuitas 4 quienes tambien ‘pidié
informe ¢l virey, tuvieron mejor sentido
qtte todos 10s Doctores, y en pooas lneds
manifestaron su opinion terminante, aun-
que no menos absurda.

Como el informe es un documento or1
ginal é inédito, y ademas oorto, no nos



o 75 ==

———

parecq fuera de. proposito, insertarlo ip-
tegro. Dice asi:

‘“Exmo. Sr.—Por estar ausente el pro-
“ vincial y haberme dejado sus veces pa-
“ra los, casos que pudiesen ofrecerse, du-
“rante su ausencia, obedezco al ruego y
“encargo de V. E., su fecha en 27 de Ju-
“nio de 1693 aiios, ordenado 4 que la re-
“ligion de la Compaiifa de Jesus, con pa-

“recer de personas doctas y celosas del

ugervicio de Dios, informen sobre la sus-
“pension hecha de las entradas del pul-
“que en esta ciudad de México, por los
“motivos y razones que V. E. apunta en
“gu decreto, comprehendiendo en pocas
“palabras las cabezas y raices de los gra-
“yisvmos pecados que universalmente ha-
“blando, cometen los indios de estos rei-
“nos con ¢l us0y abuso (1) de dicha be-
“bida, &c. Desde luego hice y hago juicio
“de que no solo es justa la suspension de
“gus entradas, sino que tambien debe la
“guperior providencia de V. E., esten-
“derse 4 prohibir é impedir por todos los
“medios posibles gque no se beneficte ni
“genda en todo el revno, este tan nocwwo y
“escandaloso licor, por los dafios pablicos,
“notorios y totalmente irremediables, que
“resultan de su uso, entre los naturales
“inclinados por su naturaleza y envejeci-
“da costumbre & frecuentes y continua-
“das embriagueces. Del fundamento de
“reconocer esta obligacion en V. E., me
“da la ley 81, libro VI, titulo I de la re-
“copilacion de las leyes indicudas, pues
“en sus palabras, condiciones que espre-
“ga, y las ordenanzas que esta se mani-
“npifiesta con toda clarided, que el rey
“nuestro sefior (Q. D. G.) prohibe el pul-
“que de la manera que se tragina y usa,

(1) Que cosn tan rara y esiraiis parece que los pa-
dres maestros jesoitss, confundieron el a0 con el abu-

, #o. Discurriendo asf, nads puede permitirse, ni sun
los alimnentos orlinarics. ) pe e

W]

"fy el que S. M. permite y Jama blanco

“en la calidad, y no es traginable ni ven-
“dible sino en muy poca cantidad, y por
“Ytanto aun_éste, siento y juzgo debe V-
“E. prohibirle, porque no sirva de capa
“y pretesto para el uso y abuso del pul-
“qué absolutamente prohibido en la di-
“cha ley por 8. M. No obstante este mi
“parecer, para gne sea mas compfeto ol
“obedecimiento al rnego y encargo de V.,
“E., orden6 4 los padres maestros de
“nuestro Colegio de San Pedro y San Pa-
“blo hiciesen informe y es como se sigue.
“En esta cusa Profesa de la Compaiiia de
“Jesus de México, 1.© de Julio de 1892,
“—Exmo. S.—Besa las manos de V. E.
“su capellan, dlonso Ramos.”

El informe de los padres maestros es
sustancialmente, igual al que se acaba de
leer.

Pero todavia, y como monumento del
atraso de las ciencias, es mas célebre o)
parecer del proto medicato.

La multitad de misturas y yervas con
que componian el pulque los tratantes,
ocasionaba graves males 4 los consumi-
dores. Ninguna autoridad era mas 4 pro-
pésito para decidir tal cuestion, que el
protomedicato. El virey mandé se con-
sultase al Real Protomedicato, compues-
to det Dr. . Juan de la Brizuela, Dr. D.
Ignacio de la Vega y Dr. D. José Mon-
tafio. Los Doctores mandaron traer cin-
co cueros de aguamiel: uno de ellos te-
nia mezclada cal y los otros contenian la
sguamiel pura. A los cuatro dias, la agua-
miel] simple, estaba en buen estado, mien-
tras Ja compuesta con cal, tenia un sabor
acre é insoportable. El Protomedicato
declar6 entonces, solemnemente, que el
pulgue mesclado con cal era daiioso, mien-
tras se podia usar el puro. Nos parece
que si se hubiera tratado del vino de Je-
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rez, 6 del Rhin, y aun de la agua pura,
habria resultado lo mismo. Sin ser Doc-
tor del Protomedicato, cualquiera conce-
bird que un escelente champaiia de cli-
cot, mezclado con cal y dejado fermentar,
puede ser un venemo; mas pOr raro y

singular que parezca este hecho, asf pa-.

86,y el Protomedicato no hizo ninguun
gémero de anglisis, ni mas esperimento
que el que se ha dicho.

A pesar del famoso dictdmen de Ia
Universidad, y de la opinion de los pa-
dres maestros jesuitas, la probibicion del
pulque no subsistié mucho tiempo, y la ~
corte de Espafi volvié 4 permitir la be-
bide con ciertas restricciones, incorpo-
rando su producido 4 la corona, el que,
con el trascurso del tiempo, liegé 4 cons-
tituir uno de los ramos mas principales.
del tesoro.
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Ordenanzas ahtiguas y niodernas.—l’ulqueriaé.

ey

Las primeras ordenanzas relativas al

ptuique, sori:del afio'de 1871y estén re-
ducidas:4:1os preceptos siguientes:
- 1.2 Queda prokibidala venta de be.
bidas nocivas, y el puique compunesto con
eal, raices 6 palos que 'alteren sus cuali-
dades gimples.. Los infractores deberian
gufrir la pérdida de sus bienes, doscién-
tos arotes y sois afios' de galeras.

'2.®  Los gefiores ebispos debian pro-
ceder con censuius y hasta con anatemas,
contra los traficantes de bebidas prohibi-
das y contra los consumidores de ellas.

8.® Que en'los puntos pihblicos no
peda venderse mas que el pulque blan-
co,’puro 'y limpio. -Los justicias 'teniar
facultad de visitar las pulquerias y der-
ramar el pulque que encontrasen altera-
do 6 mezclado de otras sustancias, y los
'infractores tenian la pena de cincuenta

uzotes en el palo de la plaza mayor por
Primera ves, y si reincidian, se podian
aumentar los azotes hasta doscientos, y
ademus- destierro por cuatro afios, diez
leguas en contorno de la ciudad.

4.®" Que los puestos estén apartados
de las paredes y casas, ¥ no tengan mas
que las cubiertas y un lado resguardado
del sol. ' '

. 9% Queno haya. concurso de hom- |

bres y mujeres juntos para beber e los

Costumbres populares.

puntos, ni se detengan despues de haber

bebido, ni haya arpas, guitarras, ni otros
instrumentos, bailes y miisicas, &e.

6.® Que al ponerse el 8ol estén todos
los puestos cerrados y recogida la gente.

7.9 Que no se venda 4 crédito el
pulque 4 los indios, ni se -admita el em-
pefio de prendas, i

8. Que 4 los indibs" que se encon-
traren borrachos, se les ¢ondujera 4 la
carcel y al otro- dia se les aplicaran cin-
cuenta azotes en el palo'de la plaza.

9.° Que el ntimer¢ de pulquerias
quedase reducido 4 treinta y seis,

10.® Que se mandasem 4 otro paraje
las pulquerias Cercanas dtas iglesias y
conventos. '

Siguen en las ordenanzas otras varias

{ reglas y condiciones para los asentistas,

las que quedaron sin efecto, desde que
el ramo se administré por cuenta del
erario. o

Las pulquerfas que habia en tiempo
del virey Revillagigedo, que, como en to-
do, establecié 6rden y método en el es-
pendio del pulque, eran las siguientes.

Pulqueria de Delgadillo.
” ,» la Alamedita.
” del Hornillo.
» de la Orilla,

" » los Pelos,
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Pulqueria de Calderas.

” ,» las Recogidas.

” » Puesto Nuevo,

" » San Felipe de Jesus.

” del Arbolillo.

" de la Retama.

,» la Oandelaria.

" del Puente.

" de Tumbaburros.
los Camaronga,
Montiel.

" , Ouajomulco.

" » Madrid,

»  w la Nans,

n Juan erbonﬂmo
Altune.
Tepechichilco,
Colalps.

la Lagunilla.

w  » San Martin,

. ” del Ol‘gam

" de las Papaa.

» » Tenexps.

" » Granaditas.
n
”

n ”

n n
»
"
” »
”

» Oelaya,

» Juavico Rodrigugz.
»w  n Solano,

” » Mixcaleo,

” » los Cantaritos.

Se suprimieron en esta época, doce
pulquerias, entre ellas, dos muy célebres
por sus riias y por su buen pulque, que
ge llamaban el Pradito y el Tornito.

A peser de lap ordenanzas gue hemos
citado y del bandp de 13 Real Sala del
Crimen, del afio de 1748, qne establecié
penas muy severas, que las hemos citado,
las costumbres prevalecieron sobre estas
durisimas leyes, que el tiempo popo 4 po-
co eché en el olvido.

Muchos de los que vivimos hoy, recor-
damos algo esas famosag pulquerias anti-,

guas, cuyos nombres acabamos de men-
cionar.

Eran unos grandes jacales formados de
unas columnas de madera y techados con
tejamandl, y por lo general estaban situa-
dos en las plazuelas de Jos suburbios de
la ciuded. En el fondo y contra la pared

{nica que abrigaba del viento 4 1a pul-

queria, habia ana série de tinas 6 cnbas,

-pintadas de azul, verde y encarnado, ca-

da una con un nombre 4 cual mas alar-
mante: la Vencedora, la Terrible, la Mata-
aiete, la Valtente, la, Liorens, la Madruga-
dora, ko Alli deseargaban diariamente
los arrieros sus atajog de pulque: las tas
hernas sitnades cerca ds} canal, regular-
mente eataban todos los dies barridas,
regadas y adornadaa con rosas, amapolas
¥ chichares. La encargada del espendio
del pulqus, ers regnlarmente uns mnjer:
4 veces bonita, con upa camisa blanea,
limpia y bordada de seds, que dejabe lo-
cir una garganta mpuy-adornada de,coral
¥.de perlas, y un peche donde. pendian
multitud dp rosarip, con cruces, relicgrios,
graudes y pegnefios, de oro ¥ pipta. Casi
unos faltaba ol lado.de 1a Linda pulqug:
ta, ¢ mglon, es decir, sp padre, sp tig, 8y
smante 6 su hermanq, hombre de bigete,
barba negra y cerrada y fisonomis, 8i no
torva, al menos sgvera 6 impanenke, o
mo era necesario para tener 4 raya 4 los
concurrentes, gue por Jo comun. no eray
de la gente mejor, La dama del pulqwy
o era tampoco de las que se desmaye-
ban y sufrian etaques de nervios. Cuan;
do la ocasion, lo reclamaba, sshia moatrar
energia y aun hacer uso de su punal
Entre lag digz 4 las opce dela maiiang,
luego que los indjos, mguaanoa y ofomijes
de las cercanfas de la capital, acabshsn
de vpnder sus frutas y legumbres, se di-
rxgmn ou grupos 4 las pulquerias. Als
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sombra escasa que por algua lado pro-
yectaba el techo del jacal, se sentaban,
sacaban de sus Auacales una abundante
provision de tortillas, chile verde, ahua-
cate xitomate (1) y sal, y almorzaban, em-
pujando estos toscos manjares con caje-
tes (2) enteros de pulque.

. Otro género de concurrencia se nota-
+ba de medio dia en adelante: las chinas
(especie ya perdida como los animales de
Cuvier) con sus zagalejos, enaguas cortas
de lana 6 seda rojas, salpicadas de lente-
juela, sus piés y piernas apiiionados, sus
camisas escotadas que dejaban descubier-
to todo su seno, sus rebozos, especie de
schal angosto de algodon 6 seda, maneja-
dos con airé y gracia. Donde 'habia chi-

nas, no faltaban galanes de calzonera bor- |

dada y de anchios sombrercs; y donde
habia chinas y galunes, era faerza que
hubiese un par de arpas, de guitarras 6
jaranitas, y como complemento de todo
esto, e] jarabe y las coptas plcarezoas.
Nunca faltaban en las cercanfas de la
pulqueris, las picantes enchiladas (8) los
humeantes tamalitos, y las frutas de la
estacion. Los indios en grupo, muchas
veces se quedaban beodos y -dormidos
ubos sobre otros: las chiras ‘cantaban y
bailaban: los alegres sones de las arpas
s oian & -gran distancia ‘metclados con
los gritos estrafios y diversos de los ven-
dedores, que ponderaban sus goloamas
los hombres mas graves y formales juge-
ban 4 T rayuela con pesos 6 tejos de plo-
mo; y completaban el cuadro los mucha
chos y grupos de curiosos que cercaban
estas tabernas, centro de los placeres-del

J Téranse colorad o.
Vasijas tendidas de barro, 6 1o que es Jo mia-

fl’tndoa oopas rlistices del champusin mexicano.’

TontiNay fritay 6 udtadss con uns éa'ss de chi-
le Mo 6 esierado.

pueblo bajo, particnlarmente 16s domin-
gos ¥ dias de la 'festividad del Sahto 8
Vitgen patrona de la parroquia 6 iglesia -
cercana.

Todo esto como se ha visto, estaba pro-
bibido por & policia, y sin‘embdrgo, tod6
esto se hizo'por muchos afios, hasta que
las costumbres se han ‘modificado y la
gente del pueblo ha tomado otro giro
para divertirse. Las oélebres tabeinas
han desaparecido, y solo queéda la memo-
ria de la terrible pulqueria de los Pelos
y de alguna otra, donde tenian rus rea-
les los mas valentones y tremendos de la
ciudad, y donde no pocas veces tyvieron
principio y fin dramas sangrientos. Hoy
las chinas de botines y crinolina, con tra-
jes de cola y sombrilla en mano, se van
en los trenes de los ferro—carriles, 4 Gua-
dalupe 6 & Tucubaya, & ocupan las gale-
rias y palcos terceros de los treatros
donde admiran y lloran con los dramas
de Bouchardy. La civilizacion francesa
ha estado siempre muy distante de creer
en el grande influjo que ‘ejerce atn en
{as mas apartadas regiones de la tierra.

Desde las primeras ordenanzas que he-
mos citado, hasta hoy, se puede decir que
las autoridades no han cesado de ocupar-
ge de las pulquerfas. Las prevencionas
que rigen actualmente, son en sustancia
las mismas antiguas, con 1a sola modifica-
cion de las pedas, pues los azotes se han
sustitnido con multas; son las siguientes:

1.  Los duefios cuidarén de que el
pulque que se vende, sea puro y sin mez-
cla alguna, Multa 4 los contraventores
de 25 pesos'por Ma primera vez, 50 por
la segunda y en casg de reincidentia, se
cierra el establecimiento.

‘2.%  Que'el local interior y esterior-
meste, esté aseado. DLas multas son'por
ta eonttivencion 'de B y§ pevos.



— 80—

————

——

3.® Las pulquerias se abrirdn 4 Jas
seis de la madana y se cerrardn 4 las sjie-
te de Ja noche, sin gue adentro guede
persona alguna.

4% Np recibirdn prenda, sino gue
venderan 4 dinero al contado, -

5.9 No habrd buailes, musica, ni jue
gos de ningyna clase, /

6.2 No'ee permitird dentro del mos-
trador, mas que 4 los dependientes.

7.® Si hubiere algun desorden, es
obligacion de los dependientes avisur &
la autoridad mas cercana.

8.
abiertas.

9.® No depositardn armas de ningu-
na clage.

10.®" Los compradores no permane-
cerdn en lis pulquerias mas tiempo qne
el necesario, ni sacardn 4 la calle los va-
BOS. ' '

11.#  Los compradores no podran be-
ber hasta el grado de embriagarse.

12.® Tampoco rehir ni armar escdn-
dalo, ni jugar ni almorzar 6 comer dentro
de 1as casillas de espendio. Toda infrac-
cion de estas disposiciones se castiga con
multas bien médicas por cierto y con pri-
sion por mas 6 menos dias en la cdrcel.

Las pulquerias han sido poco 4 poco
dosterradus del centro poblado y mer-
cantil de la ciudad y las que existen es-
tdn caprichosamente pintades paraatraer
consumidores, aseadas y algunas adorna-
das hasta con cierto lujo.

A pesar de las prevenciones citadas
no deja de haber siempre su concurren-
cia 4 las pulquerias, sus almuerzos y sus
rifias, y no pocas vec¢es los guardas diur-
nos, fastidiados de permanecer en las es,
quinas entran 4 la pulqueris, beben y
hacen alagre compaiiia fraternizando con

] .
Las puertas estaran siempre

los parroquianos. Esto acaso es inevita-
ble, pero lo positivo es que los escanda-
los son mer.ores que en los tipmpos de
la picota (1). °

Pasado dlgun tiempo, se permitieron
hasta ochenta pu}quenas ¥ en el trascur-
g0 de él han aumentado hasta 513, con-
forme consta de la lista siguients (2).

Abrego, D. Aquo Nueva'del Monton
ntm. 1.

Adalid, D. Gabriel, 8. = del Rastro.

Acevedo, D. Pedro, puente de Alvara-
do letra U.

Aceves, D. José, plazuela del Jardin
letra B.

Aguayo, D. José, Rejas de Balvanera.

Aguayo, D. Jose, estampa .de San ILo-
renzo. ‘ ]
. Aguayo, D. José, Rastro y San Camilo.

Aguayo, D. Jogé, Aguila y Pila Seca.

- Aguayo, D. José Santa Marfa y Cole-
gio de Bonitas.
. Aguayo, D. Jogé, Indltasy Lecumberri

. Aguayo, D. José, Alegicerta y Arguillo.

.. Aguayo, D. Jos4, puant.e de San Pedro
y San Pablo ntim, 9.

Aguayo, D. Joeé, Nacatltlan ¥ Santa
Grertrudis.

Aguayo, D. José, bajos del Hosplcw de
Pobres.

Agudyo, D. José, 2.4 de Nacstxthm

Aguayo, D. José, Ban Hipdlito nfim; 11.

Aguayo, D.-José, puente Bianco y Te-
nespa.

Aguayo, D\ Jose, Fernando VII y San
Pablo.

Aguayo, D. Jose, Buenavista nfun 9.

Aguayo, D. José, Ancha y Letran.

(1) Lugar donde habia un palo en la plazs mayor
y alll sufria la gente del pueblo, el suplicio de lvs

azoles.
(2) El Visjero en México.~Imprents de Andrade

y Esca'ante.—18684. .

-
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Aguayo, D. José, Revillagigedo y Pro-
videncia.

Aguayo, D. José, Lopez y Calvario.

Aguilar, D. Pedro, puente de San An-
tonio de las Huertas.

Alvarez, D. Leandro, Arcos de Belen

ntm. 11,

Alvarez, D. Séstenes, plazuela de la

Palma.

Alarcon, Dofia Ignacia, puente del Mo-
lino.

Alamillo, D. Francisco, Rastrillo nim. 2.

Arce, D. Ignacio, Balvanera ném. 14.

Arpide, D. Luis, Chapitel de Monser-

rate ntm., 7.

Arellano, D. Ignacio, Santa Ana nfim. 3.
Arellano, D. Ignacio, Nueva del Te-

quesquite nfim. 2.

Arteaga, D. Hipélito, Chapitel de Mon-

serrate nfim. 9.

Avendaiio, testamentaria, Sr., 3 % de

San Juan y . Vizcainas.

Aya.la, D. Merced, plazuels de las Viz-
cainas.

Ayala, D. Merced, esquina del callejon
de Arenda.

Baez, D. Lino, puente de Alvarado y

Buenavista.

Barrera, D. Agustm, plazuela de la

Ooncepcion é Ismahnatengo.

Baltierra, D. Antonio, Ancha. .

Barrios, D. J. M., plazuela del Jardin,

Barrios, D. J. M., idem de Juan Car-
bonero.

* Blacio, D. Vicente, Berdeja ntum. 14.
Bravo, D. Benito, Ribera de 8an Cosme.
Bravo, D. Benito, Chinampa y San

Juan Nepomuceno.

Bustos, D. Mariano, Calvario y Ancha.

- Campero, D. Manuel, Viscainas y ca |-

- Nejon de Paiieras.

Cnmpero, D. Manuel, plazuela de Guar-
diola.

Oampero, D. Manuel, 1.® de las Da-
mas niim. 12.

Campero, D. Manuel, Nahuatlato y
Puesto Nuevo.

Campero, D. Manuel, Ooliseo ntm. 4.

Campero, D. Manuel, Portacceli.

Campero, D. Manuel, puente de Mon-
zon y Tornito.

Campero, D. Manuel, Roldan y Merced.

Campero, D. Manuel, puente de la
Lefia.

Campero, D. Manuel, 3.2 calle y pla-
zuela de la Suntisima.

Campero, D. Manuel San Juan de Dios
nm. 3.

Campero, D. Manuel, plazuela de Juan
Carbonero.

Campero, D. Manuel, cal.lejon de la
Chinampa (esquina).

Campero, D. Manael, Ancha ném. 9.

Campero, D. Mannuel, puente Colorado
y Danza.

.Campero, D. Manuel, callejon de Dolo—
res y Cuajomulco.

Campero, D. Manuel, Escondida n-
mero 9.

Carrillo, D. Casimiro, Nifio Perdido
ntm. 12.

Carrillo, D. Antomo, San Juan Nepo-

muceno letra F.
Carrillo, D. Gabriel, calzada de los An-

_geles.

Cumpa, D. Joaquin, cnllewn de la pla-

zuela del Jardin.

Oarrera, D. Vicente, Monton y Cruz
Verde.

Qamacho, D. Apolonio, Sapo otam. 7.

Curdons, Dulis Atilans, pnente -de San-
to Tom4s.

1
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Castro, D. J. M., calaade.de Santa Ma-
ria ntmero 11.

Cardoso, D. José Maria, puente de la
Misericordia y Berdeja.

Cortés, D. Margia, Alhéndxga nfig. 5.

Cortés, D. Marciul, portal del Topacio.

Covarrubias, D. Santiage, San Cosme
nim. 24,

Covarrybias, D. Francisco, Teposan y
puente Blanco.

Cuestas D. Antonio, plazuela de San
*Sebastian.

Chavez, D. Luis, puente de Sauta Ana
ntim. 4,

David, D. Ignacio, Jesus y Pa_]a

David, D. Ignacio, Zuletay San Juan
de Letran.

David, D. Ignacio, Joya ntm. 7.

Daxrid, D. Ignacio, 1. de ias Damas
ptm. 3.

David, . Igaacio, San Berasrdo nf-
mero 10.

David, DD, Igoacia, Bsclavo y Aguila,

David, D, Ignacie, puente de Monzon
y Corchero.

David, D. Ignacio, Manito y Maiios.

David, D. Ignacio, Pila de la Habana
afm, 10. '

David, D. Ignacio, Santa Catarina y
Parados,

Davnd D. Ignacio, puente de Alvarado,

Bavid, D. Ignacio, callejon de San An-
tonio y San Juan. .

David, D. Ignacio, San Antonio Abad
y Rastro.

David, D. Ignacio, callejon del Manco,

Davwid, D. Ignacio, Victoria ntm. 4.

David, D. Ignacio, Aleconedo 'y Hua
calca.

David, D. Ignacio, Soledad de Sants
.:Crog ntm, 8. .

David, D. Ignacia, puente 46 Toxon-
tlale.

vt —

——

Dejgadillo, D. Agustin, Dolores y Ta-
rasquiilo.

Delgado, D. Encarnacion, San Antonio
de las Huertss.

Diaz, D. Sixto, puente de Santo To-
més. i

Dominguez, 1). Rafael, esquing do In
Soledad y Limon.

Dominguez, D. Manuel, San Bernardq

Dusrte, D. Lucig, Amargura nim. 1.

Echigoyen, D. José, Pajaritos y Arcos
de Belen,

Echigoyen, D. José, Salto del Agnay
Nido perdida.

Elizalde, D. Luis, 2. % del Factor nﬁ-
mero 0,

Elizalde, D. Luis, portal de 8anto Do-
mingo nGm. 6.

Elizalde, D. Luis, esquins del pnente
de la Mariscala..

Elizalde, D. Lauis, 1.%® de las Damas
nGm. 1.

Eligalde, D. Luis. 1* del Faotor ntumn. 1.

Elizalde, D. Luis, Rejas de Balvanera
nim. 10,

Elizalde, D. Luis, Alcaiceria ntm. 4.

Rligulde, D. Luis, Olla y Alcaicerda.

Elizalde, D. Luis, puente del Eepiritn
Santo phm. 9, .

Elizalde, D. Luia, Ratas nfim. 7.

Elizalde, D, Luis, 2. ¢ de Santo Domin-
.go ném. 3.

Elizalde, D. Luis, esquina de la Puer-
ta falsa de Santo Domingo.

Elizalde, D, Luis, San Bsraardo ném. 7.

Eligalde, D. Luis, Ssn Hipélitp, jpnto
al baiio.

Elizalde, D. Luis, plaznela dgl Jardin
y Montero. _

Elizalde, D. Luig, Nana y Ghinampa.

Elizalde, D. Luis, Sap Hipglite nfim. k0.
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- Blitalde, DL Lais, esquina de 1a Eecon- |  Flores, D. Josquin, 2.* dal Rastro y
dida. Estampa de San Miguel.

Elizlde, D. Luis, 3, ® del Reloj ntim. 9.

Espinosa, D. Gregorio, Venero y Joya.
. Bspinosa, D. Gregoro, Indio Triste y
Santa Teresa. ,

Bepindsa, D. Gregorio, Joya ntm. 12.

Espinosa, D. Gregono, Ciegos (al Po-
niente). .

Espinosa, D, Gregorio, San An’oonio
Abed y Tlascuaqusé.

Espinoss, D. Gregorio, Alegna. ptm. 6.

Espinoss, D. José Maris, paente de San
Dimas,

Espinosa, D. Angel, pnen‘ﬂe del Rosa-
- rio nfm. 20.

Espinosa, D. Augél, Santo Tomds la
Palma nlm. 1.

Rspitoss, D. Vicente, ‘¢colonia de los
Arquitectos.

Espinosa, D. Ddmado, prente de Santo
Tomds.

Bopitiosa, D. Dimaso, 8.4 de Santo
Tom4s.

Bstrads, D, Jtnn puenté de Tezonﬂa—
le ntim. 2

Estrada, D. Qencbie, Don. Toribio nt-
mero 17.

Bstrads, D. Hmelmo Arncha ntm. 8.

Esteves, D. Antonio, San Cosmé y Ci-
prés.

Fernandez, Dotia Hdﬂﬁe‘fa Puente de
Alvatedo,

Rernandez, D. Porﬁrlo, ranoho de Ahuo
bllews, .

Flgneroa, D. Manuel Factor y Sad
Anllrée,

Figueroa, D. Manuel, liguday&u
Veérde. .

Figueros, D. Mannel San Migwel y
‘!:Blfuh. c e esdt

Floves, D. Joaquin, Meroed m‘m. i

Flotes, D. Joaquia, puente de la Mer-
ced nfim, 4.

Flotes, D. Josquin, ,Alwnd:ga nam. 3

Fiores, D. Joaquin, 1. de Manzanar
pares nam. 11. ‘

Flores, D. Joaquin, Curtidores y Agui-
lita.

Flores, D. Joaquin, Rastro y Arbol.

Flores, D. Joaqhin, 2. ® de las Damas
ntim. 6.

Flores, D. Antonio, 2.% del Factor
nlm. 8,

Flores, D. Antonip, Balem y Chigai-
huiteras. ) '

Flores, D. Antonio, Cuajomulvo y Cor-
pus Christi, , o

Flores, D. Antonio, plaguela del Jardin
ntm. 6, :

Flores, D. Antomo, idem, idem, nfum, 5.

Flores, D. Antonio, Santa Ana y calle-
jon del Zacate.

Flores, D. Francisco, Mariscala jupto
al ntm. 6. .

Franco, D. Joaquin, Mesones y Rates.

Franoo, P. Joaquin, Cérmen y San Se-
bastian.

Franoo, D, Joaguin, Scpulcros da San- :
to Domingo nfim. 8. .

Franco, D. Joaguin, Migericordia y
Verdeja.

- Franeo, D, Jouqmn, Seweanay porte

ria de Santa Teresa.

Franeo, D. Joaggip, San A,ntom.o To.
matlan y Lagartos

 Franco, D. Jopquin, Sants CPW y
Amargura.

Frauoco, D Josguip, 2. <do Tompﬂale
{letra A, . . ]

Fetande, .D.Joaqsin.@(inm y i?or-
tacosll. . : ) . . e

aa

.
R
* R
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. Franco, D. Joaquin, Estanco de hom-
bres letra B.

Franco, D. Joaquin, puente de Tezon-
tlale num. 4.

'Franco, D. German, plazuela de las

Vizcainas nGm. 39. . ~

Franco de Ortega, Doiia Clara, puente
de Alvarado y San Fernando.

G4ndara, D. Exiquio, Rancho del Ce-
bollon.

Garpica, D. José, Tompeate y Cor-
chero

Garniea, D. José, Venero y Aduana
Vieja.

Garnica, D. José, Puja y Jesus.

Garnica, D. José, 2. ® de Santo Domin-
go nam. 5.

Garnica, D, José, Santa Ana letra A,

Garnica, D. José, Merced ntim. 27.

Garnica, D. José, Angel y Tiburcio.

Garnica, D. José, Cadena y Colegio de
Nifias. :

Garnica, D. José, Trapana al Oriente.
* Garcia, D. Nicolds, Muiioz:

Garcia D. Nicolds, plazuela de Neoe- |

titlan.

Garcia D. Nicolds, Manzanares y Mar-
quesote.

‘Garcis, D. Pedro, Colonia de Banta
Maria.

* Garcia, D. Hilario, plazuela de Sa.n
Juan de Dios letra E.
- @arcis, D. Juan de Dios, Angeles Jan-
to al portal. .
" Gardujio, D. Juan Joeé Bed de Santa
Ana,
- Garduiio, D. nguel, cailejon de Delo-
lores ntim. 8.

Garduiio, D. Miguel, San Antonio Abad '

y Santa Cruz.

Ga) rido; D. Benaneip, San Salvador el

Verde y calléjon do Artsssnds.

e
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Gasca, D. José, Portillo' de San Diego
nfum. 6.

Gasca, D.- Desiderio, calzada de los
Angeles.

Gasca, D. Desiderio, garita de Vallejo
nfim. 7,

Géngora, D. Clemente, Comejasy Cu-
lebritas,

Gonzalez, D. Francisco, calzada ds
Chapultepec. .

Gomez, D. Pedro, 2. ¢ del Factor mb-
mdero 2.

Gomez, D. Fedro, oalle_]on de Veas
nGm. 1.

Gomez, D. José Maria, plazuela de
Juan Carbonero.

Gomez Aviles, Doiia Juans, plazuela
de San Lorenzo.

Gomeg, Doiia Felipa, puente de Santa
Ana letra E. '

Gomez de Lopez, Doiia Maria Petra,
Colonia de Santa Marfa,

Guerrero, D. Miguel, Real de Santa
Ana.

Guerrero; D. Luis, plazuela de San
Juan nam. 1. .

. Guzman, D. José Maria, callsjon de
Chxthmteru n@m. 2,

Guzman, D. José Maria, Niio Perdido
nam. 37.

Guzmean, D. José Maria, Nuevo—Mé-
xico y Puente del Bantfsimo.

Guzman, D, José Maria, Huacalco y
Tarasqmllo

Guzma.n,D Joeél(aria, Ancha yBe-
lon,

Guzman, D. José Maria, 1.2 de lhn-
zanares nhm. 18. .-

Guzman, D. José Maria, Don Toribio
juntoal 13, .

Heredm, D. Tomis, hnoonlds de &n
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Heredia, D. Mignel, plazaeia-del Salto
del Agua ntim. 3.

Hernandez, D. José Maria, San Anto-
nio de las Huertas.

Herpandez, D. Miguel, Salto del Ag'ua
y Estampa de Regina.

Herrera, D. José Maria, Amargura y
callejon de Altuna. -

Herrera, D. José Maria,’ Marquesote y

Ave Maria.

Herrera, D. José Maria, plazuela de

Mixcalco y Moscas.

Herrera, D. José Maria, puente y pla’ i

zuela de San Sebastian.

Huerta, D. Eugenio, 2. ©® de Peralvillo
num. 10.

Ilizalitarri, D. Felipe, Rxbera de San
Cosme.

Islas, D. N 1colé.s plazuela de San Juan
nam. 6.

Islas, D. Nxcolé.s plazuela de Madrid
ném. 6.

Islas, D. Nicolds, Candelantay Ancha.

Isles, D. Nicalds, Arcos de Belen junto |

al baiio del Sol.

Islas, D. Guadalupe, Rmcbnada de D.
Toribio.

Islas, D. Atanasie, plaznela de San An-
tonio de las Huertas. .

Jimenez, D. Ireneo, San Hlpéhto y San
Fernando.

Juvera, D. José Maria, Alhéndxga nl-
mero 2.

Jnvera, D. José Maria., calzada de San
Antonio Abad nfm, 11.

Javers, D. José Maria, plazuela de
Mixcaleo,letra G. ;

Juvera, D). José Maria, oompnerta y
plaguela de Santo Tomas.

Juvera, D. José Maria, Mh dela
Candelaria nm, 31;

" i

Juvers, D. José Maria, Monserrate nf-
mero 16.
Labrada, D. Jesus, Manito ntm. 4.
Labrada, D. Jesus, Santa Béirbara y
San Pablo. :
Labrada, D. Jesus, puente de San Pa-
blo. * .
Lagarde, D. Luis, Dolores y Nuevo-
México, ‘
Lazeano, D. Antonio, puente de Pere-
do y San Juan.
Lagcano, D. Antonio, Papas y Teques-
' quite.
Lazcano, D. Antonio, Alameda y Ma-
‘riscala.
. Lazcano, D. Antonio, calzada de Santa
Maria.
Lechime, D. Pascual, Revillagigedo y
Alconedo.
Leon, D. Rafael, Donceles y Esclavo.
Legorreta, D. José Marfa, Santiaguito
y calleion de Veas.
. Legorreta, D. José Maria, Ave Maria.
Luna, D. Manuel, plazuela y puente de
Villamil,
Lépez, D. Cdrmen, plaznela de Juan
Carbonero nqm. 3. )
Lopez, D. Ramon, San Casme nam. 26..
Lopez, D. Luz, Don Toribio letra A.
Lopez, D. Lino, Robles y Alameilita,
Lopez, D. Bernardo, callejon de Lopez
y plazuela de Pacheco.
. Lopez, D. Vicente, plazyela de Monte-
ro letra A, )
- Lopez, D\ Jnar, Gasrapata nGm. 3.
Magallanes, D. Joaquin, San Felipe da
Jesus nim, 24.
Maga.llanes, D Joaquin, Mesones y
Magdlanes, D. Joaquin, Puente .Que-

. ;br&lo‘nﬁm. 14 e



Maldonado, D. José Maria; Soledad de |

Santa Cruz. '

Maldonado, D. José Maria, Susanillo y
Pacheco.

Maldonado, D. Félix, San Cosme mfl-
mero 26. ’

Maldonado, D. Félix, plaznela del Jar-
din ném. 24.

Maldonado, D. Félix, San Cosme mim. I,

Maldonado, D. Félix, plazuela de Sen
Juan de la Penitencia.

Marenco, D. José, Victoria ntim. 4.

Marin, D. Inés, plazuela de Santa Crwz
y Limon.

Marin, D. Inés, Cadena y Pajaritos.

Marin, D. Inés, puente Blanco, sfim. 9.

Marin, D, Inés, Lagunilla y Verdejd.

Martinez, D. José Marfa, Alfaro ntm. 1.

Martinez, D. José Maria, esquina de la
plazuela de la Concapcion.

* Martinez, D. Franetsco, Tibarcio y Ter-
cer Orden de San Agustin.

Martines, D. Frdncisco, San Ramon y
Cruces.

Martinez, D. Franclsco, ReIOJ y Eacer-
cion.

Martinez, D. Franciseo, Btenmuerte
y San Pablo. .

Martinez, D. Francidco, calzida de San
Antonio Abad.

Martinez, D. Franocisco, Basih'o y Gr'ar-
rapata. '

- Martinez, D. Antonio, Santi Gaﬁarina
nam, 9.

Mendoes, D. Flovencio, 1. ﬂeiluta
nares.

Mendizdbal, D. Francises, esquima dé
la plasuela de Santo: Totbds.

Mess, D. Antonio, Santa Ana nfm. 8.

Montealegre, D. V'kenie, Tacaba ni-
mero 11.

Monteulegre, D. Vicente, Callejnela
nam. 4.

Magntealegre, D. Vicente, Cacahustal
y San Lficas.

Monteslogre, D, Vioenss, Don Teribio
nfm. 1.

Montaalegre, D. Vicents, .plazuela de
la Csndelaria ntim. 7.

Montes de Oca, D. José 8., Reloj y
Celaya.

Montes de Oca, D. José S., callejon del
,Pinto y la Santa Veracruz.

Montes de Oca, D. José S., callejon de
la Horteneis letta M.

Montes de Oca, D. José S., Nuevo-Mé-
Xico junto al meson.

Montes de Oca, D. José S, plazuela de

‘San Joan v, L.

Montes de Oca, D. José S., Regina y

Plazuela de Vizcairias.

Montes de Oca, D. José 8., Hnsprrtnl:

'Real nfm. 3.

Montes de Oca, D. José 8., plazuels dw

‘Soata Muarin.

. Montes de Oca, D. Jowé 8., pnerta fal-
sa de los Gallos. .

i Monray, D. Néstor, pnente de Saato
' Tomas ntm. 8.
Moreno,,

D. Gérles, Chiquihaiterss y
San Antonio. .

Mantiel;, D. Dolores, plazuels de la La-
gunilla ntm. 15.

 Muiiog, D. Pablo, Garrapate y San Pa-
blo.

NziJera D. Crlstoba.l ba;ado el pnente
de los Angeles. ™

Naranjo, D. Lu¢iano, Ancha y Belen

Navas, D: Mariano, plazuela del Cir-
men nGm. 1.

Navas,D Metiane, esquina de Péral-
villo.

- Nuve; D Manuél, ea!tejbn de 'ﬁtirm-
ros ¥ Pacheco. ..
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Nava, D. Mangel, Candelaria y Zavgla.

Nava, D. Munuel, Cdrmen y Arsinas,

Nava. D. Manyel, San Bedso y San Pa-
blo num. 6. -

Ngva, D). Antonjo, pnente de Alvargdo
nfim. 9. ’

junto al ntm. 6.
Nariegs, .D. Rosendo, Sen Juan de
Dios y plazuela de Madrid.

Noriegs, P. Basendo, Belen y eallgjon
de Aranda.

Noriegs, D. Rosendo, 2.8 de Santa’

Catarina junto el nfim. 9.

Noriegs, D. Rosendo, plazuela de San
Licas, :

Noriega, D. ‘Rosendo, 1.% de Santp

Domingo ntim. 2.
* Noriega, D. Rosends, Vienero y pden-
te de Jesus. _
Noriega, D. Rosendo, 2. ¢ del Factor.
Ovando, D. Francisco, San Antonio
Abad. ' '
Olguin, D. Luis, callejon de Lagartijas
¥ Mixcalco.
Olvera, D. Rodrigo, pueate del Rosa-
rio ntim, 22. ‘
Olvera, D. Rodrigo, esqwine de Bobles;
¥ San Gerénimo. ) ‘

Ortega, D. Dyniel, Rejas de San Geré-
Rimo.

Ortega, D. Daniel, Jesus Nazareno
Mn, 4,

Ortega, D. Daniel, Rastro y Arreco-
gitlas,

Ortega, D. Deniel, 2.2 calle y rinco-
~nada de I Bantisima. '

Ortegs, D. Daniel, 2. % calle ¥y callgjon

de Manzanares.

Ortega, D. Vicents, Sgn José ¢l Real
nm. 9, - ’

Ortega, D. Vicente, Pila Seca y puer-
ta falsa de Santo Domingo.

Ortegs, D, Vieente, Lagunilla y Te-
quesquite.

Ortoga, B. Vicente, Amargura y La-

, | gunilla.
Noriegs, D. Resendo, 1. © del Rastro

Ortega, D. Francisco, Senta Maria y
plazgela del Jardin.

Ortega, D. Francisco, Mongerrate y
Risco, ‘

Ortega, D. Francisco, Lagunilla y Ba-
silisco. '

Ortega, D. Francisco, Estanco de hom-
bres y Tequeequite.

Ortega, D. José Maria, Santa Catarinp
nlm. 3.

Ortiz, D.  Leandro, plazuela del Jardin
ntp- 5. '

Ortiz D. Leandro, puente de Santis-
guito y callgjon de Vegs.

Pacheco, D. Catarino, puente de Balva-

.Rera nam. 7.

Palomino, D. Cayetano, pranta de §an-

‘ tp Domingo ntm. 6.

Palacios, D. Dolores, puente del Moli-

Do letra B.

Perez, D. Ignacio, Leon nfim. 9.

Perez, D. Ignacio. Santy Macis frante
del puente.

L]
Perez, D. Ignacio, Amgreard y Lagu-
nilla. )

Peralta, D. Jglio, calzpda de] ‘Paseo

Nuevo.
Peralta, D. Pablo,
tiago. * ' ‘
'Pihia, y Saviiion, D, Manuel, Indio Trig-
te y Chavarria. )

Pintos, D. Miguel, plazuela del Jardin
nGm. 9. .

Pontones, D. Fernando,
Alcpicerfa.

Pontones, D. Fetnando, Pa]mg ntm. 4.

plazugla de San-

Mecateros y
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Pontones, D. Fernandd, Seminurio y
Santa Teresa.

Pontones, D. Fernando, Arginds y puen-
te de Legisamo.

Pontones, D. Fernando, Poratceeli 2.

Pontones, D. Fernando, San Felipe de
Jesus y Aduana. )

Pontones, D. Fernando, Acequia y Cor-
reo Mayor.

Pontones, D. Fernando, Salto del Agua
y Vizcainas.

Pontones, D. Fernando, Hospital Real
y Victoria.

Pontones, D. Fernando, Portillo de San
Diego y San Hipélito.

Pontoves, D. Fernando, 1. % del Ras-
tro y Arbol. '

Pontones, D. Fernando, Chapitel de
Santa Catarina.

Pontones, D. Fernando, Don Toribio
phm. 1. :

Pontones, D. Fernando, - esquina de
8anto Tomés y Palma.

Pontones, D. Fernando, Mesones y Al-
faro.

Pontones, D. Fernando, 3. del Ras-
tro (esquina)  §

Quiroz, D. Vicente, Santo Domingo y
Cocheras. . )

Quiroz, D. Vicente, plazuela de la Pa-
jay Jesus.

Quiroz, ). Vicente, Verde y San Ge-
rénimo.

Quiroz, D. Vicente, Salto del Aguay
Manco.

Quiroz, D. Vicente ,yesquinade la Amar-
gura.

Quiroz, D. Vicente, puente de Tezon-
tlale nm. §.

Quirog, D. Vicente Tepozan y Tezon-
tlale.

Quiroz, D. Vwente Don Toribio junto
al nim. 10.

Quirox, D. Vicente, Refuglo 12.

Quintana, D. Albino, Roldan nfim. 10

Quintana, D. Albino, Pulqueria de Pa-
lacio nfir. 10.

Quintana, D. Albino, Mangzanares y
Veas. ' )

Quintana, D. Albino, San Ramon y
puente del Fierro.
. Ramirez, D. Valentin, plazuela del Te-
quesquite nam. 1.

Ramiro, D. Miguel, Belen y Ancha. .

Rangel, D. Pedro, Nifip Perdido nf-
mero 34.

Reyes, D. Faustino, San Cosme nfim. 38.

Reyes, D. Luis, esquina de la plazuela
del Risco.

Reyes, D. Luz, Bosque ¥ Rastrillo.

Reyes, D. Luz, Ancha y San Antonio.

Reyes, D. Luz, Don Toribio nfim. 16.

Rodriguez, D. Manuel, Colonia de San.

Quiroz, D. Vicente, San Lorenzo y Pilay ta Marfa.

Seca.

quroz,D Vicente, Tacubé nﬁm 20.

Quiroz, D. Vlcente San Pedroy San
"Pablo.

Quiroz, D. Vicente, ‘Buenamuerte y
Rastro.

Quiroz, D. Vicente, 1 « de San Juan
nbm. 12. ‘

Quiroz, D, Vigente, q,alle]on del Pmto
'y Galles. ‘

Rodriguez, D. Hannel San Cosme nt-
-mero 19.

Rodriguez, D. Manuel, puente de San-
ta Ans junto al ntim. 7.

Rodriguez, D. Viceates pueblo de Co-
mulica.

Rodriguez, D. José Maria, puente de
Jamaics.

Rodriguez, D. Gnadalupe, callejon de
San Antonio nfim. 4.
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Roldan, D. Andrés, Candelaria y puen-

te del Rosario.

Roldan, D. Andréds, Verénicay Teco-
m araiia.

Roldan, D. Andrés, Monserrate y puen’
te de Carretones.

Romero, D. Francisco, plazuela de Mix-
calco ntim. 2,
- Romero, D. Rafael, Parados y Zaps-
teros.

Romero D. Rafael, puente de la Mise-
ricordia.

Romero, D. Rafael, Don Toribio y Es-
tampa de Regina.

Romero, D. Victoriano, plazuela de la
Soledad de Santa Cruz.
" Romero, D. Antonio, Nava y espulda
de San Juan de Dios.

Romero, D. Angel, Santa Ana nam. 1.

Rosas, D. Cruz, 2.® de Manzauares
nam. 7.

Rosas, D. Cruz, Siete Principes y San
Mdrcos. '

Rosas, D. Cruz, Candelaria ‘rente 4 la
iglesia.

Rubio, D. Rafael, calzada de Santa Ma-
ria nfim, 2,

Rubio, D. Jesus, plazuela del Jardin
nlim. 6.

Ruiz, D. Mariano, calzada de la Orilla.

BRuiz, D. Mariano, San Antonio Abad
atm, 2..

Ruiz, D. Mariano, idem, idem, letra L.

Ruiz, D. Mariano, Nifio Perdido mnt-
mero 2,

Salazar, D. José, esquina del puente
de Santo Tomss.

Sanchez, D. Cipriano, calzada de Oha-
pultepec.

Sanchez, Doiia Micaela, puente de San-
to Tomd4s.

Sanchez, D. Agustin, Puente de Alva-
rado ntim. 2.

Sanchez, Doiia Maria de la Luz, calle-
jon de la Escondida.

Banchez, Doiia Teresa, plazuela del
Arbol.

Sandoval (testamentaria), Chiconautla
y puente de San Pedro y San Pablo.

Sandoval (testamentaria), San Ramon
y puente de Balvanera.

Sandoval (testamentaria), Santa Inds
nim. 2.

Sandoval (testamentaria), Cedaceros y
callejon del Diablo.

Sandoval (testamentaria), cnadrante de
Santa Catarina y 6. % del Reloj.

Sandoval, D. Miguel, Cacahuatal y
puente del Molino.

Santin, D. chente, plazuela de los An-
geles nun, 1,

Santin, D. Vicente, Amargnra y Lage-
nilla.

Sautin, D. Vioente, calsada de los An-
geles,

Sechesider, D. Nicolds, Hospicio de
Santo Tom4s (al Norte).

Septilveds, D. Fabian, esquina del ca-
llejon de Aranda.

Serrano, D. Loreto, colonia de Santa
Maria.

Silva, D. Hilario, San Antonio ‘Abad.

Soto D. Antonio, Santa Oatarina y Te-
nespa.

Soto, D. Antonio, idem y Estanco de
mujeres.

Soto, D. Juan, calle y plasuela de la
Sant{sima ntim. 3.

Susrez, D, Teodoro, Jesus ntm. 10,

Suarez, D. Teodoro, idem ntm. 13.

Suarez, D. Teodoro, plazuela del Arbol.

Suarez, D. Teodoro, Necatitian letra B.

. 12



Sunarez, D. Teodoro, 2.% del puente
de la Aduana.

Buarez, D. Manuel, 6. % del Reloj nf-
mero 2. ‘

Suero, D. Juan, Cérmen y Arsinas.

Suero, D. Juan, puente Colorado y
Trapans.

Suero, D. Juan, Soledad de Santa Cruz
ntm. 15.

Tagle, D. Mariano, Rejas de Balvanera.

Tagle, D. Mariano, Cocheras y 3. % del
Reloj.

Teagle, D. Mariano, esquma de Ver-|

deja.

Tagle, D. Mariano, puente de Tezon- |

tlale ntum. 8.
Tagle, D. Mariano, plaguela de Santo
Tom4s.

Tagle, D. Mariano, Rejas de Balvanera |

y Tabaqueros.

Tamayo, D, Luis, puente de Tegontla
le y Viga.

Tenorio, D. Juan, puente de Jamaioa.

Terrasns, D. Julio, Santa' Clarita ¢
Tllexcas.

Torres Adalid, D. Javier, Parque del
Conde y Paja. .

Torres Adalid, D. Javier, Ancha nt-{

mero 1.

Torres Adalid, D. Javier, 1. ® del Ras-
tro y Arbol.

Torres Adalid, D. Javier, plazuela del
Risco ntim. 19.

Torres Adalid, D. Javier, calle y pla-
zuela del Ave Maria.

Tarres Adalid, D. Javier, Soledad de
Santa Orug nGm. 17.

Torres Adalid, D. Javxer, Calvario y
Cusjomulco.

Torres Adalid, D. Ignacio, Galles y
Rejas de la Oonoepeion.

- Torres Adalid, D. Ignacio, Nahuatlato {

¥ Ciegos.

Torres Adalid, D. Iguacio, Pila Seca y
Misericordia.

Torres Adalid, D. Ignacio, Bstampa de
Regina ntim. 4.

Torres Adalid, D. Ignacio, Puente de
la Leiia y Santa Efigenia.

Torres Adalid, D. Igunacio, San Geré-
nimo y Verde.

Torres Adalid, D, Ignacio, cells y pls
zuela del Sapo.

Torres Adalid, D. Ig'nacio, Flamenoos
nfim. 6.

Torres Adalid, D. Ignacio, Canoa y
Factor.

Tronco, D. Eutiquio, Comulica junto
'al puente del Consulado.

Trigos, D. José Maria, Tlaxpana nfi- -
mero 30.

Valero, D. Antonio, Don Toribio nt-
mero 10.

Vargas, D. Ponciano, San Cosme nfi-
mero 34.

Vargas, D. Ponciano, puente de Santo
‘Tomds (al Sur).

Vazquez, D. José Marfa, Real de San
Antonio ntim. 10.

Vega, D. José Maria, Reloj y Cordo-
banes.

Vega, D. José Maria, Santa Olara nt-

mero 18.

Vega, D. José Maria, Verénicay Es-
tampa de Santa Teresa.

Vega, D. Santiago, calleJon de Veas
ntm. 8.

Yega, D. Santiago, Vnnegas y Amor
de Dios.

Vega, D. Santiago, Pachito y Quemada.

Vega, D. Santiugo, Rejas de Balvane-
rs phm, 4. '

Vega, D. Sentiago, Merced ntm. 19.

Vega, D. Santiago, Vanegas y Santi-
i;sima.
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Vega, D. Santiago, Ciegos y Chaneque.

Vega, D. Santiago, Jurado y Quemada.

Vega, D. S8antiago, Vanegas y Santa
Teresa.

Vega, D. Santiago, Jesus Maria y puen-
te de la Leiia.

Vega, D. Santiago, Reloj y Lecnona.

Vegs, D. Santiago, Peralvillo nam. 18.

Vega, D. Santiago, Santa Ana nim. 15.

Vega, D. Bantiago, Olmedo y Parque
del Conde..

Vidal, D. Vicente, Acequia nftm. 26.

Vidal, D. Vicente, Quemada y Pachito.

Vidal, D. Vicents, Peralvillo y San-
tiago. ’ ;

Vidal, D. Vicente, San Miguel de Be-
len y Bosque.

Vidal, D. Vicente, Sapo y San José.

Vidal, D. Vicente, Madrid y callejon
de Soto.

Vidal, D. Vicente, plazuela de Juan
Carbonero.

Vidal, D. Vicente, Sapo y Guadalape.

Villalpando, D. Ramon, plazuela de los
Angeles (al Poniente).

Zamudio, D, José Maria, Arcos de
len nfim. 18.

Zamudio, D. José Maria, puente de Pe-
redo y Camarones.

Zamudio, D. José Maria, San Juan Ne-
pomuceno y Magueyitos.

Zamudio, D. José Maria, Nifio Perdi-
do ntun. 4. )

Zapata, D. Miguel, Verénioa y Loreto.

Zea, D. José, Inditas y Puente del
Cuervo.

Zea, D. Jose, Maravillas y Moscas.

Zea, D. Jose, Plazuela de Mixcaleo
nfim. 1.

Zes, D. José, Alegria y Alhéndiga.

Zea, D. José, Monstuo y Armado.

Zepeda, D. Francisco, Plazuela de San
Juan, ntm. 4

Ztiiga, Doiia Victoriana, Plazuela de
la Lagunilla letra C.

Be-



IX.

Productos del pulque desde el ano de 1669 hasta
estos tiempos.—Calcules estadisticos.—Disputa de
los hacendados con el cabildo de NMéxice.

El derecho impuesto al pulque, que
fué en los primero tiempas de la conquis-
ta presa de los encomenderos, justicias y
corregidores, y que produjo al principio
en su arrendamiento la miserable canti-
dad de 600 pesos al afio, fué en lo sucesi-
vo una fuente abundante de productos
para el erario, que pasé en aigunos aiios
de 1.000,000 de pesos, con un gasto en
su recaudacion, que nunca escedia de un
74 un 8 por 100.

Antes de la guerra de Independencia
los productos del derecho del pulque,
fueron de 700, 800 y 900,000 pesos anua-
les; pero el afio de 1810, bajaron 4 500,000
pesos, el de 1811 4 400,000, y desde esa
fecha hasta nuestros dias, han descendi-
do hasta 200,000 pesos anuales por tér-
mino medio, sin que se pueda designar
suficientemente la causa de esta notable
disminucion.

En el siglo pasado las haciendas donde
ge cultivaba el maguey, tenian un valor
subido, (muchos de ellos eran, como he-
mos dicho, titulos de Castilla), vivian con
desahogo y hasta con lujo, de sus produc-

tos: los traficantes no se quejaban, los
fletes eran poco mas 6 menos, los mismos
gue hoy: los caminos no estaban mejores:

la poblacion era quizé menor que hoy;

y sin embargo, entraba 4 las cajas del’
erario cerca de 1.000,000 anual, mientras
hoy, puede asegurarse, que no se reunen
400,000 pesos de los derechos que por
totalidad se cobran al pulque. No pue-
de atribuirse esto 4 otra cosa, sino 4 la
fulta de administracion y al abandono de
los empleados, que saben que no hay ni
quien vigile su manejo, ni quien glose

sus cuentas. Este mal no es de hoy, las
cifras nos hacen advertir que viene des-
de el ato de 1812. Creemos que seria
inoportuno y gravoeo para la agricultura
recargar hoy al pulque hasta el grado de

hacerlo producir 1.000,000 e pesos anual,
pero si estamos seguros de gue con los

mismos 6 menores derechos que hoy se
pagau y con una esmerada administra-
cion, el pulque produciria cémodamente,

una cantidad de 600,000 pesos anuales,
Cuando un traficante puede hacer el con-
trabando, vende mas barato y arruing 4

los demas. En el curso del tiempo al
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interes privado sugiere 4 todos, medios
bastantes de defraudar para nivélarse
con el que primero ahorré aunque baya
sido un centavo en arroba. De aqui la
baja de los derechos. Cuando la admi-
nistracion es igual y severs, sin ser tird-
nica ni vejatoria, todos cumplen con la
ley, todos tienen que vender el efecto 4
un mismo precio, y el consumidor es el
que de una manera suave é insensible,
paga entonces contribacion.

El Baron de Humboldt calculaba la in-
troduccion anual del pulque en México, en
44.000,000 de botellus. Hoy que segura-

" mente se introducen en-México 50.000,000
de botellas, los resultados- numéricos de-
berian ser mas satisfactorios.

Deseariamos presentar uan cuadro cem-
pleto de los rendimientos del pulque;
pero la falta de datos estadisticos, hace
necesario perder meses enteros en los
archivos, sin lograr el” que se llenen los
grandes vacios que se advertirdn en es-
tas noticias (1), los cuales son siempre
de suma importancia, tratdndose de cues-
tiones de agriculturs, de industria y de
hacienda. Sin embargo, hemos procura-
do recopilar, en lo posible, lo que ha po-
dido caer 4 nuestras manos, aun sin en-
trar en los archivos de las oficinas, para
que se pueda formar con estas cifras, una
idea mas exacta de lo que ha sido en
México el cultivo ‘de! maguey, y de In
importancia que podrd tener en lo futu-
ro, 8i la puz, la Libertad y el 6rden fijan

su mansion durante algunos afios en este
suelo. .

[1] Los Sres. D. Fernando Navarro, D. Manuel
Payno y Bustamante, entre los empleados antiguos;
Y entre fos modernos, D. Bonifacio Gutierrez, y D.
Miguel Azofirate, non los que han procurado reunir
::‘:.dsm que les ha side pesible, sobre 1as rentes pé-

LS

Nota de los productos totales que ha perci-
bido el erario de Mexico, por el derecho
smpuesto & la bebsda, que se fabrica con
el liquido que produce el maguey y que
en Azieca se lama NEUTLI, TLACH IQUB ¥
en espaiiol PULQUE (2).

O ——

Productos del arrendamiento
de Flores de la Sierra, des-
de 1669 4 1673 4 66 mil pe-
808 ANUAlEB..v0vterans.. $

Arrendamiento de Alonso de
Narvaez de 1674 4 1788, 4
92 mil pesos anuales......

Arrendamiento de Juan de la
Rea, hasta 1692, en que ze
prohibié el pulgue 4 70 mil
pesos anuales........... .

Arrendamiento de Juan Es
tévan de Iturbide, por su
quiebra y desfalco consi-
guiente, no se puede calcu-
lar mas que en...........

Arrendamiento de Aribura
por nueve ailos 4 128,500
aD0aleB.cs.cve conns ouu

Arrendamiento de Juan Ma
tin Astis, por nueve afios,
que terminaren en 1763 4
razon de 128 mil pesos anua-

les....... .. 1152,000

© 830,000

898,000

630,000

100,000

1.166,560

[(ER N EXN R PRN

Suma el producto de los ar-

rendamientos..... 4.266,500

(2) Las cifras que ne asignan £ los srrendamien-
tos, no ofrecen la misma exactitud que los documen-
tos oficiales, despues de que el gobierno entré en ls
sdministracion del ramo. Sin embargo, se adviesten
notables diferencias entre Urrutia en su Historia de
Haciends y las de los Estados formadoe por D. To-

més Diaz Bermude. Nesoctres hemos adoptade estas
“ltimas.
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Desde Febrero de 1768 (en Del frente.... 26.373914
"solo México)...voetnnn. . 247210 [ Afio de 1802.... ......... 52,812
Afiode 1764id........... 269,087 — 1808...,.. ¢0 coae.n 781,350
— 1765 (en todo el remo) 878,208 — 1804 ... .... ...... 708899
— 1766.. 852,123 — 1805.... ci.t cecnes 811,117
— 1767.».... ses0 e 479,268 - 1806 ..... * seec e 677,749
— 1788..cevt viveannn 340,699 | — 1807.............. T12198
—_— 1769.... .iru.. . 867,447 — 1808.. .... c.ocv... 880,604
— 1770...... ciee aen . 861,254] — 1809.............. 659113
— 1771 ---------- LN R 349,077 sm (1) vees 31-974'416
— 1772.... .... cesens 876,407
SR | £ T ... 423844 | EPOCA DE LA INDEPENDENCIA.
— 1TT4. 0. ceevne vane 433,154 A0 de 1810 ennnn venn n.l. 661,509~
— 1775. ... evonns 408,888
—— 1811--..0- be0ces oo 485“)0
— 1776 . see . s 488,053 !
. -_— 1812---. 40 0e noegoasn mll&
— 1777- .s LX) so 623,194 '
— 1813.-.... seses oo 260,605
— 1778, cvec. conr cane 784,387
— 1814.......0.00... 811,518
— 1779, e aneine vun . 834,789 Y ’
— 1815.. ciiieenennne 832,659
— 1780-.0-.0 sene cove 861,710
— 1818..c. vtee voense 816,454
— 1781-....0 e . @000 958,334
— 181T...cvueeee oo.. 854554
— 1782 cicin cuer sans 996,010 .
_— 1818--.. eves ss00e 376'887
— 1783. ..... ‘e sere 1016009 .
— 1819.... «... .. oo 325,793
—_ 1784...cct ceue oe. 1047221
— 1820...0 [E XWX} esde 333,694
— 1T85..c00 veeonenn 945,512
— 1821.- secese sceann 266'824
— 1786-.-...0 oens epve 712,651 — 1822 oo . 203939
— 118T.cecee cuve veer  T14,640 T anemen e ’
— 1788t cian oun . 877,815 Suma total..., 4.379,5652
e 1 £ I, 883,798
Lanad 17900..... ®sepu so0s 879,093 Pmnums m
— 179l...cee aeeeer .. 848571 DB DIVERS08' ARoS.
— 1T93.....eeeeneee. 870040 1y getiombre de 1825 4 Junio
Lomad 1793 086 9000 s sen 850,704 de 1826, en Mé‘iw‘ Tlax.
R 1794 oooooo svenes oo 801,001 cala, Oaxaca y P“ebl& caee 29,583
— 1795.... cevt weeeee 166,144 Do Julio de 1826 & Junio de
—~ 1996..., teeueeenn 826,885 1g897.. e veeaes 160,982
R ¥4 Y I 850,370 De Julio de 1827 ‘Junlo de
— 1198, 0cenenene - 8330311 jg98....... vor e eeens 168,013
- 1799.... 0000ue ounn 814,714
— 1800.... ccc. vase . 835,348 Al frente...... 858,628
— 1801 -...... ..... . 817,304 | — ——
(1) Estas cifras son en nfimeros redondos, sin
— centar loa reales y granos, por lo qus puede aparecer
. alguns pequeda diferencia respacte £ les LEstados
Al frente . ... 23.373,_914 eriginales.




Del frente...... 868,528
De Julip de 1828 4 Junis de
1820 .. .0 cece avenn. os ee. 144484
De Julio de 1829 4 Junio de
1880...... ePeBNSs 0PSs0e o 18&.19
Total en 5 afios 4 moses.,..$ 639,631
Productos desde 20 de Julio
de 1853 hasta Diciembre
del857.'..§.......... L ] 869,956
Productos del afio natoral de
1858..... o seer o ceete 181,691
Afio de 1859 (cé.lcn]o) cesses 150,000
1860 (cdleulo)....... 150,000

1861 (cdlculo)....... 150,000

’ 1862...... .... 143,712
1863 4 1864.... .... 222,600
Sema...... 998,008

RESUMEN.

Producto del pulque mientras
estuvo arrendado, durante
el gobierno espaiiol... ...

Productos del pulque desde
1763 en que fué administra-
do por la corons, hata 1809
época de la insurrecciom. ..

Productos durante la guerrs
de Independencia, hasta

Prodactos dnrante la époea.
do la federacion de 1825 4
1880¢...,..

Productos desde el restable-
cimiento de las alcabalas
hasta 1867.....

4.266,500

81.974,416
4.379,552
689,631

869,950

®eeecs et

\ 4 Al frente...... 42.180,055

-——_'-'-T-_‘

‘En Cuantla........... covee

Del fremte......
Productos de la época de la

guerra civil, llamada de
la reforma, desde 1858 4
998,003

————

43.128,068

—————————

M Tohl.....-

Para ]a exactitud debida, es necesario
edvertir que en los productos de 1853 4
la fecha, no consta mas que lo recandado
en la Aduana de México, y fulta que aiia-
dir lo que se cobra en Puebla, Tlaxcala,
Toluca y otras muchas poblaciones. Con~
vendria centralizar este ramo, dar uni
formidad 4 sus derechos.y reglas de co-
bro, hacer unas notas estadisticas mas
pormenorizadas que djesen cuantas nor
ciones fuesen necesarias, para obtener
este resultado satisfuctorio: Mayores pro-
ductos para el erario, menores gravamenes
y molestias para los Aacendados y trafi-
cantes. .

Para dar una idea de los diferentes lu-
gares donde _en aiios pasados se recauda-
ban derechos del pulque, tomaremos los
datos necesarios de un estado purmenori-
sado, formado por D. Tomds Diaz Ber
mudo.

PRODUCTO DE PULQUES
EX DIVEBSOS PUELOB BN EL A0 DR 1832,

En Apam......... 1.629
Bn AtliXco...voeee ceerenn 1,540
EnAcdmbaro.......c.c00in. 33
En Cadereyta.....cocu..0ue 3
En Zimapan.....ccoo0eee ‘976
En Cuernavaca........ .,.. 1,069

274
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En Zit4cuaro...oeeevecee s 26
EnCelaya.... coove ccoens 198
En Huichapan.... ........ 1,783
En Huauchinango.......... 11
En Huejotzingo. ... .ooeess 2,881
En México (capital).... .... 126,626
EnOrizava.....cocvee- vee 100
En OaxacBe.ceececrsvennne 2,800
En Pachuca..... S, 2,827
En Puebla ....... Cecesseas 28,894
En Querétaro....... eriees 1,186
En San Jvuan de los Llanos... 694
En San Luis Potosf.... . eras 483
En Toluca........ cresesene 12,640
En Tulancingo.... .... veue 6,671
En Tepesca...ve.vens eo-es 8,370
En Tlaxcala......... caenea 1,222
En Ixtlahusea.... «eooernns 1,062
Bo Izxmiqailpan.... ........ 2,628
En Zacualpan.............. 248

Se prueba claramente con estas cifras
que la region del verdadero maguey de
pulqgue, estd circunscrita 4 los Departa-
mentos de Méxito y Puebls, y que ya en
lugares distantes, veinte 6 mas legnas del
radio productor, se consume poco pulque
y muy malo, pues hay que conducirlo &
grandes distancias.

La administracion del pulque en tiem-
po del gobierno espaiiol, estuvo separada
de las demas rentas, y tenia sus emplea-
dos, su fiscal, su juer privativo, superin-
tendente, &c. Despues se incorporé en
la renta de las alcabalas. La recaudacion
costaba sobre un 8 p.8 por término me-
dio, segun se ha indicado ya, y los em-
pleados eran pocos y con reducidas dota-
ciones. ' :

Hubia un superintendente con 1,000

guarda mayor con 1,100 y administrado-
res en Puebls, Oaxaca, Toluca, Tehuan-
tepec, Zacatlan, Apam y Pachuca, y ade-
mas algunos receptores, oficiales esori-
bientes y guardas: en todo,. sesenta y
cuatro empleados, que vencian al afio,
cosa de 20,000 pesos.

Las cuotas que se han cobrado al pul-
que, han sido: en los primeros tiempos,
sobre un real arroba: en el siglo pasado,
desde diez y seis haata veinte y cinco
granos arroba. En los tiempos actusales
paga diez centavos arroba para el erario
y dos centavos para el ayuntamiento de
México. La aduana cobra y administra
éste y los demas ramos que constituyen
los ramos de alcabalas y consumo; pero
se puede asegurar, que relativamente
cuesta hoy mas que antes la recaudacion,
y de seguro'no se hace, 4 juzgar por los
hechos. con el esmero que en tiempo de
los vireyes.

El pulque ha podido, en tiempos ante-
riores, soportar derechoe bien subidos,
porque no pagaba diezmo que tampoco
paga ahora.

Hace poco mas de cien afios que hubo
una disputa muy reiiida entre el cabildo
de Mexico, y los hacendados y dueiios de
magueyes.

El clero traté de probar con los Céno-
nes y los Santos Padres, que el pulque
debia pagar diezmo, y el Lic. D. Baltasar
Rodriguez de Medrano, que era el defen-
sor de los cosecheros de pulque, probé
con los mismos 6 semejantes argumentos
y autoridades, que nada debia pager 4 la
iglesia el pulque, y que con lo que recau-
daban les sobraba para vivir con descan-
so. Eata polémica es tan curiosa, como
el informe de la Universidad, que ya he-

pesos anuales, un director con 1,000, un | mos citato, y para der una idea de como
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. “didas 4 pslmos las haciendas, las visitan

‘‘que ninguno ignora.
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se cobraeban los diezmos, vamos 4 tras-
cribir un pdrrafo, tomado del alegato del
Lic. Medrano.

“Tieuen los colectores de diezmos, me-

“con frecuencia, en cada partido se halla
“uno que no solo vela sobre lus hacien-
“das y sus.productos, sino que desvela 4
“los hacienderos: los mismos prebendados
“salen muchas veces, y de inmemorial
“tiempo 4 esta parte, 4 la coleccion de
“los diezmos: procedienio con tanta exac-
“titud, en negocio tan importante, que
“como vulgarmente se esplica no dejan
“piedra por mover: descubriendo afn la
“carga de maiz que con gran sigilo les
“oculté el pobre labrador, y no saubrdn lo
Es buen caso.”

Para dar, por @ltimo, una idea dei mo-
vimieuto anual del pulque, insertamos
unas nota de las arrobas de pulque intro-

NOTICIA del nimero de mulas y burros que han entrado por la garita de Pmmllo

con pulque fino, en el aiiv de 1858.

ducidas en Puebls, y derechos que cau-
saron, y otro del pormenor de las entra-
das en México en 1868,

Noticia de las arrobas de pulque tntrodu-
cidas en Puebla, y derechos que causaron
en los aRos que se espresan.

Total de bés-
Mulas. Burros. tias.
15,481 5,014 20,495
14,676 4,703 19,379
16,2254 4,993 21,2184
15,288 4,397 19,685
16,001 4616 20,617
14,765 4,146 18,911 .
15,603 8,767 19,370
14,721 3,751 18,472
13,311 4,197 17,508
12,836 5,161 18,047
11,844 5,633 17,317
b 1333 | so2e | 19317
| 174,154 | 56302 | 230,456} |....

Nimero de Demi:hon que

arrobas. pagaron.

Aifio de 1853..... 446,870 55,891
— 1854..... 441,544 68,991
— 1855..... 496,341 61,170
— 1856 .... 407,152 45,931
— 1857 .... 482,045 87,872
— 1858 .... 416,790 78,391

— 1859 .... 188,366 36,299

Sumas .... 2.879,108 434,545

———

MESES. Productos.
Enero. 15,393 20
Febrero. 14,562 60
Marzo. 15,896 20
Abril. 14,868 60
Mayo. 15,570 40
Junio. 14299 60
Julio. 14742 60
" Agosto. | 15039 30
Setiembre. i 15,077 25
Octubre. 15,329 43
Noviembre. 14594 3
Diciembre. 16,318 68
eee. TOTALES. ... ... 181,691 89

Noras.—Ss deben deducir de los 181,601 pesos 89 centavos de los derechos 634 pesos 71 centavos que

j imporio ¢t L5 PE . sobre los cobrados del 12 al 22 inclusive de Enero.— La introduccion de este licore &

nace en ¢arios. mulas y bur os, trayendo en cada dos
y 6 los tere:. o8,

corambres 10 arrobas los pnmer/?s, 8 I8 seguuu.
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De los datos numerarios que se han

puesto 4 la vista de los lectores, resuita
que en un perfodo de 100 sfios, (pues los
datos del tiempo de los asentistas, son

" oscuros y truncos) ha habido un produc-

to de mas de 40 millones de pesos para
las arcas ptblicas, sobre 70 millones que
habrdn representado las ventas al menu-
deo, y 85 millones de pesos los fletes; de
modo que puede calcularse que una masa
total de 154 millones de pesos, ha entra*
do en la circulacion durante un siglo, por
solo uno de los ramos de agricultara, re-

e y—

— =

e mourrare

ducido 4 un terreno eomparativamente
pequeiio. En dos generaciones han de- »
bido formarse y se han formado en efee-
to multitud de fortunas respetables en
la clase agricultora, que ban debido in-
fluir naturalmente en la felicidad y bien
estar de centenares de personas. Estos
son los prodigios del trabajo y los frutos
de bendicion con que Dios recompensa
al hombre, que se une con la naturaleza,
para sacar de ella como de una madre
carifiosa, los elementos para su vida y
pera sus comodidades.
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Vino mescal.—Noticia del Sr. Ortega.—Empresa de
D. Fernando Pontones.—Vino.—Aguardiente vinas
gre.—Jarabe.— Piloncillo.— Panocha de diversas
clases.—Mariposas del maguey.

El mezoal puro es uno de los licores
espirituosos, mas estimados en el merca-
do de México. Este licor y el legqusia que
se fabrica en el Departamento de Jalis-
oo, suelen confundirse en el olor y en el
sabor, con el ginebra de Holanda.

El vino mezcal se hace con el zumo del
maguey asado en darbacoa, es decir, en
un horno gue se hace en la tierra calen-
tdndolo antes con lumbre y tapdndolo en
seguida con ramas y piedras. Este jugo
te pone 4 fermentar con el calor, como
8¢ hace con la miel de cafia, y despues se
Pasa por el alambique de Derosne una,
dos y tres veces, hasta dejarlo de sesen-
ta 4 ochenta grados. Con todo maguey
Y aun con pulque, puede hacerse este
aguardiente, pero el maguey que llaman

chino, el manso y el tenametl, son los mas

adecuados. La esplotacion de este ramo
es casi moderna, y se ha hecho y se hace

en una escala bien pequefia, comparada
oon el pulque.

Kl aiio de 1811 fué cuando por. prime-
ra vez llamé la atencion del gobierno es-
ta industria y le impuso diversos dere-
chos, que en 1819 quedaron refundidos
en la alcabala eventual.

Los productos del derecho que se llamb in-
dulto impuesto al vino mezcal, son los si-
guientes en los afos que se espresan.

Afo de 1811...... ... .o

2543 7 8
— 1812...... . 31,101 1 3
— 1818...... . 28,184 0 1
— 1814 .oo.. ..., 18692 3 5
—_ 1815 ... ... 19,846 5 0
— 1816...... .... 20315 5 11
— 181T..ue ennes 17944 4 6
— 1818........... 5624 0 2
— 1810.......... . 9794 6 9
— 1820...... eeee. 11104 2 5
— 1821........... 8,659 0 11

173900 6 1
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Tomando por base los derechos, se de-

duce que el movimiento ocasionado en el
comercio por esta industria, no pasaba
en esos afios, de 100,000 pesos', y tul vez
cosa de 10 4 12,000 mas por los fletes y
cascos de los barriles. La recaudacion
del impuesto costuba al gobierno de 800
4 1,000 pesos cada afio.

De 1821 4 1a fecha, ha continuado en
el pais la elaboracion de los licores cono-
cidos con los nombres de aguardiente de
caiia, chinguirito y vino mezcal, y los de-
vochos mas ¢ menos subidos impuestos &
estas bebidas ¢ caldos, como les llaman
en el mercado, se han cobrado por la
aduana de México, sin que podamos te-
ner idea ni aun aproximada, de su monto;
pero e8 de creerse que la elaboracion
del vino mezcal no tiene mucha mas im-
portancia, que en que los afios 4 que nos
hemos referido.

Imprimiéndose ya esta memoria, el Sr.
D. Aniceto Ortega nos ha favorecido con
la siguiente noticia sobre el veno mezcal,
que contiene pormenores sumamente cu-
riosos é interesantes, los cuales aumentan
el acopio de datos que se han procurado
reunir en este escrito, Dice asi:

“Como hasta ahora, creo que nadie se
ha ocupado de escribir algo sobre este
producto del maguey, podrd tener inte-
res el dar de €l una idea, aunque breve.

El loable empeiio del Sr. Payno, en dar
4 conocer el maguey y sus varios produc-
tos, me ha inducido & vscribir ripidamen-
te esta noticia. -

Bl vino mezcal ve elabora en grande
escala en Guadalajara y San Luis Potosi.

Bl de Guadalajara conocido general-
mente con el nombre de tequila, se con-
sume en todo el paie. El de Sun Luis
cusi todo es esportado para Guanajuato

T s

¥ Zacatecas, y los mineros son los que en
gran parte lo consumen.

En San Luis es donde he observado
durante cuatro afios, su elaboracion; asf
es, que lo que diga respecto de este
asunto, se referird 4 la prictica y proce-
dimientos empleados en esa parte de
nuestro pais.

Autes de hablar de la parte agricola ¢
indnstrial del vino mezcal, diré que no
es propiamente un vino, sino un alcool.
Los vinos son liquidos mas 6 meuos sa-
carinos, que sufren la fermentacion al-
coolica y los slcoles son el producto de
la destilacion de estos liquidos fermenta-
dos. Veremos adelante, que el mezcal
pertenece 4 esta segunda categoria.

En San Luis Potosf hay grandes por-
ciones de terreno, cubiertas de maguey
verde, el que siendo intitil para la elabo-
racion del pulque, pues lo produce de

| muy mala calidad, lo destinan para la fa-

bricacion del vino mezcal.

Este maguey que la naturaleza ha pro-
ducido y multiplicado espontdneamente,
no recibe por ahora de mano del hombre,
ningun cultivo ni beneficio directo. Uni-
camente se cuida de tres cosas, por los
hacendados que lo esplotan con discerni-
miento.

1.® Castrar todos los magueyes que
van 4 florear.

2.% Evitar la taya, § sea la estrae
cion del ixtfe, si.no es en los magueyes
que van d rasparse.

3.® Esplotar maguey en sazon.

Estas trea operaciones {tiles para el
hacendado, redundan en benetidio de la
planta.

La primera que consiste en cortar el
pedauculo @ tallo floral, llamado quiote, y
que se ejecuta por numerosas cuadrillas,

dichas de desquiotilladores, que se distri-
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buyen por todos los campos; dan por re-
sultado itil para el empresario, que el
magney castrado dura en buen estado
dos afios, y aun mejora de calidad. La
sdvia que debia ir 4 los 6rganos florales,
se encuentra en la planta, y se hace mas
sacarina. Pura el maguey, como especie,
tiene la ventaja de favorecer el desarro-
1lo de los hijos, pues se observa que el
maguey que florea, consume en las fun.
ciones de reproduccion toda su fuerza,
muere y los hijos no nacen 6 quedsn ru-
dimentarios. '

El cuidado de no estraer el ixtle de
maguey, sino cuando va 4 rasparse, liene
por razon el que la planta que se ha usa-
do para estraer ¢l ixtle, nunca se llega 4
sazounur, sufre una pardlisis en su natri-
cion que llaman aviejarse, y por consi-
guiente, no puede servir para el especu-
lador, ni para la especie, pues no puede
llegar jamds al periodo en que el indivi-

-duo se reproduce.

En cuanto 4 no esplotar mas que el
maguey en sazon, e8 obvio el beneficio
que de esto resulta, 4 saber, darle tiem-
po 4 que se reproduzca 4 la especie. Al-
gunos especuladores, por sacar un lucro
considerable, no respetan tamafio ni edad
en el maguey; pero con esto hacen lo
mismo yue el de la gallina de los huevos
de oro. Dejan un campo yermo para
siempre, 6 que tarda muclos afies en
cubrirse de nuevo.

Observando coidadosamente estas cir-
cunstancias, un terreno de maguey verde-
no solamente no sufre nada de esta espe,
cie de esplotacion, sino que de saiio en
afio se observa que mejora y se cubre
mas y mas de maguey.

En Tequila, segun me han informado,
se hacen plantios de maguey, para el vino
mezeal, de manera que #o observa en el

v

campo que estd en lineas regulares como
el maguey de los Llanos.

En lo que yo he visto, para nada se
cuida de esto, y la naturaleza espontdnea-
mente reproduce el maguey. Algunas
esperiencias que he visto sobre arranca-
miento de cria y su plantio en lineas pa-
ralelas, formdudol e al derredor su taza 6
cajete para su riego, no me parece que
han dado buen resunltado, pues el maguey
ha tardado mucho tiempo en sazonar, y
casi no ha dado cria. I.a esplicacion me
parece la siguiente. Este maguey vive
en montoncitos de tierra, que el trascur-
so de los siglos ha aglomerado 4 su pié,
formados tanto de la tierra que acarrean
las aguas y los vi2ntos, cuanto del detri-
tus de los magueyes padres de muchas
generaciones. En este terreno perfecta-
mente abonado, libre por todos lados y
en donde las yemas subterrdneas encuen-
tran facilidad para salir en todas direc-
ciones, es donde el maguey verde vive y
se multiplica perfectamente. Procfirese
imitar 4 la naturaleza, y entonces los
plantios tendrin buen resultado. Esto
me lo hace creer el haber observado que
en los vallados y cercas de tierra que
bordan de maguey, para evitar el paso
de animales, el crecimiento y multiplica-
cion de esta planta, es notable.

Tambien destinan para la esplotacion
del vino mezcal, otra variedad de ma-
guey, el manso, aunque en menor escala
que el verde, por varias razones.

1.® Porque no se multiplica espon-
tdneamente con la facilidad del verde. Es-
te por si solo se rodea de numerosos hi-
jos, mientras aquel es poco fecundo, y
necesita trasplantarse para que produz-
¢a Cria, ¥ €80 poco NUMerosa.

2.% Porque el maguey manso da un
pulque, que aunque muy inferior en ea-
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lidad al de los Llanos de Apam, es sin
embargo muy superior’ al que producen
las demas variedades de maguey de aque-
llos rumbos, por lo que, el due hace un
plantio de maguey manso, generalmente
lo hace para elaborar pulque, que le pro-
porciona un lucro mayor que el vino mez-
cal. Sin embargo, cuando el vino sube
de precio, algunos fabrican con este ma-
guey un vino que llaman de campanilla,
y que despues veremos & qué debe este
nombre.

3.2 Porque con la aguamiel del ma-
guey manso, preparan otros productos
de un gran consumo. Mezclindole masa
de maiz, é hirviendo la mezcla suficiente-
mente, preparan un afole (especie de cre-
ma de maiz) muy gustoso y nutritivo.

La aguamiel sola, ligeramente hervida,
la toman como bebida en las comidas, &
para apagar la sed durante el dia. Hir-
viéndola mas largo tiempo hasta consis-
tencia siruposa, resuita un melado de un
gusto tan esquisito, que habitudndose un
poco 4 él, es preferible al mejor melado
de caiia.

Pero volviendo al vino mezeal, lo pri-
mero que debe examinarse al comenzar
su esplotacion, es, 8i el campo de maguey
que trata de esquilmarse, estd 6 no en sa-
zon: para esto debe atenderse 4 tres
cosas.

1.® Al tiempo que lleva de descan-
£0, pues se sabe que un campo que se ha
trabajado con 6rden y regularidad, tarda
de cuatro & cinco sfios en volver 4 dar
producto.

2.® Al tamaiio general del maguey
y de su cria, pues evidentemente llega
un tiempo en que el esquilmo favorece
el desarrollo de la nueva gencracion.

3. Ala propension & florear 6 dar

quiote, pues siendo muy general en un
campo, se debe proceder 4 trabajarlo
aun cuando el tamaiio del maguey no sea
muy grande.

Estando seguro de que el campo estd

en sazon, 8@ camienza por -establecer la
fibrica, 6 como alli llaman, el rancho de¢
vino; formdndose en dos 6 tres semanas
una poblacion donde era un lugar desier.
to. Estraiieza caumsard el oir que para
cada vez que se esplota un campo de
maguey, se tiene que montar la fibrica;
pero este es el hecho en la generalidad
de las haciendas, y no llamar4 tanto la
atencion, cuando se reflexione que los
utensilios y menesateres son tan sencillos,
y de formas tan rudas, que las fermenta-
ciones del tiempo de Loth, y las destila-
ciones del tiempo de Villanueva, han de
haber contado oon aparatos mas per-
fectos.
A En algunas haciendas ya se han fabri-
cado oficinas permanentes, y algo menos
imperfectas en las diversas fracciones en
que se dividen los campos de maguey,
para evitar el trabajo preliminar de mon-
tar la fibrica.

Montada ésta, que se compone de tinas,
pilas 6 cueros de fermentacion, hornilla
para el alambique, horno para asar el
mezcal, bodega y habitaciones, se co-
mienza por establecer cierto nfimero de
quiebras, es decir, se prepara un niimero
muy considerable de magueyes, cortdn-
doles el corazon y dejindolos en este es-

| tado unos quince dias, se procede 4 ras-

parlos de la misma manera que para el
pulque, y tomando diariamente su sivia
6 aguamiel se echa 4 fermentar en las
tinas, poniendo por fermento una planta
astringente que llaman ¢imbe. (rhus schi-
noides, Dr. Oliva). Izualmente se suclen
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usar las raices de dos mimosas (huisachi
y mezquite, acacia nil6tica?) tambien as-
tringentes.

Esta préictica, que no creo indispensa-
ble, pues la aguamiel lleva en sf misma
la parte necesaria de diastasis para fer-
mentar, es general y no me es posible
por ahora decidir si convendrd 6 no des-
terrarla. He hecho esperiencias en pe.
quefio, y la fermentacion se ha estableci-
do perfectamente, sin las tales plantas
astringentes; pero me ha parecido obser-
var que una levadura abundante que se
forma en las tinas, se fija y adhiere 4 las
ramazones de mbe, y como estas vuel
ven 4 servir para nuevas cargas, creo
que facilitan y apresuran las fermenta-
ciones consecutivas.

Tstos depésitos asf preparados, con
aguamiel y Ztimbe, se llaman de pualque.
Por otra parte, todo el maguey que se
ha desquiotado 6 castrado con anteriori-
dad, mas el que se ha raspado, y algunos
otros que estén bien en sazon, se van
arrancando suocesivamente del terreno,
se le quitan las pencas (operacion que se
llama desvirar) y en este estado que to-
ma el nombre de piias, cabesas de ma
guey 6 meacal crudo, es trasportado 4 la
fdbriea, y cargando con él un horpo de
un sistema parecido al de cocer ladrillos,
6 mas bien al de quemar piedra de cal.
Yalleno, se pone fuego al combustible,
que estd en la parte inferior, y estando
en plena combustion, se tapa con pencas
de maguey y tierra, lo que evita todo
desperdicio de calérico. Este sistema
distinto del de barbacoa & que se re-
fiere el Sr. Payno, y que era efectivamen-
te el usado en San Luis hace poco tiem-
PO, es mucho mas econémico respecto de
combustible, pues 4 la vez que comienze

———

4 arder la lefia, los operarios van colocan-
do las pencas en la parte superior, y
cuando el calor llega 4 esta parte, con
palas y tierra cubren prontamente todo
el mezcal que queda asi encerrado el
tiempo necesario para su completa tor-
refaccion. Debo decir que esta es bas
tante completa é igual, lo cual es debido
en gran parte 4 la prictica y habilidad
de los que disponen la hornada. De esta
operacion en que la parte amilacea abun-
dantisima en el maguey, se trasforma en
glucosa, salen las pifias sumamente dul-
ces, cargadas de jugo sacarino. Este ma-
guey asado, es propiamente lo que se lla-
ma mezcal y aun en el mercado de Mé-
xico lo he visto vender con este nombre.

Preparado asi el maguey, pasa luego
al machucadero, en donde es despedaza-
do, contundido y esprimido por distintos
medios muy imperfectos. El mas comun
consiste en sendos golpes que le dan con
enormes porras 6 mazas de madera, y
luego pisdndole, le esprimen el jugo.

El jugo que escurre y el bagazo, se

; trasporta 4 las tinas, donde mezclado con

el pulque en ciertas proporciones, forma
el verdadero liguido de fermentacion.
La aguamiel de este maguey, nunca mar-
ca mas de 6°de Baumé, por lo quela
mezcla con el jugo de mezcal le da grado
mas alto, y favorece asf la fermentacion
y aumenta notablemente el producto.
El bagazo les sirve para cubrir los caldos
de las tinas, pues de otro modo habria
mucha pérdida por la evaporacion espon-
tdnea. Ademas, la parte de jugo que
queda en la fibra vegetal, entra tambien
en fermentacion y aumenta el rendimien-
to. A este jugo es al que debe el vino
mexca lsu sabor empireumdtico, parecido,
y 4 veces idéntico al ginebra de Holan-
da. Toda mejora que tienda & quitarle
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este gusto particular, no es aceptada por
los fubricanites ni por los consumidores,
Yo he hecho esperiencias redestilando
varias veees con agua, vino mezcal, has.
ta quitarle casi todo sabor empireumdti-
co. Lo he dado 4 gustar 4 los peritos
aficionados, y me lo han desechado como
insipido. Igual hecho hay en la historia
del rhom. Tenia antiguamente un sabor
empireumaitico, que por los adelantos en
el arte de la destilacion se le lleg6 4 qui-
tar. Los primeros empresarios que es
teblecieron estas mejoras, perdieron el
dinero, y algun tiempo se pasé para que
los paladares se acostumbrasen al rhom
como es hoy.

Terminada en las tinas la fermenta.
cion, lo que se conoce por la espumay
bagazo que las cubre, comienza 4 descen,
der (caida de montera, segun la espresion
de los destiladores) se procede & destilar
el liquido en unos alambiques muy im-
perfectos, y en los cuales es seguro que
hay mucha pérdida de vapores alcoo-
licos.

El primer producto que se obtiene y
que se llama vino ordinario, sufre una
segunda destilacion, que produce el vino
refino, que se espende en el comercio con
un grado de 46 (Gay Lussac). Las pri.
Imeras porciones que pasan en esta se-
gunda destilacion, toman el nombre de
Slor primera, segunda, dc. Hay un vino
que rectifican aifiadiéndole gallina, y no
recuerdo que otras cosas biem poco vo-
litiles, que llaman vino de pechuga, el
cual lo preparan solamente para regalo.

En algunas fabricas el grado del vino,
es aun inferior (37 de Gay Lussac) y asi
lo llevan al Estado de Zacatecas, que es
donde se consume este vino inferior. El
de 46°, casi todo, se consume en el Hstae

]

do de Guanajuato, y una corta parte en
San Luis. Todo el vino que sale de las
fibricas montadas de la manera que he
dicho, tiene el nombre de vino de chorre-
ra, para distinguirlo del que preparam
los pobres en pequehas cantidades, com
medios aun mas imperfectos, y que lla-
man vino de camponilla.

La diferencia principal, consiste en el
alambique, el cual en las fibricas estd
formado de una caldera de cobre, que
embutida en una grande hornilla al raz
del suelo, que admite una carga de seis
6 mas barriles, y cubierta de un enorme
tonel llamado pipote, que en vez de fon-
do lleva un gran cazo de cobre lleno de
agua fria, que sirve de refrigerante. Den-
tro del pipote y debajo del cvzo, estd
suspendida una gran cuchara de madera,
cuyo mango ahuecado en forma de canal,
conduce fuera del aparato el vino com-
densado por el cazo lleno de agua fria y
que es en bastante cantidad para produ-
cir un chorro continuo. De aqui, 4 no
dudarlo, viene el nombre de vino de chor
rera. En algunae fibricas, aunque pocas,
el mango de la cuchara entra en un ser-
pentin 6 como llaman los ckorreros, cule-
bra, que acaba de condensar los vapores
alcoolicos y enfria el vino condensado en
el interior del pipote, lo que no €8 poca
ventaja respecto de un liguido tan voli-
til como es el alcool.

Fl alambique en que elaboran el vino
de campanilla, es lo mas imperfecto y
curioso que pueda imaginarse: se compo-
ne de una olla de barro, vn poco alarga-
da que apenas sale de la hornilla donde
estd embutida, cubierta de otra ofla in-
vertida y cuyo fondo abierto recibe un
pequefio cazo de cobre con agua fria que
sirve de refrigerante. Dentro del apa-
rato y debajo del cazo, estdé suspendida

o ————— A_.A-...
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una casuela de barro 6 apaste como alli
1laman, que esla que recibe el alcohol
oondensado, en el fondo del cazo. A es-
ta disposicion del aparato; es 1o que
debe este vino el nombre de Campanilla.
Oomo el estado de la campanilla es un
misterio mientras no se desmonta el apa-
rato, muchas veces sucede que se llens,
comienza 4 derramarse el alcohol en la
olla, vuelve 4 volatilizarse, vuelve 4 con-
densarse, &c., y se establece asf un cir-
culo, durante el cual, se gasta mucho
mas combustible y tiempo de] necesario.
Muchas reformas como se ve, necesita
este ramo agricolo-industrial de nuestro
-pais, pero el indicarlas debidamente, for-
maria un oplsculo mayor que esta nots,
.por lo que me limitaré 4 lo que llevo di-
-cho, advirtiendo, que en las formas de
alambxqups para esta fabrlcacxon, debe
imaginarse alga de nuevo, pues es de te-
nerse presente que la carga de destila-
.cion, lleva mucho bagszo y que no debe,
‘adenas, pretenderse' el sustraerlo de la
destilacion, Estd hoy plemamente ave-
riguado, que no hay premsa por potente
que sea, que llegne 4 hacer salir plena-
mente de los tegidos vegetales, un jugo
alcoholico, y. quq el calor volatilisando el
alcohol contenido en Ia. ﬁbra vegetal, es
el que da un resu,ltado comp]eto
Para terminar, diré, que no solo el ma-
guey verde y mango, eino todos los demas
on capaces de dar vino megcal.

-~ Cerca de Rio Verde se prepara vino
mezcal de lechuguilla 6 jarcia, que es otra
variedsd de agave, aungue mas pequeiio’

Hasta aqui la noticia del Sr. Ortega. ==t
En el ufio de 1858, D. Fernando Pon-
tones, propietaria de- varias haciendas
en los Llanos de Apam,y persona muy
instruida 6 inteligente .en el cultivo' y
ssplotacion del maguey, 86 presenté en

]
union de D. Melquiades Chousal, solici-
tando del gobierno privilegio esclusivq
para fabricar azficar con el agave mexi-
Inmediatamente diversas personas hi-
cieron una tenaz oposicion, fundadas en
gue no era una indusiria nueva, y en
que el nombre vulgar de aguamiel, que
tiene el jugo del maguey, indicaba ya
por i mismo, que podia sacarse el azfi-
car.,

La verdad histérica es que desde Her-
nan Cortés en sus cartas hasta las mas
recientes ediciones de los diccionarios de
medicina 6 historia natural, han dicho
que del maguey se podia estraer azlicar;
pero es nn hecho que ni en México ni en
ninguna de las regiones del Mediterrdneo,
donde segun se dice se ha aclimatado el -
agave americano, se habia fabricado azti-
car que pudiera compararse ni con la de
remolacha, y que la azicar del maguey
no habia entrado pricticamente en el do-
minio de la ciencia; Payen y otros qui-
micos que dicen que generalmente s6 en-
cuentran en todas las plantas materias
azucaradas, sefialan la cafia de maiz, el
palmero, el vetabel, el erablo, el arce ame-
ricano, y no mencionan esa aguamiel,
cuyas propiedades sin el auxilio de los
conocimientos modernos, reconocieron log
pobladores que existian en el Andhuae
antes de la venida de Cortés. Este he-
cho parece muy singular y estrafio, pero
no par esto es menos cierto

Con motivo de la solicitud de Ponto-

nombr6 una comision compuesta
8% s Sres. D. Luis Varela y D. Pablo
Martinez del Rio, los que auxiliados del
Sr. D. Leopoldo Rio de la Loza, hicieron
varios esperimentos quimicos que coms
signaron en el informe dado al Gobierno

Sugremo en Octubre de 1858. Como nos
14
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parecen muy importantés, copiamos los
pérrafos siguientes:
" “Hemos dicho que para tomar por ob-
jeto industrial la azficar del maguey, era
indispensable identificarla préviamente
con el azhcar de la cafia, aunque solo se
considerasen empiricamente sus caracte-
res esternos, porque solo bajo tel condi-
cion pudiera realizarse la empress, su-
‘puesto que la azcar glucosa, por pura
que fuese, no seria vendible en nuestros
mercados, porque ademds de su aparien-
cia desagradable en comparacion con la
de la cafia, tiene la desventaja de que su
poder dulcificante estd reducido al 40 pS
del de la azficat cristalizable de caiia: lo
que equivale 4 necesitarse dos partesy
media de la primera azGcar para igualar
el efecto de una parte de la segunda.
Deberemos pues coucluir, que la cues-
tion primera de las propuestas, se resuel-
ve afirmativamente; mas por incidencia,
debemos manifestar 4 V. E., que aunque
las muestras de azticar presentadas por
Jos interesados, indican muy claramente
por sus caracteres fisicos y organolépti-
oo8 pertenecer 4 la especie de caiia, las
hemos sometido al andlisis en el sacari-
medrode Mr, Boleil, mediante el favor
del distingnido quimico Dr. D. Leopoldo
Rio de la Loza, quien ademds tuvo la con-
descendencia de manipular cen nosotros
y de rectificar nuestras observaciones, de
las cuales resulta confirmada & priors la
tdentidad del aztear del agave con la de
caRa, por desviar ambas haota lu derecka,
ol plun de polarizacion. A esta determi-
vacion que ha Aecho entrar d nuevo pro-
ducto del maguey en los dominios dela
ciencia, puede agregarse una noticia, qué
sungue inconduceate 4 los objetos de es-
te informe, no carece de interés. Tal es
-a siguiente relacion de la riqueza pro-

porcional de las mwesirss preseniades
por loa Sres. Pontores y Ghowsal, compa-
reda con la asficar blanca de -caiia de la
haciends de Santa Inde, propiedad de lg
testamentaria del Sr. D. Laxis Robaslo,
Los nfimeros representan la cantidad de
asficar cristalizable que se encugnira en

cada cien partes de la masa,
Azlcer de maguey en pan... 81 5
“ migaja blanca.... 81 5
“ o id, amarilla.. 80 0
Azcar de caila de Santa Inés 86 0

Debemos tambien nuestra gratitud al
8r. Rio dela Loza, por la benevolencia
con que quiso continuar puestras obser-
vaciones y comunicarnos como resultado
mas aproximado al promedio referido,
siendo oportano advertir que 1s baja ley
de todas las muestras presentadas por
Pontones, respects 4 la do Santa Inés,
que sirvié de término de comparsacion,
procede de la imperfeccion con que es-
tdn preparadas; pero es indudabie que It
perfeccion préctica de los métodos, lo gue
depende del tiempo y de la escala en que
se apliquen, conducird 4 la perfeccion de
los frutos. Nstos, por otra parte, consi-
derados en lo general como provenientes
del maguey, probablemente serdn exen-
tos de aquella cualidad, que hacen menos
estimables ciertas mxficares de caila, que
en el comereio se conocen por de agna
salada.” (Hasta aqut los pérrafos del in-
forme).

El ptiblico de México, en la época d
que se refiers este informe, vié una eepo-
sicion de frutos industriales que le sor-
prendié. El Sr. Pontones presents em
su casa un maguey colooado en un tiesto
y cultivado en una de sus haciendas, y o1
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pid do la planta betellas cont vinagre, qus
per sa cokr, sabor y aroma, podia eom-
pararve sl mejor, sacado de los vinos os-
paiioles,

Aguardiente de color claro como el del
agua, parecido en dlor, sabor y aroma, 4
la ginebta de Holatda, es decir, o que
se eonoce s MéRien pob vino mencal,

Aguardients refing de €0 g\'adoe,
podis equivovarse ton ¥l busn aguar-
dieste de uva sepaiiol.

- Miel y jarabe conventrado, propio para
la medisina.

Azticer wmarilla titando & priets, car-
gada do materius sacetinad, que eo.conoe
en ol mercado com sl wembre de plkm-
cillo.

Panochs trigueds ¥ blanes.

Azfhcar en pan, ¥ trovo y en migeja
atnavills ¥ blanes,

Por Gltimo, 14 &Mr eandi ¢ oriste-
lizada.

Todes éstos frolus, quind por la falta
de aparatos perfestos pard su elabora-
cion, conservaban &l sabor herbaceo del
meaghey, bien que sweeds Io mismo eon
l4s azficares de cafid que eoneervan un
reito del sabor de Jus aguas saladas, 6 el
de las-materiad con que e suels abonar
1a tierra.

- Quizd los costos 4 14 fabricacion fue-
ot eecesives, pars {up seroantilments
blando, pudisren competir los frutos

del maguey con low-de lu cufin; el casp.es.

que ls emspress se paruli 0 BO poT
ektd deben pasarse en silenvio los esfaer-
£o8, la dedieation del Br. Pontones, d
quien con mucho gusto dedicamos eete
recuerdo al tratar del maguey.

Antes de pasa.r 4 los tiltimos capitulos,
debemos mencionar dos insectos que pue-
den llamarse proplol del maguey. El
primero es una msriposa que deposita

golo en Ias ojas del maguey manao, unos
huevecitos eatrs blancos y dmarillos, que
tienen la ocohsistencia de una concha.

Los campesinos los. recogbn con cuidado,
los agujeran y hacen anas sartas como de

perlas y los Aerbelarics, (1) los venden

con grande estimacion, pues dicen que.
sanaD 4 los “que tienen bultos emormes

6 bacio en la gargants, 6 gue la tisnen

quebrada & con dolores.” Hsta es una

preocup4acion, ecomo la de tedos los reme-

dios mégicos, que se llaman armuletos, pe-
ro lo singular ¥ digno de observarse ee

la singularidad de esté mariposs, que solo’
80 cris en ane olass determinads de mia-
guaey.

Otra clase hay que Se coroce con él
pombre d¢ gusano de magdey, la cnal
describen las gentes del campo, e bstos’
términoa:

“En el interior de las pencas verdes
del maguey, se producen umos gusanos
grandes blancos y gruesos con abundan-
cia, los yue asados y tostados er un co-
mal, (2) son buenos para comer: parece
qua han sido fritos en mantequilla, por la
muchagrasa del mismo animal, y tambien
¥con estos Be hace una torta de huevo de
btien gusto para comer.”

En efeptn, y haciendo 4 un lado la cruel-
dad gue se ejerce con estas pobres mari-
posas, echdndolas vivas en el comal para
que so tuesten, tenemos esperiencia de’
que es un bocado tan sabroso, que los
gastrénomos de Paris quizé preferirdn.
este manjar (si era de moda) 4 las astras
de Ostende y 4 los nidos ds golondnpas
de China,

e

(1) Indios que venden diversas raices y yerbsa me-
dicinales.

() Comalli.—Templaders grande y delgada de
barro, que se usa entre ia gente Jdel campo para cocer
las tortillas.
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Tenemos en el interesante apéndice
que publicé el Sr. D. José Maria Andra-
de al “Diccionario Universal de Historia
y de Geografia,” una descripcion mas de-
tallada del gusano de maguey.

“Es una mariposa probablemente noc-
turna, pone sus huevecillos sobre la pen-
ca del maguey. Estos huevecillos se ad-

hieren 4 la epidermis de la penca por.

cierto gluten de que estén cubiertos. La
mariposa pone en los meses de Octubre

-y Noviembre. Luego que estos huevos

se fecundan, el gusanillo -rompe la peli-
cula y se adhiere & la epidermia de la

_ penca, comienza 4 alimentarse con ella

misma y la taladra introduciéndose hasta
cuatro 6 cinco pulgadas. Dentro del ci-
lindro que el gusano mismo ha formado,
vive por algun tiempo; habita alli en el
estado de ninfa y sale trasformado en ma-
riposa. El gusano es casi del grueso de
un dedo pequeiio y de la misma longitud:
es enteramente blanco 4 escepcion de la
cabeza y estremidad del cuerpo que son
de color de café, todo él se compone de
una materia grasosa, semejante 4 la man-
tequilla por su blancura y consistencia.

Lo mas particular de este gusano es,
que siendo di4fana su piel, se observa en
€l con toda claridad la circulacion de la
sangre, sin necesidad de usar del micros-
copio. Enu la parte superior de este gu-
sano se advierte desde la cabeza hasta
1a otra estremidad, un cilindro de una li-
nea de didmetro en el que se percibe la
circulacion de la sangre 6 sistole y dias-
tole del corazon.”

“Hemos estractado estas observaciones
de las que escribié el Sr. Alzate, (1) quien

niiade que si Harvey cuando trataba de-
demostrar la circulacion de.la sangre,

hubiera conocido el gusano del maguey,

con este solo insecto habria confundidod
sus contrarios,”

Ignoramos i los . naturalistas europeos
han tenido ocasion de exmminar este gu-
sano que tanto abunda en nnestro pais,
y 8i han olasifioado ya-este insecto que
tan minuciossmente observé el Sr. Alga-
te. Oreemos que los enthomologistas mo-
dernos, aun no han fijado las funciones 4
qué estd destinado en los inseotos el 6r-
gano que observé el Sr. Alzate en el-gu-
sano del maguey. Los snstomistas anti-
guos lo designaron con el nombre de co-
razon. Oavier cree que este érgano lla-
mado ahora vaso dorsgl, po puede counsi-
derarse como un érgano_de circulacion.
Algunos suponen que este (rganc estd
destinado § gegretar ls materia grasoea
que abunda en los insectos, otros opinan
que el vaso dorsgl es. un Gygano rudimen-
tal. En lo general se conviane en que es
susceptible de un movimiente de sistole

, ¥ disstole. Mr. Strauss, adoptando la opi-

nion de los antignos,-considara el vaso
dorsal formado de dos. membranas que
presentan la imigea de dos cilindros. Los
autores del Diccionario pintoresco de:
hiatoria natural; no creen muy satisfacto-
ria la esplicacion que dé Mr, Strauss, de
la circulacion-de la sapgre' de los insec-
tos, pero la materia les ha parecido tdm,
oscura que aun no fijan en ella su opi-
nion.—El exdmen del gusano del maguay
quizé decidiria esta cuestion. - .

(1) Gacetas litaraziss.
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Jenequén.—Su cultive en Ia Peninsula de Yucatan.
—Cdlculo del movimiento mercanﬁl que prodnce

1a planta.

Habiendo hablado estensamente del
maguey, parece imposible no decir algo
del Aenequen 6 jemequen. Es un maguey
cuyas hojas son de color verde tscuro y
en sus mirgenes suele haber algunas li-
neas rojas. Orece desde una altura de
ochenta centfmetros hasta poco mas de
un metro. Parece que no cabe duda en
que es una especie del agave, Jpero serd
el jenequen de Yucatan, igual al que lle-
man lechuguilla, que se encuentra en al-
ganos puntos de la cordillera, cerca de
Tula de ;Tamaulipas, y al cosmetl blanco

delos Llanos de Apan? Lo que podemos
decir por el exdmen ligero de algunos
ejemplares del jenequen, es, que encon-
tramos'notables diferencias en la estruc-
tara de la planta, que solo se podrian
marcar con el cotejo de la lechuguilla ci-
marrona 6 silvestre y del cosmet! cultivado
de los Llanos; mas sea de esto lo que fue-
re, lo que parece fuera de duda es que el
Jenequen pertenece 4 la familia de los
agaveas, pera no & la de Jos. aloes, como

se asegura-en unas notes estadisticas del
antigno Estado de Yucatan.

Orece este maguey en toda la Penin-
sula de uno & otro mar, y hay cuatro cla-
ges, el chelen y.cafen que son silvestres, y
ol yazqué y sacqui, que forman.la base
de un estenso cultivo.—E{ yazgui tiene
las hojas e un verde mas brillante que’
las clases silvestres, y sus filamentos son’
finos y eldsticos, pero poco abundantes,:
mientras ¢l sacqui. produce mas fibras,
pero de inferior calided. Esta variedad,
conocida camunmeate con el nombre de
jenequen blapco, es la que constituye.la
riqueza agricola de los partidos de Jiho-
suco y Chemax, que es donde se esplota
de preferencia como el pulque en los Lia-
nos de Apam. Son curjosos los que po-
dremos Jlamar caprichos de esta pluata.,

¢Por qué individuos de uua misma fa-
milia tienen propensiones.tan diferentes?
(Por qué en la region del jenequen no
se ha podido aclimatar, 6 al menos no se

produce el. maguay mango? Ly per qué
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en la region del pulque no forma tambien
un ramo de riqueza la esplotacion del je-
nequen? Las esperiencias repetidas, po-
drian sole resolver estas dudas y fijar
decididamente los caracteres y condicio’
nes de cada uno de los individuos de la
familia.

El jenequen se propaga como el me-
guey de pulque, por medio del trasplamte.
A los dos afios los muchos hijos que pro
duce la planta grande, estdn en disposi-
cion de mudarse, y 4 los cinco siguientes
se pueden esplotar, éortando sucesiva-
meate dus hojes, que asgguren las gentes
del pais que se reproducen en cada luna,
de manera, que antes de morir la planta,
ha durado cosa de seis aiios en producto’
La planta del jenequen se cultiva en to-
dos los terrenos, pero son mas adecuados
pars ellos los dridos ¥ pedregosos. Ei sol,
el frio, las lluvies y los vientos, no ejer
cen mas que su benéfica influencia en aus
hojus, y pooas veces las dafiari. La plan-
ta termins su vida & los treoe 6 catorce
aibos, cuando ha Uegado 4 su madures, y
elevado su tallo que cubre de flores blan-
oas (1); pero ya en ess époea los renue-
vos 6 hijos que ha dejado, estén dando
‘producto al sgricaitor.

Bn el interior del pais los indégenas |,

sacan del maguey saflf, que tmercen los
mismos zapateros y emplean en cover el

oalzado, ayaies, reains, laws, mecates de

diferentes gruesos y calidades, costales,
enjalmas, jdquimas &c.; pero en"Yucatan,
" la industria del jenequen se halla esta
blecids en larga escala: se reduoe £ des-
pojar las hojas de la parte verde y carno-
g8, y 4 lavar y secar despues al sol las
fibras, para que queden limpias y blan-
cas. A esto llumat por el Valle de Mé-

(1) s dioen que son qmuritior § ressiin.

e

xico wtls y en Yueatan sosquil. De este
sosquil tejen hamacas, costales, apare.
jos, &c.: pero adem4das se emplea en jarcia
para los buques, la cual es preferible 4
la de cdiiamo por su flexibilidad. Sin em-
bargo, para cabos de esperanza se han
adoptado generalmente las cadenas.

Oomo la operacion de limpiar las hojas
de maguey es penosa, costosa y dilatada,
ee han hecho varias esperiencias para
sustituir esta obra de mano con la maqui-
paria. En 1833, Henry Perryne, inventé
é introdufo une maquinaria qne no surtié
buen efecto, porque la colocacion y mo-
vimiento de las cuchillas, no correspondia
4 la forma de las hojas.

En 1847, Mr. James Hitchcok acompa-
fiado de un ingeniero, plante6 una nueva
médquine que tampoco pudo arreglarse
eatisfactoriamente. Despues Mr. Tomp-
son de Boston, planted otra diversa que
no tuvo mejor resultado; per 4ltimo, en
1858, D. José Maria Millet, residente en
Mérida de Yucatan, pidié al Ministerio
de Famento privilegio esclusivo como in-
ventor de una mdquina, para raspar la
penca del jenequen, cuya descripcion por
parecernos importaute, copiamos en se-
guida (2):

“La miqnina se compone de un esque-
leto de madera de tres varss de largo
por vara y cuarto de alto y tres cuartas
de ancho, calocado sabre dos ejes con sus
correspondientes ruedas, para su ficil
trasporte. Sobre el esqueleto se elevan
dos columnas, ¢n cuya parte superior se
hallan dos puntos de apoyo, al derreder
de los cuales se mueven dos palancas que
tienen colocadas en una de sus estremi-
dades, dos piezas que aseguran las pen-
cas que se quieren raspar; mientras en
las otras hace fuerza el hombre que le dd

(@ Anslosddl Hiniiteto de Pomboto 1804



— 111 —
ey

al movimiento, que trasmitido 4 la pencs,
atraviesa entre unas cuchillas horizonta-
les que eatin colocadas sobre dicho ar-
mazon y producen el efecto dessado.
Antes de colocar la penca en la piesa de
que ge ha hablado anteriorments, debe
quebrantarse sn tronco 4 golpes, 6 bien
entre cilindros. Con dos 6 tres veces que
4 lo mas pase la penca entre las cuehillas,
ea bastante para limpiaria completamen-
te de la cortesa y carnoeidad que hay en-
tre el filamento. La fuerza necesaria para
el uso de esta miéquina, es la de dos hom-
bres que obran 4 las estremidades de las
dos palancas, y la de dos muchachos gue

manejan las cuchillaa. Trabajandoen un |

dia 3,000 pencas quo dan cuando menos
seis arrobas de jenequen.

Estos datos los hemos tomado de la
finica Estadistica de Yucatan, que hemos
podido consultar, pero el Sr. D. Alonso
Peon nos acaba de honrar con unos apun-
tes que insertamos integros 4 continua-
cion; advirtiendo que el autor, natural de
la Penfnsula, y muy instruido en la agri-
cultura no ha. tenido, por hallarse fuera
de su casa, todos los datos necesarios, y
aun su modestia rehusaba que se hiciese
uso de su nombre.

“Cultivo del henequén.— Bengficio 6 estrac-
cion del filamento.—Principales pueblos
y haciendas en que se cultiva.—Manu-
factura.

La planta llamada Henequén pertene-
ce 4 la especie de la aguve americana, y
presenta en si misma muchas variedades.
Difiere del maguey, en que sus hojas son
Inas angostas y menos fuertes,y en que
o produce el jugo de que se saca el pul-
que. Por lo demes, presents la misma

forma, y 4 la migma edad produce la mie-
ma flor, pereciendo la planta con ella.

Aunqgue parece ser planta esclusiva.
mente nataral de Yucatdn, trasportada
4 la isla de Ouba y aun 4 la region alta
de Orizava, ha prosperado igualmente
bien. Hay muchas variedades que cre-
cen esponténeamente, y que se distir-
guen por el tamafio de sus hojas, y por
la mayor flexibilidad y resistencia de sus
fibras. Generalmente la calidad ve en
razon inversa del largo do las hojas, y
consignientemente del filamento. Por es-
ta razan, la varieded que se cultiva, es
la Hamada henequéu blanco (sac—ci) y
henequén verde (yax-ei), cuyss fibras
alcapzan la dimension de cuatra & seis
cuartas. Como se produce espontdnea-
mente en los campos, su cultivo es muy
sencillo y poco costoso.

Cuando el henequén era un producto
destinado casi esclusivamente 4 laa nece-
sidades del pais, habia la preocnpacion
de que en terrenos dridos y pedregosos,
nada mas se reproducia. Cuande llegé 4
ser un objeto de esportacion ventajosa, el
cultivo se hizo en mayor escala, y la es-
periencia prob6 que se producia igual-
mente bien en tode clase de tierras, aun
en las htimedas.

Como se ha dicho antes, las operacio-
pes del cultivo son muy sencillas y eco-
némicas.

La preparacion del terreno para la
siembrs, se hace rasando el monte y que-
méndolo. En seguida se siembran los
hijos, cuyo tameiio ha de ser de media
vara d tres cuartas. Pueden aprovechar-
se tambien mas pequefios, pero entonces
el crecimiento es sumamente lento. La
siembra se hace 4 mano con un cavador.
Aun colocade en la hendidura de una pe-
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‘queiia, la poca tierra vegetal que se in-
troduce, es suficiente para que llegue 4
su natural orecimiento. El arado no se
conoce para este cultivo, ni seria posible
‘en. terrenos escesivamente pedregosos,
‘que es donde se encnentran la mayor
parte de los plantios. La planta crece
con mas rapidez y losania, cusndo se cor-
‘ta y espone & la intemperie por tres se-
-manas 6 un mes antes de sembrarla. Las
deards operaciones se reducen 4 una lim-
pia cada aiio, poco escrupolosa. Ningun
género de ganado la perjudica; asi es,
que estos planteles de henequén, sirven
de potrero para ganade vacuno y caba-
Nar. A los tres aiios estd de corte el he-
nequén, 6 lo que es lo mismo, que sus
hojas estdn en estado de cortarse para
producir el filamento. s

BENEFICIO 0 ESTRACCION DEL FILAMENTO.

Mientras estuvo reducido el -producto
del henequén, ya en rama, ya en los va-
rios artefactos 4 que era aplicable al con-
sumo del pais, no se conocié mas medio
.de estraer el filamento, que despojar la
hoja de la pulpa que lo envolvia, y como
ésta era bastante resistente, y se hacia 4
la mano, por medios bastante primitivos,
la operacion era penosa y el producto
bastante mezquino. Si 4 esto se agrega,
que el jugo de la pulpa es acre y calisti-
co. la operacion no podia hacerse 4 horas
avanzadas del dia, y el trabajo habia de
limitarse 4 unas cuantas de la maifiana y
4 otras de la tarde. Generalmente el
raspado, que asf se llama, se hacia de las
cuatro 4 las ocho del dia, y de las cuatro
de la tarde 4 puestas del sol; y un indivi-
duo apenas podia raspar, en los dos pe-
riodos de trabajo, el que mas, cien hojas.

Como en esta penosa labor, tambien se
ocupan las mujeres y los nifios, apenas
puede calcularse que el producto diario

-de cada individo, se reduce 4 una 6 dos li-

bras del filamento limpio. De modo que
esa industria, solo era posible en un De-
partamento pobre, que, como el de Yu-
catan, abundaba en brazos, lo que hacia
que fuesen sumamente baratos los jor-
nales.

Mas tarde, alld por el afio de 40, se ob-
gervé en los Eutados Unidos que e! hene-
quén, aplicable 4 la jurcia de los buques,
traia la ventaja en el invierno de ser mas
flexible y manejable, que el de céfiamo
en las.altas latitudes. Tal descubrimien-
to, de importancia suma para la navega-
cion del Norte, acrecié de tal modo la
demanda, que el henequén, cuyo precio
ordinario no pasaba de 4 4 5 reales arro-
ba, subiese progresivamente hasta 11 rea-
les en el mercado, precio que se sostuvo
por muchos afios, habiéndose fijado des-
pues al de 7 y 8. Con este motivo, y no
siendo bastante el producto por el siste-
ma conocido 4 llenar la demanda, se pen-
86 en medios mecdnicos que supliesen 4
las necesidades crecientes de la indus-
tria, que la mano del hombre era capaz
de satisfacer.

Asociaciones particulares, y el estado,
por otra parte, compitieron 4 la vez en
estimular 4 los ingenieros y maquinistas
de todas partes, por medio de primas, pa-
ra la invencion de una miquina que die-
se los resultados apetecidos. Se remitie-
ron hojas de henmequén 4 los Estados
Unidos ¢é Inglaterra, y por diez afios, fue-
ron infitiles todos los esfuerzos, porque
las miquinas inventudas y construidas
no correspondian 4 su objeto, 4 pesar de
que ingenieros de ambos paises vinieron
4 Yucatan 4 ver la planta y observar el
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medioide gue se. valisn losrindios para
estraer el filamento. : Algunoe: hijos del
pai4, sin ideas ninganss de mecdnios, ha- |
Glendo uso del propio ingenjo, se empe-
fiaron en encontiar solucion' 4 lo que no
se alcanzaba en otras partes, y por me-
canismos sencillos y poco costosos, obtu-

vieron, sin embango, mejores .resyltados. |

Hilleb primero, y. luezo Solis, jéyeppa na-

.....

den, y por la perseverante observacion
dol gegundo, llegé -4 mejorer. de tal modo
Bu pnmmva invencion, que la hizo acep-
table 4 quienes podian edquirirla. La
miquina de Solfs es pues la que general-
ente 's¢ uéd con bien resultado, y 4 pe-
kar de que hay’ ‘btta nueva movida por
vapor, de tuclt mas produccion, su es-
cesivo costo relativo ha hecho que ho'se

lmyan esta'blemdo hasta ahora’ mas que .

dos; de las cuales solo funciona regular:
fherté 18 q*ue‘hu Halls en la hacienda de
WFagalali. - URiiemente se ha importado
4 esta cdbital por tn distinguido &indas-
trioso yucateco, Ia ‘mdquina de Solis, pa-

ta aplicarla &la estraccion del ixtle, y| .

deseamos que’el éxito mas’ fehz corone
sus esfuerzos. "'

" Et cbnsidetable consumo de sogas 'y
costales de he‘nequén que se Kacia en Yu-
atan, y la infportante esportacion de
¢stos artefactos pars ‘la ‘vecina isla de
Chibe § ¢ostad del‘goltb; so hizo slempre
£ maro; hastd que en 1840 se introdujo
ol }"Tlmer dorchadero, que perfeccionan-
do'la fabricacion de ogas, se octipé igual:
mente de la cabiflerin de todos gruesos
para las embarcaciones, y aquel Depar-
tamento maritimo ces6 desde entonces
de ser tributario del estranjero, de la
jarcia que necesitaba para su propia
construccion naval,y proveyé & las em-

barcaciones del Seno Mexicang, y 4, In

—
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'pequeia navegacien de laa, costas. En-
‘tré tambien en concurrenop con los Es-
‘tados Unidos, que eran lop {inices pro-
‘veedores de 1a isla;de. b, dando por
lo tanto, mayor estension A la indugtria
del henequén en todossug'ramos.”. .

En casi todas las finéaside campo de
la Peninsula yucateca, s ctltiva-el hene-
quén, pero se ditinguen pot los estensos
y hermosos plantios:que el/viajere puede
observar, los partidos ‘de Mérida, Sierra
Baja, Izamal y camino real baje.-- Los
pueblos y haciendas. gue:. praduokh .6l
mas esquisito y abundsntedildmento, son
las siguientes: RIVT

"o -

Hacienda de Hayalceh (1).

,tM.u.ku.i,gl&e., aode e
Tixcgeal.. ; .. ... ..

. Texap., ... !.u I |

: quaxché 01138 St R
. Isincab. . ,.‘z g
X¢ankan. :

+ Temoson,

_Acanceh.
Canicab. =
Teya. N
Tekit. K 3 ‘,  . "'::[
Chi.

. Obichds S

v - Tabtibichen. '« ... 'l

co O axwmis . DS e

v. Sosudd. ... L

..Chalwach. .. -t ¢ L0
Hunkanab, )

"Plxy&ﬁ. N

] ti I FIT ;| 1] }1 | J 1 ‘1 ]

1) La pronunciacion de ls ¢ en el idioms maya,
suena como la de la ¢ castellans, y la & como la de
1a 5 nspirads, de modo, que el nombre de esta hacien-
da debe pronunciarse Guayalgus.

(2) La ¢ castellsua al reves, indica una preama
eission suave eeme f¢.
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Anilisis de la raiz del maguey.

Anilisis del jugo de las hojas.

Andlisis del liquido 6 aguamiel que pro-
duce el tronco de cada una de las varie-
dades.

Eatos jugos jqué pierden en la evapo-
racion, cuando se ponen al fuego las pen”
cas 6 se hace un cocimiento de la raiz? ,

Andlisis del pulque acabado de fer-
mentar en las haciendas.

Andlisis de las diferentes clases de pul-
que comup de las taberngs. .

Anglisis ‘de pulq'ner en @ esta(To de’
desesmpabieiop. v s31sr I« *

En lo que toca 4 la medicins, debensn
hacerse las observaciones signientes:

{Qué efecto producen en las enferme-
dades venéreas los sudorificos de la raiz
del maguey? )

Pueden ahvlar las afeccnenes ,sxﬁfitx
o, Rrimaries,: secup,:lauas y. teroaanp.a,
cpma, pringipal egente para. estxr'pa.r

1194 B

¢El jugo de las hojas 6 pencas obra di-
versos efectos que el pulque y el sudori-
fico de la raiz?

{Qué propiedades medicinales puede
tener el jugo puro de las hojas, y qué
modificaciones sufre evaporado el jugo?

(En qué casos y con qué probabilida-
des de buen éxito puede administrarse?
iy g,Qué medidas deben adoptarse para
que el pulque se venda puro y snrta sus
saludables efectos?

En lo que toca 4 la estadistica, hay
ogue srerigw® o+ o x . c1ollT

 Cudlesla medlda superﬁcml de la re-
‘gion del magey del pulque, - F# <3

Cudles son las hacienduary: +ihcBos si-
tuados en la verdadera region del ma-
guey, y oual es su valor,

A cudnto ascienden las libras de liqui-
da qpie se estraen eada afio.! * - .

- Qud cagtidad prodmoen en: numdraric
por.}a veais do-aas pnlgness - . 5,
- Qué ninnéro»&o mgmyes' tihnam‘sm

neutralizar el virus?

-10ansardiel -mismo ofento, eato tra.ta
montmén petientes, que po- hayen sido
tratados con el mercurio, 6 despuegde
adminiMriado el njorcurié, hard ol sudori-
fico .de 18 riiz del maguey, an;efecto pa-
»dcido 4 la formula de Zitmen? ..

-0 Bor #kimo, Jpodta: sor nopse Bn.eapen
cifico el magney alternado con ls Bo-
M?_: Cobe T e e

gm'pu!qne puéde servir ds agm Oo-
mo ol ferro, pera tepotier la shogre?, |-
{El pulqub tigne efectiviments plop:o
dades medicinales? - - sl
iLas ;ﬁerde pér ol estadd’ ‘de Hescom-
posxcxon, pasado oierto’ ‘pfiherd de horas, |
L 6 por la mexcla con la agua sathda?

4En qué casos y enfermedades puede |

\ /Mdministrarse y en qué cantidades? )
- MR SN "x)'. [ '»"{' 0 'I I

"] en ' TUMeratio.

tumo edad. - ' s

Ouﬂes son las hacxeldw ique. deben
-oonsiderdrse firerh de hd’ogmm de!— ma-
lgnqy. - .
Qué caluhd tienen sts: qumw )
-- Qué-. productos c&hhrpl de.. liqmda y

Lo Ql

Restimen de todos estos datos, y 'Vahl&“
cioutp*ohmalh del mavititiénto que efec-
iths en la cu'cnlacxon, fla p!unh del w
guey. i - : !

-Las- bﬁcinas &e haclenda ﬁemu que-
formars: + -

Un cuadro exacto dé los pﬂ&ddctos des-
de ol tiempo de los arrendaimentos

- Productos en cada uno de Ios Ingarpl
'y pueblos donde se mtroduce el pulque.
Oausas porque han dmmmuido los pro-

h“ductpp C e
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Medios adecuados para aumentarlos,
sin perjuicio de la agricultura ni de los
traficantes.

Facilidad en la recaudacion del im-
puesto.

Exactitud y vigilancia para que nadie

. Bomm, -

pueda hacer el contgbando. _\_ 7. _ .
Disminucion de las trabas, diiaciones

y molestias para los contribuyentes.
Todo esto, como se concibe 4 p

vista, no lo puede hacer un hombre solo.

Es necesario que lo haga la autoridad

m:mmmﬁﬁ u'rl osalwac

é indagaciones que deben hacerse en los
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hospitales, en los laboratorios y en los
archivos, son obra del tiempo, de la pa-
ciencia y del trabajo; pero una vez ter-
minados, serdn de una inmensa utilidad
para el estado, para las ciencias y para
la humanidad.

1. entro de"aighings ajos tendremos, no

unos apuntes, que no pasan de tal nues-
tros escritos, sino una verdadera memoria
‘CieMtifica, en la estension de la palabra,
de la familia mexicana de las agaveas.
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DEL MAGUEY.

Nuestros apreciables amigos los Sres.
D. Leopoldo Rio de la Loza y D. Francis-
co Pimentel, se han dignado favorecernos
con los articulos siguientes:

“Todo el que conozca la historia de esta
preciosfsima planta, que sepa las innu-
merables aplicaciones que hacian de ella
los antiguos indigenas, y que medite en
tantas otras de que aun es susceptible,
asi como en los medios de mejorar las
producciones que actualmente se em-
plean, no puede prescindir del interés
que conduoe 4 un exdémen atento, de cuan-
to se relaciona con tan importante vege-
tal, 6 cuando menos al que inspira el co-
nocimiento de los resultados obtenidos
por los que de él se han ocupado.

No obstante todo lo que se sabe, es fi-
cil convenir en que, el maguey y sus pro-
ductos ann no estin suficientemente apre-
ciados ni esplotados; que bajo el punto
de vista cientifico, tanto botdnico, como
médico y quimico, tiene mucho que estu-
diar; que cada especie, cada variedad,

presenta diferencias en cuanto £ la edad,
producciones, naturaleza de éstas y ren-
dimientos; que dada una especie, esas
diferencias son tambien relativas 4 las
influencias meteorolégicas y geoldgicas;
que rigorosamente hablando, aun no se
conocen suficientemente los productos de
los magueyes cultivades; que el fermento
propio del jugo asucarado es sus generss;
y en fin, que 4 la abundancia y propiedad
acidificante que lo caracteriza, se debe
probablemente & la ficil alteracion del
pulque. Y sid estas alteraciones se agre-
gan las que ponen en prictios los nego-
ciantes de mala fé, serd féoil conocer la
difieultad de fijar 4 esa bebida fermentada
una composicion constante.

Hace slgunos afios que me limité 4 dar
un promedio, sirviéndome de los pulques
de las casillas, y de algunos tomados al
descargar los arrieros 6 conductores, pro-
poniéndome aproveohar la primera opor-
tunidad para examinar las aguamieles y
ol licor fermentado, pero recogido en los

T ey SN
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media raspa y el aguamiel se reoogxé 4
las ocho de la mafiaua, es decir, dos horas
dqapges de'separada 1a'ds ta nioche, | path
evitar qté" estu\heni dituide pmJ ‘Sl ugua

de las Nlaviag. " Las clases de magueyes
fﬁprqfﬁrés, conoclaaﬁ vuﬁgﬁrmehte coh
los siggientes L
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Sw clsge: B A Hotremn, ,I).hhT_wA_mim,
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-game ol (GopalBik In. TAPRMBroduCcER. lqs
-mm wawor coptided. dapguamiel, y
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ARe 80lode dapem,. e Oy &ﬁr‘?s suakro

9018319185504 bawta, 0003, AR, Y-
,cmmqumcwvm

ahtidad to#l det fagd dzuce.
rado, equivalente 4 cincuenta ¥ sefs 13-
£ramos de azficar, conforme 4 los }rqm&
q:cs anteriores, | Ey ae Préau;hir que 168
rexdimientos de 108 m magueyes “dp Apan,
asi como los de Fodas 1as" otras l’ocaﬂda-
des, mas adecasdas’ 8l ¢iYtivé d lu plits,
;nayores pero durt din esto; 148 uti?
Jla?(r&des serdn’ Mty saperiores -4 Yus: de
q (p}le!‘& otra empresa agricola.
exdmen microscépico del aguamiel,

% %mlwae

los agenﬁes y de los reac-

itiygs 5o vementes, ha mdxca& ‘dimil
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‘de la presencia del ndticar; la del aghd'y
de 1as sustdntias albiunihosides, ciys re-
produccion‘‘e§ perceptible, aéi oomo’la:
‘de 'las’ reacciones que ‘lab caracterizen.:
Oién partes han dadoi "+ =/ " Nl
vk reo b e r i T B
Residuo de la evapo,i'acion Y dese- " »
. cacignd + 1009 ¢u..suee,. 8,866
Residuo de la inciperacjon...... 0,126
Goma y albumina precipitada por

el alcohol absoluto. ......... 0,540
Materia resinosa, obtenida porel -

éter y soluble eu el alcohol, can-

tidad indeterminada.

En las cenizas e encontraron, potasa,
on ountitlad notable,so0sa, poca pal y mag-:
nesia; poca alumina, cloro, gcides carbd-
nico, sulfarico, fosférica y silicico.

Pudiera admitirse, juzgando por la can-
tidad de los precipitados y por las afini:
dadeés relativas, que esos radicales existen
combinados al estado de sulfato y fosfato
de cal, silicatos de potasa y de alumina,
carbonatos de” potasa, de. sosa y p’loruro‘
.de magnesio. Igualmente podria admi-’
tirse, en;vista de todos los resultados ob-
tenidos al examinar el aguamiel y como,

término medio, que cien partes de ésta’
.eentienen; o -

AGHGRE, o v v eesnrrnsenennnee 9558
Goms y albumina sxolu'ple..:...' " 0,540
Sales dichag....... reeeveese “0,726

Agua libre y combinada, mate-
- ria resinosa y albuminoide, '

.- gases y pérdida.c..ceaiesens’ 89,181
LT 100,800

1

Se ve por lo dicho, qute la cautidsd de

Jas buenus remolachkas. . !

agtioar contenida en el aguamiel, esigual

i lvque dd, "quimicamente, eb

oiws:dn

1

’ Orée suficientad ewtos: datés: . para: se-
guir wiag 'sdelaite und marshs siepomadh,

‘safimando soparudamente pi:se quisre,
| cada una de las sustancias designedas en
] complexo. Mas por indperfectos que se

supongap. eatos resultads, ellos bastan
phrs sachr las conkecuerrcias' {xeceaaﬁ'as,
tanto médicas como industriales. El mé-

dfoa pede: presiwibic; 6 bhisw. proseribir

on fandamento, #l-usp da,Is gl de me
guey y de su derivado que es el pulgue,
sabiendo que en la primera encuentra
sustancias analépticas, diurécticas edul-
cocorantes, &c, y que en el pulque debe

estimar ademas, el alcohol, el dcido acéti-
¢9 libre y combinado, asi comp p] fermen-
to. A su vez el ‘industrig) hallar4 los datos
precisos y exactos para calcular segun log

rendimientos, ya en azicar 6 bién en pu.o£
que, si Je convienp. mas fabricar. la prd

{ niera, spguir con el espendio deb segundy,

4 bien segun yo creo, aumentar sus plan-
taciones y abrazar los dos ramos 4 la ves;
pues aungue debe teper en cuenta que
ihdustrinlments ‘ho ‘sé obtiéne toda la
cantidad de: dzfloar-consenilx en- un -jago
dado, ¥ ‘es dé saponer quecen el agué-

‘|- miel conséguird b uelo por - ciento, en-

tre avhonr v meluswn ' Gonfirmpré ignah
mente por los datos’ que.le presenbo, que
uhe de.1os ubonbs' b ¥esn mejorndores de
‘fos magueyaldd, sowiles conicds vejotales,
y que entre éstas'debs preferir lag db s
‘pencas deilas mismas pldn%as, que en sa
‘poda y ihes adiien su inuerts; e minis-
tran- en abundancie. ' Debs inferir por
iiithmo, qué los componentes mas aprecia-
bles del aghntiel, serdn tante/mas abun-
‘dantes y'dé mefort calidad,” eusnto mas
atendido-sda el cultivo, proporciemindos
3o 4l wiisiife tiempo uns edonomia de




t8'etr'el' d¥ s crecimienlto ¥ sazon 6 ras:
pe. Para‘dhiyot seguridad’ en el jnicio,
éotvietie’ pasdr al ekhmen del produc:
td‘saéh&‘mb. '

|} oo
. AZUCAR DE MAGUEY:

* Liss'antigucs'indlgénad nio’ sol6"” apte-|:

claron’ el aghéihiel, tarits’ rbéiente’” como’
fdrmshntads,’ 6 cotivertida en palque; tam-
bien'la evapotabad pdta‘format un jara’

ble ebpeid, cotiveido” cdn el nombrée dé':

mizel de majpiey, und” ebpecxe dé’ azficat’
rorena qie ath despues 8 la conqmsia'
y'actualudétite) sé'prepars 'y 'consume en’
las ?Ioca]idaﬂdé adontte Rreféta eda precic-
shiitik'platith, “y’ ﬁnafmenfe uh vmag*te’
usado como refngerante y "lo- qtie ‘aiin’
Tardan tortilfas de’ maghey.

HI' Dr. Hétiiande% hace mérits dd ells,’
¢d la pagind 258, 1ibre 7.© dé 'si‘obra.”
Dice entrs otfad cdshd, hablanido " dél ma”
guey: “Sucsus daﬂl&ﬂwné’ﬁl’dﬁdaor ae-
cBoctdhs vero et dudctor et apimon doMc
tundein * coRgtitin™ 6" sdccharum. . . . . . E
sackiharo , : quoll” ex' eoderh’ silced cogz'tu'r
parant acetim nénps, résdbutd ex” agua et‘
abvetr dMEbus tRadlats>

No: obstaite ‘edtd] erdo ‘qie’ no 86 “has
bia intentado seriathénte la parificacion
el agficar de mibg#éy! hasta-que’ los Se-
fidres Pontones'y Chodsﬂ la"procuraron,
obtehieido déspues un 'pHivildgis ebdld-
684, H6 aqtl 1o’ que SHEHDE ert” Setiets”

Brd do 1858, dpdea ’ on " qitd hikisrotl* 14|

stﬂldmxd

(ﬁtméntos que’ annqué’ por diktintos ' mo-
tivos llaman ta ateriéion de la sociedad y
atifi din * voluntdd ‘ni inteficion, mucHas

T ab rz'b- o_,“*c

Q

cl
guuuu uv 898 lujog, con la apafia y el
egommo de otros y con las exa_]eradaq,
aeplracxoqes de muchos, fuya i).mcq. opi-

nion, cuya ﬁmca m}ra €8 ol yzvxr 4 costa
dn Ta lah-

8¢

< adn sand

el

acontecimientos esteriores mas not;bles,
son las ocupaciones preferéntes de los
hombres que conocen mejor los medlos
mas eficaceq pah? destr‘tiii-'él espgntu re-
voluclona.rxo y Qara slovar al pais 4 la

‘altura & que debe colocarse.
“Huy algbne[d émpresas idéasé adonte |

La estraccion ‘del “aaticar de':‘m'a"gﬂ";
e8 una de las mdustna.s que no sm Fuzon
preocupa en este momgnto % mnchos Q.

personas se ocupa¥ He' 8tk fa'véz ¥ ePet |

; . IH{wSé; .

18
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Los propietarios de las haciendas de ca-
fia temen 4 un poderoso rival; los de las
de pulques, sienten que un privilegioles
prive por algunos afios de los beneficios
que pudieran ellos tener; los comercian-
tes aguardan una baja del efecto, como
consecuencia de la abundancia que supo-
nen ha de haber; los consumidores afir-
man, aunque sin conocer el producto,
que la clase del azGcar no ha de ser
buena, por st mal sabor: los médicos
piensan proscribirla de sus formularios
¥ colocarla entre los irritantes; unos ase-
guran que no es producto nuevo, otros
que &i, los interesados apuran sus alega-
tos; los abogados escriben suplementos;
el gobierno se encuentra indeeigo, ocurre
4 los peritosy todos los interesados, ya
directa 6 ya -indirectamente se hallan
4 la espectativa de la resolucion final,
porque como indiqué &l principio, Aay
empresas que Uamanla atencion de muchos.

Yo entretanto, no he debido despre-
ciar la oportunidad, y estudiando el valor
sacarimétrico del aguamiel y de algunos
otros znmos vejetales, examiné ‘tambien
con mi amigo el Sr. D. Luis Varela, las
tres muestras de azficar de maguey pre-
sentadas al gobierno por los Sefiores Pon-
tones y Chousal, asf como una cuarta de
otra superior de caiia, resultando de esos
trabajos el siguiente promedio:

CLASES.

Enpan...... .
Menuda blanca

. 0815
. 081,38 ¥ Azucar de ma-
Morena........

.. 080,0 guey.
Blanca de cafia.. 086,0

Aunque estos datos bastan para cono-
cer que el maguney d4 una azlcar tan

atil como la de caiis, agregaré hay, que

continuando sus trabajos el Sefior Panto-
nes, presenté mas tarde no solo loa deri-
vados mas usados del arficar, como el pl.-
loncillo, el aguardiente y el vinagre, si-.
no aun la candi, perfectamente limpia y
cristalizada. ’

Desidido por tanto que el jugo de
nuestros magueyes produce una azficar
que ocupa el segundo lugar entre las
del comercio, natural es indagar como ya
indiqué, si su esplotacion es conveniente
industrialments juzgando. Para resol-
ver esta cuestion hay que cousiderar en-
tre otras cosas, dos como principales.
La primera es la comparacion entre los
rendimientos del aguamiel convertida en
pulque, con los del mismo zumo trasfor-
mado en aztcar. La segunds, la facilidad
6 dificultad para establecer este nueve
ramo productor.

Creo, en cuanto ¢ la primera, que si
los magueyales han de permanecer.en el
estado de abandono en que hoy se hallan;
si la practica racional y los conocimien-
tos agricolas no han de tenmer aplicacio-
nes; si los plantios no se multiplican, y
sobre todo, s los propietarsos y los arren-
datarios solo han de contar con los escasos
brazos de que hoy pueden disponer, es sin
duda preferible el continuar con la es
plotacion del pulque, y no pensar en la
del azlicar. Mas si tales inconvenientes-
desaparecen, basta un cdloulo sencillo,
para decidirse por lo contrario. Yo lo
he formado agregando & los datos indi-
cados, los del costo de cads maguey, des-
de su plantacion hasta su raspa; el pro-
medio de sus productos en aguamiel y
por lo mismo en azhicar, los gastos de fa-
bricacion, espendio, &c, resultando de
todo, que losempresarios pueden contar
por este medio, con el rédito anual de

tin cinouenta por ciento,



— 123 —

— ——
" Pn contra de esta alagtiefia ides, hay
que oponer las consideraciones relativas
4 la segunda de las cuestiones propuestas.
En efecto, 1a falta de poblusion labo-
riosa, 4 saber: de brazos secundarios, es
un obstaculp de grande importancia pa-
re Jas empresas de este género. Puede
asegurarse que todos los ramos de eaplo-
tacion agricola tropiezan actualmente con
esta dificultad, hasta el punto de tener
que limitar sus labores & menos de lo que
permite la estension de sus terrenos.
Pero aun hay mas: esos brazos secunda-

_rios, 4 los que acaso puede confiarse una

labor, no tienen en general, la misma

"disposicion parala industria azucarera.
_Esta requiere ademas un capital propor-

cionado para la buena elaboracion de los
productos 6 sea el establecimiento para
la fabricacion; y debe tenerse presente,
que pooos han de ser los que cuenten
con la posibilidad para ellp. Por flti-

"1mo, antes he indicado que el pthblico re-
“pugnaria este efecto, preocupado mas de

lo debido porsolo su procedencia; cousa

‘que, no es nuéva en su género porque
“asf sucedié conla de remolachs. Pre-
"sumo sin émbargo, que llegard un dia en
'que el azficar de maguey, su alcohol y su

vinagre figuren en el comercio como hoy
figuran los productos de la caiia.” (2)

~ Vine do-maguey, Puique 6 Nentli.

Si no es fécil hallar en el comercio vi-
nos de uva no adulterados, es mas difl-.

seria una garantia que alejara todo temor
de fraude. Pero el hecho es, que son
tantas y tan variadas las materias que se
encuentran en los pulques del comercio,
que se llega 4 perder la paciencia con el
cohvencimiento de que no es facil fijar
ni el promedio de su composicion, aun
con respecto 4 las partes esenciales, como
son el alcohdl, agus, azucar, maucilago,
fermento, &c. Parece en efecto. que ea-
da vendedor al menudeo tiene sus formmu-
las particulares 6 las materias prediler-
tas de que hace uso, segun el estado en
que reciben los pulques, el rezago que
de ellos tienen y aun la presuncion, oon-
forme 4 sn esperiencia; de la mayor 6 me-
nor salida delfefocto. La cal, el agua, el
almidon, la harina, la goma, el fequesqus-
te y algunos vejetales mas 6 menos ino-
centes 6 noocivos, son comunmente de los
que mas uso hacen pare encubrir ya la
mucha fluides, la acides y hasta la cok-
rupcion de la bebida fermentada: esto,
sin contar con el abuso de los conducte-
res que consiste en la adicion de diver-
8as aguas mas 6 menos impuras y gin ha-
cor mérito de las modificaciones naturs-
les relativas £ las ' estaciones, como son
las llnvias, y sobre todo la elevacion de
la temperatura, que tanto viglenta la
alteracion del producto.

No obstante lo dicho, hay en 'la capi-
tal algunas casillas establecidas por pro-
pietarios de las haciendas y de los ran-
choe, que.prestan mayor .garantia, en
ouanto 4 no contener esa bebida sustan-
ciss estrsfiss perjudiciales 4 la salud,

cil encontrar el de maguey tal como de- | aunque en general no le faltan las de las

bia ser, no obstante que su bajo preclo

(2). Ess presuncion se ha realizedo en parte,
puesto que actuslente se constmen en ls plats al-
gaton barriles de. sguardiente do maguoy, ademas dal
oeuoeide tiempe ha eon’gl nombre de mescal. -

aguas de que se sirven los conductores.

De la misma clase se encuentran en los
espendios de algunos de los contratistas,
principalmente cughdo se proctra el pul-
que % las primeras horas en que resiben
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)a carga, pero en la mayonra ~d9 la's ths
casﬂlas son tan notubles las alterac\opes
gle esa beblda, que. llega é. percxbxrse gl

lfdto la presencia del acldo sulfohxdnco

§e sulfoﬁldratos y el lxq,uldo 8e enneg{re-
ce dejiindolo en va.suas Qe barro vidria®
dag, cuyo barms comp se sabe, €8 up si-
,hcato de plomo.

8i por estos freudes y ann sin ellog, la

-sola formentagion que se desarrolla po

modificara y alterara al jugo agnocsrado
producido por lss plaptas, es plaro que
.eopocida ls composicion dg] agnagyel lo

- estarie ignalmente la del pulque. Mss

no siendo asf, se hace indiapansable, pri-| S
meio: el exdmen del pulque -en los g
cales: segundo: ¢l de el que pe recibe en
‘las garitae ¢ ol legar 4 las pulqueriae:

-tatcero: el de varias muestras de diyersas
-otsillas, tomado principalmente en las

fardes, que es ewando pdr lo comun se

- halla ‘mas alferado; y cudrto: e} de Jog de
.Boero, Mayo y Agoktd, que son lps meges
“en gue printipelmente se adyierten las

-altefaciones estacionales.
‘Entretanto que esto se realiza, presen-

“taré algunos datos tomados de los que en

‘Hf’stinté.s épocné me han dado ] Tos traba-
jos étnprendidos en el concepto de’ que
aun no he IOgrado examinar el producto

. recogido en los ‘tinacales 6 'bodegas, des-

4ipadae 4 la fermentacion y depdsito.

- DERsIDAD.—Es ten variable coma lo
-son la catidad de gases y. la de el sedi-
mento-que contiepen los. pulques, pues
que la modifican notoriaments: hé aqui
la que ha dado en las oondmomes que se

'Pulqﬁe de cpailla recogido en la

- tarde con las hezas propm.s, y
exggnmﬁéqé + 1§.L CSmeeees 1,108

_Pulqpe de qo.sdla deqantado.. .. 1802
Id. .ld id  filtradg...... 9,997
Id. fresco tomado ol Legar
U £ P (X 113
Es de advertir que este tltimo marcé

dos grados al areémetro, lo cual confirma

la.influencia de los gases en el método de
la doble pesada.

qumn u1crosc6PIco.~El pulque fres-
co, tal como se recibe de los cqnductores
deJa ver las sustancias albummmdes, bajo
la forma de ﬁlamentos ya existentes y de
otros que se forman or L la umon de pe-
quefios _globuhllos que agregéndose en
un sentido aparecen como fibras que 4 an
vez se unen, tomando el aspecto de radi-
culaa 6 de pequeiias arbosxzacxones algu-
D08 80 a.grupan en masas y entre unos y
otros hay glébujos mayores oscuros, con
pequeiios nucleos luminogos. El iodo de-

termma debllmente la coloracion azu1 ‘

que e es mas apreclable 8i prévmment.e se
bxerve el liquxdo

Ex{ey sAcARneTsico.—F] ppl qn7 g8
mes 6 mepos pglacigante, gegun lag gop-
diciqnes ep qug 8¢ toma; pero debo gd-
YertiF gpe egte capicter po prusbs per
sf 8olo la existencia del gzﬁpar, depep@e
mag compnmepte de 19. presencis de la
albumina. No obstante, privado de las
materias estrafias y sirvidndose del licor
frepca, siele hallarte alguna eaptidad muy
varia de azlicar; yo he obtenido una in.
dicacion corrgspondients 4 8,23 por litro;
pero lo mejor para asegurarse de la exis-
tencia del azficar, es el preferlr Yos reac-
tidos quimicos, 4 fin de persuadlrse que
no es comun hallarla, 8i no es en condi

ciones determmadas.

Acqmu DEL c.u.darco Y DR LQA REAQ-
mrvos.—Fl pylque se aclars un poco, fop



oy

" Yas cenizas pe halhron forpaq-

nmdp 1Da.SSPRMA Vigeosp preggpytq.ndo
Aps materins en snepemsign, y desprep-
diendo los gages cop elalor caractaristico

onntidgd .de .estos -gasss oa ‘muy waris,
puede estimarse, como mas ¢oman, par
ligro y aeducida 4 0 t. y 0,760p. en

Y sigo plcohalizado del licar. Apnguela’o ¢ = 19046. '
jAﬁdo cﬁffpﬁéco........ ........ 179,81 v
. . Id. sulfohidrico........ 00000 annbleénoe tente.
©onteniendo. § o toano. . ......... . U 002,20 . xisten

AZOtB.eeciitiiineenenns

ALcoBOL.—DestHado convenientemen-
te el pulque fresco de casilla, d4 diversas
cantidades de alcohdl, segnn la del agua
adiciopada y de sn mayor 6 menor acides,
pero en general pueden estimarse como

resultado de varias operaciones y en al_

cohol absoluto, de veinticinco 4 cuarenta
gramos por litro.

Evaporados cien gramos de pulque,
hasta la desecacion 4 + 100° ¢°, han
dado:

Residuo..... . ... e, 2,300'
Llevados hasta Ia incineracion

dieron. . 0,220

das de materips selubles en el
BgUA. ... .. B 1 8 1.

Matarias solubles en los dcidee. .. 6,087
4. ipmolubles........., 0,015

o

= 0,%20

Las sustancias que forman las cenizas;
solo difleren por la cantidad de las que
ge hallaron en el aguamiel, pero’ no, por
su natyraleza; agi ¢8 que como en ella, el
carbonato de potesa es ¢l dominaate.

. srenses 008,36

= 190,46

Conviaps tambien nptar, qup Altzstlos
por el papel cien gramos ds pulque, die-
ron dos decigramos de residee, formado
por 1as sustancias albuminoides que Apa.

reeon en el microscopio, lps cmales pra-
ducen la proteina y las reacciones cor-

respondientes; 4 saber: coloracion azulada
con el dcido clorohidrico, solucion en la
potasa, precipitacion por el dcido acético

'y formacion del dcido Xanto-protsico ca-

racteristico. El alcohol absolnto preci-
pita la goma y dispelye la materia resino-
ea, que & la vez separa el aguu: el éter la
supara tawuleu . 1 mismo w.ado.

La reaccion del pulque sobre los colo-
res vegetales es constantemente dcids, y
tanto mas activa cuanto mas tiempo tiene;

'l el hervor no destruye esa propledad El

_—— At

fermento natural del -

| posicion 4 despertar

tacion alcohdlica y 1a
del maguey, es decir,
iniciada la fermentaci
es mayor de la que ¢
presencia det 4cido c:
un estudio cuidadoso
dolo b&JO todos sus. aspectas, asi como el
del principio arom4tiso, que alguno conr
Yiders soma ageite valatil-aexe,y par dli
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.mo, ¢l de }a materia resinosa, seria muy
il sin duda.

Pudiera inferirse, en el supuesto de
que el licor tuviera una composicion cons-
tante, y supuestos tambien los datos an.
tedichos, que hay en un litro:

Sustancia albuminoide, goma y

) 1:101 1 D 12,57
Azﬁcarea ............... 8,23
Sales indicadas, solnbles en el

OZUB. oo sevoass covsse .o 1,68
Sales mdlcadas solubles en los -

dcidos...... teseet seessnan 0,87
Sales indicadas insolubles  en

esos vehiculos....... ceean 0,15
.Alcohol sbeoluto, (promedio de ’

tres operaciones)..... Ceeras 86,80
-Agua y productos gaseosos.... 940,20

1006,00

o i ———

Juzgo oportuno el formar un cuadro
coraparativo de la composicion del agua-
miel y del pulque, uniendo prudencial-
mente bejo de un rubro los productos de
cada liquido, estimados en mil partes.

Aguamiel,  Pulque.
Sustancias albuminoi-
des, goma y resina. 25,40 12,67
Azf@cares...... .... 95,63 8,2
Sales.....cev vevees 7,26 2,20
Alcohol absoluto.... 0,00 36,80
Agus, gaser y pérdi-
d& ees 4008 om0 871,81 940,20
’ 1000,00  1000,00

LA GOMA DE MAGUEY.

~_ El Sr. Presidente de la comision cien-

tifica remiti6 con fecha 18 del mes pré-
ximo pasado, 4 le Seccion fisico-quimica,
unos diez 6 doce gramos de goma de ma-
guey, que el que suscribe se encargé de
examinar, en atencion al corto nimero de
personas con que cuenta la Seccion y 4
que las pocas que concurren 4 los traba-
jos, ya tienen designados aquellos de que
cada una se ha de ocupar.

Sabido es, que la goma que producen |
los magueyes ha siflo usada hace mucho !

mezclada con la de los drbo-
son la cual tiene semejabzs,
10 raras veoes, con la del
rexquitl, (Inga circipalis) se-
a 6 la vivesa de los colecto-
r oscuro y aun casi negro,
a de cuerpos estrafios adhe-
na y el no disolverse con la
la del mezquite, han hecho
m desprecio por los indus-
es la consumen sin embargo
en que escasea la de buena
2 estimulados por el fnfimo
la consiguen.




Parece que los antigups indigenas la
usaban como mtedicinal, pues se sabe
que hacian diversas aplicaciones de to-
dos los productos del maguey. Véamos
las propiedades de la goma, que dan es-
108 preciosos vegetales con que la natura-
leza ha enriquecido aun la parte menos
fértil de nuestro vasto territorio.

CARACTERES BSTHRIOBES.~La goma de
meguey tiene por sa aspecto mucha ana-
logisa con la-de los gnindos de Ios ciruelos,
duraznos, capulines y demds frutales.
Su color es comunmente oscnro, aunque
de tintas variables, desde el amarillo-de
dmbar, hasta el rojo muy osotro: la forma
es en granos de varios tamefios, mas ¢
menos esférioos 1 ovales, & veces en l4-
grimas 6 vermioulados, ya lizos rugoses
6 mas comunmente mamelonados, con di-
versos cnerpos estraiios leiiosos y terro-
808, tanto adheridos 4 la superficie, como
interpaestos en su masa: la qaebradure
es vidriosa y mas 6 menos trasparente:
el sabor muy debilmente estiptico; des-
pues de algun tiempo se disuelve en la
saliva. .

DaxNsIDAD.—Varis segun las cantider
des de las materias estrafias, principal-
mente las terrosas: el promedio de tres
operaciones ha dado4 + 156° c°131.

HiaroscorisipaD.—No es notable; la
que ha estado abandonada al aire hfime-
dode la estacion actual, perdié, sobre
cien partes y & + 100° c° 007,00,

SoLuBILIDAD.—Variable tambien por
las materias estrailas: 4 la temperatura
ordinaria cien partes dejaron 026,30 de
residuo; pero 4 una temperatura elevada
solo quedaron las materias estraiias ha-
biendo obtenido 016,00 de residuo.

) OABRACTERES POLARISOSPICOS.—La solu-
cion gomosa decolorada por el carbon, es

* levogira: fué necessrio diluirls porque

concentrada no permite el paso 4 la luz.
La falta de una cantided proporcioneda
de goma no permitié emplear la sal de
plomo, porque se haria indispensable:
descomponer e} arabinato insoluble.

CaRACTERES MIORO8CSPICOS.—1. © Solu--
cion. Liquido gelatiniforme, tembloso,
en parte algunos glébulos y ocuyas reac-:
ciones corresponden 4 les que se obser-
van enla copa. 2.° Residuo 6 parte no
disuelta. Materia glutinosas formadsa por
varios ouerpecillos tanto angulosos, como -
esferoidales con nficleo luminoso y otros
de forma y tamaifio variable, entre los que
ge descubren fibras lefiosas. El iodo, usa-
do convenientemente produce la tinta
azul, aunque débilmente.

ACOCION DEL CALGRICO.—A. cien grados
aclara el color pasando al amarillo sucio,
y.ann. al amarillo claro, elevando mas la
temperatura: &i ésta se sostiene, hay des-
prendimientos de humos espesos, de olor
algo sacarino, de reaccion notablemente
écida y que arden con una flama brillan-
4e de base azulada: al fin se carboniza la
materia sin fundirse, y al contacto del
aire se incinera.

ReaccroNes. Tratada la solucion, he-
cha en frio, ha dado:

Con el tornasol, reaccion casi
neutra.

Oxalato de amoniaco, precipita.
do blanco.

Alcohol id. id. notable,

Sub-acetato de plomo id. id.

Proto—-azotato de mercurio, en-
turbiamiento.

El percloruro de fierro solo determina
la coloracion del liguido, sin dar preci

pitedo algnno. .



do cal-yde batite

de frutales. Estas cenizas'contienen! -
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Thetoel dtide suMirics: concetitralo
oomeo: el .dilwido - ofteéven los’ caractores!
. asyrréspondientes dla: guma ardbige; auw-
que:dande wna coloraciorr maee: subida, {

probablemente por:la abukdancia: delas
materius restrefias-oxghnicus.

. Losioaracteres han- sido nbgativos con
los-siguiontes,

- Zide iodede y solacion- de iodo; egua:

Avedate nbutro:- de- plondo; sulfets. de
cobre ameniiagal; anstatode: pluta; : :
BUBTANCLAS QUE FORMAN: LAS OENIZAS:
~~Uion partes dégoma - han- dado 0645/
de oenizad, es decir; menos ‘que- el pho~
medio de la-ardbiga,y slgo mas-que la

Sastancias sobebles ent’ el agtias .. - 000.7
Id. id. en el deido azético......... 001,87
Id+.insoldbies-em ambos veMculoat 0020

e ——

= 004,5:

La solution actosa dé las cenizas ha
intdicado con los reactivos, las siguientes:

Acido sulférico. -
Idem carbémieo:-
Idem clorohidrico.
Cul. -
Potasa.

La sotudion azética 4i6:
Acido carbénied.’

Idem* sulfayich.
Cal..

Bl .rewiduo:totulmenite msoluble, solo
ha dado siliza y alumina.:

La corta cantidad de goma de que
pwede disgoner, y el no ser tiempo apor-
tuno - pare:-colectarlay no- ba: permitido
asegurarse de la presencia deldgide fo¢

£6¢ico, db 1a’ sosl} la' maghetis, &b en
cuanto al 4610 s matifesta¥sn indicios
cod 18 sal de bismuto.
. CONELUSION Y OBSEBVACIONES. — Los
ﬁ:terea sounciados manifiestan clara-
nte, que ls goma del maguey tieme
ande analegia con-la gne producen los”
rboles frutales, emf como comlavariedad
alorida'de la  delas mimoses; compren-
w4 1a-seocion ds ' las ingss, la variedad
oja-de s dél sebegal (Acasia Adansonti):
‘etr goneral -con: las: de eolor oseure qus -
3énein mepeladas's 1ss gomasque ofréte '
1 cemiercioy bajo la: denomilescien:’ gené-
Hca de-gomi arébige y: de 'gemu del e
al. La:dél miguey' difiere’ sin em«
mo de 1a dé los frubales; por 12’ wsyor-
itidad defwmibrin dissbite; la: facHidad -
que'se-hacéd solubile la parte que de-
ronto 8o repapta come insoluble, sl mar
or"enturbeansionto’ con ef oxidate do'-
ninco, 4esse proporcional 4 da mhjor
cantidad ds-gema-disusltd, por io mikmo -

4 1a notable precipitacion con:ef alcobol; -
L ¥ en fin, por'no dar precipitado algumo
| con el-preclaruro de flerre; como lo dem,

pojsari- los: autords; tanto la- parte -sdluble-
e la géma de frutalds, como lade la-ard~
iga, la del eeneigal y. dé traghoants. -
No sin motivo he sustituids 4 1s8" vd
es arabiny, basetine, ceracing, kuteding~
Y sdtagantin las de' matesis 'soluble~yf
materia insolablé; por alejar -tods -cues-
onn ‘detantas'camhd se halan et los buto-
o Bobre egtd puntv.: - Tal vez no- faktaw!
it quien :diety ‘bl nombre de ‘agawind:!d’
parte insdlable dé'le gm&miu&dx. "
. Dl todo 1o’ espuests- e fhell inferfr:’
gne la gomn produdida’ pot los‘maguéyes
soofrece grandaimporwmabago elpun-
to:de vista médicg ni el industrial. La~
144 louinges OX1ARBIrO- DAy ool

?
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+ general los que llevan en el comercio los

L
3

nombres de ardbiga, del senegal, &c, asi
corno Jas sustancias mucilaginosas en cu-
yo niumero debe contarse hoy la goma
artificiul que tanto abunda y que tam-
bien recibida ha sido, acaso porque mno
es muy conocida su procedeucia, son
preferibles paralas aplicaciones terapéu-
ticas,

En cuanto 4 las industriales; sabido es
que si algunos han opinado que la goma
de los Trutales, la goma negre, no es bue-
na ni aun para la tinta de escribir, te-

. niendo la de los magueyes algunas de

———

esas propiedades, es convenientg no usar-
la eino en los casos de necesidad. 'Ade-
mds, la dextrina ha facilitado 4 los fabris
cantes de tejidos, de papel y demas, un
medio econémico y en algunos casos mas
til que las gomas, cuya escasez les pro-
dueeia 4 veoes un aumento en sus gastos.
* Concluiré con advertir que juzgando
poco fructuosa la andlisis elemental, y
careclendo de goma para hacerla, he omi-
tido ese trabajo. En confirmacion db tal
juicio, hastars presentar el siguiente cua-
dro comparativo, referente 4 solo la gn+
ma aribiga. ' )

Berzleius, Prout. . Fourcroy  Ure.

' Carbono............ 41,906 36,3 2308 3513
Hidrégeno.......... 6,788 637 11,51 6,08
1

Ozxigeno............ 51,306

6538 5579

Azote............0e 00,000 00,0 0000 3,0

L3

Estos dgtos constan en®los anales de
fisca y quimica, y ellos bastan para de-
cidivse 4 no perder el tiempo en un tru-
bajo hfructuoso.

Tengo que dar término 4 estos apun-
tes con el sentimiento, no solo de no ha-

ber formado un trabajo tan cowpleto
como lo exije la naturaleza del asunto,
810 aun de no haber tocado la parte re-
lativa 4 los gusanos y & las tortillas de ma*
guey, ol algodon, 4 lo que se usa bajo el
.nombre de "fezcal_de pencay quiote y lo que
€8 aun mas Importante, al exdmen cuida-
doso de los magueyes, considerados como

plantas textiles, Acaso llegue el dia en
que, visitando los tinacales y las mague-
yeras, pueda completar el trabajo, dindo-
me entretanto por satisfecho, si logro que
estosapuntes Bean el mévil para que otras
personss, con mas tiempo y mejores eles
mentos, 88 dediquen al estudip concien-
zudo de esos veget:ales, cityos resultados
ser4n tan importantes 4 las tiencias, como
4 la industria y al comereio,

México, Noviembre de 1864.

Leororpo Rio pw L& Loza,
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OBSNERVACIONES

A LOS NOMBRES AZTECAS

DE QUE-USA HERNANDEY

AL HABLAR DEL MAGUEY.
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Metl-coxlli, maguey amarillo,

La palabra que generalmente se usa
en mexicano para decir amorilo es cuztic.
como escribe Molina, 6 coztic, segun es-
cribe Pedro de Arenas, pues hay muchas
palabras mexicanas en las cuales unos
autores usan u,' y otros o, por las razones
que he dado en mi “Cuadro de las len-
guas indigenas,” y cuyas razones me obli-
g'aroh 4 admitir en el alfabeto mexicaho
una vocal mas, la u oscura. La zen lu-
gar de la 2 puede cox#sidéru}'se como una
variedad ortogréfica, que se podria com-
probar con diversos ejemplos, zunque la
pronunciacion'de laz y de 1a z sea dife-
rente; pero 4 lo que no encusntro espli-
cacion es § la diferencia que hay entre
las finales ¢ y I{; en mexicano se alteran
las finales en composicion; pero solo
cuando concurre el pronombre posesivo.

Mexcolmetl, maguey, de comer. Mez-
cal s una especie de maguey, 6 el aguar-

diente que'de é] se saca; pero no com-
prendo por qué se traduce por comer, que
en mexicano es nitla: qualoni significa co-
mestible, cosa de comer. .
Mezocotl. maguey de ciruelas. Je es
una contraccion de metl, maguey, muy

‘usada en mexicano al componerse las pa-

labras. Xocotl es la fruta que llamamos
tejocote, propia de México, y diferente 4

1a ciruela: es, pues, mala la traduccion.

Nequametl, maguey bebedor de agua.
Nequa puede considerarse comoderivado
del verbo nequai que significa “beber
miel cruda de maguey.”

Tepemexcalli, maguey montuno.  Tepe
es una coutraccion de #petl, monte; mex-
calli es 1o que llamamos mezcal, y sobrge

] cuya palabra hemos hablado ya.

Tlacamet], maguey, que tambien se
llama amarillo. No encuentro razon nin-
guna pars esta traduccion. Tlaca es una
palabra que puede derivarse de tantas
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otras que se presta i diversas interpre-
taciones. Sinembargo, no seria inverosi-
il suponer que tlaca es una contraccion
‘de tlacatl, persona, ¢ sefior, como quien
" dice, “maguey de primera clase.”
Teometl, maguey de Dios. 7o es una
“contraccion de feotl, Dios.

Pati, maguey de pita. Por pita se en:
tiende cl maguey mismo ¢ lus hebras gue
de ¢l rulen; pero en ninguno de los casos
cncuentro andiogia con la palabra paté
que tiene en mexicano significados muy
diversos.

Quetzalichtli, maguey de pita 6 ixtli.
Quetzales un pijaro de plumds verdes,
muy cstimadas, gue se cncuentra en
Chiapas y Guatemala; pero tambien pu-

. diera considerarse esa palabra como una
contraccion de quetzallZ, pluma rica, lar-
gay verde. En el presenta caso pudiera
tomarse esa palabra en un sentido meta-
forico sigrificando “cosa delicada, ecsti-

* made, de btena clase, preciosa” y- i ello

!, nog rutoriza el ejemplo de Quetfal-uexofl

.\ que significa “squce delicado. y de mejor
i ley que los otrossauces.” Ichtls (con ck)

* significa “copo de maguey;” ixtli (con x)
“el haz ¢ nudo de ‘a cafia.”

Xdomefl, maguey e ciervo. Aqui hay
una fulta do ortogratia,pues debe decirse
826100 (con s): zolo significa esclavo, cria-
do, siervo,  Mazatl es la palabra mexica.
M_.que significa venado ¢ cjervo (con c).

, _ﬂ(e!hichﬂt, maguey negro. Dele es
. C}j;;h mechickitl. Me es una contrac-
o C10® e well, maguey; chichkit] significa
galiva 6 bojes; pero tambien puede ser un
verbal, de.jos qte terminan en #, deriva-
do del verbo chicki, mamar 6 chupar, y
as{ podriamos tradugi, “maguey que ge

”, .
chupa”; pero de ningwng manera chichit]

puede significar negro, que en mexicano
es thilic.

Tepalcame!l, maguey cimarren 6 ama~
rillo. No encuentro esplicacion satisfac-
toria de la palabra tepalca.

Melometl, lechugnilla. Tampoco en-
cuentro esplicacion de la palabra meto.

Cosmetl, maguey blanco. El adjetivo
blanco en mexicano es dztac 6 ixtoc. *

Ixmetl, maguey cimarron. No encuen-
tro tradunccion 4 la palabra xz.

Soxotic, verde limon. Esta palabra estad
mal escrita, pues debe ser xozuctic y sig-
nifica “verde descolorido, é crudo.”

Mepichahuac, maguey cenizo. Picha-
huac 6 pitzahuac significa delgado: cenizo

en mexicano se traduce por nextic 6 nexo.

Mexoxoll, verde limon. Véase lo dicho
sobre lu palabra zozotic que es lo mismo
que xozoll.

Mccometl, maguey chichimeco. Es sa-
bido que los chichimecos fueron una na-
cion birbara que sucedié 4 los toltecas:
los espaitoles dieron el nombre genérico
de chichimecos 6 mecos & diversas tribus
snlvajes.

Sosometl, cimarron 6 maguey tendido.
Creo que debe escribirse xoza y buscarse
la etimologia de ests palabra en zoxotic,
verde. '

Mecuametl, cimaivon fino. No encuen-
tro esplicacion 4 la palabra mecua.

Tencxmetl. Tenex es una abreviacion
de tenextls, cal.

Ixtametl, maguey salado. Debe escri-
birse ¢xla, pues tztatl significa la sal.

Soyametl, maguey de fuego. La palas
bra fuego en mexicano es tlelf.

Meyollotli, tronco de]p;agqey. Estdmal
traducido, pues yollotle significa corazon,
Debe, pues, decirse “cogollo de k maguey,”’
y asi lo traduce Molina en su diccionarios
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Mequioll, tallo del maguey. Afe, abre-
viacion de metl, maguey; quiotl, tallo, coys
palabra castellanizada es quiote.
Meconeil, hijo del maguey. Conell sig-
nifica nifio ¢ nifis, y de esa palabra viene
coconete, una de las palabras sztecas, que
en México se han introducido en la con-
versucion.
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Xenochtli, pulque fermentado, madre
del pulque.

Nochtli vignifica tuna.
Tinacolle, comalli, acocolli, dztetl;

nom-

bres de utensilios muy conocidos de toda
clase de personus en México.

México, Agosto do 1864.
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Fraxcisco PIMENTEL.
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